
 

 

 

 

 



 

MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسیة 
 

Module Information 

 معلومات المادة الدراسیة 

Module Title English language Module Delivery 

Module Type Basic  ☒ Theory     

 ☐Lecture 

 ☐ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☐ Practical 

 ☐ Seminar 

Module Code ENGL106 

ECTS Credits  2 

SWL (hr/sem) 50 

Module Level UG    Semester of Delivery 1 

Administering Department Animal Production   College  Agriculture  

Module Leader Name  e-mail E-mail 

Module Leader’s Acad. Title Assist. Prof. Module Leader’s Qualification Ph.D. 

Module Tutor Dr. Hassan Nima Habib  e-mail hassan.nima@uobasrah.edu.iq 

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 
Date 

31/08/2024 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

mailto:hassan.nima@uobasrah.edu.iq


Co-requisites module None Semester  

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة

 Module Objectives 

 أھداف المادة الدراسیة 

 

1-The aim of this course is to provide English learners with integrated 

language skills such as reading, listening and writing resulting in a level 

of basic language knowledge. 

2-This course will focus on grammar rules, basic word knowledge and 

usage, reading comprehension, reading out of the lesson, and 

Paragraph writing. 

3- A student may be able to listen to native speakers and speak English Language. 

4- A student may be able to write and have creativity in his writing. 

Module Learning 
Outcomes 

 

 مخرجات التعلم للمادة الدراسیة 

.  1 - Uses expressions of Quantity in elementary level of English. 

2- Constructs sentences in Present Perfect Tense, Simple Future Tense and Going to 

Future Tense both in an oral and written task. 

3- Defines basic Modals and employ them in elementary level of communication and 

writing skills. 

4- Translates sentences in elementary level from English to another language. 

5- Interprets the texts written in elementary level of English. 

 

Indicative Contents 

 المحتویات الإرشادیة 

Language is a rule-governed behavior. It is defined as the comprehension and/or use 

of a spoken (i.e., listening and speaking), written (i.e., reading and writing), 

and/or other communication symbol system (e.g., American Sign Language). 

Spoken and written language are composed of receptive (i.e., listening and reading) 

and expressive (i.e., speaking and writing) components. 

Spoken language, written language, and their associated components (i.e., receptive 

and expressive) are each a synergistic system comprised of individual language 

domains (i.e., phonology, morphology, syntax, semantics, pragmatics) that form a 

dynamic integrative whole 

Phonology study of the speech sound (i.e., phoneme) system of a language, including 

the rules for combining and using phonemes. 

Morphology study of the rules that govern how morphemes, the minimal meaningful 



units of language, are used in a language. 

Syntax the rules that pertain to the ways in which words can be combined to form 

sentences in a language. 

Semantics the meaning of words and combinations of words in a language. 
 

 

Learning and Teaching Strategies 

 استراتیجیات التعلم والتعلیم 

Strategies 

Enable students to recognize : 

 - 1 Enabling students to communicate effectively and appropriately in real-life 
situations . 

 - 2Enabling students to use the English language effectively for the purpose of study 
across the curriculum . 

 - 3 Enabling students to develop and integrate the use of the four language skills: 
reading, listening, speaking and writing . 

 - 4 Enabling students to develop interest in and learn about literature . 

  5- Enable students to review and reinforce the structure that has already been 

learned 

 

Student Workload (SWL) 

 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 
33 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا
2 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 
17 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا
2 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 
50 

 



 

Module Evaluation 

 تقییم المادة الدراسیة 

 

 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 2 10% (10) 5 and 10 LO #1, #2 and #10, #11 

Assignments 2 10% (10) 2 and 12 LO #3, #4 and #6, #7 

Projects / Lab. 1 10% (10) Continuous All  

Report 1 10% (10) 13 LO #5, #8 and #10 

Summative 
assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 
 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي النظري 

   Material Covered 

Week 1 Present simple  

Week 2 Past simple  

Week 3 Reading 

Week 4 Future simple 

Week 5 Listening and answering the questions 

Week 6 Quiz 

Week 7 Opposites and  synonyms 



Week 8 Writing paragraph 

Week 9 Reading Stories 

Week 10  Quiz 

Week 11 Quantity 

Week 12 Writing 

Week 13 Similarities 

Week 14 Listening and Writing vocabularies   

Week 15 EXAM 

 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدریس 

 Text Available in the Library? 

Required Texts 

Yule, G. (2015). Oxford practice grammar advanced. Oxford 

University Press . 

Alexander, L. G. (2019). Longman English grammar practice. 
Addison Wesley.-  

Yes 

Recommended 

Texts 

Various university research and dissertations in the English 

language related to animal productio 
 

Websites https://agendaweb.org/listening/dictations.html 

 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 

Group Grade  التقدیر Marks % Definition 

https://agendaweb.org/listening/dictations.html


   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent  100 - 90 امتیاز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جید جدا Above average with some errors 

C - Good 79 - 70 جید Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (قید المعالجة) (49-45) راسب More work required but credit awarded 

F – Fail   (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     

 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a 
mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT 
to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the 

automatic rounding outlined above. 



 MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسیة 
 

Module Information 

 معلومات المادة الدراسیة 

Module Title Democracy and Human Rights Module Delivery 

Module Type Basic  ☒ Theory     

 ☐Lecture 

 ☐ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☐ Practical 

 ☐ Seminar 

Module Code DEHR105 

ECTS Credits  2 

SWL (hr/sem) 50 

Module Level UG    Semester of Delivery 1 

Administering Department Food Science   College  Agriculture  

Module Leader Name  e-mail E-mail 

Module Leader’s Acad. Title Assist. Prof. Module Leader’s Qualification Ph.D. 

Module Tutor Wedad Salim Mohammad Al-Neam  e-mail 

E-mail 
widad.mohammad@uobasrah.edu.iq 

 

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 
Date 

01/06/2023 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى 

mailto:widad.mohammad@uobasrah.edu.iq


Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة

 Module Objectives 

 أھداف المادة الدراسیة 

 

 .أ . تعلیم الطلبة على أساسیات حقوق الإنسان وقوانینھ

 تواجھھا.  التيب. التعرف على الحقوق وأھم الإشكالیات والتحدیات 

 . ة ذلك الحقوق الفردیة والحریات الشخصی  افي تحدید وفھم المفاھیم المتعلقة بالحریات، بم -ج

 .ر النقدي حول القضایا المتعلقة بالحریات والحقوق الفردیةی د. تنمیة القدرة على التفك

Module Learning 
Outcomes 

 

 مخرجات التعلم للمادة الدراسیة 

 . وتطبیقاتھا وقوانینھا الحقوق  مفھوم الطالب  یعرف  أن 1-

 .الحقیقي  الواقعي بالعمل وتطبیقھا الحقوق نشر ي  ف  المشاركة كیفیة الطالب  یعرف  أن 2-

 وجمیع المجتمع مكونات بین السلمي التعایش أجل  من وسیلة الحقوق استخدام على القدرة  3-

 .المخلوقات

 . الحقوق ھذه  نشر في   الآخرین مشاركة على القدرة  4-

 . الحریات من مختلفة  أنواع بین والتمییز الحریة  مفھوم وتعریف  تحلیل  على القدرة  5-

 . العام  الرأي تشكیل في  والتأثیر  والدولي الوطني الصعیدین على  الحریات  قضایا  مع  التفاعل 6-

Indicative Contents 

 المحتویات الإرشادیة 

 ة الأساسی یر الحقوق والحریات الأساسیة وغ

 الحقوق والحریات المدنیة 

 الحقوق السیاسیة 

 الإنساني الدولي  والقانون  الانسان  ق  حقو

 

Learning and Teaching Strategies 

 استراتیجیات التعلم والتعلیم 

Strategies 

 

 الدرس  قاعة   في  بالتحضیر المشاركة -1

 الدرس  قاعة  في والأجوبة  الأسئلة  طریقة  2-



 ت  ت الواجبا 3-

 التقاریر 4-

 

Student Workload (SWL) 

 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 
33 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا
2 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 
17 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا
2 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 
50 

 

 

Module Evaluation 

 تقییم المادة الدراسیة 

 

 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 
assessment 

Quizzes 2 10% (10) 5 and 10 LO #1, #2 and #10, #11 

Assignments 2 10% (10) 2 and 12 LO #3, #4 and #6, #7 

Projects / Lab. 1 10% (10) Continuous All  

Report 1 10% (10) 13 LO #5, #8 and #10 

Summative 
assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 



 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي النظري 

   Material Covered 

Week 1  تعریف الحقو ق 

Week 2  أنواع حقوق الانسان 

Week 3  الأساسیة وغیرالحقوق الأساسیة 

Week 4  الحقوق السیاسیة  المدنیة،الحقوق 

Week 5 
 الحقوق الاقتصادیة والاجتماعیة والثقافیة 

 الحقوق الفردیة والحقوق الجماعیة 

Week 6 

 طائفة الحقوق الجدید ة 

 لي الإنسانيحقوق الانسان والقانون الدو 

 لي الانسانيحقوق الانسان والقانون الدو  بینالعلاقة 

Week 7 امتحان 

Week 8 الحریة والحریات العامة الحریات: مصطلحمفھوم  وما ھ 

Week 9 مفھوم الحریات العامة  ي التطور ف 

Week 10  ھ أشكال الحریات العامة وأنواع 

Week 11  للحریات العامة ي نالقانوالنظام 

Week 12  تنظیم الحریات العامة من قبل السلطات العامة 

Week 13  ضمانات الحریات العامة 

Week 14 ي  الحدیث سالفكر السیا يالحریات ف 

Week 15 ئيالامتحان النھا 

 

 



Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدریس 

 Text Available in the Library? 

Required Texts 
Diamond L. & M. F. Plattner, eds., (2009), Democracy. A 

Reader, Baltimore, Johns Hopkins University Press. 
Yes 

Recommended 
Texts 

 والفكري اطارھا التاریخي الانسان،مفھوم الحریات العامة وحقوق 

 ، وضماناتھا الأساسیة والفلسفي

 

 

Websites 
learning.blogspot.com-http://ghrorg 

 

 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 

Group Grade  التقدیر Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent  100 - 90 امتیاز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جید جدا Above average with some errors 

C - Good 79 - 70 جید Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (قید المعالجة) (49-45) راسب More work required but credit awarded 

F – Fail   (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     

 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a 
mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT 
to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the 

http://ghrorg-learning.blogspot.com/


   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسیة 
 

 

Module Information 

 معلومات المادة الدراسیة 

Module Title 
analytical Chemistry 

 
Module Delivery 

Module Type 
0BCore  ☒ Theory     

 ☒ Lecture 
 ☒ Lab  
 ☐ Tutorial 
 ☐ Practical 
 ☐ Seminar 

Module Code GECH127 

ECTS 
1B2 

SWL (hr/sem) 
2B78 

automatic rounding outlined above. 



Module Level UG     Semester of Delivery 2 

Administering Department Food science   College Agriculture  

Module Leader Faleeha Hasan Hussein  e-mail faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq 

Module Leader’s Acad. Title lecturer Module Leader’s Qualification Ph.D. 

Module Tutor Faleeha Hasan Hussein  e-mail faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq 

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 
Date 

2 /9 /2024 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

 

 

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة

 Module Objectives 

 أھداف المادة الدراسیة 

 

A general study of chemistry, including analytical chemistry, which is divided 
into two types: quantitative analysis and descriptive qualitative analysis, 

knowledge of the requirements for volumetric analysis, and also methods for 
expressing the concentration of solutions to know their weights. Analytical 

chemistry also studies the indicators used in the analysis of acids and bases, the 
foundations of choosing the indicator, the mechanism of the work of the 

indicator, and calculating the ph for all solutions. 

 

* Objectives of analytical Chemistry      



By knowing the objectives of analytical Chemistry, the following can be reached: - 

 

• Study the basics of analytical chemistry and its sections 

• Determining the weights of some chemicals using volumetric determination   
methods 

• Knowing the requirements for volumetric corrosion 

• Methods of expressing the concentration of solutions to determine the 
weights of some compounds 

• Analysis of acids and bases 

• Knowing the evidence used in analyzing acids and bases 

• Interpreting the work of the guide 

• How to choose the appropriate guide 

• Calculate the pH of all solutions 

 

Module Learning 
Outcomes 

 

 مخرجات التعلم للمادة الدراسیة 

The graduate of the department is awarded a degree (Bachelor of Science in general 
chemistry) 

and acquires the following skills: 

1- The ability to apply knowledge of the general chemistry     method and related 
techniques 

2- The ability to evaluate and implement experiments. 

3- The ability to use ready-made programs to accomplish the required cases. 

4- The ability to work with diverse teams. 

5- The ability to know and bear responsibility. 

6- The ability to communicate. 

7- The ability to use skills. 

8- The ability to intertwine with other specializations to serve them 

Indicative Contents 

 المحتویات الإرشادیة 

The guiding content includes the following. 

 

- Be extremely careful when sorting chemicals that cause violent reactions when 



mixed together. 

- Immediately dispose of containers that do not have a label indicating their contents 
at the end of the daily working hours. 

- Operate the suction fan (pump) to get rid of fumes. 

- Connect electric heating devices to a control device to disconnect the power from 

the device in the event of a noticeable rise in the temperature of the device. 

- Periodically check the efficiency of the laboratory devices and keep records of the 

devices that have been checked to determine their validity. 

- Use both hands when handling large bottles and do not lift them up. 

- Return all materials, glassware and equipment to their designated places after use. 

 

Learning and Teaching Strategies 

 استراتیجیات التعلم والتعلیم 

Strategies 

1- Identify the tools and devices used in chemical analysis and train to use and deal 
with them correctly. 

2- Identify some chemical materials and their physical and chemical properties and 
their solutions and how to prepare them. 

3- Practice writing equations correctly. 

4- Practice choosing the appropriate guide for the calibration process. 

5- Practice performing various chemical calibrations correctly and with high 
confidence. 

6- Practice performing chemical calculations and calculations of concentrations and 
purity. 

 

Student Workload (SWL) 

 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ  

Structured SWL (h/sem) 109 Structured SWL (h/w) 7 



 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 
91 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا
6 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 
200 

 

 

Module Evaluation 

 تقییم المادة الدراسیة 

 

 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 
assessment 

Quizzes 2 10% (10) 5 and 10 LO #1, #2 and #10, #11 

Assignments 2 10% (10) 2 and 12 LO #3, #4 and #6, #7 

Projects / Lab. 1 10% (10) Continuous All  

Report 1 10% (10) 13 LO #5, #8 and #10 

Summative 
assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 
 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي النظري 

   Material Covered 

Week 1 Analytical chemistry 



Week 2 Types of oxidation and reducing agents 

Week 3 Standard solution 

Week 4 Calculating the pH of buffer solutions 

Week 5 Volumetric titration methods 

Week 6 Examples of Volumetric titration methods 

Week 7 
 

Calculating the pH of acids and bases 

Week 8 Calculating the pH of salts 

Week 9 Mid-term exam 

Week 10 Acid-base titration  

Week 11 True redox indicators 

Week 12  How to choose the right guide 

Week 13  Titration Base-Acid 

Week 14 Calculate the pH of all solutions 

Week 15 
Preparatory week before the final Exam  

 

Week 16  

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي للمختبر 

   Material Covered 

Week 1 Lab 1: principle of volumetric analysis by titrimetric method: 



Week 2 Lab 2: Standard solutions 

Week 3 Lab 3: Concentration of solutions 

Week 4 Lab 4: Molarity(M) 

Week 5 Lab 5: Normality (N) 

Week 6 Lab 6: volumetric Titration Methods 

Week 7 Lab 7: final Exam 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدریس 

 Text Available in the Library? 

Required Texts 

[1] Fundamentals of general chemistry 

[2] Foundations of quantum chemistry: theory and practice 

 [3] Mohi- AL- ddin al-Bakush and others. (2003). Principles 
of General Chemistry, Tripoli, 687 p. 

4-The theoretical and practical foundations of quantitative 

and gravimetric chemistry 

  

Yes 

Recommended 
Texts 

Pauling, L. (1988). General chemistry. Courier Corporation. No 

Websites  

 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 

Group Grade  التقدیر Marks % Definition 

Success Group A - Excellent  100 - 90 امتیاز Outstanding Performance 



   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(50 - 100) B - Very Good   89 - 80 جید جدا Above average with some errors 

C - Good 79 - 70 جید Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (قید المعالجة) (49-45) راسب More work required but credit awarded 

F – Fail   (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     

 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a 
mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT 
to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the 

automatic rounding outlined above. 



MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسیة 
 

 

Module Information 
 معلومات المادة الدراسیة 

Module Title Mathematics   Module Delivery 

Module Type Basic  ☒ Theory     
 ☐ Lecture 
 ☐ Lab  
 ☐ Tutorial 
 ☐ Practical 
 ☐ Seminar 

Module Code MATH111 

ECTS Credits  2 

SWL (hr/sem) 50 

Module Level U   Semester of Delivery 2 

Administering Department Type Dept. Code  College  Type College Code 

Module Leader Name  e-mail E-mail 

Module Leader’s Acad. Title Assist. Lecturer Module Leader’s Qualification M.Sc. 

Module Tutor م.م.  جنان عبد الامام نجم          e-mail :  jenan.najem@uobasrah.edu.iq 

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 
Date 1/09/2024 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

 



 

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة

 Module Objectives 

 أھداف المادة الدراسیة 

 

  .في مجال جمع البیانات والتعرف على الطرق تبویبھا وتمثیلھا الریاضیات  توضیح اھمیة •
بالرموز   • العلمي  ذات    الریاضیة الالمام  والنظریات  البیاني  التمثیل    بالریاضیات   العلاقة وطرق 

 ومقاییسھ.  
 الاحتمالات. ونظریة  الریاضیاتالتعرف على اھم التوزیعات  •
 . ر والانحداالارتباط  سكمقایی بمتغیرین  المتعلقةالتعرف على العلاقات  •

Module Learning 
Outcomes 

 مخرجات التعلم للمادة الدراسیة 

 .. وتنظیمھا وعرضھا وتحلیلھا الزراعیة بالعملیات  الخاصة  الریاضیات یلم بالطرق  -1  •
 . الزراعي بالإنتاج العلاقة التمركز والتشتت ذات  سبمقایی یلم  -2  •
 الطالب المھارات لمعرفة منحنى التوزیع الطبیعي والمنحنى القیاسي سیكتسب  -3  •

Indicative Contents 

 المحتویات الإرشادیة 

 تعریف الطلبة بالدالة. 

 تعریف الطلبة بطرق إیجاد مجال الدوال. 

 تعریف الطلبة بطرق إیجاد مدى الدوال. 

 للدوال. تعریف الطلبة بطرق إیجاد الغایة 

 شرح خواص الغایة وطرق ایجادھا عند اللانھایة. 

 تعریف الطلبة بطریقة رسم الدوال. 

 تعریف الطلبة بطرق اشتقاق الدوال باستخدام التعریف وطرق الاشتقاق. 

 شرح للطلبة طریقة إیجاد معادلة المماس للدوال 

 شرح تعریف التكامل الغیر محدد وخصائصھ 

 شرح طریقة حساب التكامل المحدد وخصائصھ 

 شرح وتعریف الطلبة بمشتقة وتكامل الدوال المثلثیة وخواصھا 

 

Learning and Teaching Strategies 

 استراتیجیات التعلم والتعلیم 

Strategies 
 

تقدیم ھذه الوحدة ھي تشجیع الطلاب على المشاركة في التمارین،  الاستراتیجیة الرئیسیة التي سیتم اتباعھا في 
الدراسیة   الفصول  من خلال  ذلك  تحقیق  وسیتم  لدیھم.  النقدي  التفكیر  مھارات  وتوسیع  نفسھ صقل  الوقت  وفي 



التفاعلیة   التمارین  والدروس  أخذ  وحل  أنشطة  بعض  على  تنطوي  التي  البسیطة  التجارب  أنواع  في  والنظر 
 .التي تھم الطلابوكیفیة وصفھا احصائیا وتحلیلھا  العینات 

 

Student Workload (SWL) 

 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 
33 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا
1 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 
17 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا
1 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 
50 

 

 

Module Evaluation 

 تقییم المادة الدراسیة 

 

 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 
Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 3 12% (10) 3, 5 and 10 
LO #1, #2 , # 3 and #4, 

#5 

Assignments 3 12% (15) 3, 6 and 12 LO #2, #3 and #4, #5 

Projects / Lab.     

Report 1 12% (10) 13 LO #2, #3 and #4 

Summative 
assessment 

Midterm Exam 2hr 14% (15) 7 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 



 
 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي النظري 

   Material Covered 

Week 1 
 

 الدالة 

Week 2 
 

 مجال الدالة 

Week 3 
 

 مدى الدالة 

Week 4 
 

 غایة الدالة 

Week 5 

 

 غایة الدالة عند اللانھایة 

 محاضرة+ امتحان 

Week 6 
 

 رسم الدالة 

Week 7 
 

 اشتقاق الدالة 

Week 8 
 

 معادلة المماس للدالة 

Week 9 
 

 التكامل الغیر محدد 

Week 10 
 

 التكامل المحدد 



Week 11 
 

 الدوال المثلثیة

Week 12 
 

 الدوال اللوغارتمیة 

Week 13 
 

 الدوال الاسیة 

Week 14 
 

 التكامل بالتعویض

Week 15 الامتحان الثاني 

Week 16  

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي للمختبر 

   Material Covered 

Week 1  

Week 2  

Week 3  

Week 4  

Week 5  

Week 6  

Week 7  

 

Learning and Teaching Resources 



 مصادر التعلم والتدریس 

 Text Available in the Library? 

Required Texts 

 Ayres,Frank and Mendelson,Elliott.,(2012),Schaum’s Outline 
of Calculus, 6th Edition. US:McGraw- Hill 

Thomas, Jr., Weir, Hass, (2014), Thoma’s Calculus, 13th 

Edition. Pearson 

Yes 

Recommended 
Texts 

 No ابحاث مختلفة عن الدوال والتكاملات 

Websites 
Mathway | Algebra Problem Solver 

 

 

 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 

Group Grade  التقدیر Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent  100 - 90 امتیاز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جید جدا Above average with some errors 

C - Good 79 - 70 جید Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (قید المعالجة) (49-45) راسب More work required but credit awarded 

F – Fail   (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     

 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a 
mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT 
to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the 

automatic rounding outlined above. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسیة 
 

 

Module Information 

 معلومات المادة الدراسیة

Module Title 
3BAnimal Production Module Delivery 

Module Type 
4BBasic   ☒Theory        

 ☒ Lecture      
 ☐ Lab       
 ☐ Tutorial      
 ☒ Practical      
 ☒ Seminar       

Module Code  
5BANPR123  

ECTS Credits  86B 

SWL (hr/sem) 
7B200 



Module Level UG    Semester of Delivery     1 

Administering Department Animal Production 
Dept. 

 College  College of Agriculture  

Module Leader 

 

Prof.  Dr. Rabia Jaddoa Abbas     

 
 e-mail rabia.jaddoa@uobasrah.edu.iq:  mail:-E 

Module Leader’s Acad. Title 

 
Professor 

Module Leader’s Qualification 

 
Ph.D. 

Module Tutor 

 
Dr. Zainab Ali Kadem  e-mail  zainab.kadem@uobasrah.edu.iqEmail :  

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 
Date 

29/08/2024 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة

 Module Objectives 

 أھداف المادة الدراسیة 

 

Enables the student to gain knowledge : 

1. The importance of the science of the principles of animal production, which 
deals in detail with the economic importance of livestock and types of global 
and local livestock, and their management and care . 

2. Studying the types and importance of other farm animals such as buffaloes, 
sheep and goats, and their management and care . 

 

Module Learning 
Outcomes 

1. Familiarity with general information about animal production and its 
economic and nutritional importance. 

2. Discuss the factors affecting production efficiency and how to improve it. 
3. Explain and clarify the obstacles facing livestock and ways to improve it. 

mailto:rabia.jaddoa@uobasrah.edu.iq
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 مخرجات التعلم للمادة الدراسیة 

4. Introducing students to livestock, their types, and how to care for them. 
5. Introducing students to dual-purpose cattle and local and international sheep 

and goat breeds. 
6. Defining how to establish and care for a flock of sheep and goats. 
7. Defining the specifications of global and local buffalo and their different 

breeds. 
8. We are introducing students to the importance of poultry projects and meat 

and egg production. 
9. Providing an overview of Farm animals feed materials and the process for 

preparing balanced nutritional rations. 
10. Explanation and clarification of health programs for animals, how to prevent 

diseases and ways to improve the health of animals and increase their 
productivity. 

11. A detailed explanation of the importance of raising calves and heifers and 
providing the necessary needs for their rearing. 

12. A detailed description of the reproductive system of cows and a statement of 
its importance in the reproductive process, and how to increase the 
reproductive efficiency of the animal and increase the birth rate. 

13. Explain animal breeding and improvement programs and discuss the 
importance of breeding, selection, and exclusion of weak animals. 

14. A detailed explanation of the importance of camels and the equine species and 
how to manage and care for them. 

Indicative Contents 

 المحتویات الإرشادیة 

Indicative content includes the following. 

1. Disseminating the culture of livestock's nutritional and economic importance 
as a major source of agricultural wealth and having a major role in the 
Country’s economy. 

2. Following modern methods and techniques in animal management, milking 
operations, and large animal slaughterhouses . 

3. Teaching students the role of successful management (human factor or the 
breeder himself) of small and large ruminant fields . 

4. Spreading the culture of benefiting from animal by-products such as manure 
waste and animal waste, and benefiting from animals in work . 

5. Identifying the types of farm animals and the most important projects related 
to their breeding . 

6. Solving administrative problems in cattle, sheep, and goat breeding fields . 
 

 

 

Learning and Teaching Strategies 

 استراتیجیات التعلم والتعلیم 

Strategies 1. Enabling students to think and analyze topics related to the intellectual framework 



of the Principles of Animal Production subject 

2. Enabling students to think and analyze topics related to animal species and the most 
important projects related to their breeding. 

3. Enabling students to think and analyze topics related to identifying administrative 
problems in animal fields and working to address them. 

4. Enabling students to think and analyze to identify the role of management (the role 
of the human factor or the breeder himself) in the success of animal fields of various 

types. 

 

Student Workload (SWL) 

 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ 

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 
108 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا
5 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 
92 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا
3 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 
200 

 
 

Module Evaluation 

 تقییم المادة الدراسیة 

 

 
Time/Number Weight (Marks) 

Week Due 

 

Relevant Learning 
Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 2 10% (10) 5 and 10 LO #1, #2 and #10, #11 

Assignments  2 10% (10) 2 and 12 LO #3, #4 and #6, #7 

Projects / Lab. 1 10% (10) Continuous All  

Report 1 10% (10) 13 LO #5, #8 and #10 



Summative 
assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 

 
 

 

 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي النظري 

   Material Covered 

Week 1 A general introduction to animal production and its importance.  

Week 2 Factors affecting the production efficiency of farm animals. 

Week 3 Obstacles facing animal production in Iraq and ways to improve them. 

Week 4 Cattle classification - global dairy cows - management and care. 

Week 5 Dual-purpose cows - Iraqi cows - International breeds of sheep and goats. First Exam. 

Week 6 Establishing and managing a flock of sheep and goats. 

Week 7 Buffalo - general characteristics of buffalo - physiological characteristics - breeds of buffalo. 

Week 8 Poultry birds - the economic importance of poultry projects- the production of eggs and meat.  

Week 9 Nutrition and feed- Preparing animal feed.  

Week 10 Health care for agricultural animals. Second Exam.  

Week 11 The importance of raising calves and heifers in cow fields. 

Week 12 The physiology of reproduction and artificial insemination. 

Week 13 Genetic improvement in poultry. Third Exam.   



Week 14 Other agricultural animals - camels - their management and care. 

Week 15 Other Farm Animals - Horses - Fish - Their Management and Care. 

Week 16 End of Semester Exam.      

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 ) Filed ( الحقل المنھاج الاسبوعي للمختبر

   Material Covered 

Week 1 Lab 1: Visit the animal field (cow and sheep fields). 

Week 2 Lab 2: Joint field operations for cows and sheep . 

Week 3 Lab 3: Milking cows, learning about the lactation system of cattle and the automatic milking device . 

Week 4 Lab 4: Suckling young calves. 

Week 5 Lab 5: Learning about animal records. 

Week 6 Lab 6: Scientific trip to one of the livestock projects. 

Week 7 Lab 7: Methods of collecting semen and artificial insemination . 

Week 8 Lab 8: Feed materials and feed composition.  

Week 9 Lab 9: Animal housing. 

Week 10 Lab 10: Parasite control and treatment . 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدریس 

 Text Available in the Library? 

Required Texts 
Principles of Animal Production, written by Dr. Muzaffar Nafie 

Al-Sayegh - Dr. Taha Jassem Al-Taha - Dr. Suhaib Saeed 
Alwan Al-Zubaidi (1987). 

Yes 



Recommended 
Texts 

Basics of animal production, written by A. Dr.. Ahmed 
Suleiman Mahmoud and A. Dr.. Mahmoud Riyad Al Mahdi 

(2013). 
No 

Websites husbandry/-poultry-of-principles-https://nicehatchincubators.com/the 

 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 

Group Grade  التقدیر Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent  100 - 90 امتیاز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جید جدا Above average with some errors 

C - Good 79 - 70 جید Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient  59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (49-45) )قید المعالجة(راسب More work required but credit awarded 

F – Fail   (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     

 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a 
mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT 
to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the 

automatic rounding outlined above. 

 

 

 

 

 

 

https://nicehatchincubators.com/the-principles-of-poultry-husbandry/


 

MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسیة 
 

 

Module Information 

 معلومات المادة الدراسیة

Module Title 
8BAnimal Production Module Delivery 

Module Type 
9BBasic   ☒  Theory        

 ☒   Lecture      
 ☒   Lab        
 ☐   Tutorial      
 ☐   Practical      
 ☐   Seminar       

Module Code  
10BANPR123  

ECTS Credits  811B 

SWL (hr/sem) 
12B200 

Module Level UG    Semester of Delivery     1 

Administering Department Animal Production 
Dept. 

 College  College of Agriculture 

Module Leader 

 

Prof.  Dr. Rabia Jaddoa Abbas     

 
 e-mail rabia.jaddoa@uobasrah.edu.iq:  mail:-E 

Module Leader’s Acad. Title 

 
Professor 

Module Leader’s Qualification 

 
Ph.D. 

Module Tutor 

 
Dr. Zainab Ali Kadem  e-mail  zainab.kadem@uobasrah.edu.iqEmail :  

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 
Date 

29/08/2024 Version Number 1.0 
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Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة

 Module Objectives 

 أھداف المادة الدراسیة 

 

 : معرفة الى  التوصل من الطالب  تمكن

اھمیة علم مبادئ الانتاج الحیواني الذي یتناول تفصیلا الأھمیة الاقتصادیة للثروة الحیوانیة وانواع   .1
 الماشیة العالمیة والمحلیة وادارتھا ورعایتھا. 

 دراسة انواع واھمیة الحیوانات المزرعیة الاخرى مثل الجاموس والاغنام والماعز وادارتھا ورعایتھا. .2
 التعرف على انظمة التغذیة والأعلاف الخاصة بالحیوانات المزرعیة.   .3
 معرفة التكاثر والتلقیح الاصطناعي في الماشیة.  .4

Module Learning 
Outcomes 

 

 مخرجات التعلم للمادة الدراسیة 

 . �المعلومات العامة عن الانتاج الحیواني واهمیته الاقتصاد�ة والتغذو�ة الالمام .1
 . العوامل المؤثرة على الكفاءة الانتاج�ة و��ف�ة تحسینهامناقشة  .2
 . شرح وتوض�ح المعوقات التي تواجه الثروة الحیوان�ة وسبل النهوض بها .3
 .تعر�ف الطل�ة �الماش�ة وانواعها و��ف�ة رعایتها .4
 .تعر�ف الطل�ة �الأ�قار ثنائ�ة الغرض وسلالات الاغنام والماعز المحل�ة والعالم�ة .5
 . �ك�ف�ة تأس�س قط�ع للأغنام والماعز ورعایتها التعر�ف .6

 . �مواصفات الجاموس العالمي والمحلي وسلالاته المختلفةتعر�ف ال .7
 . تعر�ف الطل�ة �أهم�ة مشار�ع الدواجن وانتاج اللحم والب�ض .8
 .�الحیوانات المزرع�ة  و��ف�ة اعداد العلائق  ف الطل�ة �المواد العلف�ة الخاصةتعر�  .9

, و��ف�ة الوقا�ة من الامراض والسبل الكفیلة بتحسین شرح وتوض�ح البرامج الصح�ة الخاصة �الحیوان  .10
 الحالة الصح�ة للحیوان وز�ادة انتاجیته.

 .شرح تفصیلي عن اهم�ة تنشئة  العجول والعجلات وتوفیر الاحت�اجات الازمة لتر�یتها .11
, و��ف�ة رفع الكفاءة التناسل�ة أه�مه عمل�ة التناسل ��ان الجهاز التناسلي للأ�قار و  وصف تفصیلي .12

 للحیوان وز�ادة الموالید. 

 .  الضع�فة تالحیوانااهم�ة التضر�ب والانتخاب واست�عاد مناقشة تر��ة وتحسین الحیوان و برامج توض�ح  .13

 .شرح تفصیلي عن اهم�ة الابل والفصیلة الخیل�ة و��ف�ة ادارتها ورعایتها .14
 .  شرح تفصیلي عن اهم�ة الابل والفصیلة الخیل�ة و��ف�ة ادارتها .15

Indicative Contents 
   :یتضمن المحتوى الإرشادي ما یلي

نشر ثقافة الأھمیة الغذائیة والاقتصادیة للثروة الحیوانیة باعتبارھا مصدراً رئیسیاً  من مصادر الثروة   .1
 الزراعیة ولھا دور كبیر في اقتصاد البلاد.



 .إتباع الأسالیب والتقنیات الحدیثة في إدارة الحیوانات وعملیات الحلب ومجازر الحیوانات الكبیرة .2 المحتویات الإرشادیة 
 .المربي) لحقول المجترات الصغیرة والكبیرة دارة الناجحة (العامل البشري أوتعلیم الطلاب دور الإ  .3
من  .4 والاستفادة  الحیوانیة  والمخلفات  السماد  مخلفات  مثل  الحیوانیة  المخلفات  من  الاستفادة  ثقافة  نشر 

 .الحیوانات في العمل
 .التعرف على أنواع الحیوانات في المزرعة وأھم المشاریع المتعلقة بتربیتھا .5
 .حل المشاكل الإداریة في حقول تربیة الأبقار والأغنام والماعز .6

 

Learning and Teaching Strategies 

 استراتیجیات التعلم والتعلیم 

Strategies 

 الإنتاج الحیوانيتمكین الطلبة من التفكیر والتحلیل للمواضیع المرتبطة بالإطار الفكري لمادة مبادئ  .1
   .بأنواع الحیوانات واھم المشاریع الخاصة بتربیتھاتمكین الطلبة من التفكیر والتحلیل للمواضیع المتعلقة  .2
 بالتعرف عن المشاكل الإداریة في حقول الحیوانات  تمكین الطلبة من التفكیر والتحلیل للمواضیع المتعلقة     .3

 .  والعمل على معالجتھا   
 . .الحیوانات بمختلف  انواعھالحقول  ةالناجحالإدارة دور  والتحلیل للتعرف علىتمكین الطلبة من التفكیر  .4

Student Workload (SWL) 

 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ 

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 
108 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا
5 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 
92 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا
3 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 
200 

 
 

Module Evaluation 

 تقییم المادة الدراسیة 

 

 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 
Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 2 10% (10) 5 and 10 LO #1, #2 and #10, #11 

Assignments 2 10% (10) 2 and 12 LO #3, #4 and #6, #7 



 المھام

Projects / Lab. 1 10% (10) Continuous All  

Report 1 10% (10) 13 LO #5, #8 and #10 

Summative 

assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 
 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي النظري 

   Material Covered 

Week 1 مقدمة عامة عن الانتاج الحیواني واهمیته  . 

Week 2 العوامل المؤثرة في الكفاءة الانتاج�ة للحیوانات المزرع�ة . 

Week 3 المعوقات التي تواجه الانتاج الحیواني في العراق وسبل النهوض بها . 

Week 4  إدارتها ورعایتها –أ�قار الحلیب العالم�ة  –تصن�ف الماش�ة  . 

Week 5  الامتحان الاول.  . السلالات العالم�ة للأغنام والماعز –الأ�قار العراق�ة  –الأ�قار ثنائ�ة الغرض 

Week 6 محاضرة+ امتحان اول  - تأسیس قطیع الاغنام والماعز وادارتھا 

Week 7  سلالات الجاموس.  –الصفات الفسیولوجیة  –الصفات العامة للجاموس  –الجاموس 

Week 8  انتاج الب�ض واللحم –الأهم�ة الاقتصاد�ة لمشار�ع الطیور الداجنة  –الطیور الداجنة. 

Week 9 وتحضیر علائق الحیوان التغذ�ة والأعلاف . 

Week 10  .الامتحان الثاني.  العنا�ة الصح�ة �الحیوانات الزراع�ة 



Week 11 .أهم�ة تنشئة العجول والعجلات في حقول الأ�قار 

Week 12 سلجة التناسل والتلق�ح الاصطناعي ف . 

Week 13 .الامتحان الثالث  التحسین الوراثي في الدواجن 

Week 14  ادارتها ورعایتها.  -الإبل   -الحیوانات الزراع�ة الأخرى 

Week 15   إدارتھا ورعایتھا -الأسماك  -الخیول  -الحیوانات الأخرى في المزرعة  . 

Week 16  .امتحان نھایة الفصل   

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 ) Filed ( الحقلالمنھاج الاسبوعي للمختبر

   Material Covered 

Week 1 .(حقول الابقار والاغنام) زیارة الحقل الحیواني 

Week 2 .العملیات الحقلیة المشتركة للأبقار والأغنام 

Week 3  .عملیة حلب الأبقار, التعرف على الجھاز اللبني للماشیة وجھاز الحلب الالي 

Week 4 .رضاعة العجول الصغیرة 

Week 5  .التعرف على السجلات الحیوانیة 

Week 6 .سفرة علمیة لأحد مشاریع الثروة الحیوانیة 

Week 7  .طرق جمع السائل المنوي والتلقیح الاصطناعي 

Week 8   المواد العلفیة وتكوین العلائق 

Week 9   .مساكن الحیوانات الزراعیة 

Week 10  .مكافحة الطفیلیات وعلاجھا 

 

Learning and Teaching Resources 



 مصادر التعلم والتدریس 

 Text Available in the Library? 

Required Texts  د. طھ جاسم الطھ  –مبادئ الإنتاج الحیواني تألیف د. مظفر نافع الصائغ–  
 . )1987د. صھیب سعید علوان الزبیدي(

Yes 

Recommended 

Texts 
اساسیات الانتاج الحیواني  تألیف أ. د.   أحمد سلیمان محمود و أ. د.    -2

 ). 2013محمود ریاض المھدي (
No 

Websites husbandry/-poultry-of-principles-https://nicehatchincubators.com/the 

 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 

Group Grade  التقدیر Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent  100 - 90 امتیاز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جید جدا Above average with some errors 

C - Good 79 - 70 جید Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient  59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (49-45) )قید المعالجة(راسب More work required but credit awarded 

F – Fail   (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     

 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a 
mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT 
to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the 

automatic rounding outlined above. 

   

  

 

https://nicehatchincubators.com/the-principles-of-poultry-husbandry/
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MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسیة 
 

Module Information 

 معلومات المادة الدراسیة 

Module Title 
13BEngineering Drawing Module Delivery 

Module Type 
14BCore 

      
 ☒ Lab   
 ☒ Tutorial 
 ☒ Practical 
  

Module Code 
15BENDR117 

ECTS Credits  
16B5 

SWL (hr/sem) 
17B125 

Module Level UG    Semester of Delivery 2 



Administering Department 
Agricultural 

mechanization  
 College  Agriculture 

Module Leader Asmaa Abd Ala AL Aedan  e-mail E-mail 

Module Leader’s Acad. Title lecture Module Leader’s Qualification Msc. 

Module Tutor Ali Hussein Awad  e-mail 
ali.awad@uobasrah.edu.iq 

 

Peer Reviewer Name Assad Yousif Khudher  e-mail 
assad.khudher@uobasrah.edu.iqmail -E 

 

Scientific Committee Approval 
Date 

01/09/2024 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

 

 

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة

 Module Objectives 

 أھداف المادة الدراسیة 

 

 

• Working in the field of engineering drawing to create engineering plans and 
drawings  

 • Obtaining the skills required for the post-graduation plan (postgraduate studies). 

 • Applying for external tests by local/regional/international bodies. 

 • Providing students with skills to work in scientific and research laboratories and 

mailto:ali.awad@uobasrah.edu.iq
mailto:assad.khudher@uobasrah.edu.iq


study engineering drawing 

Module Learning 
Outcomes 

 

 مخرجات التعلم للمادة الدراسیة 

1- Learn about manual drawing tools and modern methods 

2- Correct installation of the drawing board and implementation of the 
information table 

3- Professional drawing of lines, curves and circles 

4- Drawing of projections 

5- Other methods for drawing projections 

6- Perspective drawing 

7- Section drawing, shading and drawing hidden parts 

8- Detailed drawing 

9- Assembly drawing 

10- Inking 

11- Methods of saving drawing boards 

12- Quick drawing 

13- Documenting and authenticating the boards 

14- Executive drawing 

15- Learn about automated drawing 

Indicative Contents 

 المحتویات الإرشادیة 

Indicative content includes the following. 

 

- Accuracy 

- Imagination 

- Clear ideas before starting to draw 

- Taking into account all dimensions includes the dimensions of the size and the 
dimensions of the site 

- Take all the information, date and ratification 

Determine the shades of the cut, the vehicle and the hidden parts 

- Setting details to read the painting and all process and assembly fees 



- Clean and taking into account the conditions for saving paintings 

 

Learning and Teaching Strategies 

 استراتیجیات التعلم والتعلیم 

Strategies 

 

-To practice in the first place and apply scientific conditions in drawing parts and 
mechanical systems 

- Watch models and models on reality (physics) to help imagine and apply 

- Evaluating the duties after completing them immediately 

Classical evaluation and the end of the course  

 

Student Workload (SWL) 

 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 
45 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا
3 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 
80 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا
5 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 
125 

 

 

Module Evaluation 

 تقییم المادة الدراسیة 

 

 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 



Formative 

assessment 

Quizzes 5 5%(5) 5 and 10 All 3 h Structured 

Assignments 5 5% (5) 2 and 15 All  3 h Structured 

Projects / Lab. 10 20% (20) Continuous All  hours  Structured 

Report 0 0 0  

Summative 

assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 
The Structured after   7 

week 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 
The Structured all 16 

week  

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 
 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 العملي (مختبر الرسم) نظري + المنھاج الاسبوعي  

   Material Covered 

Week 1 Introduction to engineering drawing tools 

Week 2 Introduction to the types of engineering drawing lines  

Week 3 How to plan and install a drawing board 

Week 4 
Engineering operations, part one, includes A- Bisecting a straight line and B- Bisecting an 

angle. 

Week 5 Engineering operations, part two, includes: C- Draw a pentagon inside a circle. 

Week 6 
Engineering operations, part three, includes: D- Draw a hexagon given the side length and E- 

Draw a hexagon surrounding a circle  

Week 7 Engineering operations, part four, includes: E- Draw an arc tangent to a straight line 

Week 8 
Engineering operations, part Five, includes: F- Draw an arc tangent to the circumference of a 

circle and a known straight line  and Draw a tangent to an interior circle. 



Week 9 Dimensions of size and dimensions of the site 

Week 10 Drawing of the projected (three faces) 

Week 11 The drawing of the engineering (six faces) 

Week 12 Perspective drawing (model) 

Week 13 Draw the pieces and script 

Week 14  The concept of detailed and assembly 

Week 15 Inheritance 

Week 16 The concept of drawing using the machine and Preparatory week before the final Exam 

 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدریس 

 Text Available in the Library? 

Required Texts   .9الرسم الھندسي لطلبة كلیات الزراعة. د. ناطق صبري حسن Yes 

Recommended 

Texts 
Engineering drawing for engineers and technicians No 

Websites 
download-1020743869-library.net/free-https://books 

 

 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 

Group Grade  التقدیر Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent  100 - 90 امتیاز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جید جدا Above average with some errors 

https://books-library.net/free-1020743869-download


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسیة 

C - Good 79 - 70 جید Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (قید المعالجة) (49-45) راسب More work required but credit awarded 

F – Fail   (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     

 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a 
mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT 
to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the 

automatic rounding outlined above. 



 

 

Module Information 
 معلومات المادة الدراسیة 

Module Title Arabic language Module Delivery 

Module Type Basic  ☒ Theory     
 ☐Lecture 
 ☐ Lab  
 ☐ Tutorial 
 ☐ Practical 
 ☐ Seminar 

Module Code ARAL104 
ECTS Credits  2 

SWL (hr/sem) 50 

Module Level UG    Semester of Delivery 1 

Administering Department Animal production  College  Agriculture 

Module Leader Name  e-mail E-mail 

Module Leader’s Acad. Title Professor Module Leader’s Qualification Ph.D. 

Module Tutor Wedad Salim Mohammad Al-Neam  e-mail 
E-mail 

widad.mohammad@uobasrah.edu.iq 

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 
Date 

01/06/2023 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

 

 

 

 

mailto:widad.mohammad@uobasrah.edu.iq


Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة

 Module Objectives 

 أھداف المادة الدراسیة 

 

 أھمیة اللغة العربیة للاختصاصات العلمیة ومیزتھا بین اللغات الحیة 

 تجنب الاخطاء الشائعة وسلامة النطق 

Module Learning 
Outcomes 

 

 مخرجات التعلم للمادة الدراسیة 

 أن یتعرف الطالب على قواعد اللغة العربیة 

 .أن یعرف الطالب كیفیة بناء الجمل واستخراجھا للعنوان المطلوب

Indicative Contents 

 المحتویات الإرشادیة 

 مستویات: اللغة العربیة على عدة  تدرس

 المستوى النحوي: وھو المستوى الذي من خلالھ یمكن معرفة المعنى التركیبي للنص.

 معرفة المعنى المتفرع على المعنى المعجمي،  خلالھالمستوى الصرفي وھو المستوى الذي یمكن من 

 المستوى الدلالي: وھو المستوى الذي من خلالھ یمكن معرفة دلالة الألفاظ (الجذر). 

: وھو المستوى الذي یدرس الحروف والحركات والمقاطع الصوتیة سواء كانت لفظا أو جزءا  الصوتيالمستوى 
 لفظ.  من

 

Learning and Teaching Strategies 

 استراتیجیات التعلم والتعلیم 

Strategies 

 

The main strategy that will be adopted in delivering this module are: 

1. Power point presentation (Data show). 

2. Explanation on the white board using different color markers. 

3. Discussions with the student during teaching. 

4. Interaction with students through daily problems practice through lecture. 

5. Solve different problems with more exercises. 

6. Submit assignment that develop student learning. 

 



Student Workload (SWL) 

 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 
33 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا
2 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 
17 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا
2 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 
50 

 
 

Module Evaluation 

 تقییم المادة الدراسیة 

 

 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 2 10% (10) 5 and 10 LO #1, #2 and #10, #11 

Assignments 2 10% (10) 2 and 12 LO #3, #4 and #6, #7 

Projects / Lab. 1 10% (10) Continuous All  

Report 1 10% (10) 13 LO #5, #8 and #10 

Summative 
assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 
 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 



 المنھاج الاسبوعي النظري 

   Material Covered 

Week 1 أھمیة اللغة العربیة 

Week 2  للاختصاصات 

Week 3  العلمیة، ومیزتھا بین 

Week 4  اللغات الحیة 

Week 5  سورة الكھف أسباب 

Week 6  تفسیر عشرون آیة مع 

Week 7  الحفظ 

Week 8  قواعد اللغة 

Week 9  العربیة/قواعد في 

Week 10  الإعراب 

Week 11 المبتدأ والخبر 

Week 12  الاحرف المشبھة 

Week 13 بالفعل 

Week 14  الأفعال الناقصة 

Week 15 المفاعیل 

 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدریس 

 Text Available in the Library? 



Required Texts كتاب منھجي Yes 

Recommended 

Texts 
  

Websites  

 

   
 

 

 

 

 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 

Group Grade  التقدیر Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent  100 - 90 امتیاز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جید جدا Above average with some errors 

C - Good 79 - 70 جید Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (قید المعالجة) (49-45) راسب More work required but credit awarded 

F – Fail   (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     

 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a 
mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT 
to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the 

automatic rounding outlined above. 



 

 

 

 

MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسیة 
Module Information 

 معلومات المادة الدراسیة 

Module Title Computer Module Delivery 

Module Type Basic  ☒ Theory     

 ☐ Lecture 

 ☐ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☐ Practical 

 ☐ Seminar 

Module Code COMP101 

ECTS Credits  2 

SWL (hr/sem) 50 

Module Level UG    
Semester of 

Delivery 
1 

Administering Department Food science  College Agriculture 

Module Leader Zina tareq naeemah alkanan  e-mail 
E-mail: 

zina.alkanan@uobasrah.edu.iq 

Module Leader’s Acad. Title Assoc. Prof. 
Module Leader’s 

Qualification 

Follow up and practice 
scientific computer applications 

and update them 

Module Tutor Name (if available)  e-mail E-mail 



Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 
Date 

31/08/2024 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

 

 

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة

 Module Objectives 

 أھداف المادة الدراسیة 

 

 The computer has entered all scientific, applied and academic fields, and it has 
become necessary to learn how to deal with and manage the computer to reach the 
goal that the user seeks to achieve by referring to the important basics in the computer 

and addressing the most important steps that make the work more accurate. 

Module Learning 
Outcomes 

 

مخرجات التعلم للمادة  
 الدراسیة 

1. Understand the roles of the Start Menu, Taskbar, Desktop, and File Explorer. 
2. Create, organize, rename, and delete files and folders effectively. 

3. Adjust personalization options, including desktop backgrounds, themes, and user 
account configurations. 

5. Use Windows 10 security features 
6 .Utilize Task Manager, Disk Cleanup, and System Restore to maintain system   

performance. 
7. Optimize system performance: Use virtual desktops, manage startup programs, 

and   optimize settings for efficient operation. 

Indicative Contents 

 المحتویات الإرشادیة 

Indicative content includes the following. 
Part A - . 

1. Computer Fundamentals   [SSWL = 6 hrs] 
2. Computer Basics   [SSWL = 6 hrs] 



3.  Inside the Computer  [SSWL = 6 hrs] 
4. Peripheral Devices and Connectivity  [SSWL = 6 hrs] 

 
Part B –  

5. Operating Systems Software    [SSWL = 6 hrs]   
6. Windows XP operation   [SSWL = 6 hrs] 
7. Folder formation, folder delete  [SSWL = 6 hrs] 
8. Menu lists, Window lists, Icons bar  [SSWL = 6 hrs] 
9. Control Panrl, Task Bar  [SSWL = 6 hrs] 
10. Start list  [SSWL = 6 hrs] 

Part C–  
11. Keybord, Windows XP     [SSWL = 6 hrs] 
12. Windows XP hiden files    [SSWL = 6 hrs] 
13. Paint program, Burning CD  [SSWL = 6 hrs] 
14. Fire Wall, Last version of Widdows XP   [SSWL = 6 hrs] 
15.  Fire Wall, Last version of Widdows XP  [SSWL = 6 hrs] 
16. Revision and Preparatory Week for Final Exam 

o Review of key concepts and practical exercises 
o Practice exams and Q&A sessions 

[SSWL = 6 hrs] 
Total hours = 105 (SSWL - Self-Study and Lecture hours) 

 

Learning and Teaching Strategies 

 استراتیجیات التعلم والتعلیم 

Strategies 

 

The learning strategy for this model is focused on encouraging students to become 
familiar with computer hardware components, operating systems, and essential 
software. This approach will provide participants with a solid scientific foundation 
in the field of computing, which they will be able to practically apply in their studies 
within the agricultural sciences field. This will be achieved through classes, 
interactive tutorials and by considering types of simple experiments involving some 

sampling activities that are interesting to the students. 

 

 

Student Workload (SWL) 



 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 
33 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا
1 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 
17 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا
1 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 
200 

 
 

Module Evaluation 

 تقییم المادة الدراسیة 

 

 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 
Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 2 10% (10) 5 and 10 LO #1, #2 and #10, #11 

Assignments 2 10% (10) 2 and 12 LO #3, #4 and #6, #7 

Projects / Lab. 1 10% (10) Continuous All  

Report 1 10% (10) 13 LO #5, #8 and #10 

Summative 

assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 
 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي النظري 



   Material Covered 

Week 1 
Introduction to Computers 

• Definition and purpose of computers 
• History and evolution of computers 
• Types of computers (desktop, laptop, tablet, etc.) 

Week 2 
Computer Hardware Basics 

• Understanding computer hardware components 
• Overview of the CPU, motherboard, RAM, and storage devices 
• Introduction to input and output devices 

Week 3 
Inside the Computer 

• Detailed exploration of the internal components 
• How different parts work together (CPU, RAM, hard drive) 
• Basic troubleshooting and hardware maintenance 

Week 4 
Peripheral Devices and Connectivity 

• Common peripheral devices (mouse, keyboard, printer, etc.) 
• Introduction to ports and connectors (USB, HDMI, etc.) 
• How to set up and connect peripherals 

Week 5 

Operating Systems Software 

• Development of Information Network Systems 
• E-mail 
• Internet 
• Computers in Our Daily Life 
• Insurance, Copyright and Law 

Week 6 

- Windows XP operation 

• Working with menus and icons 
• Main entrances to the icon system 
• Windows Explorer 
• Control Panel 
• Shutdown 
• Window control 

Week 7 
Folder formation, folder delete 

• How to create or create a folder 
• Delete folders 
• Right-click menu for folders and files 

Week 8 
Menu lists, Window lists, Icons bar 

• Explanation of menus 
• Explanation of window components 
• Button bar or components 



Week 9 
Control Panrl, Task Bar 

• Control Panel 
• Taskbar Right-Click Menu 

Week 10 
File Management in Windows 10 

• Taskbar Properties 
• Start Menu View 

Week 11 
Keybord, Windows XP 

• Definition of extensions and their benefits 
• Uses of some keyboard keys in Windows operating system  XP 

Week 12 
Windows XP hiden files 

• Hidden Programs in Windows XP 
• WordPad 

Week 13 
Paint program, Burning CD 

• Drawing application 
• Methods for running discs in Windows XP without installation 
• Special programs for burning CD 

Week 14 
FAT32 of Windows xp 

• What is the recommended file system to use in Windows XP FAT32 OR NTFS 
• How to improve the appearance of screen lines when using flat panel LCD 

displays or laptop computers Dynamic disk 

Week 15 
Fire Wall, Last version of Widdows XP 

• Windows XP Startup Options 
• What is Windows Firewall and how to activate it 

Week 16 Preparatory week before the final Exam 

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي للمختبر 

   Material Covered 

Week 1 

Introduction to Windows 10 Interface 
• Explore the Start Menu, Taskbar, and Desktop. 
• Practice opening, closing, and organizing windows. 
• Customize the Start Menu and Taskbar. 
• Use the search function to locate apps and settings. 

Week 2 

Basic File Management 
• Navigate File Explorer and its main components. 
• Create, rename, move, and delete files and folders. 
• Use keyboard shortcuts for file operations (copy, cut, paste, undo). 
• Understand file properties and extensions. 

Week 3 Personalization and System Settings 
• Change desktop backgrounds, themes, and screen savers. 



• Configure Taskbar and notification area icons. 
• Manage user accounts (create, modify, delete). 
• Adjust basic system settings: display, sound, notifications. 

Week 4 

Networking and Internet Basics 
• Connect to Wi-Fi and Ethernet networks. 
• Troubleshoot common network connectivity issues. 
• Use Microsoft Edge for browsing, bookmarking, and managing history. 
• Learn basic internet safety and security tips. 

Week 5 

Security and Antivirus 
• Access and navigate Windows Security settings. 
• Use Windows Defender for scans and threat management. 
• Configure basic Windows Firewall settings. 
• Manage user account control (UAC) for added protection. 

Week 6 

Maintenance and Troubleshooting 
• Monitor system performance using Task Manager. 
• End unresponsive tasks and manage startup programs. 
• Perform basic system maintenance (Disk Cleanup, System Restore). 
• Explore Control Panel for advanced settings. 

Week 7 

Advanced Features and Optimization 
• Use virtual desktops for multitasking. 
• Introduction to Windows PowerShell commands. 
• Customize and use built-in Windows apps (e.g., Calendar, Mail). 
• Tips for optimizing system performance. 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدریس 

 Text Available in the Library? 

Required Texts 

بغداد:  .مدخل إلى علوم الحاسوب .(2020) .الربیعي، خالد عبد الوھاب  
 دار الثقافة والنشر

بغداد:   .مقدمة في الحاسوب ونظم التشغیل .(2016) .حسن، علي عبد الله 
 .دار الجامعات العراقیة

أساسیات الحاسوب ونظام  .(2014) .السامرائي، سعد عبد القادر  •
 بغداد: دار الكتب والوثائق .التشغیل

Yes 

Recommended 
Texts  No 

Websites https://www.rwaq.org 

https://www.rwaq.org/


book-free-http://www.cprogramming.comebooks.com/12082 

 

 

MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسیة 
 

 

Module Information 

 معلومات المادة الدراسیة

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 

Group Grade  التقدیر Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent  100 - 90 امتیاز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جید جدا Above average with some errors 

C - Good 79 - 70 جید Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (قید المعالجة) (49-45) راسب More work required but credit awarded 

F – Fail   (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     

 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a 
mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT 
to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the 

automatic rounding outlined above. 

http://www.cprogramming.comebooks.com/12082-free-book


Module Title 
18BOrganic Chemistry Module Delivery 

Module Type 
19BCore  ☒ Theory     

 ☒ Lecture 
 ☒ Lab  
 ☐ Tutorial 
 ☐ Practical 
 ☐ Seminar 

Module Code  

ECTS Credits  
20B6 

SWL (hr/sem) 
21B150 

Module Level UG    Semester of Delivery 1 

Administering Department Type Dept. Code  College  College of Agriculture 

Module Leader Maryam abdulbary  e-mail E-mail 

Module Leader’s Acad. Title Assistant Professor Module Leader’s Qualification Master 

Module Tutor Name (if available)  e-mail mariam.ouraiby@uobasrah.edu.iq 

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 
Date 

 Version Number  

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

 

 

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة

 Module Objectives 

 أھداف المادة الدراسیة 

The curriculum included a general study of the organic chemistry of some of its 
formulations, including aliphatic compounds, their preparation methods, their 
most important reactions and their naming, as well as aromatic compounds and 



 their derivatives and their nomenclature, halogen organic compounds, oxygen 
organic compounds, nitrogen compounds, and stereochemistry 

Module Learning 
Outcomes 

 

 مخرجات التعلم للمادة الدراسیة 

1- Green chemistry 
2- Sustainable development  
3- Water purification  
4- Environmental development 
5- pollution measurement  
6- - Waste recycling- 
7- Studying the level of university education and the mechanisms for its 

development – 
8- Study aspects of developing green areas 

Indicative Contents 

 المحتویات الإرشادیة 

 

33BThe organic chemistry curriculum is one of a series of important curricula in 
the Department of Food Sciences as a guide for students about the most 
important principles of organic chemistry, explaining the properties of 
chemicals and how to prepare them and reveal their presence to help know 
the dangers of these materials to humans and their environment and how to 
avoid these risks and to know the areas in which they can be used this 
Materials 

- Keeping abreast of the amazing developments taking place in various fields 

and sciences, especially organic chemistry, by clarifying the theoretical 

foundations and scientific and applied courses of the organic chemistry course 
through a detailed study of the composition, naming and preparation of 

chemicals and the chemical reactions explained by their mechanics. 

 

Learning and Teaching Strategies 

 استراتیجیات التعلم والتعلیم 

Strategies 

 

The modern teaching strategy includes achieving learning objectives in general and 
teaching chemical concepts in particular, as well as the difficulties students face in 
understanding and acquiring organic chemistry concepts, and addressing the 
difficulties by defining organic chemistry concepts and helping students acquire the 

correct chemical concepts.. 

 



Student Workload (SWL) 

 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ 

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 
109 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا
7 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 
91 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا
6 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 
200 

 
 

Module Evaluation 

 تقییم المادة الدراسیة 

 

 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 2 10% (10) 5 and 10 LO #1, #2 and #10, #11 

Assignments 2 10% (10) 2 and 12 LO #3, #4 and #6, #7 

Projects / Lab. 1 10% (10) Continuous All  

Report 1 10% (10) 13 LO #5, #8 and #10 

Summative 
assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 
 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 



 المنھاج الاسبوعي النظري 

   Material Covered 

Week 1 An overview of organic chemistry and the classes of organic chemistry 

Week 2 Alkanes 

Week 3 Alkenes 

Week 4 Alkynes 

Week 5 Assignment 1 

Week 6 aromatic hydrocarbons 

Week 7 amines 

Week 8 Alkyl  

Week 9 alcohol halides 

Week 10 Phenols 

Week 11 ethers 

Week 12 Aldehydes 

Week 13 ketones 

Week 14 carboxylic acids 

Week 15 Assignment 2 

Week 16  

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي للمختبر 

   Material Covered 



Week 1 Physical properties of organic materials 

Week 2 Boiling Point Measurement 

Week 3 Purification of organic matter and recrystallization 

Week 4 solubility of organic compounds 

Week 5 Assignment 1 

Week 6 Effective totals 

Week 7 Detecting the double bond 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدریس 

 Text Available in the Library? 

Required Texts organic chemistry Yes 

Recommended 
Texts 

  

Websites  

 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 

Group Grade  التقدیر Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent  100 - 90 امتیاز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جید جدا Above average with some errors 

C - Good 79 - 70 جید Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient  59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 



   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسیة 
 

 

Module Information 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (49-45) )قید المعالجة(راسب More work required but credit awarded 

F – Fail   (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     

 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a 
mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT 
to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the 

automatic rounding outlined above. 



 معلومات المادة الدراسیة 

Module Title Food Industries Module Delivery 

Module Type 
22BCore  ☒ Theory     

 ☒ Lecture 
 ☒ Lab  
 ☐ Tutorial 
 ☐ Practical 
 ☐ Seminar 

Module Code FOIN131 

  

SWL (hr/sem) 
23B150 

Module Level UG     Semester of Delivery 2 

Administering Department Food science   College Agriculture  

Module Leader  LINA SAMEER MOHAMMED  e-mail lina.mohammed@uobasrah.edu.iq 

Module Leader’s Acad. Title lecturer Module Leader’s Qualification Ph.D. 

Module Tutor LINA SAMEER MOHAMMED  e-mail lina.mohammed@uobasrah.edu.iq 

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 
Date 

 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

 

 

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة

mailto:lina.mohammed@uobasrah.edu.iq
mailto:lina.mohammed@uobasrah.edu.iq


 Module Objectives 

 أھداف المادة الدراسیة 

 

the following can be reached:- 

• Study methods of food preservation 
• Study the advantages and disadvantages of each method of 

preservation 
• Studying the effect of each method on the type of food 
• Raw materials are exposed to manufacturing processes for the 

purpose of converting them into materials suitable for human 
consumption 

• Study of food additives, their types and functions 
• Studying the causes of food spoilage  

 

Module Learning 
Outcomes 

 

 مخرجات التعلم للمادة الدراسیة 

The graduate of the department is awarded a degree (Bachelor of Food Sciences) 

And acquires the following skills: 

1- The ability to know food chemistry 

2- The ability to know and bear responsibility. 

3- The ability to communicate. 

4- The ability to use skills in food sciences. 

5- The ability to intertwine with other disciplines to serve them 

Indicative Contents 

 المحتویات الإرشادیة 

The guiding content includes the following. 

 

Food industries are important and basic topics because food is related to human 
health. Food manufacturing began in the form of individual practices for the 
purpose of preserving food from time to time as an integral part of the human 
struggle for survival and self-preservation. The process of manufacturing and 
preserving different foods until they reach the consumer safely is very important, 
as several methods of food preservation have been studied, such as drying, 
canning, freezing, cooling and smoking for the purpose of prolonging the period of 
preservation and ease of transportation and obtaining them in the off-season. Also, 

knowing the causes of food spoilage and the role of food additives in food. 

 

 

Learning and Teaching Strategies 



 استراتیجیات التعلم والتعلیم 

Strategies  

 

Student Workload (SWL) 

 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 
109 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا
7 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 
91 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا
6 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 
200 

 

 

Module Evaluation 

 تقییم المادة الدراسیة 

 

 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 
assessment 

Quizzes 2 10% (10) 5 and 10 LO #1, #2 and #10, #11 

Assignments 2 10% (10) 2 and 12 LO #3, #4 and #6, #7 

Projects / Lab. 1 10% (10) Continuous All  

Report 1 10% (10) 13 LO #5, #8 and #10 

Summative 
assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 



 
 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي النظري 

   Material Covered 

Week 1 The importance of the food industry 

Week 2 Food preservation methods 

Week 3 vinegar industry 

Week 4 ferments 

Week 5 Juice industry 

Week 6 
food spoilage 

Week 7  food additives, their types and functions 

Week 8 
tea industry 

Week 9 Jam industry 

Week 10 Meat Products Manufacturing 
 

Week 11 food ingredients 
 

Week 12 Vitamins and minerals 

Week 13 Tomato products industry 

Week 14 Bread industry 

Week 15 
Preparatory week before the final Exam  

 



Week 16 the final Exam 

 

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي للمختبر 

   Material Covered 

Week 1 Lab 1: Preparation of solutions and methods of measuring them 

Week 2 Lab 2: Steps for making kajb and tomato paste 

Week 3 Lab 3: Jelly, jam and marmalade making 

Week 4 Lab 4: Bread and bun making 

Week 5 Lab 5: Date molasses industry 

Week 6 Lab 6: Pickle industry 

Week 7 Lab 7: Juice industry 

Week 8 Lab 8 : Food preservation by natural drying 

Week 9 Lab 9 : Food preservation by industrial drying 

Week 10 Lab 10 : Food preservation by lactic fermentation 

Week 11 Lab 11 : Food preservation by acetic fermentation 

Week 12 Lab 12 : Food preservation by alcoholic fermentation 

Week 13 Lab 13 : Preserving food by pickling 

Week 14 Lab 14 : Preserving food by salting 

Week 15 Preparatory week before the final Exam  

Week 16  the final Exam 

 



 

 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدریس 

 Text Available in the Library? 

Required Texts 
 [1] Fundamentals of general chemistry 

   (2) Food manufacturing 
Yes 

Recommended 

Texts 

Al-Aswad, Majid Bashir et al. (1993). Principles of the food 
industry. House of Books for Printing and Publishing, Mosul. 

P 320. 
Yes 

Websites  

 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 

Group Grade  التقدیر Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent  100 - 90 امتیاز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جید جدا Above average with some errors 

C - Good 79 - 70 جید Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (قید المعالجة) (49-45) راسب More work required but credit awarded 

F – Fail   (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     



   

 

 

 

 

 

 الوحدة  وصف نموذج

 نموذج وصف المادة الدراسیة 
 

 

 الوحدة معلومات

 معلومات المادة الدراسیة 

 عنوان الوحدة 
24Bتسلیم الوحدة  صناعات غذائیة 

 نوع الوحدة 
25B عملي 

 نظریھ      ☒ 
 حاضر  ☒ 
 المختبر   ☒ 
 تعلیمي  ☐ 
 عملي  ☐ 
 الحلقھ الدراسیھ  ☐ 

 FOIN131 رمز الوحدة 

 
26B8 

SWL  )  / ساعة
SEM (  

UG مستوى الوحدة   1 الفصل الدراسي للتسلیم   

 النوع كود الكلیة   الكلیھ   اكتب رمز القسم  الإدارة الإداریة 

البرید    ھالة یحیى عیسى  قائد الوحدة 
 الالكترونى 

hala.essia@uobasrah.edo.iq 
 

 دكتوراه مؤھلات قائد الوحدة  مدرس  لقب قائد الوحدة 

 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a 
mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT 
to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the 

automatic rounding outlined above. 

mailto:hala.essia@uobasrah.edo.iq


البرید     مدرس الوحدة 
 الالكترونى 

 

البرید     اسم المراجع النظیر 
 الالكترونى 

 

  رقم الإصدار   تاریخ اعتماد اللجنة العلمیة 
 

 

 الأخرى الوحدات مع العلاقة

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى

  الفصل الدراسي   وحدة المتطلبات الأساسیة 

  الفصل الدراسي   وحدة المتطلبات المشتركة 

 

 

 

 

 

 

 الإرشادیة  والمحتویات التعلم ونتائج الوحدة أھداف

 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة 

 الوحدة  أھداف 

 أھداف المادة الدراسیة 

 

 اعداد مھندسین زراعیین اكفاء في مجال تكنولوجیا الاغذیة مواكبین لاحتیاجات سوق العمل  . .１
جعل الطالب على درایھ بطرق تصنیع وحفظ  الغذاءمن خلال تعریفھ باھم  الطرق الحدیثة   .２

 والقدیمة المستخدمھ للحفظ والتصنیع
 وقادرین على المنافسة في تطویر صناعة الأغذیة ومنتجاتھا في البلاد. اعداد كوادر تمتلك أساس قوي  .３
 الیات الحصول على صحة جیدة من خلال معرفة أسباب التلف والفساد للمواد الغذائیة  .４
 حفظ الأغذیة السریعة التلف وتصنیعھا بشكل سلیم .５
 تعریف الطلبة بانواع الصناعات الغذائیة والأسالیب المتبعة لانشاء صناعة جدیدة  .６

 

 للوحدة  التعلم مخرجات

 

مخرجات التعلم للمادة 
 الدراسیة

 مخرجات تعلیمیة على الأقل ، من الأفضل أن تكون مساویة لعدد أسابیع الدراسة.  6ھام: اكتب  

 تحضیر  المحالیل السكریھ والملحیھ في المختبر وقیاس تراكیزھا لىالتعرف ع .１
   توضیح واقع الصناعات الغذائیھ في العراق  .２
  تصنیع العصائر .３
  معرفة مكونات المربیات وطرق تصنیعھا .４
   توضیح دور الملح في حفظ الغذاء .５
   توضیح أھمیة التخمرات .６
 مالمقصود بالمضافات الغذائیة    .７



  توضیح منتجات اللحوم وكیفیھ تصنیعھا .８
   العوامل التي تجعل المنتوج خالي من العیوب .９

       لتحولات التي تحدث عند التخمر وشوي الخبز ا .１０
التي تضمن استھلاك اقل في المواد الكیمیائیة  وتقلل من التلوث    توضیح طرق حفظ الغذاء .１１

 . البیئي
 

 الإرشادیة المحتویات

 المحتویات الإرشادیة

 یتضمن المحتوى الإرشادي ما یلي. 

 

 أھمیة الصناعات الغذائیة   

 مكونات الغذاء  

 العوامل التي ساعدت في تجھیز وتصنیع الغذاء  

 

 العقبات التي تواجھ الإنتاج الغذائي في العراق  

 حفظ الغذاء بالحرارة المنخفضة  

 الاحتیاجات الغذائیة للخزن بالتبرید    -8

 

 المعاملات الحراریة   

 حفظ الغذاء بالتجفیف  

 الحفظ بالتجفید    

 

 مضادات الاكسدة   

 القیمة الغذائیة للحوم  

 التركیب الكیمیائي للحوم 

 

 

 والتعلیم  التعلم استراتیجیات

 استراتیجیات التعلم والتعلیم

 استراتیجیات 
الإستراتیجیة في    تتمثل  الطلاب  مشاركة  تشجیع  في  الوحدة  ھذه  تقدیم  في  اعتمادھا  سیتم  التي  عمل  الرئیسیة 

، وفي الوقت نفسھ تحسین وتوسیع   المنتجات الغذائیة داخل المختبر مثل المربیات والعصائر والمخللات وغیرھا 
ومواكبة التطورات الحاصلة في شتى المجالات والعلوم  وخاصة الصناعات الغذائیة وطرق حفظ    التفكیر لدیھم



الغذاء   وفساد  تلف  أسباب  ومعرفة  الغذاء  ووتصنیع  الدراسیة  الفصول  خلال  من  ذلك  تحقیق  التجارب  سیتم 
 عمل المنتجات الغذائیة والسفرات العلمیة . التي تنطوي على أنشطة   المختبریة

 

 

 (SWL) الطالب عمل عبء

 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ  

SWL منظم (h / sem) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 
109 

SWL (ث / ح) منظم 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا 
7 

SWL منظم غیر (h / sem) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 
91 

SWL (ث / ح) منظم  غیر 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا 
6 

 SWL (h / sem) إجمالي

 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 
200 

 
 

 الوحدة تقییم

 تقییم المادة الدراسیة 

 

  
 الوزن (بالعلامات)  الوقت/الرقم 

الأسبوع  
 المستحق 

 نتائج التعلم ذات الصلة 

 التقییم التكویني 

 10و   5 ) 10% (10 2 مسابقات 
LO # 1   # 10و #   2و   # ،

11 

 12و   2 ) 10% (10 2 تعیینات 
LO # 3   # 6و #   4و   # ،

7 

 كل   مستمر ) 10% (10 1 المختبر. المشاریع /  

 10و #   8و #   LO # 5 13 ) 10% (10 1 تقریر 

 التقییم الختامي 
 7#  - 1لو # 7 ) 10% (10 ساعة  2 الامتحان النصفي 

 كل 16 ) 50% (50 ساعات  3 الامتحان النھائي 



   درجة)  100٪ ( 100 التقییم الإجمالي 

 

 
 

 (الأسبوعي المنھج) التسلیم خطة

 المنھاج الاسبوعي النظري 

 المواد المغطاة     

 تعریف الصناعات الغذائیة  –مقدمة  1الأسبوع  

 واقع الصناعات الغذائیة في العراق  2الأسبوع  

 حفظ الغذاء بالتملیح 3الأسبوع  

 الحفظ بالتبرید  4الأسبوع  

 التغیرات الحاصلة في الغذاء المخزن بالتبرید  5الأسبوع  

 درجة الحراره الحرجھ  6الأسبوع  

 الحفظ بالتجمید 7الأسبوع  

 التغیرات الحاصلة في الأغذیة المجمدة 8الأسبوع  

 تفسیر عملیة التجمید 9الأسبوع  

 أنواع التجمید 10اسبوع  

 الحفظ بالتعلیب 11اسبوع  

 الفحوصات التي تجرى على الأغذیة المعلبة  12اسبوع  

 التعلیب على نوعیھ المادة الغذائیة تاثیر 13اسبوع  

 صناعة السكر  14اسبوع  

 أنواع التخمرات  15اسبوع  

 الأسبوع التحضیري قبل الامتحان النھائي  16اسبوع  

 



 (الأسبوعي المختبر  منھج) التسلیم خطة

 المنھاج الاسبوعي للمختبر 

 المواد المغطاة     

 ، قیاس تراكیز المحالیل السكریة والملحیة 1الأسبوع  

 عمل العصیر في المختبر 2الأسبوع  

 تعمل المربى في المختبر  3الأسبوع  

 عمل المخللات داخل المختبر  4الأسبوع  

 تصنیع الخبز في المختبر 5الأسبوع  

 منتجات اللحوم المثرومة،عمل البیركر في المختبر 6الأسبوع  

 عمل احد منتجات الطماطة في المختبر  7الأسبوع  

 

 والتعلیم  التعلم مصادر

 مصادر التعلم والتدریس 

 متوفر في المكتبة؟  نص  

 النصوص المطلوبة 
عدد   1مبادئ الصناعات الغذائیة .دار الكندي للنشر والتوزیع . العراق . مجلد: 

 184الصفحات : 
 لا

   النصوص الموصى بھا 

  المواقع الإلكترونیة 

 

 الدرجات مخطط                     

 مخطط الدرجات 

 تعریف  العلامات ٪  التقدیر  درجة  مجموعة 

 مجموعة النجاح 

)50  -  100 ( 

 أداء متمیز 100 - 90 امتیاز  ممتاز - أ

 فوق المتوسط مع بعض الأخطاء  89 - 80 جید جدا   جدا  جید - ب



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 الوحدة  وصف نموذج

 نموذج وصف المادة الدراسیة 
 

 

 الوحدة معلومات
 معلومات المادة الدراسیة 

 عنوان الوحدة 
27B تسلیم الوحدة  اساسیات الورش الھندسیة 

 نظریھ      ☒  لب28B نوع الوحدة 
 ENWK113 رمز الوحدة  حاضر  ☒ 

 عمل سلیم مع أخطاء ملحوظة  79 - 70 جید  جید  - ج

 عادل ولكن مع أوجھ قصور كبیرة 69 - 60 متوسط   مرضیة  - د

 العمل یفي بالحد الأدنى من المعاییر 59 - 50 مقبول   كافیة  - ه

 فشل المجموعة 

)0 –  49 ( 

FX -  مطلوب المزید من العمل ولكن الائتمان الممنوح ) 49-45( راسب (قید المعالجة)   فشل 

F - كمیة كبیرة من العمل المطلوب  ) 44-0( راسب   فشل 

     

أو تقل عن العلامة الكاملة الأعلى أو الأدنى (على سبیل المثال ، سیتم تقریب    0.5سیتم تقریب العلامات التي تزید المنازل العشریة عن    ملاحظة:
. لدى الجامعة سیاسة عدم التغاضي عن "فشل المرور الوشیك" ، لذا فإن التعدیل الوحید  54إلى   54.4، بینما سیتم تقریب علامة  55إلى   54.5علامة 

 على العلامات الممنوحة بواسطة العلامة (العلامات) الأصلیة سیكون التقریب التلقائي الموضح أعلاه. 



 29B8  ☒   المختبر 
 تعلیمي  ☐ 
 عملي   ☐ 
 الحلقھ الدراسیھ  ☐ 

SWL ) ساعة /  
SEM(  

U مستوى الوحدة   1 الفصل الدراسي للتسلیم   

 النوع كود الكلیة   الكلیھ   اكتب رمز القسم  الإدارة الإداریة 

البرید    د. حسن ھادي مھدي  قائد الوحدة 
 Wael.swadi@uobasrah.edu.iq الالكترونى 

 دكتوراه مؤھلات قائد الوحدة  مساعد  أستاذ لقب قائد الوحدة 

البرید     مدرس الوحدة 
  الالكترونى 

البرید     اسم المراجع النظیر 
  الالكترونى 

  رقم الإصدار   تاریخ اعتماد اللجنة العلمیة 
 

 

 الأخرى الوحدات مع العلاقة

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى

  الفصل الدراسي   وحدة المتطلبات الأساسیة 

  الفصل الدراسي   وحدة المتطلبات المشتركة

 

 

 

 

 

 

 الإرشادیة  والمحتویات التعلم ونتائج الوحدة أھداف
 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة 

 الوحدة  أھداف 
 أھداف المادة الدراسیة

 

 

من الضروري فھم الاسس الھندسیة للأبعاد والوحدات نظراَ لكثرة مصطلحات الابعاد   
وأنظمة الوحدات حیث في النھایة یكون ھناك المقدرة على التحویل بین الوحدات المختلفة  

 أثناء تشغیل ومراقبة اجھزة التصنیع الغذائي  
 

 للوحدة  التعلم مخرجات
 

مخرجات التعلم للمادة  
 الدراسیة

 . مخرجات تعلیمیة على الأقل ، من الأفضل أن تكون مساویة لعدد أسابیع الدراسة 6اكتب  : ھام
 التعرف على فیزیاء معامل وھندسة الاغذیة  .１２
 ضع قائمة بالمصطلحات المختلفة المرتبطة بالدوائر الكھربائیة. .１３
 لخص المقصود بالحركة وانواعھا وقوانین نیوتن  .１４
 مناقشة كون الطالب مھندس مقیم وعنده مشاكل بالتھویة . .１５



 وصف القدرة الكھربیة والشحنة وشدة التیار  .１６
 حدد قانون أوم.  .１７
 التعرف على المضخات الأساسیة وتطبیقاتھا.   .１８
 ناقش عملیات نقل الموائع في الانابیب.  .１９
 ناقش عمل المخازن المبردة .  .２０
２１.  

  

 

 والتعلیم  التعلم استراتیجیات
 استراتیجیات التعلم والتعلیم

 استراتیجیات 

 
الإستراتیجیة تتمثل  مثل:  تشجیع   اكتب شیئا  في  الوحدة  ھذه  تقدیم  في  اعتمادھا  التي سیتم  الرئیسیة 

مشاركة الطلاب في التمارین ، وفي الوقت نفسھ تحسین وتوسیع مھارات التفكیر النقدي لدیھم. سیتم 
التجارب   أنواع  في  والنظر  التفاعلیة  التعلیمیة  والبرامج  الدراسیة  الفصول  خلال  من  ذلك  تحقیق 

 البسیطة التي تنطوي على بعض أنشطة أخذ العینات التي تھم الطلاب.
 

 

 (SWL) الطالب عمل عبء

 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ 

SWL منظم (h / sem) 
 الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 

109 
SWL (ث / ح) منظم 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا 
7 

SWL منظم غیر (h / sem) 
 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 

91 
SWL (ث / ح) منظم  غیر 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا 
6 

 SWL (h / sem) إجمالي
 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 

200 

 
 

 الوحدة تقییم
 تقییم المادة الدراسیة 

 
  

 ) بالعلامات(الوزن   الرقم / الوقت
الأسبوع  
 المستحق 

 نتائج التعلم ذات الصلة 

 التقییم التكویني 

 10و   5 ) 10% ( 10 2 مسابقات 
LO # 1   10#  و   2# و  ،  #

11 

 7# ،  6#  و   4# و   LO # 3 12و   2 ) 10% ( 10 2 تعیینات 

 كل   مستمر ) 10% ( 10 1 . المختبر  / المشاریع 

 10#  و   8# و   LO # 5 13 ) 10% ( 10 1 تقریر 



 التقییم الختامي 
 7#  - 1#لو  7 ) 10% ( 10 ساعة  2 الامتحان النصفي 

 كل 16 ) 50% ( 50 ساعات  3 الامتحان النھائي 

   ) درجة 100(٪ 100 التقییم الإجمالي 
 

 
 

 (الأسبوعي المنھج) التسلیم خطة

 المنھاج الاسبوعي النظري 
 المواد المغطاة     

 أھمیة تعریف الطالب عن اساسیات الورش الھندسیة والورشة الخاصة بالجزء العملي  –مقدمة  1الأسبوع  

 الابعاد والوحدات  2الأسبوع  

   الأولالجزء  الحركة وانواعھا  3الأسبوع  

 الثانيالجزء  الحركة وانواعھا  4الأسبوع  

 وسائل نقل الحركة   5الأسبوع  

 الشروط الواجب توفرھا في معامل الاغذیة   6الأسبوع  

 تھویة معامل الاغذیة   7الأسبوع  

 الجزء الاولوانواعھا المضخات  8الأسبوع  

ي  وانواعھاالمضخات  9الأسبوع  
 الجزء الثاين

 الموائع فوق الحرجة   10اسبوع 

 جریان الموائع   11اسبوع 

 الكھرباء الرئیسیة  12اسبوع 

 مخازن الاغذیة  13اسبوع 

 الشروط الواجب توفرھا في معامل الاغذیة   14اسبوع 

 الأسبوع التحضیري قبل الامتحان النھائي  15اسبوع 

  

 

 (الأسبوعي المختبر  منھج) التسلیم خطة
 المنھاج الاسبوعي للمختبر 

 المواد المغطاة     

 تطبیقات عن قوانین نیوتن بالحركة  : 1التمرین المعملي  1الأسبوع  

 الدخول الى المعمل الریادي وتشغیل الطلبة على وسائل نقل الحركة فیھ : 2مختبر  2الأسبوع  

 الاطلاع على الوسائل المختلفة في تھویة المعامل : 3التمرین المعملي  3الأسبوع  

 الاطلاع على عمل المضخات المختلفة واھمیتھا في المعامل : 4التمرین المعملي  4الأسبوع  



 الاطلاع والعمل عللى الدوائر الكھربائیة وتأسیساتھا : 5مختبر  5الأسبوع  

 عمل تجارب عن حفظ الأغذیة وإدخال المكننة فیھا :  6مختبر  6الأسبوع  

  

 

 والتعلیم  التعلم مصادر
 مصادر التعلم والتدریس 

 متوفر في المكتبة؟  نص  

 النصوص المطلوبة 
أساسیات الدوائر الكھربائیة ، سي كي ألكسندر و إم إن أو سادیكو ، ماكجرو ھیل  

 للتعلیم 
 نعم

 النصوص الموصى بھا 
د. اسعد رحمان سعید و ا.م.د. حسن ھادي  ملزمة الورش الھندسیة تألیف أ. 

 مھدي
 نعم

 المواقع الإلكترونیة 
https://www.coursera.org/browse/physical-science-and-engineering/electrical-

engineering 

 

   

 

MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسیة 
 

 الدرجات مخطط                     
 مخطط الدرجات

 تعریف  العلامات ٪  التقدیر  درجة  مجموعة 

 مجموعة النجاح 
)50 -  100 ( 

 أداء متمیز 100 - 90 امتیاز  ممتاز - أ
 فوق المتوسط مع بعض الأخطاء  89 - 80 جید جدا   جدا  جید - ب
 عمل سلیم مع أخطاء ملحوظة  79 - 70 جید  جید  - ج
 عادل ولكن مع أوجھ قصور كبیرة  69 - 60 متوسط   مرضیة  - د
 العمل یفي بالحد الأدنى من المعاییر  59 - 50 مقبول   كافیة  - ه

 فشل المجموعة 
)0  – 49 ( 

FX -  مطلوب المزید من العمل ولكن الائتمان الممنوح ) 49-45( )قید المعالجة(راسب   فشل 
F - كمیة كبیرة من العمل المطلوب  ) 44-0( راسب   فشل 

     
 

على سبیل المثال ، سیتم تقریب علامة  (أو تقل عن العلامة الكاملة الأعلى أو الأدنى    0.5سیتم تقریب العلامات التي تزید المنازل العشریة عن    : ملاحظة
، لذا فإن التعدیل الوحید على "  فشل المرور الوشیك"لدى الجامعة سیاسة عدم التغاضي عن  .  54إلى    54.4، بینما سیتم تقریب علامة    55إلى    54.5

 . الأصلیة سیكون التقریب التلقائي الموضح أعلاه) العلامات(العلامات الممنوحة بواسطة العلامة  



 

Module Information 

 معلومات المادة الدراسیة 

Module Title 
30BPrinciples of Dairy Module Delivery 

Module Type 
31BCore  ☒ Theory     

 ☒ Lecture 
 ☒ Lab  
 ☐ Tutorial 
 ☐ Practical 
 ☐ Seminar 

Module Code DAIR140 

  

SWL (hr/sem) 
32B150 

Module Level UG     Semester of Delivery 2 

Administering Department Food science   College Agriculture  

Module Leader : LINA SAMEER MOHAMMED  e-mail lina.mohammed@uobasrah.edu.iq 

Module Leader’s Acad. Title lecturer Module Leader’s Qualification Ph.D. 

Module Tutor LINA SAMEER MOHAMMED  e-mail lina.mohammed@uobasrah.edu.iq 

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 
Date 

 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسیة الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

 

 

 

 

mailto:lina.mohammed@uobasrah.edu.iq
mailto:lina.mohammed@uobasrah.edu.iq


Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أھداف المادة الدراسیة ونتائج التعلم والمحتویات الإرشادیة

 Module Objectives 

 أھداف المادة الدراسیة 

 

the following can be reached:- 

• Student definition Important definitions in the lesson Principles of 
Dairy . 

• Introducing the student to the most important chemical, physical and 
sensory tests for milk and its products . 

• Milk composition (milk components) 
• Variation in milk composition and the factors causing it 
• Physical properties of milk 
• Chemical properties of milk 
• Pasteurization of milk, Milk homogenization 
• Preparation and treatment of milk in dairy factories 
• Yogurt, Cheese making 
• Milk sorting and cream making, Butter. 

Module Learning 
Outcomes 

 

 مخرجات التعلم للمادة الدراسیة 

The graduate of the department is awarded a degree (Bachelor of Food Sciences) 

And acquires the following skills: 

1- The ability to know Dairy chemistry 

2- The ability to know and bear responsibility. 

3- The ability to communicate. 

4- The ability to use skills in food sciences. 

5- The ability to intertwine with other disciplines to serve them 

Indicative Contents 

 المحتویات الإرشادیة 

The guiding content includes the following. 

 

The Dairy Principles curriculum is one of the basic courses in the Department of 
Food Sciences. It aims to prepare competent agricultural engineers in the field of 

dairy technology, keeping pace with the needs of the labor market and able to 
compete in developing the dairy industry in the country. Milk is considered a liquid 
food secreted by the mammary glands for the purpose of feeding newborns. Milk 

contains water, fat, proteins, milk sugar, in addition to minerals. It is used in the 
manufacture of many dairy products such as yogurt, cheese, butter, ice cream, and 

others. 

 



Learning and Teaching Strategies 

 استراتیجیات التعلم والتعلیم 

Strategies  

 

Student Workload (SWL) 

 اسبوعا  ۱٥الحمل الدراسي للطالب محسوب لـ  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب خلال الفصل 
109 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي المنتظم للطالب أسبوعیا
7 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب خلال الفصل 
91 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراسي غیر المنتظم للطالب أسبوعیا
6 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراسي الكلي للطالب خلال الفصل 
200 

 

 

Module Evaluation 

 تقییم المادة الدراسیة 

 

 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 
assessment 

Quizzes 2 10% (10) 5 and 10 LO #1, #2 and #10, #11 

Assignments 2 10% (10) 2 and 12 LO #3, #4 and #6, #7 

Projects / Lab. 1 10% (10) Continuous All  

Report 1 10% (10) 13 LO #5, #8 and #10 

Summative 
assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 



Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 
 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي النظري 

   Material Covered 

Week 1 Basic Definitions in Dairy Principles 

Week 2 Chemical Composition of Milk 

Week 3 Milk Variation 

Week 4 Factors Affecting Milk 

Week 5 Physical State of Milk 

Week 6 Chemical State of Milk 

Week 7 Milk Preparation and Processing in Dairy Factories 

Week 8 Pasteurization 

Week 9 Naturalization 

Week 10 Milk Sorting 

Week 11 Yogurt 

Week 12 Cheese 

Week 13 Butter 

Week 14 Ice Cream 

Week 15 
Preparatory week before the final Exam  

 



Week 16 the final Exam 

 

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنھاج الاسبوعي للمختبر 

   Material Covered 

Week 1 General guidelines 

Week 2 Sample sampling 

Week 3 Milk sensory tests 

Week 4 Milk fat percentage estimation 

Week 5 Milk microbial laboratory tests 

Week 6 Milk adulteration 

Week 7 Milk acidity estimation 

Week 8 Milk stability tests 

Week 9 Cheese making 

Week 10 Yogurt making 

Week 11 Milk fermentation making 

Week 12 Ice cream making 

Week 13 Identifying starter cultures 

Week 14 Starter making 

Week 15 Preparatory week before the final Exam  

Week 16  the final Exam 

 



 

 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدریس 

 Text Available in the Library? 

Required Texts 
 [1] General Dairy Principles 

 [2] Practical Dairy Principles 
Yes 

Recommended 

Texts 

[1] Al-Shabibi, Mohsen Mohammed Ali and Shukri, Nizar 
Ahmed and Taama, Sadiq Jawad and Ali, Hilan Hamadi 

(1980). General Principles of Dairy. Dar Al-Hikma Printing 
and Publishing Foundation, University of Mosul, Mosul - Iraq. 

 

[2] Mahmoud, Ibrahim Ahmed and Mansour, Kazimiya Wali 
(1992). Practical Principles of Dairy. Dar Al-Hikma Printing, 

University of Basra, Basra - Iraq. 

Yes 

Websites  

 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 

Group Grade  التقدیر Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent  100 - 90 امتیاز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جید جدا Above average with some errors 

C - Good 79 - 70 جید Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group FX – Fail   (قید المعالجة) (49-45) راسب More work required but credit awarded 



   

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(0 – 49) F – Fail   (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     

 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a 
mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT 
to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the 

automatic rounding outlined above. 
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1. Overview 
This catalogue is about the courses (modules) given by the program of food Science to gain 

the Bachelor of Agriculture degree. The program delivers (40) Modules with (6000) total 
student workload hours and 240 total ECTS. The module delivery is based on the Bologna 

Process.  

 نظره عامھ

برنامج   یقدمھا  التي  الدراسیة  المواد  الدلیل  ھذا  الاغذیةیتناول  علوم   علوم  بكالوریوس  درجة  على    للحصول 
إجمالي وحدات    ۲٤۰) إجمالي ساعات حمل الطالب و   ٦۰۰۰) مادة دراسیة مع (٤۰. یقدم البرنامج (زراعیة

 أوروبیة. یعتمد تقدیم المواد الدراسیة على عملیة بولونیا.



 

2. Undergraduate Courses 2024-2025 
 

Module 1 

Code Course/Module Title ECTS Semester 

UOB102 English language 2 1 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2  33 17 

Description 

This section includes a description of the module, 100-150 words 

 
 

Module 2 

Code Course/Module Title ECTS Semester 

UOB104 Democracy and Human rights 2 1 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2 0 33 17 

Description 

This section includes a description of the module, 100-150 words 

 
 

Module 3 

Code Course/Module Title ECTS Semester 

ANCH121 Analytical Chemistry 7 1 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2 3 78 97 

Description 

This section includes a description of the module, 100-150 words 

 
 

Module 4 

Code Course/Module Title ECTS Semester 



MATH111 Mathematics 7 1 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2  33 142 

Description 

This section includes a description of the module, 100-150 words 

 
. 
. 
. 
. 
 

Module 40 

Code Course/Module Title ECTS Semester 

ANPR123 Animal Production 6 1 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2 3 78 72 

Description 

This section includes a description of the module, 100-150 words 

 
 
 
 
 
 

Module 40 

Code Course/Module Title ECTS Semester 

ENDR117 Engineering drawing 6 1 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

 3 48 102 

Description 

This section includes a description of the module, 100-150 words 

 
 

Contact 
Program Manager:        

John Smith   |   Ph.D. in Biology   |   Assistant Prof. 



Email: 
Mobile no.: 

 
Program Coordinator: 

John Smith   |   Ph.D. in Biology   |   Assistant Prof. 
Email: 

Mobile no.: 
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1. Mission & Vision Statement 
 

Vision Statement 

The biology academic staff of the Natural and Behavioral Sciences Division at (Name) 
University believe that students come to understand the discipline of biology through a 

combination of course work, laboratory experiences, research, and fieldwork. The 
combination of instructional methods leads students to a balanced understanding of the 
scientific methods used by biologists to make observations, develop insights and create 
theories about the living organisms that populate our planet. Small class sizes within the 

biology program foster a close working relationship between academic staff and students in 
an informal and nurturing atmosphere. 

 

Mission Statement 



The biology academic staff pursues a multifaceted charge at (Name) University. The Program 
seeks to provide all biology students with fundamental knowledge of biology, as well as a 

deeper understanding of a selected focus area within the biological sciences. The curriculum 
and advising have been designed to prepare graduates for their professional future, whether 

they choose to work as field biologists specializing in botany or wildlife, or to pursue 
advanced degrees in the life sciences or health sciences. The biology program also provides 
the necessary fundamental knowledge of the life sciences to support the Nursing degree, the 
Environmental Studies degree, and the Associate of Science degree in Forest Technology. In 

addition, biology courses provide a key laboratory science experience for those students 
seeking to complete the general education requirements 

 

2. Program Specification 
 

Programme code: BSc-BIO ECTS 240 

Duration: 4 levels, 8 Semesters Method of Attendance: Full Time 

 

Write something like: 

Biology is a wonderfully wide-ranging subject and is well equipped to deliver. The emphasis 
of the programme is the whole organism to which everything is related, be it the molecules 

that form proteins or communities of organisms in an ecosystem. The degree is popular - –or 
some it's’ the breadth of the subject that appeals, for others it's a path to specialization. All 

students have the opportunity to transfer onto our specialist degrees in Genetics, Zoology, 
and Ecology at the end of the first year. 

Level 1 exposes students to the fundamentals of Biology, suitable for progression to all 
programmes within the biology programme group. Programme-specific core topics are 

covered at Level 2 preparing for research-led subject specialist modules at Levels 3 and 4. 
The University Biology graduate is therefore trained to appreciate how research informs 

teaching, according to the University and School Mission statements. 

At Levels 2, 3 and 4 students are free to choose more than half of their module credits with 

the proviso a range of modules are selected that reflect the complexity of life forms from 
molecules, through organisms, both plants and animals, to populations to ensure the 

breadth of knowledge expected of a graduate with a biology degree. This allows students to 

develop their own wide-ranging interests in organismal biology. Decisions on what to study 
are made with input from personal tutors. 

The research ethos is developed and fostered from the start via practicals, which are either 
embedded in lecture modules or taught in dedicated practical modules, research seminars 



and tutorials. There is a compulsory field course in Level 1, which students must pass in 
order to progress into Level 2, and optional field courses in Levels 2, 3 and 4. At Level 4 all 

students carry out an independent research project, which may be a xx credit library or data 
analysis project, or a xx credit field or laboratory based project. 

Academic tutorials are held at Levels 1 and 2 with the same tutor, who is also the personal 
tutor, providing continuity and progressive guidance. Level 1 and 2 tutorials include a 

number of workshops to teach skills, e.g. library use and presentation skills, followed by 
assessed exercises, e.g. essays and talks, as opportunities to practice these skills in a subject-

specific context. 

International years and Industrial placements are also offered and individual needs are 

discussed with the appropriate tutor and accommodated wherever possible. 

 

 

3. Program Objectives 

1. To provide a comprehensive education in biology that stresses scientific reasoning 

and problem solving across the spectrum of disciplines within biology 
2. To prepare students for a wide variety of post-baccalaureate paths, including 

graduate school, professional training programs, or entry level jobs in any area of 

biology 
3. To provide extensive hands-on training in electronic technology, statistical analysis, 

laboratory skills, and field techniques 
4. To provide thorough training in written and oral communication of scientific 

information 
5. To enrich students with opportunities for alternative education in the area of biology 

through undergraduate research, internships, and study-abroad 
 

4. Student Learning Outcomes 
Biology is the study of the organization and operation of life at the molecular, cellular, 

organism, and population levels. Graduates obtain information on the historical, technical 
and social aspects of biology and utilize basic knowledge toward realizing broader concepts. 

The Department offers a Bachelor of Science in Biology with a concentration in General 
Biology; Pre-medicine / Pre-dentistry; Biotechnology / Molecular Biology and a minor in 

Secondary Education that leads to a Public Instruction License. Additionally, the Department 
offers courses to a large number of students from other departments and supports pre-

professional programs. The biology curriculum and experiences are designed to prepare 



students, in part, for entry into professional health programs, graduate studies, technical 
careers and education 

 
Outcome 1 

Identification of Complex Relationships 
Graduates will be able to illustrate the structure and function of cellular components and 

explain how they interact in a living cell. 
 

Outcome 2 
Oral and Written Communication 

Graduates will be able to formally communicate the results of biological investigations using 
both oral and written communication skills. 

 
Outcome 3 

Laboratory and Field Studies 
Graduates will be able to perform laboratory experiments and field studies, by using 

scientific equipment and computer technology while observing appropriate safety protocols. 

 
Outcome 4 

Scientific Knowledge 
Graduates will be able to demonstrate a balanced concept of how scientific knowledge 

develops, including the historical development of foundational theories and laws and the 
nature of science. 

 
Outcome 5 

Data Analyses 
Graduates will be able to demonstrate scientific quantitative skills, such as the ability to 

conduct simple data analyses. 
 

Outcome 6 
Critical Thinking 

Graduates will be able to use critical-thinking and problem-solving skills to develop a 

research project and/or paper. 
 

 
 

 

5. Academic Staff 
 



 

        ت 

 تكنولوجیا لحوم  علوم اغذیة  دكتوراه  استاذ  ام البشرحمید جابر محمد  1
aum_elbashar.jaber@uobasrah.ed

u.iq  7801251210 

 sabah.habeeb@uobasrah.edu.iq  7804964950 تكنولوجیا اسماك علوم اغذیة  دكتوراه  استاذ  صباح مالك حبیب ناصر  2

 asaad.saeed@uobasrah.edu. iq 770269458 ھندسة معامل اغذیة  مكننة زراعیة  دكتوراه  استاذ  اسعد رحمان سعید نعیم  3

 nawfal.hussain@uobasrah.edu.iq 7703109177 تقنیة حیاتیة  علوم اغذیة  الدكتوراه  استاذ  نوفل عبد الأمیر حسین  4

 ali.jaber@uobasrah.edu.iq  7716733405 كیمیاء أغذیة  علوم اغذیة  دكتوراه  استاذ  علي خضیر جابر عبدالله  5

 khadeeja.jaffar@uobasrah.edu.iq  77029229298 تكنولوجیا اسماك علوم اغذیة  دكتوراه  استاذ  خدیجة صادق جعفر داود  6

 علوم اغذیة  دكتوراه  استاذ  علاء جبار عبد جلاب  7
  -تقنیة حیاتیة 

 alaa.abd@uobasrah.edu.iq  7808785772 انزیمات مایكروبیة 

 alaa.niamah@uobasrah.edu.iq  7709042069 احیاء البان مجھریة  علوم اغذیة  دكتوراه  استاذ  علاء كریم نعیمة جبارة  8

 dhia.alfekaiki@uobasrah.edu.iq  7801022618 انزیمات  علوم اغذیة  دكتوراه  استاذ  ضیاء فالح عبدالله حلو  9
1
 dr.alaagh@uobasrah.edu.iq 7811686121 كیمیاء أغذیة  علوم اغذیة  دكتوراه  استاذ  الاء غازي عیدان لازم  0
1
 علوم اغذیة  دكتوراه  استاذ  سرمد غازي محمد مھدي  1

بكتریا   -تقنیة حیاتیة
 sarmad.mohammed@uobasrah.edu.iq  7801415212 علاجیة

1
 علوم اغذیة  دكتوراه  استاذ  روضة محمود علي محمد  2

  -كیمیاء اغذیة 
 rawdah.ali@uobasrah.edu.iq  7801417681 بروتینات حبوب 

1
 علوم اغذیة  دكتوراه  استاذ  حیدر إبراھیم علي محمد  3

  -كیمیاء البان 
 haider.ali@uobasrah.edu.iq 7812508898 بروتینات مناعة 

1
 علوم اغذیة  دكتوراه  استاذ  سوسن علي حمید محمد  4

مضادة    -كیمیاء اغذیة 
 sawsan.hameed@uobasrah.edu.iq  7800017155 اكسدة 

1
 علوم اغذیة  دكتوراه  استاذ  شیماء ذیاب جدوع حسن  5

اغشیة   -تقنیة حیاتیة
 shayma.gddoa@uobasrah.edu.iq  77031602677 حیویة

1
 wasan.abdul_razzaqi@uobasrah.edu.iq 7701832519 انزیمات  علوم اغذیة  الدكتوراه  استاذ  وسن كاظم عبد الرزاق  6
1
 قیثار رشید مجید حسین  7

استاذ  
 kithar.majeed@uobasrah.edu.iq  7703160326 احیاء مجھریة  علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

1
 عالیة زیارة ھاشم محمد  8

استاذ  
 علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

میكروبیولوجي اغذیة  
 alia.hashim@uobasrah.edu.iq  7705606110 كیمیاء بروتین  -

1
 زینة كاظم عیسى محمد  9

استاذ  
 علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

  -كیمیاء حیویة 
 zena.issa@uobasrah.edu.iq  7712613085 انزیمات 

2
 عمار بدران رمضان خلیل  0

استاذ  
 علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

المعاملات لا حراریة  
 ammar.ramddan@uobasrah.edu.iq  7705693829 وسلامة اغذیة 

2
 نجلاء حسین صبر  1

استاذ  
 ammar.ramddan@uobasrah.edu.iq 7802802903 كیمیاء البان  علوم اغذیة  الدكتوراه  مساعد 

2
 سحر صبیح جورج شعیا  2

استاذ  
 علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

اغذیة   میكروبایلوجي 
احیاء أغذیة   -

 saher.george@uobasrah.edu.iq  775652900 مجھریة 
2
 وائل علي سوادي  3

استاذ  
 wael.swadi@uobasrah.edu.iq 7703160311 تقنیة حیاتیة  علوم اغذیة  الدكتوراه  مساعد 

2
 محمد زیارة اسكندر  4

استاذ  
 mohammed.eskander@uobasrah.edu.iq  7806137798 لحوم   -كیمیاء بروتین  علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

2
5 

خالد حسك عبد الحسن  
 محیسن 

استاذ  
 علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

  -كیمیاء اغذیة 
 khalid.hasak_abdulhassan@uobasrah.edu.iq  32735522 كربوھیدرات 

2
 حسن ھادي مھدي محسن  6

استاذ  
 hassan.mehdi@uobasrah.edu.iq 7801259999 ھندسة اغذیة  علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

2
 عالیة جمیل علي منشد  7

استاذ  
 alya.ali@uobasrah.edu.iq  7801229080 كیمیاء اغذیة  علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

2
 بتول محمود محمد عبدالله  8

استاذ  
 علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

  -كیمیاء حبوب 
 batool.muhmed@uobasrah.edu.iq 7703268407 انزیمات 

2
 لینا سمیر محمد عبدالسید  9

استاذ  
 lina.mohammed@uobasrah.edu.iq  7801389280 كیمیاء بروتین علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

3
0 

مریم عبدالباري عریبي  
 مطرود 

استاذ  
 mariam.ouraiby@uobasrah.edu.iq  7801075336 كیمیاء عضویة  علوم كیمیاء  دكتوراه  مساعد 

3
1 

علاء عبد الحسین حنتوش  
 نجم

استاذ  
 alaa.alseraiha@uobasrah.edu.iq  7718161085 احیاء مجھریة  علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

3
2 

شمائل عبدالعالي صیوان  
 دیوان

استاذ  
 shamaail.saewan@uobasrah.edu.iq  7713161300 سیطرة نوعیة  علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

3
3 

سنان جودة عبد العباس  
 جودة

استاذ  
 علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

علوم أغذیة وتقانات  
 sinan.jawdet@uobasrah.edu.iq  78014841733 احیائیة 

3
 رغد رحیم علي  4

استاذ  
 raqad.raheem@uobasrah.edu.iq 7703568218 كیمیاء البان  علوم اغذیة  الدكتوراه  مساعد 

3
 ضرغام إسماعیل باقر  5

استاذ  
 dhurgam.baqer@uobasrah.edu.iq 780 302 8998 مایكروبایولوجي  علوم اغذیة  دكتوراه  مساعد 

3
 faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq  7707302576 تكنولوجیا اسماك علوم اغذیة  دكتوراه  مدرس  فلیحة حسن حسین علي  6
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3
 Nareman.shnaa@uobasrah.edu.iq 7714553221 كیمیاء اغذیة  علوم اغذیة  الدكتوراه  مدرس  نریمان عظیم شیاع  7
3
 alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq 7714922590 تكنولوجیا اغذیة  علوم اغذیة  دكتوراه  مدرس  الاء محمد سدخان مریوس  8
3
 علوم اغذیة  دكتوراه  مدرس  بشرى بدر جراد عطیة  9

كیماء وتكنولوجیا  
 bushra.jerad@uobasrah.edu.iq 7809988671 حبوب 

4
 hala.essia@uobasrah.edu.iq 7708196583 تكنولوجیا اسماك علوم اغذیة  الدكتوراه  مدرس  ھالة یحیى عیسى  0
4
 elham.nasser@uobasrah.edu.iq 7703160330 تكنولوجیا اغذیة  علوم اغذیة  دكتوراه  مدرس  الھام كاظم ناصر صكر  1
4
 zainab.abd-ali@uobasrah.edu.iq  7808638959 میكروبیولوجي اغذیة  علوم اغذیة  دكتوراه  مدرس  زینب عبد علي حسن امین  2
4
3 

عبد الباسط فالح حسن  
 abdulbasset.jasim@uobasrah.edu.iq 7702561487 تغذیة انسان  علوم اغذیة  دكتوراه  مدرس  جاسم 

4
 علوم اغذیة  دكتوراه  مدرس  نوال  خالد زبین  4

تقنیة حیاتیة/أغذیة  
 nawal.zben@uobasrah.edu.iq 773 600 4712 وضیفیة 

4
 علوم اغذیة  دكتوراه  مدرس  شیرین فاضل عباس  5

كیمیاء وتكنولجیا  
 sheren.abbas@uobasrah.edu.iq 770 316 0115 حبوب 

4
6 

انفال علوان عبد النبي  
 anfal.abdul_nabi@uobasrah.edu.iq 7705673778 تكنولوجیا اغذیة  علوم اغذیة  دكتوراه  مدرس  علوان 

4
 zina.alkanan@uobasrah.edu.iq  78162206330 كیماء اغذیة  علوم اغذیة  دكتوراه  مدرس  زینة طارق نعمة جري  7
4
 alaa.abdull_sattar@uobasrah.edu.iq 770 561 2730  ھندسة معامل  علوم اغذیة  ماجستیر  مدرس  علاء ریاض عبد الستار  8
4
 نورس محمد حسن  9

مدرس  
 nawras.hassan@uobasrah.edu.iq 780 800 1750 احیاء البان  علوم اغذیة  ماجستیر  مساعد 

5
 ساره ھاشم موسى  0

مدرس  
 sarah.musa@uobasrah.edu.iq 770 674 9245 كیمیاء اغذیة  علوم اغذیة  ماجستیر  مساعد 

5
 عبد الرحمن حسن لفتھ  1

مدرس  
 abdulrahman.laftah@uobasrah.edu.iq 772 201 6901 تغذیة انسان  علوم اغذیة  ماجستیر  مساعد 

5
 اوراس طارق یاسین علي  2

مدرس  
 orass.yasseen@uobasrah.edu.iq 773 001 5082 علوم اغذیة  علوم اغذیة  ماجستیر  مساعد 

5
3 

ایناس عبد الرحمن علي  
 محمود 

مدرس  
 enas.ali@uobasrah.edu.iq 780 078 2708  علوم اغذیة  علوم اغذیة  ماجستیر  مساعد 

5
 اسراء صباح عذافة  4

مدرس  
 esraa.sabah@uobasrah.edu.iq 75 417 0699 علوم اغذیة  علوم اغذیة  ماجستیر  مساعد 

5
 رغد سعد موسى  5

مدرس  
 raghad.saad@uobasrah.edu.iq 7802284127 علوم اغذیة  علوم اغذیة  ماجستیر  مساعد 

 

6. Credits, Grading and GPA 

Credits 

(Name) University is following the Bologna Process with the European Credit Transfer 
System (ECTS) credit system. The total degree program number of ECTS is 240, 30 ECTS per 

semester. 1 ECTS is equivalent to 25 hrs student workload, including structured and 
unstructured workload. 

Grading 
Before the evaluation, the results are divided into two subgroups: pass and fail. Therefore, 

the results are independent of the students who failed a course. The grading system is 
defined as follows: 

 

 
GRADING SCHEME 

 مخطط الدرجات

Group Grade  التقدیر Marks (%) Definition 

https://uobasrah.edu.iq/faculty/1436
mailto:alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq
mailto:bushra.jerad@uobasrah.edu.iq
https://faculty.uobasrah.edu.iq/en/faculty/1310
mailto:elham.nasser@uobasrah.edu.iq
mailto:zainab.abd-ali@uobasrah.edu.iq
mailto:abdulbasset.jasim@uobasrah.edu.iq
https://faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/1223
https://faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/1245
mailto:sheren.abbas@uobasrah.edu.iq
mailto:anfal.abdul_nabi@uobasrah.edu.iq
mailto:zina.alkanan@uobasrah.edu.iq
https://faculty.uobasrah.edu.iq/en/faculty/544
mailto:alaa.abdull_sattar@uobasrah.edu.iq
https://faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/1242
mailto:nawras.hassan@uobasrah.edu.iq
https://faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/2600
mailto:sarah.musa@uobasrah.edu.iq
https://faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/2599
mailto:abdulrahman.laftah@uobasrah.edu.iq
https://faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/3375
mailto:orass.yasseen@uobasrah.edu.iq
https://www.faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/3422
https://www.faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/3422
mailto:enas.ali@uobasrah.edu.iq
https://faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/3522
mailto:esraa.sabah@uobasrah.edu.iq
https://www.uobasrah.edu.iq/faculty/3613
https://www.uobasrah.edu.iq/faculty/raghad.saad@uobasrah.edu.iq


Success 
Group 

(50 - 100) 

A - Excellent  100 - 90 امتیاز Outstanding Performance 

B - Very Good  89 - 80 جید جدا Above average with some errors 

C - Good  79 - 70 جید Sound work with notable errors 

D - Satisfactory  69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient 59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail  (49-45) قید المعالجة  -راسب More work required but credit awarded 

F – Fail  (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     

Note:   

 

Number Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a 
mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy 

NOT to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the 
automatic rounding outlined above. 

 

Calculation of the Cumulative Grade Point Average (CGPA) 

1. The CGPA is calculated by the summation of each module score multiplied by 

its ECTS, all are divided by the program total ECTS. 

CGPA of a 4-year B.Sc. degree: 

odule score x ECTS) + ……] / 240m odule score x ECTS) + (2ndm CGPA = [ (1st 

 

 

 

7. Curriculum/Modules 
Semester 1  |  30 ECTS   |   1 ECTS = 25 hrs 

Code Module SSWL USSWL ECTS Type Pre-request 

UOB102 English language 32 18 2 B  

UOB104 Democracy and Human rights 32 18 2 B  



ANCH121 Analytical Chemistry 78 97 7 B  

MATH111 Mathematics 48 77 5 B  

ANPR123 Animal Production 78 97 7 B  

ENDR117 Engineering drawing 48 127 7 B  

 
 
 

Semester 2  |  30 ECTS   |   1 ECTS = 25 hrs 

Code Module SSWL USSWL ECTS Type Pre-request 

UOB101 Arabic language 32 18 2 B  

UOB103 Computer 48 27 3 B  

ORCH125 Organic Chemistry 78 72 6 B  

FOIN131 Food Industries 78 72 6 c  

ENWK113 Food engineering workshops 78 72 6 c  

DAIR140 Dairy Science  78 97 7 c  

       

       

 
 
 
 

Semester 3  |  30 ECTS   |   1 ECTS = 25 hrs 

Code Module SSWL USSWL ECTS Type Pre-request 

       

       



       

       

       

       

 
 
 
 

Semester 4  |  30 ECTS   |   1 ECTS = 25 hrs 

Code Module SSWL USSWL ECTS Type Pre-request 

       

       

       

       

       

       

 
 
 
 
 

Semester 5  |  30 ECTS   |   1 ECTS = 25 hrs 

Code Module SSWL USSWL ECTS Type Pre-request 

       

       

       



       

       

       

 
 
 
 

Semester 6  |  30 ECTS   |   1 ECTS = 25 hrs 

Code Module SSWL USSWL ECTS Type Pre-request 

       

       

       

       

       

       

 
 
 
 

Semester 7  |  30 ECTS   |   1 ECTS = 25 hrs 

Code Module SSWL USSWL ECTS Type Pre-request 

       

       

       

       

       



       

 
 
 
 
 

Semester 8  |  30 ECTS   |   1 ECTS = 25 hrs 

Code Module SSWL USSWL ECTS Type Pre-request 

       

       

       

       

       

       

 
 
 
 
 
 

8. Contact 
 

Program Manager: 
John Smith   |   Ph.D. in Biology   |   Assistant Prof. 

Email: 
Mobile no.: 

 
Program Coordinator: 

John Smith   |   Ph.D. in Biology   |   Assistant Prof. 
Email: 

Mobile no.: 
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