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ةمدقملا  

 تادرفم لكشب مظنت تاءارجا ىلع لمتشت يتلا ةیساردلا تاررقملا نم ةمظنمو ةقسنم ةمزح ةباثمب يمیلعتلا جمانربلا دعی
 ھتعجارم متی لمعلا قوس تابلطتم ةیبلتل نیلھؤم مھلعجی امم نیجیرخلا تاراھم لقصو ءانب اھنم يساسلاا ضرغلا ةیسارد
 .يجراخلا نحتمملا جمانرب لثم يجراخلا وأ يلخادلا قیقدتلا جماربو تاءارجا بعً ایونس ھمیقتو

 ىلع لمعلا متی يتلا تاراھملاً انیبم ھتاررقمو جمانربلل ةسیئرلا تامسلل زجوم صخلم يمیداكلأا جمانربلا فصو مدقی
 لع لوصحلا يف ساسلاا رجحلا لثمی ھنوكل فصولا اذھ ھتیمھأ ىلجتتو جمانربلا فادھا قفو ىلع ةینبم ةبلطلل اھباسكا
 .ةیملعلا ماسقلاا يف ةیملعلا ناجللا فارشأب ةیسیردتلا تاكلاملا ھتباتك يف كرتشیو يجماربلا دامتعلاا

 ءوض يف قباسلا لیلدلا تارقفو تادرفم ثیدحت دعب يمیداكلأا جمانربلل افصو ةیناثلا ھتخسنب لیلدلا اذھ نمضتیو 
 ،يونس( ماظن يدیلقتلا اھلكشب يمیداكلأا جمانربلا فصو نمضت يذلاو قارعلا يف يمیلعتلا ماظنلا تاروطتو تادجتسم
 2023 /5/ 3 يف /2906م ت تاساردلا ةرئاد باتك بجومب ممعملا يمیداكلأا جمانربلا فصو دامتعا نعً لاضف )يلصف

 .اھمیلعتلُ اساسا اینولوب ماظن دمتعت يتلا جمانربلا صخی امیف

 ریس نسح نامضل ةیساردلا تاررقملاو ةیمیداكلاا جمانربلا فصو ةباتك ھتیمھا لع دكؤن نا لاا انعسی لا لاجملا اذھ يفو
 .ةیمیلعتلا ةیلمعلا
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 جمانربلا ةیؤر .1

 طاسولأاو ،ةیئاذغلا داوملا ةعانص يف ةیدایق راودأب مایقلل ایلعلا تاساردلاو ةیعماجلا ةلحرملا بلاط ریوطتو فیقثت
 ةیئایمیكلاو يجولویبوركیملا ،ةیجولویبلا صئاصخلل انمھف عیسوت اھنأش نم يتلا ثوحبلا ءارجإو ،ةموكحلاو ،ةیمیداكلأا
 داوملل ةحصلل ةززعملا صئاصخلا ةغاستساو زیزعتل تابورشملاو ةمعطلأل ةیسدنھلاو ةیئاذغلاو ةیسحلاو ةیئایزیفلاو
 مولع مسق نأ يف لمأی .ماخلا ةیعارزلا تاجتنملل ةفاضم ةمیق ءاطعا ىلع صاخ لكشب زیكرتلا عمو ةیكلاھتسلاا ةیئاذغلا
 ةیذغتلاو ءاذغلا ةیعونو ةیذغلأا ایجولونكتو مولع لاجم يف تاراشتسلااو ثوحبلاو ،ملعتلاو میلعتلل ازكرم نوكی ةیذغلأا
   .ءاوس دح ىلع يمیلقلاا وأ يلحملا دیعصلا ىلع ةیرشبلا
 
 

 جمانربلا ةلاسر .2

 ریوطتل بیردتلاو ثحبلا تایناكمإو ةفرعملا رداصم ریفوتو ،ةیذغتلاو ةیذغلاا مولع تلااجم يف ةفرعملا لقنو ریوطت 
 ثوحبلا ریوطتو ایلعلا تاداھشلاو سویرولاكبلا ةداھش ةلمح نم لمعلا قوسل ةلھؤم رداوك دادعأ للاخ نم مسقلا يجیرخ
 ةیمنتو ةمدخل يداشرلاا رودلا ىلا ةفاضلإاب ةیئاذغلا تاعانصلا عاطق اھھجاوی يتلا لكاشملا لحو ةیقیبطتلاو ةیمیداكلاا
 .عمتجملا ةمدخو ،ھعینصتو ءاذغلا مولع لاجم يف لمعلا
 

 

 جمانربلا فادھا .3

  يمیداكلأا جمانربلا فادھأ
 میدقتب كلذو ،لمعلا قوسل ةبسانملا تاراھملاو ةفرعملاب ناسنلاا ةیذغتو ةیذغلأا مولع يلاجم يف نیصتخم لیھأت -1
  ایلعلا تاساردلاو يعماجلا ىوتسملا ىلع ةدوجلا ةیلاع ةیمیداكا جمارب

  ةقلاخلا ةیقیبطتلا ثوحبلا ءارجا للاخ نم ناسنلاا ةیذغتو ةیذغلأا مولع يلاجم يف ةفرعملا ریوطت -2
  ناسنلاا ةیذغتو ةیذغلأا مولع يلاجم يف بتكلا ةمجرتو فیلأت للاخ نم ةفرعم لقن -3
 .ناسنلاا ةیذغتو ةیذغلأا مولع يلاجم يف ةفرعملا رشن -4
 ةیئاذغلا بیلاسلأا نم صلختلا ةیمھاو ضرملا نم ةیاقولاو ةحصلا معد يف ناسنلاا ةیذغت رودب عمتجملا ةیعوت -5
 .ةئطاخلا

  .ةیذغتلا يفرشمو ةیذغلأا يعنصمل ةینفلا تاراشتسلاا میدقتو عمتجملا ةمدخ -6
 صصختلا لاجم يف ةیملعلا تادجتسملا ثادحا ىلع مئادلا علاطلال نیجیرخلل رمتسملا بیردتلل جمارب ثادحتسا -7
 . ءادلأا ىوتسم عفرو
 

 يجماربلا دامتعلاا .4

 ؟ةھج يأ نمو ؟يجماربلا دامتعلاا ىلع لصاح جمانربلا لھ
 دامتعلاا ىلع لوصحلا ىعسی معن 
 

 ىرخلاا ةیجراخلا تارثؤملا .5

 ؟جمانربلل ةیعار ةھج كانھ لھ
 معدلل ةحاتم صرف معن
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 جمانربلا ةیلكیھ .6

 *تاظحلام ةیوئملا ةبسنلا ةیسارد ةدحو تاررقملا ددع جمانربلا لكیھ

 يساسا %9 16 8 ةسسؤملا تابلطتم

 يساسا %30 49.5 16 ةیلكلا تابلطتم

 يساسا %61 98.5 33 مسقلا تابلطتم

 يساسا %100 ةثلاثلا ةلحرملا 1 يفیصلا بیردتلا

     ىرخأ
  

 جمانربلا فصو .7
 ةدمتعملا تاعاسلا قاسملا وا ررقملا مسا قاسملا وا ررقملا زمر ىوتسملا / ةنسلا
 يلمع يرظن  

 ةنسلا / لولأا لصفلا
 ىلولأا

GECH127 3 2 ةماع ءایمیك 

HORT116 3 2 ةنتسبلا ملع 

AGEC129 2 يعارز داصتقا - 

MATH111 2 تایضایر - 
DEHR105 قوقحو ةیطارقمید 

 ناسنا

2 - 

ENDR117 3 2 يسدنھ مسر 
ENGL106 1 / ةیزیلكنلاا ةغللا   

 3 - 1 / بوساح 001210

 ةنسلا/يناثلا لصفلا
 ىلولاا

QUCH112 3 2 ةیمك ءایمیك 

ANPR123 3 2 يناویح جاتنإ 
FOIN131 3 2 ةیئاذغ تاعانص 

ENWK113 3 2 ةیسدنھ شرو سسا 

STAT124 3 2 ءاصحإ 

ARAL104 2 ةیبرع ةغل - 

SOIL114 3 2 ةبرتلا  ملع 

  2 - 

 ةنسلا/ لولاا لصفلا
 ةیناثلا

ORCH225 3 2 ةیوضع ءایمیك 

INCR212 3 2 ةیعانص لیصاحم 

MICB218 3 2 ةیرھجم ءایحأ 

DAIR240 3 2 نابللاا ملع 

DAEX227 لیلحتو میمصت 
 براجتلا

2 3 

COMP202 بوساحلا يف تاقیبطت 
/3 

2  
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BACR205 2 ثعبلا بزح مئارج - 

AGEX213 0 2 يعارز داشرإ 

 ةنسلا/ يناثلا لصفلا
 ةیناثلا

PHCH219 3 2 ةیوایزیف ءایمیك 

BICH230 3 2 ةیویح ءایمیك 

STPE214 3 2 نزاخم تافا 

FOSA215 3 2 ةیذغا ةحص 

FCMA216 2 ةیذغلاا لماعم ةرادا - 

FAEN217 3 2 ةیذغلاا لماعم ةسدنھ 

ENGL206 2 2 / ةیزیلكنلاا ةغللا  

COMP203 بوساحلا يف تاقیبطت 
/4 

2  

 ةنسلا/لولاا لصفلا
 ةثلاثلا

FOCH312 3 2 ةیذغا ءایمیك 

CEPR313 3 2 بوبح عینصت 

MOBI314 3 2 يئیزجلا ءایحلاا ملع 

FOMB315 3 2 ةیرھجم ةیذغا ءایحا 

HUNU316 2 ناسنا ةیذغت - 

DTPR317 3 2 رومت عینصت 

AGMA318 2 يعارز قیوست - 

 ةنسلا/يناثلا لصفلا
 ةثلاثلا

DACH319 3 2 نابلا ءایمیك 

BRDO320 3 2 تانجعمو زبخ 

GENG321 3 2 ةیثارو ةسدنھ 

DAMB322 3 2 ةیرھجم نابلا ءایحا 

MEPA323 3 2 ةیضیا تاراسم 

ENGL306 3 2 3 / ةیزیلكنلاا ةغللا 

 ةنسلا/لولاا لصفلا
 ةعبارلا

FOPR412 3 2 1/ةیذغا عینصت 

DAPR414 3 2 1/ نابلا تاجتنم 

FOAN416 3 2 ةیذغا لیلحت 

BITE442 3 2 1/ ةیتایح تاناقت 

AHNU417 
 ةیذغت يف تاقیبطت

  2 ناسنلاا

HAST418 6 - نزخو ةیانع 

GRPR421 1 1/ جرخت ثحب عورشم - 
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 ةنسلا/يناثلا لصفلا
 ةعبارلا

FOPR413 3 2 2/ةیذغا عینصت 

DAPR415 3 2 2/ نابلا تاجتنم 

BITE443 3 2 2/ ةیتایح ةینقت 

QUCO419 3 2 ةیعونلا ةرطیسلا 

MEPR420 3 2 موحل عینصت 

ENGL406 4 ةیزیلكنا ةغل   

GRPR422 6 - 2/ جرخت ثحب عورشم 
 

 

 جمانربلل ةعقوتملا ملعتلا تاجرخم .8

 ةفرعملا

 بناوجلاو ةیذغلاا عینصتب قلعتت يتلا تایرظنلا ةفرعم -1أ
 يجولویبوركیملا
 ا ةیذغلاا لیلحت قرط مھف -2 أ
 ةیملعلا لكاشملا لح تاراھم ةفرعم - 3أ
 ایجولونكتو مولع نع ثیدحلا مھف نم بلاطلا نیكمت - 4أ
 ةصصختم ةیملع رداوكب ةیذغلاا لماعم زیھجتو ةیذغلاا

 ملعتلا جئاتن نایب
 تارضاحملا

 تاودنلاو
 ةیشاقنلا تاقلحلاو

 تاراھملا

 موحللو كامسلاا ایجولونكت -1 ب
 رومتلاو بوبحلا ایجولونكت – 2 ب
 ةیذغلاا ةسدنھو نابللاا ایجولونكت – 3 ب
 ةیذغلاا يجولویابوركیام-4 ب

   ملعتلا جئاتن نایب -2
 روطتلاو فیظوتلا ةیلباقب ةقلعتملا ىرخلأا تاراھملا
 .)يصخشلا
 حیضوتل ضرعلا تاشاشو بوساحلا مادختسا -1د
 بلاطلل ينھذلا باعیتسلاا ةدایزل ةبلطلل تارضاحملا
 قیبطت ىلع نیرداق مھنأب ةبلطلا ىدل ةقثلا عرز -2د
 ةیلمعلا ةایحلا يف تامولعملا
 
 
 
 
 
 
 

 میقلا
   ملعتلا تاجرخم -4
 ررقم لكل يلمعلا بیردتلا 1ج
 ىدل يعادبلاا ریكفتلا ةیمنت 2ج
 درفلا ىدلو ةبلطلا

 يتلا تادجتسملا ةفرعم 3ج
 ررقملا ةدامب ریثأتلا اھلو ثدحت

   ملعتلا جئاتن نایب -1
 ةیلصف تارابتخا
 ةیرھش تارابتخا -
 ةیتیبلا تابجاولا -
 جرختلا ثوحب ةشقانم تارابتخا-
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9
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 .ماع لكشب جمانربلا ذیفنت يف ةدمتعملا ملعتلاو میلعتلا قئارطو تایجیتارتسا
 .ةیملعلا ةرضاحملا يف ةبلطلا كارشا كلذكو ةیحیضوتلا ملافلأاو سیردتلا يف ةثیدحلا بیلاسلأا مادختسا

 .صصختلاب ةطبترملا تاعوضوملا دحا نع ریراقت *
 .ةعاقلا لخاد تاشقانملا *
 بلاطلا ةلئسا ىلع ةباجلإل ةیرظنلا ةداملا سردمل ةیبتكملا تاعاسلا نم ةدافتسلاا *
 
 

 مییقتلا قئارط .10

 ةیموی تارابتخا-
 ةیرھش تارابتخا
 ةیلصف تارابتخا
 ةیتیبلا تابجاولا
 ثوحبلا ةشقانم تارابتخا

 

 ةیسیردتلا ةئیھلا-11
 

    ةیسیردتلا ةئیھلا ءاضعا

 صصختلا ةیملعلا ةبترلا
 / تابلطتملا

 ةصاخلا تاراھملا
 )تدجو نا(

 ةیسیردتلا ةئیھلا دادعا

 رضاحم كلام  صاخ ماع ذاتسا

  2   موحل ایجولونكت ةیذغا مولع ذاتسا

  1   كامسا ایجولونكت ةیذغا مولع ذاتسا
  2   ةیذغلاا ظفح ةیذغا مولع ذاتسا
  9   ةیتایح ةینقت ةیذغا مولع ذاتسا
  4   ةیذغا ءایمیك ةیذغا مولع ذاتسا
  2   تامیزنا ةیذغا مولع ذاتسا
  1   نابللاا ءایمیك ةیذغا مولع ذاتسا
      ةیذغا مولع ذاتسا

  1   يجولویرتكب ةیذغا مولع دعاسم ذاتسا
  3   نیتورب ءایمیك ةیذغا مولع  دعاسم ذاتسا
  1   ةیذغلاا ةملاس ةیذغا مولع  دعاسم ذاتسا
  2   تامیزنا ةیذغا مولع  دعاسم ذاتسا
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  1   نابلا ءایمیك ةیذغا مولع دعاسم ذاتسا
  1   ةیذغا ءایحا ةیذغا مولع دعاسم ذاتسا
  1   لماعم ةسدنھ ةیذغا مولع دعاسم ذاتسا
  1   ةیوضع ءایمیك ءایمیك دعاسم ذاتسا
  1   ةیذغا ءایحا ةیذغا مولع دعاسم ذاتسا
  1   ةیذغا ءایمیك ةیذغا مولع دعاسم ذاتسا
  2   ةیتایح ةینقت ةیذغا مولع دعاسم ذاتسا
      ةیذغا مولع دعاسم ذاتسا
  1   يئیزج ءایحا ةیذغا مولع دعاسم ذاتسا
  1   ةیذغا ءایمیك ةیذغا مولع دعاسم ذاتسا
  2   تامیزنا ةیذغا مولع دعاسم ذاتسا

  1   ةیذغا ایجولنكت ةیذغا مولع سردم
  2   ةیذغا ءایمیك ةیذغا مولع سردم
  1   موحل ایجولنكت ةیذغا مولع سردم
  1   نابلا ءایمیك ةیذغا مولع سردم
  2   بوبح ءایمیك ةیذغا مولع سردم
  1   كامسا ایجولونكت ةیذغا مولع سردم
  1   نابلا ءایحا ةیذغا مولع سردم
  1   ةیرھجم ءایحا ةیذغا مولع سردم
  1   ناسنا ةیذغت ةیذغا مولع سردم
  1   كامسا ایجلونكت ةیذغا مولع سردم
  1   ةیذغا ءایمیك ةیذغا مولع سردم

  1   يجولویابوركیام ةیذغا مولع دعاسم سردم

 ةیذغا مولع دعاسم سردم
     لماعم ةسدنھ

 ةیذغا مولع دعاسم سردم
  1   نابلا ءایحا

 ةیذغا مولع دعاسم سردم
  1   ةیذغا ءایمیك

  1   نابللاا ءایمیك ةیذغا مولع دعاسم سردم
 ةیذغا مولع دعاسم سردم

  1   ةیذغا ایجولونكت

  1   ةیتایح ةینقت ةیذغا مولع دعاسم سردم
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  1   نابللاا ایجولونكتو ءایمیك ةیذغا مولع دعاسم سردم
  1   ناویح ةجلسف يناویح جاتنا ذاتسا
  1    يناویح جاتنا سردم
  1   يضارا حلاصتسا ةبرت سردم

  1    ةیبرع ةغل دعاسم سردم
  1   ةبرتلا ایجولوفروم  ةبرت  دعاسم سردم
  1    ةیضایر ةیبرت دعاسم ذاتسأ
  1    ةیطارقمیدو ةیرح دعاسم ذاتسأ

 

 ينھملا ریوطتلا

 ددجلا سیردتلا ةئیھ ءاضعأ ھیجوت

 نع لاضف  ةیلكلاو ةعماجلا اھمیقت يتلا ةیریوطتلاو ةیبیردتلاو ةیملعلا تاودنلا يف ةكراشملا ىلع ددجلا نیسردملا ثح
 .ةبلطلا عم لماعتلاو فصلا ةراداو میلعتلا بیلاسا میلعتو  تاراھملا ریوطتل عمتسم ةفصب ةیلمعلا سوردلا يف ةكراشملا

 سیردتلا ةئیھ ءاضعلأ ينھملا ریوطتلا

 يتلا  اھنم ةیملاعلا ةصاخو شرولاو تاودنلاو ةیملعلا تارمتؤملا يف ةكراشملل ةیسیردتلا ةئیھلا ءاضعا نم نیسیردتلا ھیجوت
 .ةثیدحلا راكفلاا ةیمنتو يملعلا روطتلا ةبكاومل ةیثحبلا زكارملاو ةیلكلاو ةعماجلا اھمیقت

 

 لوبقلا رایعم .12
 يف لوبقلا مث لدعملا بسح ةسفانملا دعب ماسقلاا ىلع لیجستلا مث ةعارزلا ةیلك رایتخاو  يملعلا سداسلا نم لوبقلا نوكی 
 ينعملا مسقلا يف لیجستلاو يملعلا مسقلا
  يزكرم لوبقلا
  يناثو لوا لصف مسقلا يف  يساردلا ماظنلا-

 

 جمانربلا نع تامولعملا رداصم مھا .13

  ةیجھنملا بتكلا نم
  ةدعاسملا بتكلاو
 تنرتنلااو
  ةیملعلا تلاجملاو ةینورتكللاا ةبتكملاو ةیزكرملا ةبتكملاو  
 سیردتلا يف دناسلا رداوكلا نم تاربخلاو

 

 جمانربلا ریوطت ةطخ .14

 لماعملا ىلا تارایزلاو ةینادیملا تاساردلا ءارجا ىلا ةفاضإ % 20 ةبسنب جھانملا ثیدحت متی ةیرازولا تامیلعتلا بسح
 لماعمو بوبحلا ةراجتل ةماعلا ةكرشلا لثم مسقلا لمعب ةقلاعلا تاذ ةیموكحلا رئاودلاو ةیئاذغلا تاعانصلاب صتخت يتلا
  نابللاا
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 جمانربلا تاراھم ططخم

 جمانربلا نم ةبولطملا ملعتلا تاجرخم

 ما يساسأ ررقملا مسا ررقملا زمر ىوتسملا / ةنسلا
 میقلا تاراھملا ةفرعملا يرایتخا

 
 4ج 3ج 2ج 1ج 4ب 3ب 2ب 1ب 4أ 3أ 2أ 1أ    

 GECH127 ىلولاا /2024
 يساسا ةماع ءایمیك

ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 يساسا ةنتسبلا ملع ئدابم HORT116 ىلولاا /2024
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 ىلولاا /2024
AGEC129 

 يساسا يعارز داصتقا ئدابم
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 ىلولاا /2024
MATH111 

 يساسا تایضایر
ü  ü  ü   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 يساسا ناسنا قوقح DEHR105 ىلولاا /2024
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 ىلولاا /2024
ENDR117 

 يساسا ةیزیلكنإ ةغل
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 ىلولاا /2024
ENGL106 

 يساسا يسدنھ مسر
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   ü  ü   

 يساسا ةیمك ءایمیك QUCH112 ىلولاا /2024
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 يساسا 1/بوساح COMP101 ىلولاا /2024
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 ىلولاا /2024
ANPR123 

 يساسا يناویح جاتنا ءيدابم
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 ىلولاا /2024
FOIN131 

 يساسا ةیئاذغ تاعانص ءيدابم
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   
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 ىلولاا /2024
ENWK113 

 يساسا ةیسدنھ شرو ءيدابم
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

   ü    ü    ü  ü  ü   يساسا ءاصحإ STAT124 ىلولاا /2024

 يساسا ةیبرع ةغل ARAL104 ىلولاا /2024
ü   ü    ü  ü  ü  ü  ü  ü   

   ü      ü  ü  ü  ü  ü  ü يساسا ةبرت ملع SOIL114 ىلولاا /2024

 
ةیوضع ءایمیك ORCH225 ةیناثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ةیعانص لیصاحم INCR212 ةیناثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ةیرھجم ءایحأ MICB218 ةیناثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

نابللاا ملع DAIR240 ةیناثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 لیلحتو میمصت DAEX227 ةیناثلا /2024
براجتلا  

يساسا  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 يف تاقیبطت COMP202 ةیناثلا /2024
/ بوساحلا 3 

يساسا  ü  ü  ü   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ثعبلا بزح مئارج BACR205 ةیناثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

يعارز داشرإ AGEX213 ةیناثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü   ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ةیوایزیف ءایمیك PHCH219 ةیناثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü   ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ةیویح ءایمیك BICH230 ةیناثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

نزاخم تافا STPE214 ةیناثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ةیذغا ةحص FOSA215 ةیناثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 لماعم ةرادا FCMA216 ةیناثلا /2024
ةیذغلاا  

يساسا  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   
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 لماعم ةسدنھ FAEN217 ةیناثلا /2024
ةیذغلاا  

يساسا  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2 / ةیزیلكنلاا ةغللا ENGL206 ةیناثلا /2024               

 يف تاقیبطت COMP203 ةیناثلا /2024
4/ بوساحلا  

 ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ةیذغا ءایمیك FOCH312 ةثلاثلا /2024  يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

بوبح عینصت CEPR313 ةثلاثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 ءایحلاا ملع MOBI314 ةثلاثلا /2024
يئیزجلا  

يساسا  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 ةیذغا ءایحا FOMB315 ةثلاثلا /2024
ةیرھجم  

يساسا  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ناسنا ةیذغت HUNU316 ةثلاثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

رومت عینصت DTPR317 ةثلاثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

يعارز قیوست AGMA318 ةثلاثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

نابلا ءایمیك DACH319 ةثلاثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   
تانجعمو زبخ BRDO320 ةثلاثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ةیثارو ةسدنھ GENG321 ةثلاثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ةیرھجم نابلا ءایحا DAMB322 ةثلاثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ةیضیا تاراسم MEPA323 ةثلاثلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  3 / ةیزیلكنلاا ةغللا ENGL306 ةثلاثلا /2024

 ةثلاثلا /2024
LIML324 ةلئاس نابلا تاجتنم  

 ü  
ü  ü  ü  ü  

ü  ü  ü  
ü  ü  ü   
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1/ةیذغا عینصت FOPR412 ةعبارلا /2024  يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

1/ نابلا تاجتنم DAPR414 ةعبارلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ةیذغا لیلحت FOAN416 ةعبارلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

1/ ةیتایح تاناقت BITE442 ةعبارلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 ةیذغت يف تاقیبطت AHNU417 ةعبارلا /2024
ناسنلاا  

يساسا  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

نزخو ةیانع HAST418 ةعبارلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 ثحب عورشم GRPR421 ةعبارلا /2024
1/ جرخت  

يساسا  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ةیسارد تاقلح SEMN423 ةعبارلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2/ةیذغا عینصت FOPR413 ةعبارلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2/ نابلا تاجتنم DAPR415 ةعبارلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2/ ةیتایح تاناقت BITE443 ةعبارلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

ةیعونلا ةرطیسلا QUCO419 ةعبارلا /2024 يساسا   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

 ةعبارلا /2024
MEPR420 موحل عینصت  

يساسا  ü  
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü يساسا 4 ةیزیلكنا ةغل ENGL406 ةعبارلا /2024

 ثحب عورشم GRPR422 ةعبارلا /2024
 2/ جرخت

   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü يساسا

 

مییقتلل ةعضاخلا جمانربلا نم ةیدرفلا ملعتلا تاجرخمل ةلباقملا تاعبرملا يف ةراشإ عضو ىجری •



 
 

 

 ررقملا فصو جذومن

 ررقملا مسا .1

 ةیوایزیف ءایمیك

 ررقملا زمر .2

 PHCH219 

 ةنسلا / لصفلا .3

 يناثلا يساردلا لصفلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

7/ 2/ 2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 روضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 تادحو 3  /  )تاعاس 5( يلمع ةعاس 3 يرظن ةعاس 2   

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

  alaa.abd@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا     دبع رابج ءلاع.د.أ :مسلاا
  abdulbasit.hasan@uobasrah.edu.iq    لیمیلاا                                   نسح حلاف  طسابلادبع .د.م   : مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا

 ةدام جھنم تادرفم قفو  ةیذغلاا تاجتنمل ةیوایزیف ءایمیك ةدامب ةبلطلا فیرعت •
 اھعم لماعتلا ةیفیكو  اھنع ةلصفم ةركف ءاطعا للاخ نم ةیوایزیفلا ءایمیكلا
 ةفلتخملا ةیئاذغلا تاعانصلا يف اھنم هدافتسلااو

 ةیئایزیفلا ءایمیكلا تاقیبطتب ةیذغلاا تاجتنمل ةیوایزیفلا ءایمیكلاب  ةبلطلا فیرعت •
 وا تناك ةیتابن ةیحلا تانئاكلا نمض دجوت يتلا ةیتایحلا لئاوسلا وا لیلاحملا ىلع
  ھكاوفلاو تاورضخلاو بیلحلاو موحللا لثم ةیئاذغلا داوملاك اھتاجتنم وا ةیناویح

 تاربتخم يف لمعلل ھلھؤی  ةیذغلال ةیوایزیفلا ءایمیكلا لاجم يف ةربخلا باستكا •
 ةیعونلا ةرطیسلا

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 يف ةبلطلا كارشا كلذكو ةیحیضوتلا ملافلأاو سیردتلا يف ةثیدحلا بیلاسلأا مادختسا *
 .ةیملعلا ةرضاحملا

 .صصختلاب ةطبترملا تاعوضوملا دحا نع ریراقت *
 .ةعاقلا لخاد تاشقانملا *
 بلاطلا ةلئسا ىلع ةباجلال ةیرظنلا ةداملا سردمل ةیبتكملا تاعاسلا نم ةدافتسلإا *
 

 ررقملا ةینب .10

mailto:alaa.abd@uobasrah.edu.iq
mailto:abdulbasit.hasan@uobasrah.edu.iq


 
 

 

 وا ةدحولا مسا ةبولطملا ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 عوضوملا

 ةقیرط
 ملعتلا

 ةقیرط
 مییقتلا

1 
 
 

 ءایمیكلا ملعل ةمدقم وا فیرعتلا يلمع 3 يرظن 2
 ةیوایزیفلا
 

 براجتلا باسح قرط
   

 راسكنلاا لماعم تازاغلل ماعلا نوناقلا يلمع 3 يرظن 2 2
   

 ءوضلا ةرادتسا تازاغلل ماعلا نوناقلا قاقتشا يلمع 3 يرظن 2 3
   بطقتسملا

 ءوضلا ةدش سایق يئیزجلا طغضلل نوتلاد نوناق يلمع 3 يرظن 2 4
   

 قرطو لیلاحملا - لئاسمو ةلثما يلمع 3 يرظن 2 5
 زیكارتلا نع ریبعتلا

 لیلاحملا سناجت
   

 لعف نوناق-يئایمیكلا نزاوتلا يلمع 3 يرظن 2 6
 ةلتكلا
 

 ةمظنملا لیلاحملا
 اھتعسو
 

  

 -ءاملا نیات-ينویلاا نزاوتلا يلمع 3 يرظن 2 7
 ينیجوردیھلا مقرلا
 

 لوا ناحتما
   

-ةفیعضلا ضماوحلا ككفت يلمع 3 يرظن 2 8
 ةمظنملا لیلاحملا
 

 نایلغلا ةجرد عافترا
   

 لوا ناحتما يلمع 3 يرظن 2 9
 

 لئاسمو ةلثما
   

 راخب طغض-ةلئاسلا ةلاحلا يلمع 3 يرظن 2 10
 ةسایق قرطو لئاسلا
 

 ضماوحلل ككفتلا تباث
 ةفیعضلا
 

  

 ریغ لیلاحملا– تلؤار نوناق يلمع 3 يرظن 2 11
 ةیلاثملا
 

 ضماوحلل ككفتلا تباث
 ةفیعضلا
 

  

 نایلغلا ةجردب عافترلاا يلمع 3 يرظن 2 12
 دامجنلاا ةجرد يف ضافخنلااو
 يزومزلاا طغضلا
 

 يعونلا نزولا
   

 نوناقلا-يرارحلا كیمانیدلا يلمع 3 يرظن 2 13
 يرارحلا كیمانیدلل لولاا
 

   يحطسلا دشلا

 كیمانیدلل ثلاثلاو يناثلا نوناقلا يلمع 3 يرظن 2 14
 يرارحلا
 

 ةجوزللا
   

15 
 يلمع 3 يرظن 2

   يناث ناحتما يناثلا ناحتملاا

 ررقملا مییقت .11

 ةجرد 20 , ةیملعلا ریراقتلاو  ةرضاحملا ءانثا ةشقانملاب بلاطلا طاشنل تاجرد 5 , يرظنلا يرھشلا ناحتملال ةجرد 25
 )يساردلا لصفلا ةیاھن( يلصفلا ناحتملال ةجرد 50 , يلمعلا يرھشلا ناحتملأل
 
 
 
 

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 تاجتنمل ةیوایزیفلا ءایمیكلا .يدھم يلعدبع.د )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 .ةیذغلاا
  )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا 

 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
  )... ریراقتلا



 
 

 ىلع ادامتعا  ةداملا ذاتسأ دادعإ نم تارضاحم تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
 ةدناسلاو ةینورتكللاا عجارملاو ةیجھنملا بتكلا

 

 ررقملا فصو جذومن

  ررقملا مسا .1

 نابلا ىدابم :

 ررقملا زمر .2

DAIR240 

   لصفلا .3

 يناثلا لصفلا

     فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2024 

    :  ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  يروضح

  :  )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

    3.5 تادحولا ددع تاعاس 5

  )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

  lina.mohammed@uobasrah.edu.iq:لیمیلاا  دمحم ریمس انیل :مسلاا
 
 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا
 نابلا.م سرد يف مھم فیراعت  بلاطلا فیرعت •
 لماوعلاو بیلحلا بیكرت نیابت ، بیلحلا تانوكم( بیلحلا بیكرت •

 ھل ةببسملا

  ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

https://faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/601/lina.mohammed@uobasrah.edu.iq


 
 

 ةیجیتارتسلاا

 ىلا فدھی ةیذغلأا مولع مسق يف ةیساسلأا سوردلا دحا نابللاا ئدابم جھنم دعی
 تاجایتحلا نیبكاوم نابللاا ایجولونكت لاجم يف ءافكا نییعارز نیسدنھم دادعا

 ربتعی  دلبلا يف نابللاا ةعانص ریوطت يف ةسفانملا ىلع نیرداقو لمعلا قوس
 راغصلا ةیذغت ضرغلو ةینبللا ددغلا لبق نم هزارفا متی يذلا لئاسلا ءاذغلا بیلحلا

 بیلحلا ركسو تانیتوربلاو نھدلاو ءاملا ىلع يوتحی بیلحلاو ةدلاولا يثیدح
 نبجلاو تركویلاك نابللاا تاجتنم نم دیدعلا ةعانص يف لخدی نداعملا ىلا ةفاضا
 اھریغو میرك سیلااو دبزلاو

 ررقملا ةینب .10

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ةبولطملا

 وا ةدحولا مسا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا

 ، تنوبروبلا 5 15
   يروضحلا  نابلا.م  يروضح

 ررقملا مییقت .11

  ةیمویلا تاناحتملااو 5  يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
  .خلا ... ریراقتلاو 50  ةیریرحتلاو35  ةیرھشلاو5 ةیوفشلاو5

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ةبولطملا ةررقملا بتكلا
   نابلا ىدابم )تدجو نا ةیجھنملا(

 نابلا ىدابم )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی
 )... ریراقتلا

 ھمعط و دمحأ رازن ، يركش و يلع دمحم نسحم ، يبیبشلا [1]
 ، لصوملا ةعماج رشنلاو ةعابطلل ةمكحلا راد ةسسؤم. ةماعلا نابللأا
 . قارعلا ـ لصوملا

 نابللأا ئدابم .)1992( يلو ةیمظاك ،روصنم و دمحأ میھاربأ ،دومحم  
 .قارعلا ـ ةرصبلا ، ةرصبلا ةعماج ، ةعابطلل ةمكحلا راد . يلمعلا
 
 نابللااو نبجلا ةعانص میلس دمحم ضایرو بلطملا دبع يفطل.د
 ةرمختملا
  ئدابم .)1980( يدامح نلایھ ، يلع و داوج قداص ،

 عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
  تنرتنلاا

  

 ررقملا فصو جذومن



 
 

      ررقملا مسا .1

   يلمع1 ةیذغأ عینصت

       ررقملا زمر .2

FOPR412 

           ةنسلا / لصفلا .3

 2024-2023 / لولأا

     فصولا اذھ دادعا خیرات .4

30-1-2024 

       ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  يروضح

        )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 تادحو 3  / ةعاس 3

    )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7
 :لیمیلاا      ناخدس دمحم ءلاا :مسلاا
 alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq 

 sara.musa@uobasrah.edu.iq                                                                          ىسوم مشاھ ةراس
    

 esraa.sabah@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا  ةفاذع حابص ءارسإ .م.م :مسلااحابص ءارسا
 دیمجتلاو بیلعتلاب ظفحلا لثم ةددعتملا ةیذغلأل ظفحلا قرطو اھعاونأب لیلاحم ریضحت   /ررقملا فادھا .8
 ةعانصو تبارشلاو ریصعلا ةعانصو ھكاوفلا زیكرتو ریكست ةعانصو دلامرملاو تایبرملا ةعانصو فیفجتلاو
 .ةیزاغلا تابورشملا
 
 

 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

 كلذكو ةیذغلأا عاونأ ضعب ظفح اھتطساوب متی يتلا لیلاحملا ریضحت ةیفیك ىلع فرعتلا 
 رئاصعلاو تایبرملا ةعانص ةیفیكو ةفلتخملا اھقرطب ةیذغلأا ظفح قرط ىلع فرعتلا
  .تاعانصلا هذھ ھجاوت يتلا لكاشملا يھامو ةیزاغلا تابورشملاو

   
 

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 ةداملا حرش ءانثاو تنیوبروبلا حئارش مادختساب تارضاحملا ءاقلا ةیجیتارتسا مادختسا متی
 عم اھطبرو ةیلاحلا ةداملا نع ةلئسا حرط كلذ دعبو  بلاطلا عم ةداملا ةشقانم  متی ةیملعلا
 ركشلاب هزیفحتو ةحیحصلا ةباجلإاب موقی يذلا بلاطلا زییمت عم اقباس ةحورشملا ةداملا
 ةدام سفنل ةیلصف ریراقت ءارجا بلطی كلذك, ةباجلاا كلت ىلع ءانب ةجرد هءاطعاو ءانثلاو
 مزتلم ریغلا رخلاا نع هزیمتو بلاطلا روضحب مامتھلاا عم ةجرد ھیلع بسحتو ررقملا
 طبر ىلع ةیجیتارتسلاا دكؤت(. ةیرھشلاو ةیمویلا تاناحتملاا ءارجا ىلا ةفاضلإاب روضحلاب
 ةحصو ةیذغتب ةقلاع اھل ةداملا نوكل اھتدئافب تاملعتملا رعشت و  ةیمویلا ةایحلاب ملعتلا
 .) ناسنلاا

 ررقملا ةینب .10
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 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا

 ةیركسلا  لیلاحملا لیلاحملا ریضحت 3 1
 ةیضماحلاو ةیحلملاو

 تارضاحم
ةعاس 3 ةیلمع  

 يلصفو يموی ناحتما
يلمع ریرقتو  

2 3 
 زیكرت سایق قرط
 ةیركسلا لیلاحملا

 ةیحلملاو

 ةزھجلاا عاونا ةسارد
   زیكارتلا سایقل ةمدختسملا

   دیربتلاب ظفحلا ةیذغلاا ظفح قئارط 3 3
   دیمجتلاب ظفحلا ةیذغلاا ظفح قئارط 3 4

 تارضاحملا ةدامب ناحتما 3 5
    هلاعأ ةعبرلأا

   فیفجتلاب ظفحلا ةیذغلاا ظفح قئارط 3 6

   بیلعتلاب ظفحلا ةیذغلاا ظفح قئارط 3 7

 تافاضملاب ظفحلا ةیذغلاا ظفح قئارط 3 8
   ةیوایمیكلا

 نم عاونا عینصت قرط تایبرملا ةعانص 3 9
   ةفلتخملا تایبرملا

 نم عاونا عینصت... قرط دلامرملا ةعانص 3 10
   ةفلتخملا دلامرملا

 للخملاو يشرطلا ةعانص تلالخملا ةعانص 3 11
   رمحلاا

 نم عاونا عینصت قرط رئاصعلا ةعانص 3 12
   ةفلتخملا  تبارشلا

 ةیتابنلا تاغبصلا ریدقت 3 13
 عاونا ریدقت قرط
   ةیتابنلا تاغبصلا

 ةفلتخملا
  

 ةدامب  يناث ناحتما 3 14
    هلاعأ تارضاحملا

 ررقملا مییقت .11
  )ةیمویلاو ةیرھشلا( تاناحتملاا 7
 باعیتسلاا ةجرد 3
  ةكراشملا 5
 روضحلا 2
 ریرقتلا         3

 ةیلكلا ةجردلا 20
 
 
 
 

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12
 )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا



 
 

 ةسیئرلا عجارملا
 )رداصملا(

1.   I, de, Zoysa. B, Kirkwood. R., Feachem and E Lindsay-
Smith. 1984. Preparation of sugar-salt solutions. Trans R Soc 
Trop Med Hyg.78(2):260-2. doi: 10.1016/0035-9203(84)90294-
3. 
2.   Mohammad Shafiur Rahman. 2007. Handbook of Food 
Preservation. Second Edition. CRC Press, Boca Raton, FL. 
DOI: 10.1201/9781420017373. ISBN: ISBN-13: 978-1-
57444606-7. 
3.   Susan Featherstone. 2015. A Complete Course in Canning 
and Related Processes: Volume 3 Processing Procedures for 
Canned Food Products. Woodhead Publishing, Sep 10, 2015 - 
Technology & Engineering - 534 pages. 

 

 

 ررقملا مسا .1

    كامسلااو موحللا عینصت

 ررقملا زمر .2

MEPR420 

 ةنسلا / لصفلا .3

  يناثلا لصفلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

6-2-2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  ایروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 تادحو 3 -      تاعاس 5

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

 يناضیبلا ناخدس دمحم  ءلاا .د .م.ا+ يطشلا بیبح كلام حابص .د .أ :مسلاا
 alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq 

sabah.habeeb@uobasrah.edu.iq  

 ررقملا فادھا .8
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 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

    يئایزیفلاو يئایمیكلا اھبیكرتو   موحللاو كامسلأل ةیئاذغلا ةمیقلا ىلع فرعتلا -1
    دیصلا  دعب كامسلأل ةلصاحلا تاریغتلا ةسارد -2
   اھعینصتو  موحللاو كامسلاا ظفح يف  ةثیدحلا تاینقتلا مادختسا  -3
 اھفلتو كامسلاا يجولویابوركیام ةساردو  اھیلغ فرعتلاو كامسلاا تاجتنم ةسارد -4
     اھیلع ةرطیسلاو
 ىلع فرعتلاو  كامسلاا ةیعون مییقت يف  ةیسحلاو ةیئایزیفلاو ةیئایمیكلا  قرطلا ةفرعم -5
 اھایاقبو كامسلأل ةفلتخملا تامادختسلاا

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 تاعاسلا ددع - يلمع ةعاس )3( و  يرظن ةعاس ) 2 (  س ردلا نمضتی ةیجیتارتسلاا
 اعًوبسأ 15 ىلع ةعزوم ةدمتعم ةیعوبسلأا

 ررقملا ةینب .10

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا تاعاسلا عوبسلاا

 كامسلأل يئایمیكلا  بیكرتلاو يئایزیفلا نیوكتلا 2 1
 + يمیدقت  ضرع

 ىلع حرشو حیضوت
 ةروبسلا

 + تازوك
 يرھش ناحتما

 تاغبصلا ةساردو  ةیسیئرلا ةكملا تانوكم لیلحت 2 2
 كامسلاا يف ينوللا ریغتلاو

 
= = 

  دیمجتلاو دیربتلاب  اھعینصتو كامسلاا ظفح 2 3
 = = فیفجتلاو

4 2 

 ظفح  بیلعتلاو  نیخدتلاو  دیفجتلاب كامسلاا ظفح
  ةظفاحلا داوملاو  لیلختلاو  عیعشتلاب كامسلاا
 ةیذغلااو كامسلاا يف ةیرھجملا  ءایحلاا ةساردو

 ھیلع ةرطیسلاو كامسلاا فلتو ةیرحبلا

  

5 2 
  ةیئایمیكلا  قرطلاو  كامسلاا تاجتنم ىلع فرعتلا
 ةیعون مییقت يف  ةمدختسملا  ةیسحلاو  ةیئایزیفلاو

 كامسلاا
  

   اھایاقبو كامسلأل  ةفلتخملا تامادختسلاا 2 6

   ةحیبذلل يئایمیكلا  بیكرتلاو يئایزیفلا نیوكتلا 2 7
   موحلل ةیئاذغلا ةمیقلا 2 8
   ناویحلا توم دعب موحللا يف  ةلصاحلا تاریغتلا 2 9
   موحللا  ةغاستسا لماوع 2 10
   موحللا ظفح 2 11
   موحللا خبطو يھط قرط 2 12
   ةمورثملا موحللا تاجتنم 2 13
   اھیلع ةرطیلا قرطو موحلل يبوركیاملا ثولتلا 2 14



 
 

 -غمصلا– نیتلایجلا( ةیوناثلا تاجتنملا عینصت 2 15
   ) ةیئاذغلا نوھدلا

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
  يعسلا ةجرد 50 = يلمع 20+ يرظن 30 : تاجردلا    .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو
 100 عومجملا.....يئاھنلا ناحتملاا ةجرد 50 = يلمع 20+ يرظن 30-

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ایجولونكت.)1987( يئاطلا مساج دوبع رینم، يئاطلا )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 كامسلااو موحللا

 )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 ایجولونكتو ملع .)2000(  ریشب دجام ، دوسلاا ]1[
  موحللا
 ایجولونكت.)1985(  لیمج نزام،يدنھ ]2[
 ةیكمسلا تاجتنملا

 اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا(

 .)1992( يئاطلا مساج دوبع رینم، يئاطلا
 يلمعلا كامسلااو موحللا  ایجولونكت

  تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

      ررقملا مسا .1

   يلمع+ يرظن موحل عینصت

       ررقملا زمر .2

MEPR420 

  / لصفلا .3

 2024-2023 /  يناثلا          ةنسلا

     فصولا اذھ دادعا خیرات .4

30-1-2024 

       ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  يروضح

       )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 تادحو 3.5  / ةعاس 3

        )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7



 
 

 alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا   ناخدس دمحم ءلاا :مسلاا
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    /ررقملا فادھا .8
 تاصوحفلاو اھل ةیئایمیكلاو ةیئایزیفلا تاصوحفلا ةساردب كلذو )ءاضیبلاو ءارمحلا( موحلل ةیسیئرلا تانوكملا لیلحت
 موحللا تاجتنم ضعب عینصتو اھظفح قرطو كامسلااو موحللا ةجازطو ةدوج ریدقتو اھتاجتنمو ماخلا موحلل ةیعونلا
 .كامسلااو

 
 
 
 
 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

 ةیعونلا تافصلا ریدقتو ءاضیبلاو ءارمحلا اھعاونأب موحللا ةجازطو ةدوج ةفرعم 
 تاجتنملا ضعب ةسارد كلذكو ھمدع نم كلاھتسلاا ىلع اھتیلباق ىدمو اھل ةیسحلاو
 .اھنم ةعنصملا

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 ةداملا حرش ءانثاو تنیوبروبلا حئارش مادختساب تارضاحملا ءاقلا ةیجیتارتسا مادختسا متی
 عم اھطبرو ةیلاحلا ةداملا نع ةلئسا حرط كلذ دعبو  بلاطلا عم ةداملا ةشقانم  متی ةیملعلا
 ركشلاب هزیفحتو ةحیحصلا ةباجلإاب موقی يذلا بلاطلا زییمت عم اقباس ةحورشملا ةداملا
 ةدام سفنل ةیلصف ریراقت ءارجا بلطی كلذك, ةباجلاا كلت ىلع ءانب ةجرد هءاطعاو ءانثلاو
 مزتلم ریغلا رخلاا نع هزیمتو بلاطلا روضحب مامتھلاا عم ةجرد ھیلع بسحتو ررقملا
 طبر ىلع ةیجیتارتسلاا دكؤت(. ةیرھشلاو ةیمویلا تاناحتملاا ءارجا ىلا ةفاضلإاب روضحلاب
 ةحصو ةیذغتب ةقلاع اھل ةداملا نوكل اھتدئافب تاملعتملا رعشت و  ةیمویلا ةایحلاب ملعتلا
 .) ناسنلاا

 ررقملا ةینب .10

 وا ةدحولا مسا ةبولطملا ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا

 موحلل ةیسیئرلا تانوكملا 3 1
 تانوكملا لیلحت
 موحلل ةیسیئرلا

 )ءاضیبلاو  ءارمحلا(

 تارضاحم
 ةعاس 3ةیلمع

 يموی ناحتما
 يلصف ناحتماو

 يلمع ریرقتو

 يئایمیكلا ىوتحملا ریدقت 3 2
   نھدلا ریدقت موحلل

 يئایمیكلا ىوتحملا ریدقت 3 3
   نیتوربلا ریدقت موحلل

 ةیعونلا تاصوحفلا موحلل ةیعونلا تافصلا 3 4
   اھتاجتنمو ماخلا موحلل

 تارضاحملا ةدامب ناحتما 3 5
    هلاعأ ةعبرلأا

 ةجازطو ةدوج ریدقت كامسلاا ةدوج 3 6
   كامسلأا

mailto:alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq
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 موحللا ظفح قرط  موحللا ظفح 3 7
   كامسلااو

 ةفلتخم تامادختسا  كامسلاا موحل عینصت 3 8
   اھایاقبو كامسلأل

 صاوخلا ةسارد  نیتوربلل ةیعون تافص 3 9
   نیتوربلل ةیفیظولا

 ةفلتخم تاجتنم عینصت  كامسلااو موحللا تاجتنم 3 10
   كامسلااو موحللا نم

 ھیریصعو ةوارط سایق 3 11
  موحللا

 ةیلباق ىلع pH ریثأت
 يف ءاملا لمحل ةلضعلا

 كامسلااو موحللا
 نجاودلاو

  

 ةدامب  يناث ناحتما 3 12
    هلاعأ تارضاحملا

 ررقملا مییقت .11
  )ةیمویلاو ةیرھشلا( تاناحتملاا 7
 باعیتسلاا ةجرد 3
  ةكراشملا 5
 روضحلا 2
 ریرقتلا         3

 ةیلكلا ةجردلا 20
 
 
 
 

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 يلمعلا كامسلأاو موحللا ایجولونكت )تدجو نا ةیجھنملا(

 )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 ایجولونكت .)1992( رباج دیمح رشبلا مأ ،يوسوملاو دوبع رینم ،يئاطلا•
 .ةحفص 142 ،ةرصبلا ةعماج ،ةعارزلا ةیلك .يلمعلا كامسلأاو موحللا
 ،حتافلا ةعماج تاروشنم .موحللا ةینقت )2005( دمحم فسوی ،كیرشلا•
 .ةحفص 376،ایبیل سلبارط
 ةماعلا ةئیھلا ،موحللا ةملاسو ةحص .)2012( فسوی دومحم حلاص ،يدنفلاا *

 ةحفص 100 ،ةیبرعلا رصم ةیروھمج ،تادراولاو تارداصلا ىلع ةباقرلل

 

 ررقملا مسا .1

 1/ بوساحلا

 ررقملا زمر .2



 
 

COMP101 

 ةنسلا / لصفلا .3

 2023/لولأا لصفلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2/8/2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 )تاعاس 3( و  1.5 :

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

   zina.alkanan@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا      ناعنكلا قراط ةنیز .د :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا

   عیراشملا زاجنا •
 ةیساردلاو ةیثحبلا ریراقتلا دادعاو ةعابطلا روما ملعت  •
 زاجنلاا يف ةعرسو ءادلاا يف  ةلوھسلاو تایئاصحلاا دادعا   •
 ةیمیدقتلا ضورعلا ءاشنا   •

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 بوساحلا ىلع يلمعلا قیبطتلا ةیجیتارتسلاا

 ررقملا ةینب .10

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

   بوساحلا تایساسا  3 1

2 3  

 صیخارتو بوساحلا ناما
 Computer  جماربلا

Safety and software 
licenses 

  

 بوساحلا تانوكم  3 3
Components   Computer   

 Operating لیغشتلا مظن  3 4
Systems   

 لولاا ناحتملاا     5
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6 3  
 فرعتلاو بتكملا حطس تانوكم

 لماعتلا ةیفیكو اھئازجا ىلع
 اھعم

  

   تانوكیلااو تافلملاو تادلجملا  3 7

   زودنولا يف ةیفخملا جماربلا  3 8

 يناثلا ناحتملاا     9

 زودنولا يف ةقحلملا جماربلا  3 10
   اھعم لماعتلا ةیفیكو

   مكحتلا ةحول  3 11

   مكحتلا ةحول  3 12

   جماربلا ةلازاو بیصنت ةیفیك  3 13

   ةماع ةعجارم  3 14

15 3     

 ررقملا مییقت .11

 يئاھن ناحتما 50 + يلصف ناحتما 50
 

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ھتاقیبطتو بوساحلا تایساسا   باتك )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 ةیبتكملا

 تنرتنلاا )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
  )... ریراقتلا

 تنرتنلااو ةبساحلا ةدحو تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
 

  

 ررقملا مسا .1

 2/بوساحلا

 ررقملا زمر .2

COMP202 

 ةنسلا / لصفلا .3

2023-2024 



 
 

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2/8/2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 )تاعاس 3( و  1.5

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

   zina.alkanan@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا  ناعنكلا قراط ةنیز .د :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

ü بوساحلا تاقیبطت عم لماعتلا 
ü  لوادجلا عم لماعتلاو ریاراقتلا بیترتو ةعابطلا عم لماعت  
ü   زاجنلاا يف ةعرسو ءادلاا يف  ةلوھسلاو تایئاصحلاا دادعا 
ü   ةیمیدقتلا ضورعلا ءاشنا  

 
 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

  بوساحلا ىلع يلمعلا قیبطتلا ةیجیتارتسلاا

 ررقملا ةینب .10

سلاا
 تاعاسلا عوب

 تاجرخم
 ملعتلا

 ةبولطملا
 ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا

1 3  
 ةماعلا تایساسلأا - بوساحلا ءازجا ةعجارم

 Microsoft Office Word ةیدیھمتلا
 نیرامت فلم بیوبتلا جمانربلا لیغشت

  

2 3  
 جاردإ بیوبتلا ةیسیئرلا ةحفصلا بیوبتلا
 لییذتلاو سأرلا ةفاضإ لودجلا عم لماعتلا

 نیرامت دنتسملا تاحفصل
 

  

3 3  

 تاحفصلا ماقرأ جاردإ
 ةحفصلا طیطخت بیوبتلا

 دروولا دنتسم لخاد ضرعلا قرط
Excel Microsoft Office 

 لسكلاا جمانرب لیغشت

  

4 3  
 قیسنت لمعلا ةقرو ىلا تانایب لاخدا
 ةیمست ةداعا ةروص جاردا لمعلا ةقرو
 لمعلا ةقرول طیطخت جاردا لمعلا ةقرو

 

 

   لولاا ناحتملاا  3 5
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6 3  
 وا فوفص فذح فص جاردا دومع جاردا
 ةدمعلااو فوفصلا راھظاو ءافخا ةدمعلاا

  قیلعت جاردا
  

 اھفینصتو تانایبلا زرف ةیامحلا عاونا  3 7
   نیرامت ءازجلأا دیمجت

8 3  

Microsoft Office Wore Power 
point تنیوبروبلا جمانرب حتف 

 ضرعلل ةكرحلا ةفاضا يمیدقت ضرع ءاشنا
 يمیدقتلا

 ةصصخملا ةكرحلا
 

  

   يناثلا ناحتملاا  3 9

 قرط ةیئارجلإا رارزلاا  ةیلكیھلا تاططخملا  3 10
   ةیقیبطت نیرامت تنیوبروبلا فلم ظفح

11 3  

 Access جمانرب لیغشت
 رورم ةملكب حتفلا نم تانایبلا ةدعاق نیمأت
 لود ءاشنا تانایبلا ةقرو قیسنت لودج ءاشنا
 میمصتلا ضرع ةقیرطب
 میمصتلا ضرع ةقیرطب لودج داریتسا
 

  

12 3  

 لخاد نزخموً اقبسم هءاشنا مت لودج داریتسا
 ةقیرط يف لوادجلا ىلع تلایدعتلا رتویوبمكلا

 يساسلاا حاتفملا ثحب دومع میمصتلا ضرع
 تانایبلا ةیفصت

  

13 3  

 طورش بسح تانایبلا دییقت تانایبلا زرف
 سسكلاا يف لوادج نیب تاقلاعلا ةنیعم
 ىلع ةیساسلاا تایلمعلا جذامنلا تاملاعتسلاا
 جذامنلا

  

   ریراقتلا ةشقانم  3 14

   ةعجارمو ةماع نیرامت  3 15

 ررقملا مییقت .11

 يئاھن ناحتما 50 + يلصف ناحتما 50
 روضح + ریراقت 10 ، يرھش ناحتما  50

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

   ةیبتكملا ھتاقیبطتو بوساحلا تایساسا   باتك )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا



 
 

  تنرتنلاا )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 

 تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 تنرتنلااو ةبساحلا ةدحو جاھنم )... ریراقتلا ،ةیملعلا

 تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
 بوساحلا ةدام سردت يتلا ةفلتخملا تایلكلا نم ددع جھانم
 ةلحرملا سفنل
 

  

 

 

 

 

 

 

  ررقملا مسا .1

 يلمع +يرظن 1/ةیتایح ةینقت

 ررقملا زمر .2

BITE442 

     ةنسلا / لصفلا .3

 2024 - 2023 / لولاا لصفلا

     فصولا اذھ دادعا خیرات .4

5/2/2024 

    ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضح

  )يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

   3 )يلكلا( تادحولا ددع يلمع 3 / يرظن 2

   )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

   shayma.gddoa@uobasrah.edu.iq   :لیمیلاا عودج بایذ ءامیش د .أ :مسلاا
 raghad.saad@uobasrah.edu.iq  :لیمیلاا  ىسوم دعس دغر :مسلاا  

 ررقملا فادھا .8
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 ةیساردلا ةداملا فادھا

 ةیودلاا جاتنا نیسحت وا ریوطت يف اھتاجرختسم وا ةیح تانئاك لمعتست -1
 نم ریثكلا ةجلاعمو ةیحصلا ةیاعرلا تامزلتسمو ةیعارزلا لیصاحملاو ةیذغلأاو
. ةیعارزلاو ةیئیبلا لكاشملا  

 دمتعت ذا اھتاقیبطتو ةثارولاو ) ةیثارولا ةسدنھلا ( تانیجلا ةسدنھ لامعتسا-2 -
 ةدیدج تافص روھظب حمست ةقیرطب تانیجلاب مكحتلا ىلع تانیجلا ةسدنھ
  . ةبوغرم ریغ تافص لیزت اھنا وا اھكلتمی مل نئاكلا يف ةلضفم
   .ةئیبلل ةقیدص ةدیفم داوم جاتناو تافلخملا نم صلختلا-3

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ثیدحلا ملعتلا لئاسو لامعتساو يسیردتلا لبق نم ةرشابملا تارضاحملا يقلت ةیجیتارتسلاا

 ررقملا ةینب .10

 تاعاسلا عوبسلاا
 تاجرخم

 ملعتلا
 ةبولطملا

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا

 لولاا
 2  

 ءایحلاا اھكلست يتلا قرطلا
 ضیا للاخ ةیعانصلا ةیرھجملا

 ةیوضعلا تابكرملا
 

 ةیھفش ةلئسأ يروضح

 يناثلا

2 

 ةیحلا تانئاكلا يف ةقاطلا ضیا 
 ةیئاوھلالاو ةیئاوھلا فورظلا تحت

 يروضح

 ئجافم ناحتما

 ثلاثلا
2 

 ةینقتلا يف ةمدختسملا ةیمنتلا قرط 
 ةیتایحلا

 يروضح
 ةیھفش ةلئسأ

 ةیھفش ةلئسأ يروضح ةبلصلا ةلاحلا تارمخت  2 عبارلا
 ةیتایحلا ةینقتلا تاجتنم لصف  2 سماخلا

 
 ةیھفش ةلئسأ يروضح

 ئجافم ناحتما يروضح ةینیملاا ضامحلاا جاتنا  2 سداسلا

 يرھش ناحتما يروضح لولاا رھشلا ناحتما  2 عباسلا

 تازوكو ریراقت يروضح   3 15

 ررقملا مییقت .11

 ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو ةیوفشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

   1993 ، ةیتایحلا ةینقتلا ، يناعلا زیزع زئاف )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 يف ةراتخم تاعوضوم ، يللاد لماك لساب )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 1993، ةیویحلا ایجولونكتلا



 
 

 اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا(

DR.R.C.DUBEY ,Textbook Of 
Biotechnology, 2007 

  تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

   
 ررقملا مسا .1

 يرظن لئاس بیلح

 ررقملا زمر .2

LIML324 

 ةنسلا / لصفلا .3

 2023/يناثلا لصفلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2/8/2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

   يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 )تاعاس 2( و  3.5 :

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

   zina.alkanan@uobasrah.edu.iq:لیمیلاا  ناعنكلا قراط ةنیز .د :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

 .ةیساسلأا بیلحلا تانوكم ىلع بلاطلا فرعتی نأ-1
 رثؤت يتلا لماوعلاو بیلحلل ةیئایمیكویزیفلا تافصلا ىلع بلاطلا فرعتی نأ    -2
 .بیلحلا تانوكم ىلع
 بیلحلا شغو بویع ىلع بلاطلا فرعتی نأ         -3
 عناصم يف و عیمجتلا زكارم يف بیلحلا ةلماعم ىلعً ارداق بلاطلا نوكی نأ     -4
  .نابللأا

 بیلحلل ةیرارحلا تلاماعملا ىلع بلاطلا فرعتی نأ    -5
 .ىلحملاو فثكملا بیلحلا جاتنإ ةیفیك ىلع بلاطلا فرعتی نأ    -6
 ةرمختملا نابللأا جاتنإ ةیفیك ىلع بلاطلا فرعتی نأ    -7

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 يمیدقت ضرعو ةیحیضوتلا روصلاو تاویدفلا ةشاش ىلع ضرعلا ةیجیتارتسلاا
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 ررقملا ةینب .10

 

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا

   ھعاوناو ھفیرعت : لئاسلا بیلحلا   1

 بیلحلا بیكرت   2
   ةیعیبطلا بیلحلا صاوخ

 ةعرزملا يف هدادعاو بیلحلا جاتنا   3
   بیلحلل يحصلا جاتنلإا

4   
 بیلحلا شغ

 قیرط نع لقتنت يتلا ضارملاا
 بیلحلا

  

 لولاا ناحتملاا     5

 وا عنصملا ىلا ماخلا بیلحلا لقن   6
   عیمجتلا زكارم

   نابللاا عناصم يف بیلحلا دادعا   7

 بیلحلل ةیرارحلا تلاماعملا   8
   بیلحلا يف ةیرارحلا تلاماعملا ریثأت

 يناثلا ناحتملاا     9

   ةدشقلا ةعانص   10

   ةففجملاو ةفثكملا نابللاا تاجتنم   11

   طئلاخلاو عضرلا لافطلأا بیلح   12
   ةرمختملا نابللاا تاجتنم   13
   ةیوناثلاو ةمعطملا نابللاا تاجتنم   14
   لئاسلا بیلحلا مییقت   15

 ررقملا مییقت .11

 اعًوبسأ 15 ىلع ةعزوم ةدمتعم ةیعوبسلأا تاعاسلا ددع - يلمع + يرظن ةعاس ) 5 (

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ةررقملا بتكلا
 ةیجھنملا( ةبولطملا
 )تدجو نا

  لئاس بیلح تاجتنم   باتك

 ةسیئرلا عجارملا
  )رداصملا(



 
 

 عجارملاو بتكلا
 ىصوی يتلا ةدناسلا
 تلاجملا( اھب
 )... ریراقتلا ،ةیملعلا

 

 ،ةینورتكللاا عجارملا
  تنرتنلاا عقاوم

  

 ررقملا مسا .1

   ةیذغأ ةحص

 ررقملا زمر .2

FOSA215 

 ةنسلا / لصفلا .3

 لولأا يساردلا لصفلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

/ 2/ 20248 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 تادحو 3  /  تاعاس 5    

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

       ناضمر ناردب رامع.د.م..أ :مسلاا
  saher.george@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا                   جروج حیبص رحس .د.م.ا : مسلاا
 nawal.zben@uobasrah.edu.iq  :لیمیلاا    نیبز دلاخ لاون :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

mailto:saher.george@uobasrah.edu.iq
mailto:nawal.zben@uobasrah.edu.iq


 
 

 ةیساردلا ةداملا فادھا

 
 نا نكمملا نم يتلا ةیرھجملا ءایحلااو درفلا ةملاسو ةحصب ةقلاع ھل ام لك حضوی سردلا •

 يف نمكت يتلا ةیئایزیفلاو ةیجولویبلاو ةیئایمیكلا رطاخملاو ضارملااو تاممستلا ھل ببست
 نم ةیاقولاو مسجلا ةملاس ىلع ةظفاحملا نكمی فیكو ةشوشغملا ةیذغلأاو ةیذغلأا
 ةیذغلأا نع ةلقتنملا ضارملاا

 ةركف ءاطعا للاخ نم جھنملا تادرفم قفو  ءاذغلا ةحصو ةملاس تایساسأب ةبلطلا فیرعت •
 ةفلتخملا ةیتایحلا تاقیبطتلا يف اھنم ةدافتسلااو اھعم لماعتلا ةیفیكو  اھنع ةلصفم

 ةیئاذغلا تاعانصلا يف ةدیفملا وا ةیذغلاا ثولتل ةببسملا ةیرھجملا ءایحلاا ىلع فرعتلا •
 .ةفلتخملا

 ةیعونلا ةرطیسلا تاربتخم يف لمعلل ھلھؤی ةیرھجملا ءایحلأا لاجم يف ةربخلا باستكا •
  درفلا ةحصب اھتقلاعو ةیذغلأا ثولت ةسارد •
   ةحصلا ىلع ةیرھجملا ءایحلاا ةروطخ ىدم ةفرعم •
 ضارملااب ةباصلااو ةیرھجملا ءایحلاا نیب ةقلاعلا ةفرعم  •
  درفلا ةحصب اھتقلاعو تاسوریافلاو تایرطفلا عاونأ ضعب ةروطخ ىدم ةفرعم -4   •
  ضارملاا نم ةیاقولل قرط داجیإ -6 •
 نكمی فیكو  ةیذغلأا قیرط نع لقتنت نا نكمملا نم يتلا تاممستلا عاونلا ةلماش ةسارد -7 •

 اھنم ةیاقولا

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 يف ةبلطلا كارشا كلذكو ةیحیضوتلا ملافلأاو سیردتلا يف ةثیدحلا بیلاسلأا مادختسا *
 .ةیملعلا ةرضاحملا

 .صصختلاب ةطبترملا تاعوضوملا دحا نع ریراقت *
 .ةعاقلا لخاد تاشقانملا *
 بلاطلا ةلئسا ىلع ةباجلال ةیرظنلا ةداملا سردمل ةیبتكملا تاعاسلا نم ةدافتسلإا *

 

 ررقملا ةینب .10

 ةبولطملا ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مسا
 ةدحولا

 وا
 عوضومل

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط

1 
 

 3يرظن 2
 يلمع

      ةیرھجملا ءایحلأا
Micro- organisms 

 
  ةیربتخم براجت 

2 
 

 3يرظن 2
 يلمع

 ءاذغلا ةحص ةیمھأ
 

  ةیربتخم براجت 
3 
 

 3يرظن 2
 يلمع

  ةیربتخم براجت  ةیوایمیكلا رطاخملا
4 
 

 3يرظن 2
 يلمع

     ةیویحلا رطاخملا
Biological Hazards 

 

  ةیربتخم براجت 
5 
 

 3يرظن 2
 يلمع

  ينیلیشتوبلا يئاذغلا ممستلا
Botulism Food 

Poisoning 
 

  ةیربتخم براجت 
6 
 

 3يرظن 2
 يلمع

 قیرط نع يئاذغلا ممستلا
 مسلاو ىودعلا

 

  ةیربتخم براجت 
7 
 

 3يرظن 2
 يلمع

  ةیربتخم براجت  لوا ناحتما
8 
 

 3يرظن 2
 يلمع

 يلسابلا يئاذغلا ممستلا
 

  ةیربتخم براجت 
9 
 

 3يرظن 2
 يلمع

  يلیكیشلا يئاذغلا ممستلا
Shigellosis food 

poisoning 
 

  ةیربتخم براجت 
10 
 

 3يرظن 2
 يلمع

  يشیریشیلاا يئاذغلا ممستلا
Enter pathogenic 
Escherichia coli 

 

  ةیربتخم براجت 

11 
 

 3يرظن 2
 يلمع

  ةیربتخم براجت  ةیرطفلا مومسلا



 
 

12 
 

 3يرظن 2
 يلمع

  ةشوشغملا ةیذغلأا
Adulterated Foods 

 

  ةیربتخم براجت 
13 
 

 3يرظن 2
 يلمع

 Hazard  بساھل
Analysis Critical 
Control Point) 

 

  ةیربتخم براجت 

14 
 

 3يرظن 2
 يلمع

 فصعلا، مھفلاو ةفرعملا
 ، ةینھذلا تاراھملا و ينھذلا

 ةیملعلاو ةینھملا تاراھملا
 ةماعلا تاراھملاو

  ةیربتخم براجت 

15 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
15 

 3يرظن 2
 يلمع

  ةیربتخم براجت  لوا ناحتما

 

 , ةیملعلا ریراقتلاو  ةرضاحملا ءانثا ةشقانملاب بلاطلا طاشنل تاجرد 5 , يرظنلا يرھشلا ناحتملال ةجرد 25
 )يساردلا لصفلا ةیاھن( يلصفلا ناحتملال ةجرد 50 , يلمعلا يرھشلا ناحتملأل ةجرد 20

 
 
 
 

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 )تدجو نا ةیجھنملا(

 2008    ءاذغلا ةحص باتك
 2008                ءاذغلا ةملاس باتك-2

 2012 ةیریتكبلا مومسلا-3

 ةسیئرلا عجارملا
 يرظن ةیذغا ءایحا باتك )رداصملا(

 ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 اھب ىصوی يتلا
 ،ةیملعلا تلاجملا(

 )... ریراقتلا
 
 
 
 
 

 يلمع ةیرھجم ءایحا ئدابم باتك

 ،ةینورتكللاا عجارملا
 تنرتنلاا عقاوم

 عجارملاو ةیجھنملا بتكلا ىلع ادامتعا  ةداملا ذاتسأ دادعإ نم تارضاحم
 ةدناسلاو ةینورتكللاا

 

 ررقملا مسا .1

 يرظن نابلا ءایمیك
 يلمع +

 ررقملا زمر .2

DACH319 

 ةنسلا / لصفلا .3

 2023 / يناثلا لصفلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

30/ 1/ 2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 6 تادحولا ددع / عیباسا 14 ىلع ةعزوم ایعوبسا تاعاس 3



 
 

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

  Najla.saper@@uobasrah.edu.iq  :لیمیلاا   ربص نیسح ءلاجن .د :مسلاا
 raghad.saad@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا     ىسوم دعس دغر :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 بیلحلا تانوكم ةبسن سایق قرطو ھتاجتنمو بیلحلا تانوكم ةفرعم ىلع بلاطلا میلعت • ةیساردلا ةداملا فادھا
 ھتاجتنمو

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ربتخملا يف يعامجلا لمعلا طیشنتو رخلاا يارلاو يارلل ةیمھا ءادباو ةیعادبا راكفا دیلوت ةیجیتارتسلاا
 ةبلطلل

 ررقملا ةینب .10

 

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

 ملعتلا
 ةقیرط
 مییقتلا

   ھتانوكمو بیلحلا فیرعت   3  1

   بیلحلا تانیتورب  3 2

   بیلحلا يف نیتوربلا ریدقت قرط  3 3

   ةقرولا ایفارغوتامورك  3 4

   لولاا ناحتملاا  1 5

    بیلحلاب نھدلا ةبسن ریدقت  3 6
    زوتكلالا ركس ةرولب  3 7

 ىلع حلاملااو ةحفنملا ریثأت  3 8
   رثختلا ةیلمع

    يناثلا ناحتملاا  1 9

 ریدقتو ةنبجملا تامیزنلاا عاونا  3 10
    ةحفنملا ةوق

   تانبجتلا عاونا  3 11

 مویسینغملاو مویسلاكلا ریدقت  3 12
    بیلحلاب

   ةینبلا تلاعافتلا  3 13

   ثلاثلا ناحتملاا  1 14

15 2  Principles of dairy 
chemistry   



 
 

 لصفلا ةیاھن ناحتما

 ررقملا مییقت .11

 ةیرھشلاو ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 20 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 نابللاا ءایمیك باتك )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 نابللاا ایجولونكتو ءایمیك يف ثوحب )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 Principles of dairy chemistry )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا

 نابللاا ءایمیك يف ثوحب تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

   

 ررقملا فصو جذومن

      ررقملا مسا .1

 ناسنا ةیذغت ئدابم

       ررقملا زمر .2

HUNU316 

           ةنسلا / لصفلا .3

 2024-2023 / لولأا

    فصولا اذھ دادعا خیرات .4

30-1-2024 

       ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  يروضح

        )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 تادحو 3  / ةعاس 2

      )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

 :لیمیلاا      ناخدس دمحم ءلاا :مسلاا
 alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq 

mailto:alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq


 
 

   /ررقملا فادھا .8
 مضھ ةیلمع لوصح ةیفیكو ناسنلإل ةیحصلا اھتیمھاو اھل ةیئاذغلا ةمیقلاو ةیسیئرلا ءاذغلا تانوكم ةسارد 
 يتلاو ءاذغلاب ةقلعتملا ضارملااو صاصتملااو يئاذغلا لیثمتلا تایلمع ةساردو ناسنلاا مسج لخاد يف ءاذغلا
  .ناسنلاا اھب باصی نا نكمم

 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

 ىلع اھریثأتو ةیئاذغلا ةمیقلا ةفرعمو ةیذغلأل ةیئایزیفلا تافصلاو يئامیكلا بیكرتلا ةسارد   •
 ءاذغلل ةیئامیكلاو ةیعیبطلا تاریغتلا ةفرعمو ناسنلاا مسج يف ءاذغلا مضھ ةیلاو مسجلا ةحص

 .ناسنلاا مسج لخدی يذلا
   

•  

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 ةداملا حرش ءانثاو تنیوبروبلا حئارش مادختساب تارضاحملا ءاقلا ةیجیتارتسا مادختسا متی
 عم اھطبرو ةیلاحلا ةداملا نع ةلئسا حرط كلذ دعبو  بلاطلا عم ةداملا ةشقانم  متی ةیملعلا
 ءانثلاو ركشلاب هزیفحتو ةحیحصلا ةباجلإاب موقی يذلا بلاطلا زییمت عم اقباس ةحورشملا ةداملا
 ررقملا ةدام سفنل ةیلصف ریراقت ءارجا بلطی كلذك, ةباجلاا كلت ىلع ءانب ةجرد هءاطعاو
 روضحلاب مزتلم ریغلا رخلاا نع هزیمتو بلاطلا روضحب مامتھلاا عم ةجرد ھیلع بسحتو
 ةایحلاب ملعتلا طبر ىلع ةیجیتارتسلاا دكؤت(. ةیرھشلاو ةیمویلا تاناحتملاا ءارجا ىلا ةفاضلإاب
 .) ناسنلاا ةحصو ةیذغتب ةقلاع اھل ةداملا نوكل اھتدئافب تاملعتملا رعشت و  ةیمویلا

 ررقملا ةینب .10

 وا ةدحولا مسا ةبولطملا ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا

 ةیذغتلاو ءاذغلا نع ةمدقم 2 1

 ءاذغلا نع ةمدقم
 تاحلطصملاو ةیذغتلاو

 ةیذغتلا ملعب ةصاخلا
 مولعلاب ءاذغلا ةقلاعو

 ىرخلأا

 تارضاحم
 ناتعاس ةیرظن

 يموی ناحتما
 يلصف ناحتماو

 ریرقتو

   تانیتوربلاو ءاملا ةیئاذغلا رصانعلا 2 2

 ( تاردیھوبركلا ةیئاذغلا رصانعلا 2 3
   ) فایللااو تایركسلا

   نوھدلا ةیئاذغلا رصانعلا 2 4

 تارضاحملا ةدامب ناحتما 2 5
    هلاعأ ةعبرلأا

 رصانعلاو تانیماتیفلا ةیئاذغلا رصانعلا 2 6
   ةیندعملا



 
 

 صاصتملااو مضھلا 2 7

 عوجلاو مضھلا
 تافاضملاو شطعلاو
 طیطختلاو ةیذغلأا

 يئاذغلا

  

 لیثمتلاو صاصتملاا يئاذغلا لیثمتلا تایلمع 2 8
   يئاذغلا

   ةیئاذغلا ةقاطلا تاباسح ةیئاذغلا ةقاطلا 2 9

   ةنمسلا رصعلا ضارماو ةیذغتلا 2 10

   ركسلا ضرمو ةیذغتلا رصعلا ضارماو ةیذغتلا 2 11

 بلقلا ضارماو ةیذغتلا رصعلا ضارماو ةیذغتلا 2 12
   نییارشلا بلصتو

 ضارماو ةیذغتلا رصعلا ضارماو ةیذغتلا 2 13
   ناطرسلا

 صقن ضارماو ةیذغتلا رصعلا ضارماو ةیذغتلا 2 14
   مدلا رقفو ةیذغتلا

 ةیئاذغلا تاجایتحلاا باسح 2 15
 ةیمویلا

 تاجایتحلاا باسح
   ةیمویلا ةیئاذغلا

 ةدامب  يناث ناحتما 2 16
    هلاعأ تارضاحملا

 ررقملا مییقت .11
  )ةیمویلاو ةیرھشلا( تاناحتملاا 50
 باعیتسلاا ةجرد 10
  ةكراشملا 20
 روضحلا 10
 ریرقتلا         10

 ةیلكلا ةجردلا 100
 
 
 
 

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12
 ةررقملا بتكلا
 ةبولطملا
 نا ةیجھنملا(
 )تدجو

  ناسنا ةیذغت ئدابم



 
 

 ةسیئرلا عجارملا
 )رداصملا(

 ةنوتیزلا ةعماج ،نامزلا سیلج راد ،ةیذغتلا ملع تایساسا .)2019( میركلا دبع ،يعرم •
 .ةیندرلأا

 ،ضایرلا ناكیبعلا ةبتكم ،ناسنلاا ةیذغت تایساسا .)2012( نسح ماصع ،ةضیوع•
 .ةعبارلا ةعبطلا

 ندع راد .يئاذغلا لیثمتلاو ناسنلإا ةیذغت ئدابم .)2015( دیمحلا دبع دھف ،يبجرشلا•
 .نمیلا ةیروھمج زعت ةعماج ،رشنلاو ةعابطلل

 جاتنلإاو رشنلل سلطأ راد .میلسلا مسجلاو ةیحصلا ةیذغتلا .)2006( ةفیرش ،حوتفلا وبأ•
 .ىلولأا ةعبطلا .ةیبرعلا رصم ةیروھمج ،ةرھاقلا .يملاعلإا

 كلملا ةنیدم .ةیذغتلاو ءاذغلا .)2013( )مجرتم( بنیز ،معنمو رتسبیو ناوج ،يدناغ•
 ةیبرعلا ةكلمملا ،ضایرلا ،ةینطولا دھف كلملا ةبتكم ،ةینقتلاو مولعلل زیزعلا دبع

 ىلولأا ةعبطلا .ةیدوعسلا

 

  :ررقملا مسا .1

 يئیزج ءایحا

 : ررقملا زمر .2

MOBI314 

  :ةنسلا / لصفلا .3

 لولاا

  :فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2023- 2024 

  :ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضحلا

   :)يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 3.5 تادحولا ددع 2 /3

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

 :لیمیلاا زیزع يجان حلاص .د .م – سابعلا دبع ةدوج نانس د.م.ا :مسلاا
sinan.jawdet@uobasrah.edu.iq 

 ررقملا فادھا .8

mailto:sinan.jawdet@uobasrah.edu.iq


 
 

 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

 .ةیحلا تانئاكلا ىلع ةِیثارولا تافلاتخلإا رِیثأت ةسارد
 .ةینیجلا ةمجرتلاو خاسنتسلااو خسنلا ةیلمع نم ةیئیزجلا سسلاا ةسارد
 دعبو يأ نإ رآ ىلإ خسنتست ةیثارولا ةّداملا َّنأِ يئیزجلا ءایحلأا مِلْعِل لمعلا ساسا  
  ،نِیتورب ىلإ مجرتت كلذ
 .ةیحلا تانئاكلاو ایلاخلل ةیئیزجلا تانوكملا ةجلاعمو لزعو زییمت ةیفیك
   تاموسوموركلا نم ةدیحو ةعومجم نمض اندلا لسلست لماك وھ مونیجلا ةسارد

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 يئیزجلا ىوتسملا ىلع ءایحلأا ةساردب متھی  ةیئیزجلا ایجولویبلا وأ يئیزجلا ءایحلأا ملع
 عم عطاقتی و عورف ةدع يف ءایمیكلا و ءایحلأا ملع نم لاك عم لخادتی وھف كلذل ،
 ةیئیزجلا ایجولویبلا متھت . تاصصخت و قطانم ةدع يف ةثارولا ملع و ةیویحلا ءایمیكلا
 اندلا نیب تاقلاعلا ةصاخب و ةیولخلا ةمظنلأا ةفاك نیب ةلدابتملا تاقلاعلا فلتخم ةساردب
 تایلمعلا ةفاك و ةیلمعلا هذھ میظنت تایلآ ىلإ ةفاضإ ينیتوربلا قیلختلا ةیلمع و انرلا و
  . ةیویحلا

 ررقملا ةینب .10

 

 وا ةدحولا مسا ةبولطملا ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا

15 3 

 فصعلا، مھفلاو ةفرعملا
 تاراھملا و ينھذلا
 تاراھملا ، ةینھذلا
 ةیملعلاو ةینھملا
 ةماعلا تاراھملاو

 ةیثارولا ةداملا بیكرت
 ةیقیقحو ةییئادب يف
 عاونأ ةساردو ةاونلا

DNA ةعشلاا ریثأتو 
 اھتفاثك سایق ةیفیكو
 فعاضتلا تلیلمعو
 تامیزنلأاو خاسنتسلااو
 اھنع ةلوؤسملا

 ةیربتخم براجت

 تایلمعلا ضرع
 ةصاخلا
 ةداملا صلاختساب
 ةیفیكو ةیثارولا
  اھنع فشكلا

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 )تدجو نا ةیجھنملا(

 . ىلولاا ةعبطلا. يئیزجلا ةایحلا ملع دوبع دیمح ،ربج ؛رمع دمحم ،يجنازاق
  ةمجرتلاو رشنلاو ةعابطلل ةیعماجلا رادلا. ةعارزلا ةیلك ،دادغب ةعماج

 يعماجلا باتكلا راد. ىلولاا ةعبطلا. يئیزجلا يجلویبلا بلاغ تأشن ،ىفطصم )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 

https://www.marefa.org/%D8%B9%D9%84%D9%85_%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%AD%D9%8A%D8%A7%D8%A1
https://www.marefa.org/%D8%A7%D9%84%D9%83%D9%8A%D9%85%D9%8A%D8%A7%D8%A1
https://www.marefa.org/%D8%A7%D9%84%D9%83%D9%8A%D9%85%D9%8A%D8%A7%D8%A1_%D8%A7%D9%84%D8%AD%D9%8A%D9%88%D9%8A%D8%A9
https://www.marefa.org/%D8%B9%D9%84%D9%85_%D8%A7%D9%84%D9%88%D8%B1%D8%A7%D8%AB%D8%A9
https://www.marefa.org/%D8%A7%D9%84%D8%AF%D9%86%D8%A7
https://www.marefa.org/%D8%A7%D9%84%D8%B1%D9%86%D8%A7
https://www.marefa.org/index.php?title=%D8%B9%D9%85%D9%84%D9%8A%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%A7%D8%B5%D8%B7%D9%86%D8%A7%D8%B9_%D8%A7%D9%84%D8%A8%D8%B1%D9%88%D8%AA%D9%8A%D9%86%D9%8A&action=edit&redlink=1


 
 

 يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی
 )... ریراقتلا

 .ةیئیزجلا ایجولویبلا ،ةثارولا ملع :صصختلا .مونیجلل ةیئیزجلا ایجولویبلا
 ..ةیمیداكلأا ةبتكملا :رشانلا .باوتلا دبع دمحم يحتف :فلؤملا

 عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
 دجوی لا تنرتنلاا

   

 ررقملا فصو

  ررقملا مسا .1

  ةیرھجملا نابللاا ءایحا

 ررقملا زمر .2

DAMB322 

 ةنسلا / لصفلا .3

  2024 -2023 ةنسل يناثلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

5\2\2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 تادحو 3 \ 5 = يلمع 3 + يرظن 2

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

      alaa.niamah@uobasrah.edu.iq:لیمیلاا  ةمیعن میرك ءلاع .د.أ :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

 بیلحلا يف ةدوجوملا ةعیبطلا تاداضملا ةفرعم •
 ھتاجتنمو بیلحلا للاخ لقتنت يتلا ةراضلا ایرتكبلا عاونأ نع فشكلا •
 جاتنا يف لمعتست يتلا تائدابلا يف ةدوجوملا ایرتكبلا عاونأ ىلع فرعتلا •

 .ةرمختملا نابللاا

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

   يسیردتلا لبق نم ةرشابملا تارضاحملا يقلت ةیجیتارتسلاا
  ةثیدحلا ملعتلا لئاسو لامعتسا

 ررقملا ةینب .10



 
 

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

 لولاا
 ءایحا ةدامل ةفیرعت ةمدقم  2 

 ةیھفش ةلئسأ يروضح ةیرھجملا نابللاا

 يناثلا
2 

 
 تاجتنم يجولویبوركیم

 ةلئاسلا بیلحلا
 يروضح

 ئجافم ناحتما

 يف ةیعیبطلا تاداضملا  2 ثلاثلا
 لئاسلا بیلحلا

 ةیھفش ةلئسأ يروضح
 ةیھفش ةلئسأ يروضح ةطشقلا يجولویبوركیم  2 عبارلا

 ةیھفش ةلئسأ يروضح دبزلا يجولویبوركیم  2 سماخلا

 ةدبزلا يجولویبوركیم  2 سداسلا
 ةیتابنلا

 ئجافم ناحتما يروضح

 يرھش ناحتما يروضح لولأا رھشلا ناحتما  2 عباسلا

 ةیھفش ةلئسأ يروضح نبجلا يجولویبوركیم  2 نماثلا

 ةیھفش ةلئسأ يروضح ةینبللا تارمختملا  2 عساتلا

 ةیھفش ةلئسأ يروضح تائدابلا  2 رشاعلا

 ئجافم ناحتما يروضح كیتكلالا ضماح ایرتكب  2 رشع يداحلا

 ةیھفش ةلئسأ يروضح ةیجلاعلا ایرتكبلا  2 رشع يناثلا

 رشع ثلاثلا
2 

 
 نم ةجتنملا تاداضملا
 كیتكلالا ضماح ایرتكب

 يروضح
 ةیھفش ةلئسأ

 ایرتكبل ةیضیلاا تاراسملا  2 رشع عبارلا
 كیتكلالا ضماح

 ئجافم ناحتما يروضح

 سماخلا
 رشع

 يرھش ناحتما يروضح يناثلا رھشلا ناحتما  2

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

  )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

Probiotic Dairy Products 
(book) 

DAIRY MICROBIOLOGY 
A Practical Approach (book) 

 
 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا 

  Dairy science journal )... ریراقتلا

  تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا



 
 

 ررقملا فصو جذومن

 ررقملا مسا .1

   ةیذغا ءایمیك

 ررقملا زمر .2

FOCH312 

 ةنسلا / لصفلا .3

 2024\ لولاا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 )يلمع 3 + يرظن 2( 5

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

  ::لیمیلاا     يلع دومحم ةضور .د.أ ,دیمح يلع نسوس .د.أ :مسلاا
sawsan.ali@uobasrah.edu.iq,   

 ررقملا فادھا .8

 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

 . اھتفیظوو ةیذغلأل ةیعیبطلا ةیئامیكلا تانوكملا ةیمھأ . 1.1
 . ةیئاذغلا تاجتنملاو ةیذغلأا يف تانوكملا بسنو يئایمیكلا بیكرتلا. 2.1
  . ةیئاذغلا داوملا يف ةماھلا ةیئایمیكلا تلاعافتلا 3.1
 للحت ( ةیذغلأل ةیسیئرلا تانوكملا ىلع عیزوتلاو نیزختلاو عینصتلا تایلمع ریثات 4.1

 ةیئایمیكلا تانوكملا ىلع اھببست يتلا تاریغتلاو اھرداصم ثیح نم ) نوھدلا خنزتو
  . ةیذغلأل

  . ةیذغلأل ةیعیبطلا تانوكملا ىلع ءاذغلا جاتنلأ ةثیدحلا ةینقتلا ریثأت 5.1
 . اھتاجتنمو ةیذغلأا يف ةدوجلا صاوخ ىلع نیزختلا فورظو ةینقتلا تلاماعملا ریثأت 6.1

 
 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

جیتارتسلاا
 ةی

 . ةنملآاو اھب حومسملا دودحلا يف يھ لھو ةفاضملا داوملا ردقی .1
 . ھتبسنو شغلا عون دیدحتو اھتاجتنمو ةیذغلأا شغ نع فشكلا قرط قبطی .2
 . عینصتلا تایلمع نم ةجتانلا اھتاببسمو نیزختلا ءانثا اھتاجتنمو ةیذغلأا داسف نع فشكلا قرط قبطی.3
 . اھل ةبسانملا لولحلا عضوو يئاذغلا ) عینصتلا ( جاتنلأا لكاشم بابسأ صخشی.4
 :ةلوقنملاو ةماعلا تاراھملا .ث
 "ةباتكو ةھافش رھاوظلا رسفیو تامولعملا ضرعی.1
 . ةیزیلكنلأاو ةیبرعلا نیتغللاب بسانم لكشب لصاوتی.2
 تاعومجملا كولس مھفیو ،قیرف نمض لمعی.3

mailto:sawsan.ali@uobasrah.edu.iq


 
 

 ررقملا ةینب .10

لاا
بس
 عو

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

   . ھترسعو ھعاونأو ھبیكرت , ءاملا  2 1

  تایملاھلا , ىواغرلا  تابلحتسملا, تایورغلا  2 2
 

  

   ةلمركلا – ةرودلا لدبت – تاردیھوبركلا  2 3

   روحملا أشنلا , ةرذلا تایلحم , رولبتلا  2 4

   ةیلحملا داوملا ,  2 5

   لولأا ناحتملأا  2 6

7 
2 

 
 تادیریسیلكلا , اھفینصت , نوھدلا
 , ةینھدلا ضماوحلا , ةیثلاثلا
 تادیبلوفسوفلا

 

  

8 
2 

  
   ةیتاذلا ةدسكلأا , ةیئاذغلا داوملا خنزت

9 
2 

 خنزتلا ,ةدسكلأل ةداضملا داوملا , 
   يئاملا

10 
2 

   ةینیملأا ضامحلأا , تانیتوربلا 

 فینصت, ةیدیتببلا رصاولأاو  2 11
    ةینیملأا ضماوحلا

 

  

12 
2 

 
 ةرتندلا , اھبیكرتو تانیتوربلا فینصت
  ةیفیظولا صئاصخلاو
 

  

   يناثلا ناحتملاا  2 13

14 
2 

 ةلاعفلا عقاوملا , تامیزنلأا 
   تامیزنلأل تاطبثملاو تاطشنملا,

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ةررقملا بتكلا
 ةبولطملا
 نا ةیجھنملا(
 )تدجو

 راد,ىلولأا ةعبطلا , ةیذغلأا ءایمیك تایساسا.)2006( . ناورم ثیغ,فراعلاو روشاع دمحا,دمحأ
 . ایبیل , يزاغنب , ةینطولا بتكلا

 . ةرصبلا ةعماج ةعبطم , ةیذغلأا ءایمیك.)1983(.ىیحی ءلاع .ىلعدمحمو جروج لداع, يدجاس
 . ةیرصملا قئاثولاو بتكلا راد ةئیھ . ةیذغلأا ءایمیك.)2004(ز فسوی دمحم. دلاخو ركبوبا , لداع

Frennema,O.R.(1996).Food chemistery .3Ed.Marcel Dekner 
,Inc.Newyork ,Basel,Hongkong . 



 
 

 عجارملا
 ةسیئرلا
داصملا(
 )ر

 

 بتكلا
جارملاو
 ع
 ةدناسلا
 يتلا
 ىصوی
 اھب
لاجملا(

 ت
 ،ةیملعلا
 ریراقتلا
...( 

 

 عجارملا
ورتكللاا
 ،ةین
 عقاوم
نرتنلاا

 ت

 

 ررقملا فصو جذومن

 ررقملا مسا .1

 ةیضیا تاراسم

 ررقملا زمر .2

MEPA323 

 ةنسلا / لصفلا .3

 2024\ يناثلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2014 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 ایساسا

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 )يلمع 3 + يرظن 2( 5

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

  ::لیمیلاا     دیمح يلع نسوس .د.أ :مسلاا
sawsan.ali@uobasrah.edu.iq 

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا

 اھتفیظوو ةیذغلأل ةیعیبطلا ةیئامیكلا تانوكملا ةیمھأ
 .  ةقاطلا ىلع مسجلا لوصح ةیفیك.
 .  ةیلخلا لخاد اھجاتنا ةیفیكو ةقاطلا لیوحت تایلا
 . ةیئاذغلا تانوكملا ضعب صاصتماو مضھ تایلمع نع ةمجانلا ةیحصلا تاریثأتلا
 .ةیویحلا تایلاعفلل ةیرورضلا ةیئاذغلا رصانعلا مھا قیلخت ىلع فرعتلا

 
 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

mailto:sawsan.ali@uobasrah.edu.iq


 
 

 ةیجیتارتسلاا

 "ةباتكو ةھافش رھاوظلا رسفیو تامولعملا ضرعی.1
 . ةیزیلكنلأاو ةیبرعلا نیتغللاب بسانم لكشب لصاوتی.2
 تاعومجملا كولس مھفیو ،قیرف نمض لمعی.3
 .تانایبلا ضرع و لیلحت و صوصنلا ةباتك يف بوساحلا مدختسی.4
 .ةیزیلكنلااو ةیبرعلا نیتغللاب بسانم لكشب لصاوتلا .5
 .لصاوتلاو تانایبلاو تامولعملا ىلع لوصحلل تامولعملا ایجولونكت مادختسا .6
 تامولعملاو تانایبلا ضرع يف ةبسانملا ةیرصبلاو ةیعمسلا لئاسولا مدختسی .7

 ررقملا ةینب .10

 تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ملعتلا

 ةبولطملا

 ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا
 مییقتلا

 .ءانبلاو مدھلا ,  يئاذغلا لیثمتلا  2 1
   

   ةقاطلا تامادختسا  2 2

   ةقاطلا تویب :ةیویحلا  2 3

   سبرك ةرود  2 4

 ةرفسفلاو تانورتكللاا لقن ةلسلس  2 5
   ةدیسكأتلا

   لولأا ناحتملأا  2 6

7 
2 

 
 يئاذغلا لیثمتلا يف تانومرھلا رود

 ةیتاردیھوبراكلا داوملل
 

  

   تادیبللا يئاذغلا لیثمتلا  2 8

   ةینھدلا داوملا صاصتماو مضھ  2 9

   ةینیتوربلا داوملل يئاذغلا لیمتلا  2 10

   يناثلا ناحتملااا  2 11

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12



 
 

 ةررقملا بتكلا
 ةبولطملا
 نا ةیجھنملا(
 )تدجو

 ةعبطلا , ةیذغلأا ءایمیك تایساسا.)2006( . ناورم ثیغ,فراعلاو روشاع دمحا,دمحأ
 . ایبیل , يزاغنب , ةینطولا بتكلا راد,ىلولأا

 ةعماج ةعبطم , ةیذغلأا ءایمیك.)1983(.ىیحی ءلاع .ىلعدمحمو جروج لداع, يدجاس
 . ةرصبلا

 قئاثولاو بتكلا راد ةئیھ . ةیذغلأا ءایمیك.)2004(ز فسوی دمحم. دلاخو ركبوبا , لداع
 . ةیرصملا

Frennema,O.R.(1996).Food chemistery .3Ed.Marcel Dekner 
,Inc.Newyork ,Basel,Hongkong . 

 عجارملا
 ةسیئرلا
 )رداصملا(

 

 عجارملاو بتكلا
 يتلا ةدناسلا
 اھب ىصوی
 تلاجملا(
 ریراقتلا ،ةیملعلا
...( 

 

 عجارملا
 ،ةینورتكللاا
 تنرتنلاا عقاوم

 

  

 ررقملا فصو جذوم

  ررقملا مسا .1

 يرظن نزخ تافا

 ررقملا زمر .2

STPE214 

     ةنسلا / لصفلا .3

 2024 - 2023 / يناثلا لصفلا

     فصولا اذھ دادعا خیرات .4

5/2/2024 

    ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضح

  )يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

   3 )يلكلا( تادحولا ددع يلمع 3 / يرظن 2

   )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7
 shayma.gddoa@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا   عودج بایذ ءامیش د .أ :مسلاا
    
 imanm3980@gmail.comلیمیلاا      نارمع ىسوم نامیا 

 sara.musa@uobasrah.edu. Iq                                            ىسوم مشاھ ةراس
 
 ررقملا فادھا .8



 
 

 ةیساردلا ةداملا فادھا

 و ایرتكبلا( ةیرھجملا ءایحلاا لمشت يتلا ةیذغلاا نزاخم تافآب فیرعتلا
 )ناذرجلاو نارئفلا ( ضراوقلا و اھعاونأب تارشحلا و ) تاسوریافو تایرطفلا
  تاناویحلا و اھعاونأب رویطلا و
 . ةیئاذغلا تاجتنملا نزخل نزاخم ءاشنا دنع ةدیج طورشو تافصاوم لامعتسا
   .ةیوایمیكلا ةحفاكملا نم لادب ةیویحلا ةحفاكملا قرط لامعتسا

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 ملعتلا لئاسو لامعتساو يسیردتلا لبق نم ةرشابملا تارضاحملا يقلت
 ثیدحلا
 بوبحلا بیصت يتلا ةیرشحلا تافلاا مھا ىلع فرعتلا ةیفیك ةبلطلا میلعت
  ةنوزخملا

 ةیرشحلا تافلاا ةحفاكم قرط

 ررقملا ةینب .10

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ةبولطملا

 وا ةدحولا مسا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا

 لولاا
 

 ةیھفش ةلئسأ يروضح Pests تافلآا  2

 يناثلا
2 

 بیصت يتلا تافلآا 
 تاورضخلاو ھكاوفلا

 يروضح
 ئجافم ناحتما

 ةیھفش ةلئسأ يروضح رومتلا نزاخم تافآ  2 ثلاثلا

 عبارلا
2 

 بوبحلا نزاخم تافا 
 تایلوقبلاو

 يروضح
 ةیھفش ةلئسأ

 سماخلا
2 

 ةیذغلاا نزاخم تافا 
 ةدربملا

 يروضح
 ةیھفش ةلئسأ

 سداسلا
2 

 ةیذغلاا نزاخم تافا 
 ةبلعملا

 يروضح
 ئجافم ناحتما

 يرھش ناحتما يروضح لولأا رھشلا ناحتما  2 عباسلا

7 
2 

 جاھنملا بسح 
 يرھش ناحتما يروضح مدقملا

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 تایزوللاو تایحافتلا تافا ، مساق باقع رداقلا دبع
 يجھنم  نزاخملا تافا 2004 ،اھتحفاكم قرطو
 

 2014، يئاذغلا ثولتلا ، حلاص دمحم ماشھ )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
    يلمعلاو يرظنلا ةنوزخملا داوملا تافا 



 
 

 اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا(

 ةیاقولا قئارطو ةیروس يف ةنوزخملا بوبحلا تافا
 میقعلاو

  تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 ررقملا فصو جذومن

  ررقملا مسا .1

 يرظن 2/ةیتایح ةینقت

 ررقملا زمر .2

BITE443 

     ةنسلا / لصفلا .3

 2024 - 2023 / يناثلا لصفلا

     فصولا اذھ دادعا خیرات .4

5/2/2024 

    ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضح

  )يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

   3 )يلكلا( تادحولا ددع يلمع 3 / يرظن 2

   )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7
 shayma.gddoa@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا   عودج بایذ ءامیش د .أ :مسلاا
     
 ررقملا فادھا .8

 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

 ةیودلاا جاتنا نیسحت وا ریوطت يف اھتاجرختسم وا ةیح تانئاك لمعتست -1
 نم ریثكلا ةجلاعمو ةیحصلا ةیاعرلا تامزلتسمو ةیعارزلا لیصاحملاو ةیذغلأاو
. ةیعارزلاو ةیئیبلا لكاشملا  

 دمتعت ذا اھتاقیبطتو ةثارولاو ) ةیثارولا ةسدنھلا ( تانیجلا ةسدنھ لامعتسا-2 -
 ةدیدج تافص روھظب حمست ةقیرطب تانیجلاب مكحتلا ىلع تانیجلا ةسدنھ
  . ةبوغرم ریغ تافص لیزت اھنا وا اھكلتمی مل نئاكلا يف ةلضفم
   .ةئیبلل ةقیدص ةدیفم داوم جاتناو تافلخملا نم صلختلا-3

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ثیدحلا ملعتلا لئاسو لامعتساو يسیردتلا لبق نم ةرشابملا تارضاحملا يقلت ةیجیتارتسلاا



 
 

 ررقملا ةینب .10

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

 لولاا
 2  

 ةیوضعلا ضامحلاا جاتنا
 ةیرھجملا ءایحلاا نم

 

 ةیھفش ةلئسأ يروضح

 يناثلا
2 

 
 ةیعانصلا تارمختلا

Industrial 
Fermentation 

 يروضح
 ناحتما

 ئجافم

 زبخلا ةریمخ جاتنأ ةینقت  2 ثلاثلا
 

 ةیھفش ةلئسأ يروضح

 عبارلا
2 

 نم تانیماتیفلا جاتنا 
 ةیرھجملا ءایحلاا

 يروضح
 ةیھفش ةلئسأ

 ةیھفش ةلئسأ يروضح ةیویحلا تاداضملا  2 سماخلا

 ناحتما يروضح ةتباثلا تامیزنلااو ایلاخلا  2 سداسلا
 ئجافم

 ناحتما يروضح لولاا رھشلا ناحتما  2 عباسلا
 يرھش

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ، ةیتایحلا ةینقتلا ، يناعلا زیزع زئاف )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
1993   

 ةراتخم تاعوضوم ، يللاد لماك لساب )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 1993، ةیویحلا ایجولونكتلا يف

 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 )... ریراقتلا

DR.R.C.DUBEY ,Textbook 
Of Biotechnology, 2007 

  تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 ررقملا فصو جذومن

  :  ررقملا مسا .1

         يرظنلا ءزجلا 2 ةیذغا عینصت

 ررقملا زمر .2

FOPR413 

  : ةنسلا / لصفلا .3



 
 

 2023-2022 / يناثلا يساردلا لصفلا

  :فصولا اذھ دادعا خیرات .4

 2024-2023  لولاا سروكلا

 :ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 ةیذغلاا مولع مسق تاربتخم,   ةعاقلا يف يروضح  

   :)يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

             3 تادحولا ددع         يرظن ةعاس   2

  :)ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

 :لیمیلاا      يلع لیمج ھیلاع .د ,                      uobasrah.edu.iq zena.uons@  مظاك ھنیز .د
alya.ali@uobasrah.edu.iq   

 esraa.sabah@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا               ةفاذع حابص ءارسإ .م.م :مسلاا 

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا
 ھجاتنإ تلااجمك ءاذغلاب قلعتیو صّخی ام لّكب ةبلطلا فیرعت  •

  ھكلاھتسا ةّیمكو ھعیزوتو ھنیزختو ھقیوست ةّیفیكو
 ةیّئاذغلا تاجتنملا نم ةنكمم ةدافتسا ىصقأ قیقحت •

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 مھاس اذھو جراخلا نم ةیذغلأا ضعب داریتسا نع لودّلا ءانغتسا ىلعةیذغلاا عینصتدعاس
 .ةلودّلل يراجّتلا نازیملا مظنت اھّنأ ثیح ،يداصتقلاا نازیملا نیسحت يف
 
 ةظفاحلا داوملا ةعانصو تابلعملا ةعانصك ىرخلأا تاعانصّلا ضعب  ةیذغلاا عینصت عجشی 
 
 نكمی لا يتّلا ةیعارزّلا تاجتنملا ضعب لیوحت ىلع  ةیذغلاا عینصت تایلمع ضعب دعاست
 ةٍّیئاذغ مٍیق تاذو ةٍكلھتسم تٍاجتنم ىلإ اھلیوحتب موقتو ،اھكلاھتسا

 ررقملا ةینب .10

 يرظنلا ءزجلا

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

  يروضح ركسلا ةعانص نع ةیخیرات ةذبن  2 1

 ةكراشم يروضح ركسلا بصق نم ركسلا ةعانص  2 2
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 ةبلطلا يروضح ركسلا رجنب نم ركسلا ةعانص  2 3
 ةرضاحملاب

 قیرط نع
 ةلئسلاا
  زوك ناحتما
 تاناحتما

 ةیرھش

 يروضح واكاكلاو ةتلاوكشلا ةعانص  2 4

 اتلاوكشلا روص  2 5
 

 يروضح

 اھتیمھاو اھعاوناو نوھدلا  2 6
 

 يروضح

 نوھدلا خنزت  2 7
  

 

 يروضح

 يروضح ناحتما  2 8

 ررقملا مییقت .11

 ةجرد 25   ( يتلااك عزوت ةجرد 30 يرظنلا يلصفلا يریرحتلا ناحتملاا ( 50 : يتلااك100 نم ةجردلا عزوت
   ) بلاطلا اھب فلكملا ماھملل ةجرد1و   ةجرد 2 ریراقتلاو ةجرد 2 ةیمویلا تاناحتملااو يریرحتلا ناحتملال

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 )تدجو

 عینصت :لولاا ءزجلا ركسلا ةعانص ایجولونكت .)2017( دویرم طسابلا دبع
 ایجولونكتلاو مولعلل نادوسلا ةعماج ماخلا ركسلا

 )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 
 .)1995 ( تیخب دمحا يلع دمحم و دمحم يكز لداع و دعس دمحا دعس ]2[
 ةبتكملا  - ةیذغلاا عینصت و ظفح سسأ - ةیئاذغلا تاعانصلا ایجولونكت
 ةیمیداكلاا

 عینصتلا ةعوسوم .)2003( تیخب دمحا يلع دومحمو دعس دمحا دعس -4
        رصم ,ةلماشلا ةیعارزلا ةبتكملا. ةیمیداكلاا ةبتكملا ,لولاا ءزجلا , يئاذغلا
   
 يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا 

 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی
 )... ریراقتلا

     
  .)2015( يرظنلا ءزجلا ةیذغلأا عینصت تایساسأ ھیئاذغلا تاعانصلا 3  
 ةعارزلا ةیلك ایروس قشمد

 
 عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
 تنرتنلاا

 .      
 
 ررقملا فصو جذومن 

  :  ررقملا مسا .1

 يلمعلا ءزجلاو  يرظنلا ءزجلا تایركسو رومت عینصت

 ررقملا زمر .2

DTPR317 

  : ةنسلا / لصفلا .3

 2023-2022 / لولاا يساردلا لصفلا

  :فصولا اذھ دادعا خیرات .4



 
 

 2024-2023  لولاا سروكلا

 :ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 ربتخملا يف  يروضح يلمعلاو.. ةعاقلا يف يروضح يرظنلا

   :)يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

      3   تادحولا ددع         ایعوبسا يلمع ةعاس 3     و    3.5 تادحولا ددع يرظن ةعاس 2

  :)ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

   alya.ali@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا يلع لیمج ھیلاع .د , دومحم لوتب .د  يرظنلا ءزجلا
 مشاھ ةراس   , لیمج ھیلاع .د   يلمعلا ءزجلا

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا
 .رومتلا تاجتنم عینصت ىلع ةبلطلا بیردت. •
 .......رومتلل ةیئاذغلا ةمیقلا ةسارد •
 ..   اھتاجتنمو رومتلا ةیمھاب ةبلطلا فیرعت •

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 اذھل نوھدلاو تانیتوربلا نم ضفخنملا ىوتحملا لاول لاماك نوكی داكیو دیج ءاذغ رومتلا دعت
 رومتلا نم مغكلا زھجی .لاماك ءاذغ ھلعجی اذھو ھتاجوتنم وأ بیلحلا عم رومتلا لوانتب حصنی

 . دحاولا مویلا يف غلابلا ھجاتحی امم رثكا يا ةیرارح هرعس 3000 يلاوح
 
 ناو ،ناسنلإل ةدئاف رثكا ةتراجتو انتئیبل ةمئلاملا راجشلاا رثكا وھ لیخنلا نا ةیملعلا ثاحبلاا دكؤت
 ةیئاذغلا ریغو ةیئاذغلا تاعانصلا نم ریبك ددعل لخدم دعت ةیوناثلاو ةیسیئرلا رومتلا تاجتنم
 
 ةرشابم اھللاغتساو يرشبلا كلاھتسللا ةحلاصلا ریغو ةررضتملاو ةئیدرلا رومتلا نم ةدافتسلاا
 رمتلا لسع لثم ھعونتم ةیئاذغ تاجتنم جاتنلإ ةیعانص تایلمع يف ةیلوا داومك رومتلا لامعتسا
 تایبرملاو تایولحلاو لوحكلاو لخلاو )سبدلا(
 
 وھ) ةدحاولا ةیلخلا نیتورب جاتنلإ ةیعانص ةیرمخت تایلمع يف رومتلا هذھل رشابملا ریغ للاغتسلاا
 رئامخلا نم ھنیعم عاونا نم عون

 ررقملا ةینب .10

 يرظنلا ءزجلا

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

 ملعتلا
 ةقیرط
 مییقتلا

 لیخنلاو رومتلا نع ةیخیرات ةذـبن  2 1
 

  يروضح

  يروضح لیخنلا ةمدخ لماوع  2 2
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 ةیئایمیكلا تاریغتلاو ةرمثلا ومن لحارم  2 3
 

  يروضح

  يروضح رومتلل يئایمیكلا ىوتحملا  2 4
  يروضح ناحتما  2 5

  يروضح رومتلل ةـــــیئاذغلا ةمــــیقلا  2 6

7 2  
 ةیرشحلا تافلااو ةیجولویبلا ضارملاا

 رومتلاو لیخنلا بیصت يتلا
 

 يروضح
 

  يروضح رومتلا تلاماعم  2 8

 سبدلا ةعانص  2 9
 

  يروضح
 ةریمخلا ةعانص  2 10

 
 

  يروضح
 ركسلا ةعاــنص  2 11

 
  يروضح

  يروضح ناحتما  2 12

 يلمعلا ءزجلا

  يروضح رومتلا ایجولوفروم ةسارد  3 1

 ةبوطرلا ریدقت  3 2
 

  يروضح

  يروضح دامرلا ریدقت  3 3

 ةیلكلا ةضومحلا ریدقت  3 4
 

  يروضح
 لخلا ةعانص  3 5

 
  يروضح

  يروضح ناحتما  3 6
 سبدلا ةعانص  3 7

 
 

 جتنملا لخلل يسحلا مییقتلا
 جتنملا سبدلل TSS ریدقت
 ةیراجتلا رومتلا تافصاوم

 يربتخملا رومتلا كیك  عینصت
 ناحتما

 

  يروضح

 ررقملا مییقت .11

 ةجرد 25   ( يتلااك عزوت ةجرد 30 يرظنلا يلصفلا يریرحتلا ناحتملاا ( 50 : يتلااك100 نم ةجردلا عزوت
 ءزجلا اما ) بلاطلا اھب فلكملا ماھملل ةجرد1و   ةجرد 2 ریراقتلاو ةجرد 2 ةیمویلا تاناحتملااو يریرحتلا ناحتملال
 يئاھنلا ناحتملاا . )ریرقتلل ةجرد2و روضحلل ةجرد 2و يلمعلا ناحتملال ةجرد 17( يتلااك ةعزوم ةجرد 20 يلمعلا
 .    50 نم

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ةبولطملا ةررقملا بتكلا
  يلمعلا ءزجلا رومتلا ایجولونكت باتك )تدجو نا ةیجھنملا(

 ةسیئرلا عجارملا
 )رداصملا(

 راد .ةیعارزلا فراعملا ةلسلس .تافلاا ةحفاكمو ةیعارزلا تلاماعملا ,رمتلا ةلخن ]1[
 لامك ةماسأ و للاھ يرصم ناضمر .د :فیلأت .ص 136 .م 2004 .رصم .فراعملا

      .سابع
   
 ةدناسلا عجارملاو بتكلا 

 تلاجملا( اھب ىصوی يتلا
 )... ریراقتلا ،ةیملعلا

 ةناملاا ,ةیئاذغلا تاعانصلل يبرعلا داحتلاا .ةیزولیلسلا لیلخنلا تاجتنمو رومتلا عینصت
 دبع .د و ,يدیكعلا نسح دلاخ نسح .د :فیلأت .ص 339 .م 1985 .دادغب .قارعلا .ةماعلا
    دمحا فراع معنملا
   
 



 
 

 عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
 تنرتنلاا

      .تیركت ةعماج /ةعارزلا ةیلك .الله دبعلا نیسای نایب .د .م .أ تارضاحم ةلسلس
 
 ررقملا فصو جذومن 

 ررقملا مسا

 يلمع + يرظن بوبح عینصت

 ررقملا زمر 2

CEPR313 

   لولاا لصفلا .3

 لولاا

 فصولا دادعا خیرات

4. 30 /1 /2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  يروضح

   :)يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 ةدحاو ةعاس .6

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

   bushra.jerad@uobasrah.edu.iq:لیمیلاا  دارج ردب ىرشب .د.م :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا
 نحاطملا يف بوبحلا تانحش عم لماعتلا ةیفیكو بوبحلل تافص ةفرعم
 بوبحلا نزخ
 نافوشلاو ةرذلاو ریعشلاو زرلا لثم ىرخا بوبح ةسارد

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 .ينھدلا فصعلا مادختساو ءاقللاا بولسأو حرشلا ىلع دمتعت تارضاحملا ةیجیتارتسلاا
 ىلع دمتعملا میلعتلا

 ررقملا ةینب .10

 تاعاسلا عوبسلاا
 تاجرخم

 ملعتلا
 ةبولطملا

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا

5 2  

 ةنشخلا ةطنحلا عینصت
 نحطلا ایجولونكت

 ءارفصلا ةرذلا عینصت
 ریعشلا عینصت

 نافوشلا
 

  



 
 

6 3  

 بوبحلل ةیجولوفروملا تافصلا
 نوللاو اشنلاو ةبوطرلاو دامرلا ریدقت

 نیتولكلاو
 بوبحلا بیطرت

 نیحطلا ةوق تارابتخا

 يلمع ةیسح 

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 .) 1983(. دبع دمحم ,يدیعسلا )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 بوبح ایجولونكت

 .) 1983(. دبع دمحم ,يدیعسلا )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 بوبح ایجولونكت

  )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا

  تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 ررقملا فصو جذومن

   :ررقملا مسا.1

  يلمع + يرظن تانجعمو زبخ

 ررقملا زمر-2

BRDO320 

   / لولاا لصفلا .3

 يناثلا

 فصولا دادعا خیرات

2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 3ق ةعارزلا ةیلك تاعاق يف يروضح

   :)يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 ناتعاس .6

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

  bushra.jerad@uobasrah.edu.iq:لیمیلاا  دارج ردب ىرشب .د.م :مسلاا



 
 

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا

 
 ةرصقملا نوھدلل ةیئایزیفلا صاوخلا ةسارد
 زبخلا يف اھتیمھاو ةریمخلا ةسارد
    زبخلا دلجت ةرھاظ ةسارد
 نافوشلاو ةرذلاو ریعشلاو زرلا لثم ىرخا بوبح ةسارد

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا
 .ينھدلا فصعلا مادختساو ءاقللاا بولسأو حرشلا ىلع دمتعت تارضاحملا
 .تامولعملا عیمجتل تنرتنلااو بوساحلا ىلع دمتعملا میلعتلا
 بلاط لكل ررقملا عیضاوم دحلأ شاقن ةقلح ءاقلإ

 ررقملا ةینب .10

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

3 2 

 دمتعت تارضاحملا
 حرشلا ىلع
 ءاقللاا بولسأو
 فصعلا مادختساو
 .ينھدلا

 دمتعملا میلعتلا ●
 بوساحلا ىلع
 عیمجتل تنرتنلااو
 .تامولعملا

 شاقن ةقلح ءاقلإ ●
 عیضاوم دحلأ
 بلاط لكل ررقملا

 ةیئایزیفلا صاوخلا ةسارد
 ةریمخلاو ةرصقملا نوھدلل
 زبخلا يف اھتیمھاو اھطاشنو
 زبخلا دلجتو

  يروضح

 عوبسا 8
 3 يلمعلا

 دمتعت تارضاحملا
 بولسأو حرشلا ىلع

 مادختساو ءاقللاا
 .ينھدلا فصعلا

 ىلع دمتعملا میلعتلا

  زبخلا ةعانص ىلع بیردتلا
 تكسبلاو كیكلا لثم تانجعملاو

 يبرعلا زبخلا كلذكو
 طاشنو دلجتلا تارابتخاو
 نیجعلا ةیطاطمو ةریمخلا

 ةیسح ةیربتخم

 ررقملا مییقت .11

 ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو ةیوفشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 تانجعمو زبخ .) 1990(. دجما ,اقلاوس )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا



 
 

 تانجعمو زبخ .) 1990(. دجما ,اقلاوس )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
  )... ریراقتلا

  تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

 ررقملا فصو جذومن

 ررقملا مسا .1

 ةیئاذغ تاعانص ئدابم

 ررقملا زمر .2

FOIN131 

 ةنسلا / لصفلا .3

 2024/ يناثلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2018 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 ایروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 تادحو 3                                 تاعاس 3

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7
 alia.hashim@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا              مشاھ ةرایز ةیلاع .د.م.ا : :مسلاا
 nawal.zben@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا     نیبز دلاخ لاون
 batool.muhmed@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا                              دمحم دومحم لوتب.د.م.ا

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا

 ةیئاذغلا تاعانصلا ةیمھا •
 ..نداعمو تانیماتیفو نوھدو تاردیھوبراك تانیتورب نم ءاذغلا تانوكم •
 ءاذغلا عینصتو نزخو ظفح قرط. •

 
 ةایحلاب ةداملا قلعت ىدم  ةیساسلاا تاعانصلا ئدابم ةدامل يلمعلا سسلأاب بلاطلا ةفرعم
 رایتخا ةیلمع يف ةعئاشلا ءاطخلاا مھاو ةعانصلا قرط ةفرعماھعم لماعتلا ةیفیكو ةیمویلا
 تاجوتنملا ةدوجل ةیسایقلا تافصاوملا نمض تاجتنم جاتنا ةیفیك ةفرعم ةیلولاا ةداملا
 

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

mailto:alia.hashim@uobasrah.edu.iq
mailto:nawal.zben@uobasrah.edu.iq


 
 

 ةیجیتارتسلاا

 ءایحلااو ءایزیفلاو ءایمیكلا لثم ةیقیبطتلا مولعلا نم ریثكلاب ةقلاع و ملعلا اذھ حیضوت متی
 داصتقلاا و ةنتسبلاو لیصاحملاو ةجلسفلاو
 
 اھطبرو بلاطلل ةیلمعلا تاربخلا ةیمنت ىلا  تاعانص ئدابم ررقمل يلمعلا مسقلا فدھی
 بلاطلا اھاقلتی يتلا ةیرظنلا سسلأا خیسرتو ، بلاطلا دنع ةیرظنلا تامولعملا عم
 بلاطلا دیفت يلمع  براجت رایتخا مت دقلو .ھنھذ يف اھتیبثتو
 ةئبعتلاو ظفحلاو ةعانصلا قرط يف
 
 
 

 ررقملا ةینب .10

 

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

1 
 

2 
 

 تابلطتم حرش
 ةدحولا
 

 ایروضح ةیئاذغلا تاعانصلا ةیمھ
 

 تنیوبروب
 ءانثا مییقتلا
 ةبرجتلا ءادا
 يف ةیلمعلا
 ،ربتخملا
 ةءافكلا مییقت
 ةینھملا
  ءانثا بلاطلل
 ناحتملاا
 يریرحتلا
 يلمعلاو

2 
 ءاذغلا تانوكمو   

  

3 
  تاردیھوبركل   

  تانیتوربل   

  نوھدل   

 ءاذغلا عینصتو ظفح قرط   
  

 ظفحلاو ةعانصلا قرط   
  ةئبعتلاو

 ءزجلا
 يلمعلا

15 
 عوبسا

3 

 
 مھفلاو ةفرعملا
 فصعلا،
 و ينھذلا
 تاراھملا
 ، ةینھذلا
 تاراھملا
 ةینھملا
 ةیملعلاو
 تاراھملاو
 ةماعلا

 
 
 
 
 
 

 براجت
 ةیربتخم

 
 

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ةیئاذغلا تاعانصلا ئدابم )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 و ةیئاذغلا تاعانصلا ئدابم )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 ةیذغا ءایمیك



 
 

 عینصتلا تایلمع ةلسلس - )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا

 ةیذغلاا مولع  تایساسا تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 ررقملا فصو جذومن

     ررقملا مسا -1

    -)ةیویح ءایمیك (

 ررقملا زمر .2

BICH230 

        ةنسلا / لصفلا .3

 )2024-2023-(  يناثلا لصفلا     

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

31-1-2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

  تادحو 3-  ) يلمع ةعاس 3+ يرظن ةعاس 2(    ایعوبسا ةعاس5

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7
 Rewgh.ali@uobasrah.edu . يلع دومحم ةضور.د.أ   :مسلاا

Wesen.alrazek@uobasrah.edu.iq@uob  .                        قازرلا دبع مظاك نسو.د.أ    +
 sheren.abbas@uobasrah.edu.iq                                              سابع لضاف نیریشو

 
      

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا

 . ةیلخلا لخاد يف تائیزجلا هذھل ةیئانبلا بیكارتلاو غارفلا يف تائیزجلا لكش فرعی-1
  ةیملعلا ةداملا تاعوضوم نع ةیساسا ةركف يطعی -2
 ناویحلاو ناسنلال ةبسنلاب تائیزجلا كلتل ةیفیظولاو ةیتابنلا ةیمھلاا كاردا ىلع دعاسی -3
 . اھتسارد نم ةیداصتقلاا ةدافتسلاا ةیفیكو ةقیقدلا تانئاكلاو تابنلاو
 وا ةیناویح وا تناك ةیتابن اھعاونا فلانخا ىلع ةیحلا تانئاكلا ءایمیك تایساسا ةسارد -4
 تاسوریفو ةقیقد تانئاك
 ةیوونلا ضامحلااو تانیتوربلاو تاردیھوبركلا نم ةیحلا ةیلخلا تانوكم ةسارد  -5
 نوھدلاو
 اھدجاوت بسنو ةیولخلا تانوكملا صاوخو يئایمیكلا بیكرتلا ةساردلا هذھ نیبت-6
 .ةایحلاب اھتقلاعو
 .  ةیویحلا ایجولونكتلاو ةحصلاو ةیذغتلا يف اھرود ةفرعم 7

   
   
 
 
 
 

•  

mailto:Rewgh.ali@uobasrah.edu
mailto:Wesen.alrazek@uobasrah.edu.iq@uob
mailto:sheren.abbas@uobasrah.edu.iq


 
 

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 تاعاسلا ددع - يلمع ةعاس )3( و  يرظن ةعاس ) 2 (  س ردلا نمضتی
  . اعًوبسأ 15 ىلع ةعزوم ةدمتعم ةیعوبسلأا
 بلاطلل ةیلمعلا تاربخلا ةیمنت ىلا  يلمع ةیویح ررقمل يلمعلا مسقلا فدھی  
  اھطبرو
 اھاقلتی يتلا ةیرظنلا سسلأا خیسرتو ، بلاطلا دنع ةیرظنلا تامولعملا عم  
 بلاطلا
 بلاطلا دیفت يلمع  براجت رایتخا مت دقلو .ھنھذ يف اھتیبثتو
 تانیتوربلاو تایركسلاو تابكرملا نع فشكلا قرط يف  
 

 ررقملا ةینب .10

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا

 ةیویحلا ءایمیكلا ملعب فیرعت ةمدقم  2 1
 اھفئاظوو ةیحلا ةیلخلا تانوكم –

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
  يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

2 2  
 اھعاوناو اھفیرعت تاردیھوبركلا
 تایركسلا بیكارت عم اھتافوشكو
 يغارفلا بیكرتلاو

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

3 2  

 تاھباشتملا – ةیداحلاا تایركسلا
 تاقتشم – ةیداحلاا تایركسلا يف
 بیكرتلا – ةیداحلاا تایركسلا
 تایركسلل يقلحلا

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

 اھعاونا – ةئطاولا تایركسلا  2 4
 ةلزتخملا ریغو ةلزتخملا

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

 اھعاونا – ةدیدعلا تایركسلا  2 5
 ةسناجتملا ریغو ةسناجتملا

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

6 2  

– اھتیمھا – اھفیرعت – نوھدلا
– اھماسقا – ةینھدلا ضامحلاا
 تاھباشتملا – اھتلاعافت – اھبیكارت
  ةینھدلا ضماوحلل ةیسدنھلا
 

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

7 2  
 ةطیسبلا نوھدلا نوھدلا ماسقا
 عومشلاو نوھدلا تویزلا( اھعاونا
    نوھدلا تباوث اھبیكارت )

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

 – ةقتشملاو ةبكرملا  نوھدلا  2 8
 اھبیكارت اھعاونا

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+



 
 

9 2  
 اھماسقا – ةینیملاا ضامحلاا
 ةینیملاا ضماوحلا صاوخ اھبیكارت
 اھتلاعافت

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

10 2  
– اھفیرعت تانیتوربلا– تادیتببلا
 نیتوربلا بیكرت تایوتسم-اھماسقا

 ةرتندلا–

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

 عاونا اھتیمھا– ةیوونلا ضامحلاا  2 11
 ةیوونلا ضماوحلا

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

  اھبیكرت– اھفئاظو– تادیتویلكوینلا  2 12

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

13 2  

 لمع ةیلا – اھفیرعت– تامیزنلاا
 تامیزنلاا– اھفینصت– میزنلاا
 ةرثؤملا لماوعلا ةطشنلاو ةلماخلا

 لعافتلا ةعرس ىلع

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

  میزنلاا قفارمو تانیماتیفلا  2 14

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

    اھتلاوحتو اھلاقتنا ةیتایحلا ةقاطلا  2 15

 ةرضاحم
 حرش عم
 ضرعب
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

  يلمعلا ءزجلا
12 3 

 مھفلاو ةفرعملا
 ينھذلا فصعلا،
 تاراھملا و
 ، ةینھذلا
 تاراھملا
 ةینھملا
 ةیملعلاو
 تاراھملاو
 ةماعلا

 براجت تاردیھوبراكلا نع فشكلا
 ةیربتخم

 براجتلا
 ةیلمعلا
 سردلل
 ةروبسلاو
  تازوكلاو

  

 

 تانیتوربلا نع فشكلا
 ةینیملاا ضامحلااو

  
 نع ةیداشرا ةرضاحم  

  تاربتخملا ةملاس

 نوھدلا نع فشكلا  

 تانیماتیفلا نع فشكلا  
 نداعملاو



 
 

  میزنلاا ةیلاعفو تامیزنلاا  

 ررقملا مییقت .11

 ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو ةیوفشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 )تدجو

 رفظملا ىماس - ةیتایحلا ءایمیكلا تایساسأ باتك [
      

 
 دمحأ سنوی قراط - ةیتایحلا ءایمیكلا ىف لماشلا باتك [ )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا 

 اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا(

 حیلف لآ دمحأ ةلوخ - ةیتایحلا ءایمیكلا ىلإ لخدم باتك
 يناثلاو لولاا ءزجلا يعارزلا ةیویحلا ءایمیكلا  ةدامل يجھنملا باتكلا

 ةیتایحلا ءایمیكلا تایساسا تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 

 

 ررقملا فصو جذومن

  : ررقملا مسا .1

 يلمع + يرظن نابلا ىدابم

 ررقملا زمر .2

DAIR240 

   ةنسلا / لصفلا .3

 يناثلا لصفلا

     فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2024 

  :  ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضح

  :  )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6



 
 

 3.5 تادحولا ددع تاعاس 5

  )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

  lina.mohammed@uobasrah.edu.iq:لیمیلاا  دمحم ریمس انیل :مسلاا
 

 ررقملا فادھا .8

 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

 نابلا.م سرد يف مھم فیراعت  بلاطلا فیرعت
 ھل ةببسملا لماوعلاو بیلحلا بیكرت نیابت ، بیلحلا تانوكم( بیلحلا بیكرت

  ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 دادعا ىلا فدھی ةیذغلأا مولع مسق يف ةیساسلأا سوردلا دحا نابللاا ئدابم جھنم دعی
 لمعلا قوس تاجایتحلا نیبكاوم نابللاا ایجولونكت لاجم يف ءافكا نییعارز نیسدنھم
 لئاسلا ءاذغلا بیلحلا ربتعی  دلبلا يف نابللاا ةعانص ریوطت يف ةسفانملا ىلع نیرداقو
 بیلحلاو ةدلاولا يثیدح راغصلا ةیذغت ضرغلو ةینبللا ددغلا لبق نم هزارفا متی يذلا
 يف لخدی نداعملا ىلا ةفاضا بیلحلا ركسو تانیتوربلاو نھدلاو ءاملا ىلع يوتحی

 اھریغو میرك سیلااو دبزلاو نبجلاو تركویلاك نابللاا تاجتنم نم دیدعلا ةعانص

 ررقملا ةینب .10

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ةبولطملا

 وا ةدحولا مسا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا

 ، تنوبروبلا 5  16
   يروضحلا  نابلا.م  يروضح

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو5  ةیمویلا تاناحتملااو 5  يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
  .خلا ... ریراقتلاو 50  ةیریرحتلاو35  ةیرھشلاو5

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
   نابلا ىدابم )تدجو

 نابلا ىدابم )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

https://faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/601/lina.mohammed@uobasrah.edu.iq


 
 

 اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا(

 قداص ، ھمعط و دمحأ رازن ، يركش و يلع دمحم نسحم ، يبیبشلا [1]
 راد ةسسؤم. ةماعلا نابللأا ئدابم .)1980( يدامح نلایھ ، يلع و داوج
 . قارعلا ـ لصوملا ، لصوملا ةعماج رشنلاو ةعابطلل ةمكحلا

 نابللأا ئدابم .)1992( يلو ةیمظاك ،روصنم و دمحأ میھاربأ ،دومحم  
 .قارعلا ـ ةرصبلا ، ةرصبلا ةعماج ، ةعابطلل ةمكحلا راد . يلمعلا
 
 نابللااو نبجلا ةعانص میلس دمحم ضایرو بلطملا دبع يفطل.د
 ةرمختملا

 
  تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 ررقملا فصو جذومن

     ررقملا مسا .1

    -)ةیرھجم ةیذغأ ءایحأ (

 ررقملا زمر .2

FOMB315 

        ةنسلا / لصفلا .3

 )2024-2023-( لولاا لصفلا     

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

31-1-2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 3 مقر ةعاق يف يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

  تادحو 3-  ) يلمع ةعاس 3+ يرظن ةعاس 2(    ایعوبسا ةعاس5

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

  saher.george@uobasrah.edu.iqجروج حیبص رحس.د.م.أ  + يطشلا كلام حابص.د.أ :مسلاا
  sabah.habeeb@uobasrah.edu.iq:لیمیلاا

 faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq  : لیمیلاا              نیسح نسح ھحیلف
 

 ررقملا فادھا .8
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 يرظنلا ةیساردلا ةداملا فادھا
  يلمعلاو

    ةیذغلاا ثولت رداصم ىلع فرعتلا •
   ةیذغلاا يف ةبوغرملا ریغ ةیرھجملا ءایحلاا ومن نم دحلا  •
 اھمادختساو  ةیبوركیملاا تلالاسلا نیسحتو لزع يف  ةثیدحلا تاینقتلا مادختسا   •

  يرشبلا كلاھتسلال ةحلاصو ةنسحم  ةیذغا جاتنا يف
    يئاذغلا ممستلل ةببسملا تابوركیملا كلذكو ةلادلا ةیرھجملا ءایحلاا ةسارد •
 ةیذغلاا يف ةیبوركیاملا ةیسایقلا تافصاوملا يف ةمھاسملا •

 
 ریدقتو ةیذغلاا يف ةیرھجملا ءایحلال ةیربتخملا تاساردلا تابلطتم ضعب ةسارد
 .ایرتكبلا ومنو غیبصت ةساردو يریتكبلا ددعلا
 

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا
 ددع - يلمع ةعاس )3( و  يرظن ةعاس ) 2 (  س ردلا نمضتی
  . اعًوبسأ 15 ىلع ةعزوم ةدمتعم ةیعوبسلأا تاعاسلا

 
 

 ررقملا ةینب .10

 

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

  ةیرھجملا ءایحلاا ةیمھأ  2 1
 ةیذغلأاب اھتقلاعو

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش

 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

2 2  

  ةیرھجملا ءایحلاا
 يف ةمھملا اھتافصو

  ةماعلا سسلااو  ةیذغلاا
  ةیذغلاا فلتو  ثولتل

 ةیرھجملا ءایحلأاب

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش

 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

 يف  ةیرھجملا ءایحلاا  2 3
 تانجعملاو زبخلا

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش

 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

 يف ةیرھجملا  ءایحلاا  2 4
 رضخلاو ھكاوفلا

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش

 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

 يف ةیرھجملا  ءایحلاا  2 5
 ةبلعملا  ةیذغلاا

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش

 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

 يف ةیرھجملا  ءایحلاا  2 6
 ءارمحلا موحللا

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش

 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

 يف ةیرھجملا  ءایحلاا  2 7
 ةیرحبلا ةیذغلااو كامسلاا

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش

 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

 يف ةیرھجملا  ءایحلاا  2 8
 ضیبلاو نجاودلا

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش

 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+



 
 

9 2  
 مومسلاو  يئاذغلا ممستلا

 رطاخملاو  ةیرطفلا
 ةیذغلاا يف ةیویحلا

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش

 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

10 2  
 يف ةیرھجملا  ءایحلاا

 دیربتلاب  ةظوفحملا ةیذغلاا
 دیمجتلاو

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش

 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

 يلع عاعشلاا  ریثأت  2 11
 تابوركیاملا

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش

 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

 يجولویابوركیاملا  2 12
   يعانصلا

13 2  
  ةلادلا ةیرھجملا  ءایحلاا
  ةیذغلاا ثولتل
 ةیسایقلا تافصاوملاو
 ةیذغلأل

  

  يجولویابوركیام  2 14
   ةیزاغلا تابورشملا

 ةیذغا يجولویابوركیام  2 15
   ةعونتم

  تاعاس3 عوبسا 15

 وذ ةبلط دادعا
 ةیلاع ةءافك
 سسلاا يف
 ةیرظنلا
 ةیلمعلاو
 ءارجا قرطو
 لیلاحتلا
 ةیربتخملا
 ةثیدح تاینقتب

 تاناحتما يلمعو يرظن ةیرھجم ةیذغا ءایحا

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 )تدجو نا ةیجھنملا(

 
  ءایحلأا ملع . )1988( دواد يفوص فلخ , يمیلدلا 
 . لصوملا ةعماج , رشنلاو ةعابطلل بتكلا راد . ةیناثلا ةعبطلا . ةیذغلأل ةیرھجملا

  . ةحفص 245
 ةررقملا ةیجھنملا بتكلا

 )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 تاینقتلاو  ةیذغلاا يف ةقیقدلا ءایحلأا.)2007( زیزع زئاف , يناعلا   
 . نامع. عیزوتلاو رشنلل جھانملا راد. ةیناثلا ةعبطلا .اھنع فشكلا يف  ةثیدحلا
 ةحفص 429.ندرلاا



 
 

 يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی
 )... ریراقتلا

 . ةیناثلا ةعبطلا . ةیذغلاا يف ةقیقدلا ءایحلأا.)1990( بوجحم دیشر حلصملا
 . ةحفص 560 . دادغب ةعماج , يلاعلا میلعتلا عباطم

Andrews, W. (1997). Manual of food quality control. 4. Rev. 
1. Microbiological analysis. FAO Food and Nutrition Paper 

No. 14/4  (Rev. 1)., Rome, Italy . 347 
 ھجملا ةیذغلاا ءایحا صاصتخا يف ةیملعلا تلاجملا

 عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
 تنرتنلاا ىلا ةفاضلااب ةعارزلا ةیلكل ينورتكللاا عقوملا تنرتنلاا

  

 ررقملا فصو جذومن

         ررقملا مسا .1

 يرظنلا ةیوضعلا ءایمیكلا

 ررقملا زمر .2

ORCH225 

    ةنسلا / لصفلا .3

 2024-2023 / لولاا يساردلا لصفلا

      فصولا اذھ دادعا خیرات .4

 2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضح    

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 3.5     تادحولا ددع   /    نیتعاس   

 يلمعلا ءزجلا+ يرظنلا ءزجلا )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

  mariam.ouraiby@uobasrah.edu.iq:لیمیلاا   يبیرع يرابلادبع میرم .م.ا :مسلاا
 nawal.zben@uobasrah.edu.iq   :لیمیلاا     نیبز دلاخ لاون .د.م
 raghad.saad@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا     ىسوم دعس دغر

 ررقملا فادھا .8
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 ةیوضعلا ءایمیكلل ةماع ةسارد جاھنملا نمضت ا
 ةیتافیللاا تابكرملا اھیف امب اھفانصا ضعبل
 اھتیمستو اھتلاعافت مھاو اھریضحت قرطو
 اھتیمستو اھتاقتشمو ھیتامورلاا تابكرملا كلاذكو
 تابكرملاو ةینیجولاھلا ةیوضعلا تابكرملاو
 ةینیجورتنلا تابكرملاو ةینیجسكولاا ةیوضعلا
  ةیغارفلا ءایمیكلاو
  ةیساردلا ةداملا فاد

 ...........................  ءایمیكلا نع ھتامولعمل بلاطلا ةعجارم .... •
 ةرتف ةلیط تامولعملا هذھ ىلا ةجایتحا .. •

 .............................ةساردلا
• ............................... 

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 ةیئایمیكلا میھافملا میلعتو ةماع ملعتلا فادھا قیقحت يف ةثیدحلا سیردتلا ةیجیتارتسا نمضتت
 جلاعو ةیوضعلا ءایمیكلا میھافم باستكاو مھف يف بلاطلا اھجاوی يتلا تابوعصلاو ةصاخ
 میھافملا باستكا ىلع ةبلطلا ةدعاسمو ةیوضعلا ءایمیكلا میھافم دیدحت للاخ نم تابوعصلا
  ةحیحصلا ةیئایمیكلا

 ررقملا ةینب .10
 

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

1   
 ءایمیكلا نع ةماع ةركف
 فانصاو   ةیوضعلا
 ةیوضعلا تابكرملا

 يروضح

 ةبلطلا ةكراشم
 نع ةرضاحملاب

  ةلئسلاا قیرط
  زوك ناحتما
  ةیرھش تاناحتما
 

 يروضح تاناكللاا   2

 تانیكللاا   3
 

 يروضح

 يروضح تانیاكللاا   4

  ناحتما   5
 

 يروضح

6   
 تانوبراكوردیھلا
 اھتاقتشمو  ةیتامورلاا
 

 يروضح

  يروضح   تلاوحكلا لیكللاا تادیلاھ   7

 تارثیلااو تلاونیفلا   8
 يروضح

 

 تانوتیكلاو تادیاھیدللاا   9
 

 يروضح
 

10   
 ةیلیسكوبراكلا ضماوحلا
 اھتاقتشمو
 

 يروضح
 

 تانیملاا   
 يروضح

 

   
 تابكرملل ةیئایزیفلا صئاصخلا
 ةیعونلا تافوشكلاو ةیوضعلا
 تابكرملل

 يروضح
 



 
 

 ءزجلا
 3 يلمعلا

 مھفلاو ةفرعملا
 و ينھذلا فصعلا،
 ، ةینھذلا تاراھملا

 ةینھملا تاراھملا
 تاراھملاو ةیملعلاو

 ةماعلا

 
  

 
 ءادا ءانثا مییقتلا
 يف ةیلمعلا ةبرجتلا

 مییقت ،ربتخملا
 ةینھملا ةءافكلا

  ءانثا بلاطلل
 يریرحتلا ناحتملاا

 يلمعلاو
 
 ررقملا مییقت .11 

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
  ةیوضعلا ءایمیكلا باتك )تدجو

 ھیوضعلا ءایمیكلا.)2005(دمحم میھاربا,نامثع ةیوضعلا ءایمیكلا ةمزلم )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 عیزوتلاو رشنلل لملااراد.تاقیبطتو میھافم

 اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا(

 راد .اھتاقیبطتو ھیوضعلا ءایمیكلا تایساسا.)2017(راتخم نمیا,هرھازم
 عیزوتلاو رشنلل جھانملا

 دجویلا تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

 

 ررقملا فصو جذومن

 ررقملا مسا .1

 ةیرھجم ءایحأ ئدابم

 ررقملا زمر .2

MICB218 

 ةنسلا / لصفلا .3

 لولأا يساردلا لصفلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

4/ 2/ 2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 ةیرھجملا ءایحلاا  ربتخم يف يلمعلا ءزجلاو  3و2و1 مسقلا ةعاق يف  يروضح



 
 

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 تادحو 3  /  تاعاس 5

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7
 alaa.abd@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا     دبع رابج ءلاع.د.أ :مسلاا

 saher.george@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا                                           جروج حیبص رحس .د.م.ا : مسلاا
 raghad.saad@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا     ىسوم دعس دغر
 zainab.abdali@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا    نسح يلع دبع بنیز

 
 
 ررقملا فادھا .8 

 ةیساردلا ةداملا فادھا

 ةیرھجملا ءایحلاا ةدام جھنم تادرفم قفو ھیرھجملا ءایحلاا تایساساب ةبلطلا فیرعت
 تاقیبطتلا يف اھنم هدافتسلااو اھعم لماعتلا ةیفیكو  اھنع ةلصفم ةركف ءاطعا للاخ نم
 ةفلتخملا ھیتایحلا
 ضارملأا مھأو )ةعانصلا –بطلا -ءاذغلا( يف ةقیقدلا ءایحلأا تلااجمب ةبلطلا فیرعت
 ھتمواقمو اھراشتنا ةیفیكو تابنلاو ناسنلإا بیصت يتلا ةیبوركیملا
 .ةعیبطلا يف ةیرھجملا ءایحلأا دجاوت تایبلسو تایباجیا ىلع ةبلطلا فیرعت
 بلاطلا بستكی امك اھفینصتو ةیرھجملا ءایحلأا صیخشتو لزع تایساسأب مامللأا
 طاسولأاو ةبوایمیكلا داوملاو ةزھجلأا مادختسا ثیح نمً ایلمع ةبولطملا تاراھملا
 ةیرھجملا ءایحلاا ىلع فرعتلا نع لاضف ةیرھجملا ءایحلاا ومنل ةیرورضلا ةیعرزلا
 .ةفلتخملا ةیئاذغلا تاعانصلا يف ةدیفملا وا ةیذغلاا ثولتل ةببسملا
 ةیعونلا ةرطیسلا تاربتخم يف لمعلل ھلھؤی ةیرھجملا ءایحلأا لاجم يف ةربخلا باستكا

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 يف ةبلطلا كارشا كلذكو ةیحیضوتلا ملافلأاو سیردتلا يف ةثیدحلا بیلاسلأا مادختسا *
 .ةیملعلا ةرضاحملا

 .صصختلاب ةطبترملا تاعوضوملا دحا نع ریراقت *
 .ةعاقلا لخاد تاشقانملا *
 بلاطلا ةلئسا ىلع ةباجلال ةیرظنلا ةداملا سردمل ةیبتكملا تاعاسلا نم ةدافتسلإا *

 

 ررقملا ةینب .10

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ةبولطملا

 وا ةدحولا مسا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا

1 
 ءایحلأا ملع فیرعت يلمع 3 يرظن 2

  ةیرھجملا
 
)Microbiology( 
 هروطت لحارمو
 

   

2 
 ةیجولوفروملا صاوخلا يلمع 3 يرظن 2

 ایرتكبلل
 يف لمعلا تامیلعت
 ءایحلاا تاربتخم
 ةیرھجملا
 ةیعرزلا طاسولاا

  میقعتلا قرط
 طیسبلا غیبصتلا
 بكرملا غیبصتلا
 تاروبسلا غیبصت
 بلاسلا غیبصتلا
 ایرتكبلا ةكرح ةسارد
 رئامخلاو نافعلاا ةسارد
 ایرتكبلل رشابملا دعلا

  

3 
 ایرتكبلل ةیساسلاا ءازجلاا يلمع 3 يرظن 2

   

4 
 ةیساسلاا ریغلا ءازجلاا يلمع 3 يرظن 2

 ایرتكبلل
 

  

5 
 ةقباسلا داوملا ةلمكت يلمع 3 يرظن 2

   

6 
 ةرثؤملا ةیئایزیفلا لماوعلا يلمع 3 يرظن 2

   ومنلا يف

mailto:alaa.abd@uobasrah.edu.iq
mailto:saher.george@uobasrah.edu.iq
mailto:raghad.saad@uobasrah.edu.iq
mailto:zainab.abdali@uobasrah.edu.iq


 
 

7 
 ةرثؤملا ةیئایمیكلا لماوعلا يلمع 3 يرظن 2

 ومنلا يف
 ةیسایقلا قابطلااب دعلا
 يجولیابوركیاملا صحفلا
 ءاملل
 لماوعلا ریثات ةسارد
 ایرتكبلا يف ةیئایزیفلا
 ةیصیخشتلا تاصوحفلا
 ایرتكبلل
 ةیساسحلا صحف

  

8 
  ومنلا تاینحنم يلمع 3 يرظن 2

   

9 
 Moulds   نافعلأا يلمع 3 يرظن 2

 Yeasts رئامخلاو
 

  

10 
 نافعلاا رثاكت قرط يلمع 3 يرظن 2

 اھتامادختساو رئامخلاو
 

  

11 
 يلمع 3 يرظن 2

   Viruses تاسوریافلا

12 
 Rickettsia ایستكرلا يلمع 3 يرظن 2

    

13 
 يلمع 3 يرظن 2

    Algae بلاحطلا

14 
 ءایحلأا ىلع ةرطیسلا يلمع 3 يرظن 2

 ةیرھجملا
 

   

 
 ةیرھجملا ءایحلأا ةقلاع يلمع 3 يرظن 2

 ضارملأاب
 

   

 ررقملا مییقت .11

 , ةیملعلا ریراقتلاو  ةرضاحملا ءانثا ةشقانملاب بلاطلا طاشنل تاجرد 5 , يرظنلا يرھشلا ناحتملال ةجرد 25
 )يساردلا لصفلا ةیاھن( يلصفلا ناحتملال ةجرد 50 , يلمعلا يرھشلا ناحتملأل ةجرد 20

 
 
 
 

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 )تدجو نا ةیجھنملا(

 .ةیرھجملا ءایحلأا ملع تایساسا .يفوص فلخ ،يمیلدلا
 

 )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 نیما .د و يناعلا زیزع زئاف.د / ةیرھجملا ءایحلاا ملع ئدابم
 2008   ةقیقدلا ءایحلاا ملع سسأ باتك \2000 يودب نامیلس
-A textbook of Microbiology   2000 

 يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی
 )... ریراقتلا
 
 
 
 
 

 

 عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
 تنرتنلاا

 ةیجھنملا بتكلا ىلع ادامتعا  ةداملا ذاتسأ دادعإ نم تارضاحم
 ةدناسلاو ةینورتكللاا عجارملاو

  

 

 ررقملا فصو جذومن

 ررقملا مسا .1

 يلمع + يرظن ةیذغا لیلحت

 ررقملا زمر .2



 
 

FOAN416 

 ةنسلا / لصفلا .3

 2024/ لولاا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

 2022 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 مولع مسق تاربتخم يف يلمعلا ءزجلاو ، يرظنلا ءزجلا3ق ةیذغلاا مولع مسق ةعارزلا ةیلك تاعاق يف  ایروضح
 ةیذغلاا لیلحت ربتخم/ ةیذغلاا

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 تادحو 3.5                                 تاعاس 3

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

 zena.issa@uobasrah.edu.iq  ىسیع مظاك ةنیز .د.م.ا: :مسلاا
  sheren.abbas@uobasrah.edu.iq   :لیمیلاا  سابع لضاف نیریش د.م -:مسلاا                        

 ررقملا فادھا .8

 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

  ةیذغلاا لیلحت ةیمھا •
 قرطو..نداعمو تانیماتیفو نوھدو تاردیھوبراك تانیتورب نم ءاذغلا تانوكم ةسارد •

 صحفلاو لیلحتلا
  ءاذغلا عینصتو نزخو ظفح و ءاذغلا نع فشكلا قرط. •

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ءایحلااو ءایزیفلاو ءایمیكلا لثم ةیقیبطتلا مولعلا نم ریثكلاب ةقلاع و ملعلا اذھ حیضوت متی ةیجیتارتسلاا
 داصتقلاا و ةنتسبلاو لیصاحملاو ةجلسفلاو

 ررقملا ةینب .10

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

mailto:sheren.abbas@uobasrah.edu.iq


 
 

1   
 ءاذغلل ةیرضحتلا تایلمعلا-1
 يف ةرظنو ھلیلحت دارملا
 وزیلااو سكدروكلا تاحلطصم

 يروضح
 

  يروضح يفیطلا لیلحتلا-2   2

3   
 قوف ةعشلاا لاجم يف لیلحتلا-3
 ةیجسفنبلا
 

 يروضح
 

 تحت ةعشلاا لاجم يف لیلحتلا-   4
  ءارمحلا

 يروضح
 

 فیوركیاملا لاجم يف لیلحتلا 4   5
 رزیللاو

 يروضح
 

 لولاا رھشلا ناحتما -5   6
 

  يروضح

 صاصتملااو بھللاب لیلحتلا-6   7
 يرذلا

 يروضح

 يرھشلا ناحتملاا
  تازوكلاو
 نم ریراقتلاو
  ةبلطلا

 

 ةرفسفلاو ةرولفلا -7   8
 يروضح

 ایفاركوتومركلا قرطب لصفلا-8   9
 يروضح

 يروضح يلمعلا ةدام جھنم  3 

1 
3 

 ةیسایقلا لیلاحملا ریضحت-1 
 

 يروضح

2 
3 

 
 قرطب ةبوطرلا ریدقت -2
 ةفلتخم
 

 يروضح

3 
3 

 ھعاونا ةفاكب دامرلا ریدقت-3 
 يروضح

4 
3 

 نھدلا ةبسن ریدقت-4 
 يروضح

5 
3 

 
 ةیوئملا ةبسنلا ریدقت-5
 نیتوربلل
 

 يروضح
 

6 
3 

 
 ةیوئملا ةبسنلا ریدقت  -6
 فایللال
 

 يروضح
 

7 
3 

 ةضومحلا ریدقت -7 
 

 يروضح
 

8 
3 

 
 يس نیماتیف ریدقت-8
 

 يروضح
 

9 
3 

 تانیناتلا ریدقت-9 
 

 يروضح
 

10 
3 

 تانیتوراكلا ریدقت-10 
 

 يروضح
 



 
 

11 
3 

 ةیئاذغلا تافاضملا ریدقت-11 
 

 يروضح
 

 ررقملا مییقت .11

 ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو تازوكلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
  ةیذغلاا لیلحت باتك  )تدجو نا

  ةیذغا لیلحت ةدامل يجھنملا باتكلا  )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی
 )... ریراقتلا

  صحفلا قرطو ءاذغلا تانوكم لیلحت

 عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
  صحفلا قرطو ةیذغلاا لیلحت  تایساسا تنرتنلاا

  

 

 ررقملا فصو جذومن

  ررقملا مسا .1

  ناسنلاا ةیذغت يف تاقیبطت

 ررقملا زمر .2

AHNU417 

 ةنسلا / لصفلا .3

  2024 -2023 ةنسل لولاا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

5\2\2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5



 
 

  يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 تادحو 3 \ 5 = يلمع 3 + يرظن 2

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

     alaa.niamah@uobasrah.edu.iq:لیمیلاا  ةمیعن میرك ءلاع .د.أ :مسلاا
 alia.hashim@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا              مشاھ ةرایز ةیلاع .د.م.ا

 ررقملا فادھا .8

 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

  ضارملأاب ةقلاع اھل يتلا ةیذغلاا ضعب فرعتلا
  ءاذغلاب طبترت يتلا ضارملاا ىلع فرعتلا
  ةنمسلا لثم ضارما نم نوناعی نیذلا صاخشلأا ضعبل صاخ يئاذغ ماظن لمع ةسارد
 ضارملاا ضعب جلاع يف ةیعیبطلا ةیذغتلا لامعتسا

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

   يسیردتلا لبق نم ةرشابملا تارضاحملا يقلت ةیجیتارتسلاا
  ةثیدحلا ملعتلا لئاسو لامعتسا

 ررقملا ةینب .10

 تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ملعتلا
 ةبولطملا

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا

 لولاا
 ةیوذغت تاحلطصمو تافیرعت  2 

  ةیھفش ةلئسأ  يروضح ةمھم

 ناحتما  يروضح يركسلا ىضرم ةیذغت  2 يناثلا
 ةیھفش ةلئسأ  يروضح مدلا طغض عافتراب ةیذغتلا ةقلاع  2 ثلاثلا ئجافم

 2 عبارلا

 حرش
 تابلطتم
 ةدحولا

 ةیھفش ةلئسأ  يروضح ةیذغتلا ءوس ضارما ضعب

 اھجلاع قرطو اھعاونأ ةنمسلا 2 سماخلا
 ةیذغتلاب

 ةیھفش ةلئسأ  يروضح

 ناحتما  يروضح ةیذغتلا يف نیتوربلا صقن ضارما 2 سداسلا
 ئجافم

 ناحتما يروضح لولأا رھشلا ناحتما 2  عباسلا
 يرھش

 رمعلا لحارم يف ةیذغتلا 2 نماثلا
 

 يرھش ناحتما يروضح

 يرھش ناحتما يروضح لافطلاا راغصو  عضرلا ةیذغت 2 عساتلا

 نس يف نیقھارملاو لافطلاا ةیذغت 2 رشاعلا
 ةسردملا

 يرھش ناحتما يروضح

 يداحلا
 رشع

2 
 

  يناث رھش ناحتما
 تازوك ریراقت يروضح

 ررقملا مییقت .11



 
 

 ةیرھشلاو ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ةیذغتلاو ءاذغلا )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 )باتك( .ةیضرملا تلااحلا يف ةیذغتلا )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
  )باتك( ةیجلاعلا ةیذغتلا

 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 )... ریراقتلا

Food, Nutrition, and Diet Therapy, 8th ed 
.W.B .Saunders 

 ةیجلاعلا ةیذغتلا تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 ررقملا فصو جذومن

   :ررقملا مسا .1

 ةیعون ةرطیس

   :ررقملا زمر .2

QUCO419 

 2024 -2023 :ةنسلا / لصفلا .3

 /2023/2022 يناثلا يساردلا لصفلا

   :فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2022 

  :ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 3ق/ةیذغلاا مولع مسق /ةعارزلا ةیلك تاعاق يف يروضح

 1 /3  :)يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 3.5 تادحولا تاعاس 3

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

 اللهدبع حلاف ءایض د.أ :مسلاا
 sheren.abbas@uobasrah.edu.iq  :لیمیلاا   سابع لضاف نیریش :مسلاا
 
                                                                           sara.musa@uobasrah.edu. iq                                            ىسوم مشاھ ةراس: مسلاا



 
 

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا
ü ةیمویلا ةایحلاب ةداملا قلعت ىدم  ةیساسلاا ةیعون ةرطیس ةدامل ةیقیبطتلا سسلأاب بلاطلا ةفرعم 

 ةیلولاا ةداملا رایتخا ةیلمع يف ةعئاشلا ءاطخلاا مھا شغلا قرط ةفرعم اھعم لماعتلا ةیفیكو
 تاجوتنملا ةدوجل ةیسایقلا تافصاوملا نمض تاجتنم جاتنا ةیفیك ةفرعم

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

  اھطبرو بلاطلل ةیلمعلا تاربخلا ةیمنت ىلا ةیعون ةرطیس ررقمل يلمعلا مسقلا فدھی  
 بلاطلا اھاقلتی يتلا ةیرظنلا سسلأا خیسرتو ، بلاطلا دنع ةیرظنلا تامولعملا عم  
 بلاطلا دیفت يلمع  براجت رایتخا مت دقلو .ھنھذ يف اھتیبثتو
  اھنع فشكلا  قرطو  شغلا يف  
 

 ررقملا ةینب .10

 

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ةبولطملا

 ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا
 ملعتلا

 مییقتلا ةقیرط

 تاملاعو ةدوجلا سییاقمو ةدوجلا-  2 1
 ةدوجلا

 براجت 
 ةیربتخم
 ضرعوو
  ةشاش
 تارضاحملل
 ءانثا مییقتلا
 ةبرجتلا ءادا
 يف ةیلمعلا
 مییقت ،ربتخملا
 ةءافكلا
 بلاطلل ةینھملا
  ءانثا
 ناحتملاا
 يریرحتلا
 ریراقتلاو
  تازوكلاو

  تاسایقلاو سایقلا ملع  2 2
3 2 

 مھفلاو ةفرعملا
 و ينھذلا فصعلا،
 ، ةینھذلا تاراھملا
 ةینھملا تاراھملا
 تاراھملاو ةیملعلاو
 ةماعلا

 ثولتلا رداصمو بویعلا ریدقتو بویعلا
 

 
                                    يبوركیملاو يئایمیكلا  يئاذغلا ممستلا 2 4
 و هایملاو تاثولملا ةیئاذغلا تافاضملا 2 5

 شیتفتلا
 
 

 
  ةبلعملا ةیذغلاا صحف 2 6

 ةدوجلا تارابتخا ةبلعملا ةیذغلاا صحف 2 7
 برشلا هایمل

 
 

 

 لولاا رھشلا ناحتما  2 8
 

 
 تویزلاو نوھدلل ةیعونلا ةرطیسلا  2 9

 
 

 ياشلا شغ     10
 

  

 داسفلا رھاظم  لئاوسلا ةجوزل سایق   11
 رئاصعلا فلتو
 
 

  

 )ةحئارلاو معطلاو(ةھكنلا   12
 

  
 كامسلأل ةدوجلا تارابتخا   13

 
  

   تامیزنلااو ةضومحلا   14

15 
 

 يناثلا رھشلا ناحتما 
   

 ررقملا مییقت .11

 ةیرھشلاو ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو



 
 

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

   ةیعون ةرطیس تایساسا )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 ةیعون ةرطیس ةدامل يجھنملا باتكلا  )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 

 تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 ةیذغتلاة ءاذغلا ةدوجل ةیسایقلا تافصاوملا  )... ریراقتلا ،ةیملعلا

                                                         ةیذغلاا ةدوج ةبقارم باتكو تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
 ءاذغلا ةملاسو

   

 ررقملا فصو جذومن 

   ررقملا مسا .1

   يرظنلا ةماعلا ءایمیكلا

 ررقملا زمر .2

GECH127 

   ةنسلا / لصفلا .3

 2022/2023 يساردلا ماعلل  لولاا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

30/ 1/ 2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  ةعارزلا ةیلك ةیذغلاا مولع مسق تاعاقلاب

  )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

    30/ 3.5 

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

 faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq  : لیمیلاا              نیسح نسح ھحیلف .د :مسلاا
 esraa.sabah@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا  ةفاذع حابص ءارسإ .م.م :مسلاا
 enas.ali@uobasrah.edu.iq                            يلع نمحرلا دبع سانیا

 ررقملا فادھا .8

 ةداملا فادھا
 ةیساردلا

 تباثو ةینابوذلا نیناوقو تایرظنلا اھیف امب اھعورف ضعبل ءایمیكلل ةماع ةسارد
 ةساردو يرودلا لودجلا ةسارد نمضت امك اھنع ةلثملاا ضعب ءاطعاو نابوذلا لصاح
 ةسارد نمضت امك ةیئابرھكلا ةیبلاسلاو نیاتلا دھجو رطقلا فصن نم ةصاوخ ضعب
 .ةیوونلا ءایمیكلا

mailto:faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq
mailto:esraa.sabah@uobasrah.edu.iq


 
 

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا
 ةیفرعمو ةیمیلعت داوم نمضتتو ،يدرفلا ملعتلا صرف ةحاتإو يتاذلا ملعتلا دامتعا
 لئاسوو تاطاشنب و ،ةیدعبو ةیلبق تارابتخاب ةززعم ،ةیدرفلا قورفلا يعارت ةعونم
 ةیساردلا جھانملا لیزنت ىلع ةدعِاسمُ ةعونتم ةیمیلعت

 ررقملا ةینب .10

 

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا

 يف ةیلاع ةءافك وذ ةبلط دادعا يرظن 2 15
 قرطو ةیلمعلاو ةیرظنلا سسلاا
 ةیربتخملا لیلاحتلا ءارجا
 ةثیدح تاینقتب

 يرظن ةماع ءایمیك
 

 ضرعو حرشلا
 جذومنلا
 ةرضاحملاو

 تاناحتما

 ةیلمع سورد  3 15
 تازوكو ریراقت ةروبسو

 ررقملا مییقت .11

 ةیرھشلاو ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 دجوتلا )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

   ةماعلا ءایمیكلا تایساسا  [1]
  قیبطتلاو ةیرظنلا : مكلا ءایمیك سسا  [2]

 ءایمیكلا ءىدابم .)2003( .نورخاو شوکبلا نیدلا ییحم }{3
 .ص 687 ، سلبارط ،ةماعلا
 2023 ةینزولاو ةیمكلا ءایمیكلل ةیلمعلاو ةیرظنلا سسلأا  ]4[

 تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 ةماعلا ءایمیك صاصتخا يف ةثیدحلا  ةیملعلا تلاجملا )... ریراقتلا ،ةیملعلا

 تنرتنلاا ىلا ةفاضلااب ةعارزلا ةیلكل ينورتكللاا عقوملا تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 

 

 ررقملا فصو جذومن

   ررقملا مسا .1



 
 

  يلمع+ يرظنلا ةیمكلا ءایمیك

 ررقملا زمر .2

QUCH112 

   ةنسلا / لصفلا .3

 2022/2023 يساردلا ماعلل  يناثلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

30/ 1/ 2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  ةعارزلا ةیلك ةیذغلاا مولع مسق تاعاقلاب

  )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

    30/ 3.5 

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

 faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq  : لیمیلاا              نیسح نسح ھحیلف .د :مسلاا
 esraa.sabah@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا  ةفاذع حابص ءارسإ .م.م :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا

 يمكلا لیلحتلا :نیعون ىلا مسقت يتلاو ةیلیلحتلا ءایمیكلا اھیف امب ءایمیكلل ةماع ةسارد
 زیكرت نع ریبعتلا قرط اضیاو يمجحلا حیحستلا تابلطتم ةفرعمو يفصولا يعونلا لیلحتلاو
 حیحست يف ةمدختسملا لئلادلا ةیلیلحتلا ءایمیكلا سردت كلذكو. اھنازوا ةفرعمل لیلاحملا
 ينیجوردیھلا سلاا باسحو لیلدلا لمع ةیكیناكیمو لیلدلا رایتخا سساو دعاوقلاو ضماوحلا
 .لیلاحملا ةفاكل

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا
 يعارت ةعونم ةیفرعمو ةیمیلعت داوم نمضتتو ،يدرفلا ملعتلا صرف ةحاتإو يتاذلا ملعتلا دامتعا
 ةدعِاسمُ ةعونتم ةیمیلعت لئاسوو تاطاشنب و ،ةیدعبو ةیلبق تارابتخاب ةززعم ،ةیدرفلا قورفلا

 .ةیساردلا جھانملا لیزنت ىلع

 ررقملا ةینب .10

 

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا

 يرظن 2 15
 ةءافك وذ ةبلط دادعا

 ةیرظنلا سسلاا يف ةیلاع
 يرظن ةیمك ءایمیك
 

 حرشلا
 ضرعو
 جذومنلا
 ةرضاحملاو

 تاناحتما

mailto:faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq


 
 

 3 عوبسا 12
 تاعاس

  ةیمكلا ءایمیكلل ةیلمعلاو
 لیلاحتلا ءارجا قرطو
 ةثیدح تاینقتب ةیربتخملا

 ةشاش 
  ةروبسو

 ریراقت
 تازوكو

 ررقملا مییقت .11

 ةیرھشلاو ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 دجوت لا )تدجو

 )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

   ةماعلا ءایمیكلا تایساسا   [1]
  قیبطتلاو ةیرظنلا : مكلا ءایمیك سسا  [2]

 ،ةماعلا ءایمیكلا ءىدابم .)2003( .نورخاو شوکبلا نیدلا ییحم }{3
 .ص 687 ، سلبارط
 2023 ةینزولاو ةیمكلا ءایمیكلل ةیلمعلاو ةیرظنلا سسلأا  ]4[

 اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 ةیمكلا ءایمیك صاصتخا يف ةثیدحلا  ةیملعلا تلاجملا )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا(

 تنرتنلاا ىلا ةفاضلااب ةعارزلا ةیلكل ينورتكللاا عقوملا تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  
 

 ررقملا فصو جذومن

 ررقملا مسا .1

 تایضایر

 ررقملا زمر .2

MATH111 

 ةنسلا / لصفلا .3

 2024 - 2023 /لولاا لصفلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

1/2/2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 )يرظن ةرضاحم( لماك ماود



 
 

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 عوبسأ 14 ةدملً ایعوبسا ةعاس 2

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

 jenan.najem@uobasrah.edu.iq  :لیمیلاا          مجن ماملاا دبع نانج .م.م :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا

 :ىلع نیرداق ةبلط جیرخت
 .تایضایرلا مادختساب تلاكشملل ةدیدج لولح داجیإو يدقن لكشب ریكفتلا
 يعارزلا عاطقلا ھجاوت ةیعقاو تایدحتو تلاكشم ىلع ةیضایرلا میھافملا قیبطت ىلع ةردقلا
 .ةیبلسلا ةیئیبلا تاریثأتلا لیلقتو ةیجاتنلإا نیسحت لثم
 لیلحت ىلع يعارزلا ثحبلا دمتعی ثیح ةئیبلاو ةعارزلا لاجم يف ةیملع ثاحبأ يف ةكراشملا
 .ةیضایرلا تامولعملاو تانایبلا مادختساو

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 ،تاراھملل ةقباسلا میلعتلا تاجرخمب ةقلعتملا ةیفاضلإا عیضاوملاو تایساسلأاب ةبلطلا دیوزت /1
 .ةیملعلا لكاشملا لحل

 .ةلادلا ىدم دیدحتو ةلادلا لاجم مھفو ةفرعملا ىلع لوصحلا نم ةبلطلا نیكمت /2
 .ھتاقیبطتو لماكتلا تایساسا يف مھفلاو ةفرعملا ىلع لوصحلا نم ةبلطلا نیكمت  /3
 .ةفلتخملا اھعاونأب لاودلا قاقتشلا مھفلاو ةفرعملا ىلع لوصحلا نم ةبلطلا نیكمت  /4
 
 ررقملا ةینب .10 

 

 تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ملعتلا
 ةبولطملا

 وا ةدحولا مسا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا

1 2 

 ةبلطلا فیرعت
 .ةلادلاب

 
 تارضاحملا ةلادلا

  ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا

2 2 

 ةبلطلا فیرعت
 داجیإ قرطب
 .لاودلا لاجم

 
 تارضاحملا ةلادلا لاجم

  ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا

3 2 

 ةبلطلا فیرعت
 داجیإ قرطب
 .لاودلا ىدم

 
 تارضاحملا ةلادلا ىدم

  ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا

4 2 

 ةبلطلا فیرعت
 داجیإ قرطب
 . لاودلل ةیاغلا

 
 تارضاحملا ةلادلا ةیاغ

  ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا



 
 

5 2 

 صاوخ حرش
 قرطو ةیاغلا
 دنع اھداجیا
 .ةیاھنلالا

 
 دنع ةلادلا ةیاغ
 ةیاھنلالا

 تارضاحملا
      ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 ضرعلا

 ةشقانملاو راوحلا+

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا

6 2 

 ةبلطلا فیرعت
 مسر ةقیرطب
 .لاودلا

 
 تارضاحملا ةلادلا مسر

  ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا

7 2 

 ةبلطلا فیرعت
 قاقتشا قرطب
 لاودلا
 مادختساب
 فیرعتلا
 قرطو
 .قاقتشلاا

 
 ةلادلا قاقتشا

 تارضاحملا
  ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا

8 2 

 ةبلطلل حرش
 داجیإ ةقیرط
 سامملا ةلداعم
 لاودلل

 
 تارضاحملا ةلادلل سامملا ةلداعم

  ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا

9 2 

 فیرعت حرش
 ریغلا لماكتلا

 ددحم
 ھصئاصخو

 
 تارضاحملا ددحم ریغلا لماكتلا

  ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا

10 2 

 ةقیرط حرش
 لماكتلا باسح

 ددحملا
 ھصئاصخو

 
 تارضاحملا ددحملا لماكتلا

  ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا

11 2 

 فیرعتو حرش
 ةقتشمب ةبلطلا
 لاودلا لماكتو

 ةیثلثملا
 اھصاوخو

 
 تارضاحملا ةیثلثملا لاودلا

  ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا

12 2 

 فیرعتو حرش
 ةقتشمب ةبلطلا
 لاودلا لماكتو
 ةیمتراغوللا

 اھصاوخو

 
 تارضاحملا ةیمتراغوللا لاودلا

  ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا

13 2 

 فیرعتو حرش
 لاودلاب ةبلطلا

 ةیسلاا
 اھصاوخو

 باسح ةیفیكو
 ةقتشملا
 .لماكتلاو

 
 ةیسلاا لاودلا

 تارضاحملا
  ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا



 
 

14 2 

 
 ضعب حرش
 لماكتلا قرط

 
 تارضاحملا ضیوعتلاب لماكتلا

  ةشقانملاو راوحلا+ يرظنلا
 

 تارابتخلاا
 ةیرھشلاو ةیمویلا
 ریراقتلاو ةیئاھنلاو
 ةیمویلا

 ررقملا مییقت .11

 
 .ةیملع ةلئسأب ةیموی تاناحتمإ -
 .ةیساردلا عیضاوملل ةسفانملا ةلئسلأ ةكراشم تاجرد -
 .ریراقتلاو ةیتیبلا تابجاولل تاجرد عضو -
 .بایغلا مدعو روضحلا ةبظاومب ھمازتلا ىدمو ةرضاحملا ءانثا بلاطلا طاشنل تاجرد -

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
  )تدجو

 )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

1) Ayres,Frank and Mendelson,Elliott.,(2012),Schaum’s 
Hill -Edition. US:McGraw thOutline of Calculus, 6 

 
 th2) Thomas, Jr., Weir, Hass, (2014), Thoma’s Calculus, 13

Edition. Pearson 
 

 اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا 
 تلاماكتلاو لاودلا نع ةفلتخم ثاحبا )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا(

 Mathway | Algebra Problem Solver تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 ررقملا فصو جذومن

 ررقملا مسا .1

 ةیضیا تاراسم

 ررقملا زمر .2

MEPA323 

 ةنسلا / لصفلا .3

 2024-2023/ يناثلا يساردلا لصفلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

30/1/2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

https://www.mathway.com/Algebra


 
 

 ةیلكلا تاربتخم لخاد روضحلا

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 3 تادحولا ددع / 45

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7
  anfal.abdul_nabi@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا   يبنلا دبع ناولع لافنا :مسلاا
 
 raghad.saad@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا     ىسوم دعس دغر
 
 
 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا
 قرطو عیضاوم نم ةیمھا نم ةیوحی امل ةیذغلاا مولع مسق سورد نم يساسا سرد •

 ضعب ریدقتو ةمھملا تاسایقلا نم اھریغو مدلا يف لورتسیلوكلاو ركسلا ةبسن سایق
 مدلاب تامیزنلااو نداعملا

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 .ينھدلا فصعلا مادختساو ءاقللاا بولسأو حرشلا ىلع دمتعت تارضاحملا 
 .تامولعملا عیمجتل تنرتنلااو بوساحلا ىلع دمتعملا میلعتلا ●
 بلاط لكل ررقملا عیضاوم دحلأ شاقن ةقلح ءاقلإ ●
 
 
 يف يعامجلا لمعلا طیشنتو رخلاا يارلاو يارلل ةیمھا ءادباو ةیعادبا راكفا دیلوت
 ةبلطلل ربتخملا
 
 
 
 
 

 
 

 ررقملا ةینب .10

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ةبولطملا

 وا ةدحولا مسا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا

 تاعاس 3 عوبسا 15
 ایعوبسا

 مھفلاو ةفرعملا
 ينھذلا فصعلا،
 تاراھملا و
 ، ةینھذلا
 ةینھملا تاراھملا
 ةیملعلاو
 ةماعلا تاراھملاو

 ریدقت ،امزلابلا لصف
 ،مدلا يف ركسلا ةبسن
 ةبسن ریدقت
 يف لورتسیلوكلا
 ةبسن ریدقت ،مدلا
 ........نیتوربلا

 ةیربتخم براجت

 ءادا ءانثا مییقتلا
 ةیلمعلا ةبرجتلا
 مییقت ،ربتخملا يف
 ةینھملا ةءافكلا
  ءانثا بلاطلل
 ناحتملاا
 يریرحتلا
 يلمعلاو

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

https://faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/anfal.abdul_nabi@uobasrah.edu.iq


 
 

 نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
  )تدجو

 ةیویح ءایمیك باتك )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا(

Jawad, S. M. يزوكولكلا باضخلا نیب ةقلاعلا(HbA1c)  تایوتسمو 
 ةیبرتلا ةیلك داوجلا دبع يدھم ءامیش .د .م يركسلا ىضرم يف مدلا ركس
 .ةصلاخلا ةایحلا مولع مسق ةفوكلا ةعماج/تانبلل

 تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
 ةیمظعلا ةلتكلا ىلع يركسلا ءادلا ریثأت ةسارد .)2007( .نسح قازرلا دبع
 .Medical -Tishreen University Journal (DMO)سایق للاخ نم

(3).29 ,Sciences Series 

  

 ررقملا فصو جذومن

  ررقملا مسا .1

 يرظن 1/ةیتایح ةینقت

 ررقملا زمر .2

BITE442 

     ةنسلا / لصفلا .3

 2024 - 2023 / لولاا لصفلا

     فصولا اذھ دادعا خیرات .4

28/2/2024 

    ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضح

  )يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

   3 )يلكلا( تادحولا ددع يلمع 3 / يرظن 2

   )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

       sarmad.mohammed@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا  دمحم يزاغ دمرس د .أ :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

mailto:sarmad.mohammed@uobasrah.edu.iq


 
 

 ةیساردلا ةداملا فادھا

 جاتنا نیسحت وا ریوطت يف اھتاجتنم وا ةیحلا تانئاكلا لامعتسا -1
.ةیئاذغلا لیصاحملاو ةیجلاعلا ةیذغتلاو ةیودلأاو ةیذغلأا  

 ةیذغلأا جاتنإ يف اھتاقیبطتو ةثارولاو ةیثارولا ةسدنھلا لامعتسا-2 -
 تاذ ةیذغلأا جاتنا يف لخدت يتلا ایثارو ةروحملا ءایحلأاو ایثارو ةروحملا
  يداصتقلااو يئاذغلاو يحصلا دودرملا

 تامیزنلاا اھیف امب ةئیبلل ةقیدص ةدیفم داوم جاتناو تافلخملا نم صلختلا-3
   خلا ... ةیویحلا تاداضملاو تایركسلاو ةینھدلاو ةیوضعلا ضامحلااو

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 حیضوتلا لئاسو لامعتسا عم يسیردتلا لبق نم ةرشابملا تارضاحملا يقلت ةیجیتارتسلاا
 ةثیدحلا

 ررقملا ةینب .10

 تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ملعتلا
 ةبولطملا

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا

 لولاا
 2  

 ةینقتلا نع ھفرعت نأ بجی يذلا ام
 ةیتایحلا
 

  ةیھفش ةلئسأ  يروضح

 ةیتایحلا ةینقتلل ةیساسلأا مولعلا  2 يناثلا
  اھعورفو

 ئجافم ناحتما  يروضح

 ةیھفش ةلئسأ  يروضح ةیتایحلا ةینقتلل ةمدقم  2 ثلاثلا

 ةیھفش ةلئسأ  يروضح  ةیعانصلا ةیتایحلا ةینقتلا  2 عبارلا

 ةیئابرھكلا ةرجھلا  2 سماخلا
 

 ةیھفش ةلئسأ  يروضح

 ئجافم ناحتما  يروضح  ةقباسلا تارضاحملا ةشقانم  2 سداسلا

 يرھش ناحتما يروضح لولاا رھشلا ناحتما  2  عباسلا

 ررقملا مییقت .11

 ةیرھشلاو ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

   1993 ، ةیتایحلا ةینقتلا ، يناعلا زیزع زئاف )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 1993، ةیویحلا ایجولونكتلا يف ةراتخم تاعوضوم ، يللاد لماك لساب )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 DR.R.C.DUBEY ,Textbook Of Biotechnology, 2007 )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا(

https://www.labster.com/course- تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
 packages/biotechnology 

  

 

https://www.labster.com/course-packages/biotechnology
https://www.labster.com/course-packages/biotechnology


 
 

 ررقملا فصو جذومن

  ررقملا مسا .1

 يرظن 2/ةیتایح ةینقت

 ررقملا زمر .2

BITE443 

     ةنسلا / لصفلا .3

 2024 - 2023 / يناثلا لصفلا

     فصولا اذھ دادعا خیرات .4

28/2/2024 

    ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضح

  )يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

   3 )يلكلا( تادحولا ددع يلمع 3 / يرظن 2

   )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

      sarmad.mohammed@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا يواشلا يزاغ دمرس د .أ :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا

 نیسحت وا ریوطت يف اھتاجتنم وا ةیحلا تانئاكلا لامعتسا -1
.ةیئاذغلا لیصاحملاو ةیجلاعلا ةیذغتلاو ةیودلأاو ةیذغلأا جاتنا  

 جاتنإ يف اھتاقیبطتو ةثارولاو ةیثارولا ةسدنھلا لامعتسا-2 -
 لخدت يتلا ایثارو ةروحملا ءایحلأاو ایثارو ةروحملا ةیذغلأا
  يداصتقلااو يئاذغلاو يحصلا دودرملا تاذ ةیذغلأا جاتنا يف
 اھیف امب ةئیبلل ةقیدص ةدیفم داوم جاتناو تافلخملا نم صلختلا-3
 تاداضملاو تایركسلاو ةینھدلاو ةیوضعلا ضامحلااو تامیزنلاا
   خلا ... ةیویحلا

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 لئاسو لامعتسا عم يسیردتلا لبق نم ةرشابملا تارضاحملا يقلت ةیجیتارتسلاا
 ةثیدحلا حیضوتلا

 ررقملا ةینب .10

 تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ملعتلا
 ةبولطملا

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا

 لولاا
 تائدابلا نع ةمدقم  2 

  ةیھفش ةلئسأ  يروضح 

mailto:sarmad.mohammed@uobasrah.edu.iq


 
 

 ئجافم ناحتما  يروضح  تائدابلا عاونأ  2 يناثلا

 ثلاثلا
2 

 میزنلإ لسلستملا لعافتلا 
 )زیریمیلوبلا( ةرملبلا

  يروضح
 ةیھفش ةلئسأ

 ةیھفش ةلئسأ  يروضح اھعاونأو ةیویحلا تاززعملا  2 عبارلا

 سماخلا
2 

 ةیویحلا تاززعملا رییاعم 
 اھتامادختساو

  يروضح
 ةیھفش ةلئسأ

 ئجافم ناحتما  يروضح ةیلخلا يداحا نیتورب  2 سداسلا

 يرھش ناحتما يروضح لولاا رھشلا ناحتما  2  عباسلا

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

   1993 ، ةیتایحلا ةینقتلا ، يناعلا زیزع زئاف )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 يف ةراتخم تاعوضوم ، يللاد لماك لساب )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 1993، ةیویحلا ایجولونكتلا

 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 )... ریراقتلا

DR.R.C.DUBEY ,Textbook Of 
Biotechnology, 2007 

https://www.labster.com/course- تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
packages/biotechnology 

  

 ررقملا فصو جذومن

 ررقملا مسا .1

 يلمع ةیسدنھ شرو

 ررقملا زمر .2

ENWK113 

 ةنسلا / لصفلا .3

 2023/ يناثلا لصفلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

30/1/2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

https://www.labster.com/course-packages/biotechnology
https://www.labster.com/course-packages/biotechnology


 
 

 تاربتخم يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

15 

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

 esraa.sabah@uobasrah.edu.iq :لیمیلاا  ةفاذع حابص ءارسإ .م.م :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا

  ةیساسلأا تامولعملاب بلاطلا دیوزتو لیھأت •
 ةیسدنھلا شرولا ةدام يف ةیفرعملاو ةینفلا تاراھملا باستكا •
  شرولا يف ةیسدنھلا ماسقلأل ىلولاا ةلحرملا ةبلط بیردت •

   . ماحللا ،ةداربلا

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 ةیمیلعت داوم نمضتتو ،يدرفلا ملعتلا صرف ةحاتإو يتاذلا ملعتلا دامتعا
 ،ةیدعبو ةیلبق تارابتخاب ةززعم ،ةیدرفلا قورفلا يعارت ةعونم ةیفرعمو
 جھانملا لیزنت ىلع ةدعِاسمُ ةعونتم ةیمیلعت لئاسوو تاطاشنب و
 .ةیساردلا
 

 ررقملا ةینب .10

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ةبولطملا

 وا ةدحولا مسا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا

14 3     

 ررقملا مییقت .11

 ةیرھشلاو ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

  )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

  )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 ةیسدنھ شرو باتك )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا

  تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
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 ررقملا فصو جذومن

  :ررقملا مسا .1

 ةیثارولا ةسدنھلا

  :ررقملا زمر .2

GENG321 

   -  :ةنسلا / لصفلا .3

 يناثلا

   :فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2024 

  :ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 ةیذغلاا مولع مسق تاربتخم لخاد ةیلكلا يف روضحلا

   :)يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

3/ 2 

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

  sinan.jawdet@uobasrah.edu.iq:لیمیلاا زیزع يجان حلاص .د .م – سابعلا دبع ةدوج نانس د.م.ا :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا

ü لاسنتسلاا تایلمعو ةیثارولا ةداملا لزع قرط ةسارد. 
ü اھلمع بولسأو اھعاوناو ةعطاقلا تامیزنلاا ةسارد. 
ü اھتیمھاو اھلمعو تادیمزلابلا  
ü ةیثارولا ةسدنھلا تاقیبطت نم ةدافتسلاا ةیفیك. 
ü اھعاوناو ةینیجلا طئارخلا ةسارد   

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 نم عطق دیدحتو ينیجلا ىوتسملا ىلع ةیثارولا ةداملا ةساردب متھی ةیثارولا ةسدنھلا ملع
 ةبیرغ ةیثارو ةدام يف اھقصل ةیفیكو اھلزع بولسأو ام ةیجاتنإ ققحت يتلا ةیثارولا ةداملا
 ةسدنھلا نم ةدافتسلاا قرطو اھتاقیبطتو ةیتایحلا بناوجلا يف تادیمزلابلا رودو اھتمجرتو
 طئارخلا ىلع فرعتلا يف ةعبتملا بیلاسلأاو يوذغتلا ىوتسملا ىلعوً ایحص ةیثارولا
 هریوطت ةیفیكو ملعلا اذھ ةیمھأ ىلع ةبلطلا فیرعت ةیغب ةینیجلا
 

 ررقملا ةینب .10
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 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 ةبولطملا

 وا ةدحولا مسا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا

15 3 

 مھفلاو ةفرعملا
 و ينھذلا فصعلا،
 ، ةینھذلا تاراھملا
 ةینھملا تاراھملا
 تاراھملاو ةیملعلاو
 ةماعلا

 ةعطاقلا تامیزنلاا
 ىلع اھلمعو اھعاوناو

DNA تادیمزلابلاو 
 اھخسن ةیفیكو اھعاوناو
 ةسدنھلا تاقیبطتو
 ةیثارولا

 ةیربتخم براجت

 تایلمعلا ضرع
 ةصاخلا
 تادیمزلابلاب
 ةسدنھلا تاقیبطتو
  ةیثارولا

 ررقملا مییقت .11

 ةیرھشلاو ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 ةعبطلا. يئیزجلا ةایحلا ملع دوبع دیمح ،ربج ؛رمع دمحم ،يجنازاق
 . ىلولاا

 رشنلاو ةعابطلل ةیعماجلا رادلا. ةعارزلا ةیلك ،دادغب ةعماج
  ةمجرتلاو

 )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 راد. ىلولاا ةعبطلا. يئیزجلا يجلویبلا بلاغ تأشن ،ىفطصم

 يعماجلا باتكلا
 

 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 )... ریراقتلا

 ،ةثارولا ملع :صصختلا .مونیجلل ةیئیزجلا ایجولویبلا
 .باوتلا دبع دمحم يحتف :فلؤملا .ةیئیزجلا ایجولویبلا
 ..ةیمیداكلأا ةبتكملا :رشانلا
 اھتاقیبطتو ةیثارولا ةسدنھلا

 ةیمیلعت ةیویدیف عطاقمو جذامنو روص تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 ررقملا مسا .1

 يرظنلا  ةیذغلاا لماعم ةرادا

 ررقملا زمر .2

FCMA216 

    ةنسلا / لصفلا .3

 يناثلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4



 
 

2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

2    \   3 

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

  mohammed.eskander@uobasrah.edu.iq:لیمیلاا  ردنكسا ةرایز دمحم .د .م.ا :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 فرعتلا ىلا عوضوملا فدھی ةیساردلا ةداملا فادھا

 للاخ نم ةیذغلاا لماعم ةرادا بولسا ةسارد  ىلع

 لماعم ماسقا عیمجل ةثیدحلا ةرادلاا بولسا ةفرعم

 ةیلاملا ةرادلااو ةیرشبلا دراوملا ةرادا لثم ةیذعلاا

 ةرطیسلاو جاتنلاا ةراداو تایرتشملاو قیوستلاو

 زیمتی يتلا ھتافصو ریدملا تابجاو ةفرعمو ؛ ةیعونلا

 اھل  ةیئاذغ داوم جاتنا نم لمعملا فادھا قیقحتل اھب

 .قوسلا يف ةیوق ةسفانم

 

 لماعم ةرادا ىلع ةردقلا اھل ةیملعلا رداوكلا دادعا -1 ✔
  ةیذغلاا
   ةیذغلاا لماعم يف جاتنلاا ةرادا ىلع ةبلطلا ةردق -2 ✔

. 
 ةیعونلا ةرطیسلا مسق ةرادا ىلع  ةبلطلا ةردق -3 ✔

   . ةیذغلاا لماعمب صاخلا
 تابلطتم ةجلاعم قیوستلا ةرادا ىلع ةبلطلا ةردق -4  ✔

  .قوسلا
 دراوملا نم ىلثملا ةفیلوتلا رایتخا ىلع ةبلطلا ةردق -5  ✔

  .فیلاكتلا ضفخت يتلا
 

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا
 رواحملا نمض نكمی معن -1

 رقفلا ةبراحم -
 .نسلا رابكو نیغلابلاو لافطلاا ،عضرلل ءاذغلا ةءافك -

 ررقملا ةینب .10

 

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا

   يروضح  ةرادلاا موھفم  1

   يروضح  ةرادلاا فئاظو  2

3 

 
    ةیذغلاا لماعم يف طیطختلا 

  يروضح
 

4 

5 
    ةیذغلاا لماعم يف طیطختلا 

  يروضح
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   يروضح  ةیذغلاا لماعم يف  ھیجوتل  6

   يروضح  ةیذغلاا لماعم يف  ةباقرلا  7

   يروضح  ریدملا  8

9  
 لماعم يف  جاتنلاا ةرادا

  ةیذغلاا
 

  يروضح
 

10  
 يف ةیرشبلا دراوملا ةرادا

 ةیذغلاا لماعم
 

  يروضح
 

11  

 لمعم يف ةنایصلا ةرادا

 ةیذغلاا

 

 ةرادلاا

  يروضح

 

12  
 يف ةیعونلا ةرطیسلا ةراد

 ةیذغلاا لماعم
 

  يروضح
 

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت

 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 يدامح نلایھ .د -: فیلات  ةیذغلاا لماعم ةرادا  

 م1986  نورخاو يتیركتلا

 ةداملا ذاتسلا ةعوبطم تارضاحم )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا

 )... ریراقتلا
 

 معن تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

 ررقملا فصو جذومن  
 

         ررقملا مسا .1

 يلمع ةنتسب ئدابم

 ررقملا زمر .2

HORT116 

    ةنسلا / لصفلا .3



 
 

 2024-2023 / لولاا يساردلا لصفلا

      فصولا اذھ دادعا خیرات .4

 2024-2023 يساردلا ماعلل  لولاا سروكلا

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضح    

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 1.5     تادحولا ددع   /    تاعاس ثلاث   

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

          Zainab. saihood@uobasrah.edu.iqلیمیلاا   دوھیص ریملاا دبع بنیز م.م :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 لیصاحملا میسقتو ةنتسبلا موھفم  ةسارد جاھنملا نمضت
 بسحو ينتسبلا میسقتلاو ةینمزلا  ةرتفلا بسح ةینتسبلا
 لیصاحملا عاونأ ةعارز قرطو ةساردو اھئاقب ةدم
 ةینتسبلا ةمدخلا تایلمعلاو  اھرثاكت قرطو ةینتسبلا
  لیكشتلاو صقلاو

 تاتابنلا ةعارز ةیفیك نع ھتامولعمل بلاطلا ةعجارم .... •
 لك ةعارزل ةبسانملا دیعوملاو ةینتسبلا
 ...........................لوصحم

 ةرتف ةلیط تامولعملا هذھ ىلا ةجایتحا .. •
 .............................ةساردلا

• ............................... 

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 ىلع فرعتلاو ةصاخ میلعتو ةماع ملعتلا فادھا قیقحت يف ةثیدحلا سیردتلا ةیجیتارتسا نمضتت
 ةعارزل ةبسانملا ةیعارزلا طاسولااو اھراثكأ قرطو قارعلاب عرزت يتلا ةینتسبلا لیصاحم عاونأ
 جلاعو ةینتسبلا تاتابنلا ةعارز میھافم باستكاو مھف يف بلاطلا اھجاوی يتلا تابوعصلاو تاتابنلا
 ةمدخلا تایلمعلا ءارجأو  لوصحم لك ةعارزل بسانملا دعوملا دیدحت للاخ نم تابوعصلا
  ةیملعلا میھافملا باستكا ىلع ةبلطلا ةدعاسمو تابن لك ةعارزل ةبسانملا ةئیبلا دیدحتو ةیعارزلا
 اھب ةیانعلاو تاتابنلا ةعارزل  ةحیحصلا

 ررقملا ةینب .10
 

 

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

  لولاا
 

2 
   يروضح لیصاحملا میسقتو ةنتسبلا موھفم  

  يناثلا
 

2 
   يروضح ةینمزلا ةدملا بسح ةینتسبلا  

 ثلاثلا
 

2 
 طاسولاا روذبلا ةعارز ةقیرط  

 ةیعارزلا
 

 ةبلطلا ةكراشم  يروضح
 ةرضاحملاب



 
 

  عبارلا
 

2 
 قیرط نع  يروضح ةینتسبلا تاتابنلا ىلع فرعتلا  

  ةلئسلاا
  زوك ناحتما
 تاناحتما

 ةیرھش

  سماخلا
 

2 
  ةنیزلا تاتابنو رضخلا ھھكاف  

 ةیبطلا ریقاقعلا تاتابنو
  يروضح

  سداسلا
 

2 
 ةینتسبلا تاتابنلا يف رثاكتلا  

 يسنجلا رثاكتلا
  يروضح

  عباسلا
 

2 
 لقعلاب يرضخلارثاكتلاو  

 بیكرتلاو دیقرتلاو  تامزیارلاو
 میعطتلاو
 

  يروضح

  نماثلا
 

2 
  يروضح ةینتسبلا لیصاحملا ةمدخ ةیلمع  

 عساتلا
 

   يرلاو دیمستلاو ةیطغتلاو قزعلا  2
 

   يروضح

 ةیلوح ریغلاو  ةیلوحلا تاتابنلا  2 رشاعلا
  ةرمعملاو
 

   يروضح

  تاتابنلا ریودت ةیلمع  2 رشع يداح
 

   يروضح

 ةیبرت قرط لیكشتلاو صققلا  2 رشع يناث
 ةینتسبلا تاتابنلا

   يروضح

 ررقملا مییقت .11

 ةیرھشلاو ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 قئادحلا ةسدنھو ةنتسبلا ملع ئدابم باتك  )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 فلاعلا يناھ دایأ )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
  )... ریراقتلا

  تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

 

 

 

 

 

 ررقملا فصو جذومن

 : ررقملا مسا .1

 ءاصحا

 ررقملا زمر .2

STAT124 



 
 

 ةنسلا / لصفلا .3

 يناثلا سروكلا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 مسقلا تاعاق يف يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

2 3.5   

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

 wael.swadi@uobasrah.edu.iq   :لیمیلاا  يداوس يلع لئاو د.م.أ :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 ةیساردلا ةداملا فادھا
 .........................يلمعلا باسحلا قرط میلعت •
 ةبرجتلا يف تاعاطقلا میمصت... •

 ...........................ةیملعلا
• ............................... 

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 ىلع فرعتلاو ةصاخ میلعتو ةماع ملعتلا فادھا قیقحت يف ةثیدحلا سیردتلا ةیجیتارتسا نمضتت
 ةیعارزلا ةمدخلا تایلمعلا ةبرجتلا   يف  يئاوشعلا تاعاطقلاو لاونملاو طیسولاو ریاعملا عاونأ
  ةیملعلا میھافملا باستكا ىلع ةبلطلا ةدعاسمو تابن لك ةعارزل ةبسانملا ةئیبلا دیدحتو
 اھب ةیانعلاو تاتابنلا ةعارزل  ةحیحصلا

 ررقملا ةینب .10

 

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا

 فصعلا، مھفلاو ةفرعملا 3 15
 ينھذلا

 طسوتملا ، طیسولا ، لاونملا
  يروضح يباسحلا

 ةبلطلا ةكراشم
 نع ةرضاحملاب

  ةلئسلاا قیرط
  زوك ناحتما
 تاناحتما

 ررقملا مییقت .11  ةیرھش

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

  يجھنملا باتكلا )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
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  میمصتو ،ءاصحا  )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
  )... ریراقتلا

  تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 

 ررقملا فصو جذومن

     ررقملا مسا .1

    -) يرظن يعارز داشرا (

 ررقملا زمر .2

AGEX213 

        ةنسلا / لصفلا .3

 )2024-2023( يناثلا لصفلا     

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

4-2-2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 2 مقر ةعاق يف يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

  ةدحو 2   عوبسلأا يف ةعاس 2

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7
 دیبع میحر ریملاادبع.د.م.أ :مسلاا
 abdulameer.obaid@uobasrah.edu.iq  :لیمیلاا
 ررقملا فادھا .8 

 ةیساردلا ةداملا فادھا

  يعارزلا داشرلاا  ملع ىلع فرعتلا •
  يعارزلا داشرلاا فادھا ىلع فرعتلا •
 يعارزلا داشرلاا ةمھاسمو يبرعلا فیرلا دوست يتلا لكاشملا ىلع فرعتلا •

  اھلح يف
  اھقیبطت ةیفیكو يعارزلا عمتجملا ىلا يملعلا ثحبلا جئاتن لقن •

 
 



 
 

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا
 اعًوبسأ 15 ىلع ةعزوم ةدمتعم ةیعوبسلأا تاعاسلا ددع -  يرظن ةعاس ) 2 (  س ردلا نمضتی
.  
 

 ررقملا ةینب .10

 

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلأا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

 ةیمنت يف هرثاو يعارزلا داشرلاا  2 1
 ةیفیرلا تاعمتجملا

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش
  يمیدقت

  ضرع ةشاش

 ةیمنتلا يف يعارزلا داشرلاا رود  2 2
 فلختلا ةبراحمو

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش
 يمیدقت

  ضرع ةشاش

 ھتفسلف يعارزلا داشرلاا ملع  2 3
 ھفادھاو

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش
 يمیدقت

  ضرع ةشاش

 يعارزلا داشرلاا يف ةماع ءيدابم  2 4
 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش
 يمیدقت

  ضرع ةشاش

 يف رثؤت يتلا ةفلتخملا لماوعلا  2 5
 يعارزلا داشرلاا

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش
 يمیدقت

  ضرع ةشاش

 هروطتو يعارزلا داشرلاا طاشن  2 6
 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش
 يمیدقت

  ضرع ةشاش

 يعارزلا داشرلاا تامیظنتو مظن  2 7
 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش
 يمیدقت

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

 يعارزلا داشرلاا عاونا  2 8
 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش
 يمیدقت

  ضرع ةشاش

 حجانلا يعارزلا دشرملا تافص  2 9
 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش
 يمیدقت

  ضرع ةشاش



 
 

 يعارزلا دشرملا تلاھؤم  2 10
 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش
 يمیدقت

  ضرع ةشاش

 يعارزلا دشرملا لامعاو تابجاو  2 11
 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش
 يمیدقت

  ضرع ةشاش

 مییقتو ةیداشرلاا جماربلا طیطخت  2 12
 اھجئاتن

 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش
 يمیدقت

  ضرع ةشاش

 ةیداشرلاا جماربلا طیطخت سسا  2 13
 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش
 يمیدقت

  ضرع ةشاش

 ررقملا مییقت .11

 ةیرھشلاو ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

  )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 نسحملادبع سابع . د -  2ج  يعارز داشرا -  1 )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا   

  )... ریراقتلا ،ةیملعلا

  تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
  

 

  

 

 

 ررقملا فصو جذومن

  :ررقملا مسا .1
 يعارزلا داصتقلاا

 :ررقملا زمر .2
AGEC129 

   ةنسلا / لصفلا .3



 
 

 لولاا
   :فصولا اذھ دادعإ خیرات .4

2024 
  :ةحاتملا روضحلا لاكشأ .5
 طقف يروضح
  :)يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 2 تادحولا ددع ً/ایعوبسا ةعاس 2ً.ایونس ةعاس 30
 
  )ركذی مسا نم رثكا اذا ( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7
 khawla.hassan@uobasrah.edu.iq : لیمیلآا    نسح جیشر ةلوخ.د.م.ا :مسلاا

 
  ررقملا فادھا .8
 اھجاتحی يتلا ةیداصتقلاا نیناوقلاو تایرظنلاب ةفرعملاو ةیرادلإا تاراھملا ةبلطلا باسكا.1
 .يعارزلا عاطقلا يف لمعلل جتنملا

 .كلذل ةبولطملا ةفرعملاب مھدھیوزت للاخ نم لمعلا قوس يف لوخدل ةبلطلا ةئیھت.2

  ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 .ينواعتلا موھفملا طیطخت میلعتلا ةیجیتارتسا1-  ةیجیتارتسلاا
 .ينھذلا فصعلا میلعتلا ةیجیتارتسا2- 
 تاظحلاملا ةلسلس میلعتلا ةیجیتارتسا3- 

 ررقملا ةینب .10

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا  عوبسلأا
  ةبولطملا

 وا ةدحولا مسا
  عوضوملا

 ةقیرط  ملعتلا ةقیرط
  مییقتلا

 
1 
 

 ةعاس 2
 

 ةداملا حرش يعارزلا داصتقلاا داصتقلاا ملع يف ةمدقم
 نم ةیملعلا

 للاخ
 حیضوت
 ةداملا
احلطصملاو

 ت
 ةیداصتقلاا
 ةفلتخملا
 ةقیرطو
 سایقلا
 ضعبل
 عیضاوملا

حتملاا

 تانا

وبسلأا

 ةیع

ھشلاو

 ةیر

مویلاو

 ةی

حتلاو

 ةیریر

 ةعاس 2 
 

 طاشنلا رود
 يف يعارزلا
 داصتقلاا
 ينطولا

 ةعاس 2 
 

 تایداصتقا
 جاتنلإا
 يعارزلا

 ةعاس 2 
 

 فیلاكتلا
 ةیجاتنلإا

 ةعاس 2 
 

 قیوستلا
 يعارزلا

mailto:khawla.hassan@uobasrah.edu.iq


 
 

 ةعاس 2 
 

 ةیضایرلا عرازملا ةرادإ
 يف
 .ةرضاحملا

 ةباتك -2
 صاخ ریرقت
 دحأب
 عیضاوملا
 ةطبترملا
 ةداملاب
 نم ھضرعو
 ةبلطلا لبق
 حیضوت عم
 نم يفاضإ
 .ذاتسلأا

 ةشقانم.3
 ضعب
 عیضاوملا
 ةطبترملا
 علاطتساو
 ةبلطلا يار
 اھیف

حتماو

 نا

 ةیاھن

 .ةنسلا

 ةعاس 2 
 

 راعسلأا
 ةیعارزلا

 ةعاس 2 
 

 ةسایسلا
 ةیعارزلا

 ةعاس 2 
 

 لیومتلا
 يعارزلا

 ةعاس 2 
 

 ةیمنتلا
 ةیعارزلا

 ةعاس 2 
 

 طیطختلا
 يعارزلا

 ةعاس 2 
 

 رود
 تاسسؤملا
 يف ةیلودلا
 عاطقلا ةیمنت
 يعارزلا

 ةعاس 2 
 

 كولس ةیرظن
 كلھتسملا

 ةعاس 2 
 

 داصتقلاا
 رضخلأا
 يف هرودو
 داصتقلاا

 ةعاس 2 
 

 نواعتلا
 يعارزلا

 ررقملا مییقت .11

 نیناحتما عقاوب يرھشلا ناحتملال ةجرد 40  :يلاتلاك عیزوت
  ریرقت تاجرد 5
 ةبلطلل ةشقانملاو ةكراشملا تاجرد 5

  سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 يعارزلا داصتقلاا ) تدجو نأ ةیجھنملا ( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
  يعارزلا داصتقلاا )رداصملا ( ةسیئرلا عجارملا
 اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 ) ....ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا(
 

 

 

 
 



 
 

 تینرتنلاا عقاوم ، ةینورتكللإا عجارملا
https://www.researchgate.net/publication/3

40565025_mbady_alaqtsad_alzray 

 

 

 ررقملا فصو جذومن
     ررقملا مسا .1 
 يعارزلا قیوستلا 

 ررقملا زمر .2 
 AGMA318 

        ةنسلا / لصفلا .3 
 لولاا 

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4 
 29-1-2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5 
 مسقلا ةعاق يف يروضح 

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6 
  )ةدحو2 ( "ایعوبسأ تاعاس 2 

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7 
 نسح جیشر ةلوخ .د.م.ا :مسلاا 

 ررقملا فادھا .8 

 ةیساردلا ةداملا فادھا
 ةیقیوستلا تایلمعلا فیلاكت باسحو يعارزلا قیوستلل ةیداصتقلاا سسلااب فیرعتلا
 .ةفلتخملا
 لمعلا قوس يف طارخنلاا نم بلاطلا نكمت يتلا ةیساسلأا تامولعملاب بلاطلا دیوزت

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9 

 ةیجیتارتسلاا
 ةدمتعم ةیعوبسلأا تاعاسلا ددع يرظن ةعاس ) 2(  س ردلا نمضتی
  . اعًوبسأ 15 ىلع ةعزوم
 

 ررقملا ةینب .10 

https://www.researchgate.net/publication/340565025_mbady_alaqtsad_alzray
https://www.researchgate.net/publication/340565025_mbady_alaqtsad_alzray


 
 

  

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

1 2  
 قیوستلا تایلمعو موھفم

 يعارزلا
 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش

 يمیدقت
 ضرع ةشاش

2 2  

 عم ةرضاحم مھعوناو ءاطسولا
 ضرعب حرش

 يمیدقت
 ضرع ةشاش

3 2  
 عم ةرضاحم ةیقیوستلا فیلاكتلا

 ضرعب حرش
 يمیدقت

 ضرع ةشاش

4 2  
 عم ةرضاحم ةیقیوستلا ةءافكلا

 ضرعب حرش
 يمیدقت

 ضرع ةشاش

   ناحتم  2 5

6 2  
 عم ةرضاحم اھتابلقتو ةیعارزلا راعسلأا

 ضرعب حرش
 يمیدقت

 ضرع ةشاش

7 2  
 بلطلاو ضرعلا ةنورم

 اھتیمھاو
 عم ةرضاحم
 ضرعب حرش

 يمیدقت
 ضرع ةشاش

8 2  
 عم ةرضاحم ةیقیوستلا ةءافكلا

 ضرعب حرش
 يمیدقت

 ضرع ةشاش

9 2  

 عم ةرضاحم يعلسلا قارغلإا
 ضرعب حرش
  يمیدقت

 ةشاش
  ضرع

10 2  

 عم ةرضاحم اھعاوناو قاوسلأا
 ضرعب حرش
 يمیدقت

 ةشاش
 ضرع

11 2  

 ناحتما

  

12 2  

 عم ةرضاحم ةیقیوستلا ةسایسلا
 ضرعب حرش
 يمیدقت

 ةشاش
  ضرع

13 2  

 يقیوستلا كلسملا
 عم ةرضاحم ةیعارزلا تاجتنملل

 ضرعب حرش
 يمیدقت

 ةشاش
 ضرع



 
 

14 2  

 يعارزلا قیوستلا لكاشم
 عم ةرضاحم قارعلا يف

 ضرعب حرش
 يمیدقت

 ةشاش
 ضرع

 ررقملا مییقت .11 

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت 
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو
 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12 

 يبغزلا فكاع /يعارزلا قیوستلا ءيدابم )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

  )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا
 نیفلؤملا نم ةعومجم /يعارزلا قیوستلا 

 اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
  )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا(

  https://books-library.net/free-1160212497 تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا
 

  

 

 ررقملا فصو جذومن

  ررقملا مسا .1

      يرظن ةیعانص لیصاحم

 ررقملا زمر .2

INCR212 

  ةیناثلا ةلحرملا – لولأا لصفلا       ةنسلا / لصفلا .3

 )2024-2023   لولاا لصفلا     

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2024 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  يروضح

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

  ةدحو 3.5-  ) يلمع ةعاس 3+ يرظن ةعاس 2(    ایعوبسا ةعاس 5



 
 

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

    مساق يداھ دفاور .د.م.أ :مسلاا
  rawafid.qasim @uobasrah.edu. iq لیمیلاا

 ررقملا فادھا .8

  ةیعانصلا تلااجملا يف اھمادختسا نكمی يتلا لیصاحملاب ةبلطلا فیرعت -1  ةیساردلا ةداملا فادھا
    اھتیبرتو اھجاتنا , اھراثكا قرط , لیصاحملا هذھ ومنل ةمئلاملا ةیئیبلا لماوعلا -2

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا
 ىلع ةعزوم ةدمتعم ةیعوبسلأا تاعاسلا ددع - يلمع ةعاس )3( و  يرظن ةعاس ) 2 (  س ردلا نمضتی

  . اعًوبسأ 15
 

 ررقملا ةینب .10

 

 تاعاسلا عوبسلاا
 تاجرخم
 ملعتلا
 ةبولطملا

 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا

1 2  

  اھتیمھأ – اھفیرعت  - ةیعانصلا لیصاحملا
 تاعانصلا جاتنا ھجاوت يتلا تاقوعملاو لكاشملا
  ةیئاذغلا

 ةرضاحم
 لح عم ةیحیضوت
 لئاسملا

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

2 2  
 تاعانصلا ریوطت يف ةیعانصلا لیصاحملا رود
  ةیئاذغلا

 

 ةرضاحم
 لح عم ةیحیضوت
 لئاسملا

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

3 2  

 قرط – اھردصم – اھتیمھأ – نوھدلاو تویزلا
 ةرضاحم نوھدلاو تویزلا ةدوج رابتخا

 لح عم ةیحیضوت
 لئاسملا

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

4 2  

  ةیتابنلا تویزلا ةعانص
 تویزلل ةیئایمیكلا تلاعافتلاو تارابتخلاا
  نوھدلاو

 ةرضاحم
 لح عم ةیحیضوت
 لئاسملا

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

5 2  
  ةیتیزلا لیصاحملا

  سمشلا ةرھز لوصحم -1
 ةرضاحم
 لح عم ةیحیضوت
 لئاسملا

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

6 2  
 ةرضاحم  ایوصلا لوف لوصحم -2

 لح عم ةیحیضوت
 لئاسملا

 ضرع ةشاش
 ةروبس+

    لولأا رھشلا ناحتما   7

8 2  
مسمسلا لوصحم -3  ةرضاحم 

 لح عم ةیحیضوت
لئاسملا  

 ضرع ةشاش
ةروبس+  



 
 

9 3  
  فایللاا لیصاحم

  نطقلا لوصحم -1
 ةرضاحم
 لح عم ةیحیضوت
لئاسملا  

 ضرع ةشاش
ةروبس+  

 ةرضاحم  ناتكلا لوصحم -2  2 10
 لح عم ةیحیضوت
لئاسملا  

 ضرع ةشاش
ةروبس+  

11 2  
  ةیركسلا لیصاحملا

  ركسلا بصق -1
 ةرضاحم
 لح عم ةیحیضوت
لئاسملا  

 ضرع ةشاش
ةروبس+  

 ةرضاحم  يركسلا رجنبلا -2  2 12
 لح عم ةیحیضوت
لئاسملا  

 ضرع ةشاش
ةروبس+  

    يناثلا رھشلا ناحتما   13

  ةعانصلا لاجم يف ةلخادلا لیصاحملا ضعب  2 14
  لجلجلاو توجلا -1

 ةرضاحم
 لح عم ةیحیضوت
لئاسملا  

 ضرع ةشاش
ةروبس+  

  مجلسلا و رفصعلا -2   15
 ةرضاحم
 لح عم ةیحیضوت
لئاسملا  

 ضرع ةشاش
ةروبس+  

ررقملا مییقت .11  

 ةیرھشلاو ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
.خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو  

سیردتلاو ملعتلا رداصم .12  

  ةیعانصلا لیصاحملا جاتنا باتك )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

  ةیركسلاو ةیتیزلا لیصاحملا – ةیلقحلا لیصاحملا جاتنا )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
 دجویلا )... ریراقتلا ،ةیملعلا

  تنرتنلاا نم ثاحبلأا ضعب تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

 

 

 ررقملا فصو جذومن
 

 ررقملا مسا .1

 يرظنلا  1 / ةیذغا عینصت

 ررقملا زمر .2

FOPR412 



 
 

 ةنسلا / لصفلا .3

 لولاا

 فصولا اذھ دادعا خیرات .4

2023 

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضحلا

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

3 \2  

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

 :لیمیلاا قازرلا دبع مظاك نسو .د.ا ,ردنكسا ةرایز دمحم .د.م .ا :مسلاا

mohammed.eskander@uobasrah.edu.iq 

 ررقملا فادھا .8

 ىلا عوضوملا فدھی ةیساردلا ةداملا فادھا

 تاجتنمل يئاذغلا عینصتلا قئارط ىلع فرعتلا

 ، ةیراجتو ةیداصتقاو ةیئاذغ ةیمھا تاذ

 عینصتلا قرطب ةیذغلاا ظفحو  عینصت اھمھاو

 ظفحلاو فیفجتلاو بیلعتلا لثم ةفلتخملا

 قرطلا ىلا ةفاضا ,عیعشتلا  دیمجتلاو دیربتلاب

 داوملا لامعتساو لیلختلاو حیلمتلا لثم ىرخلاا

 .اھریغو  ةفاضملا

 مولع يف ةصصختملا ةیملعلا رداوكلا دادعا -1 ✔
 . ةثیدحلا يئاذغلا عینصتلا ایجولنكتو
 يف  ةیئاذغلا تاعانصلا عقاو ىلع فرعتلا -2 ✔

 .  ملاعلاو قارعلا
 ةیجاتنلااو ةیملعلا تاسسؤملا عم نواعتلا -3 ✔

   . ةیذغلاا عینصتو صحف تلااجم فلتخم يف
 دعبو لبق  ةیذغلال صحفلا تاراھم ملعت -4  ✔

  . عینصتلا
 ظفح يف ةثیدحلا قرطلا ىلع فرعتلا -5  ✔

  .فیلغتلاو ةئبعتلا داوم كلذكو ةیذغلاا عینصتو
 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا
 رواحملا نمض نوكی نا نكمی

 رقفلا ةبراحم -
 .نسلا رابكو نیغلابلاو لافطلاا ،عضرلل ءاذغلا ةءافك -

 ررقملا ةینب .10

 تاعاسلا عوبسلاا
 ملعتلا تاجرخم

 ةبولطملا
 عوضوملا وا ةدحولا مسا

 ةقیرط

 ملعتلا

 ةقیرط

 مییقتلا



 
 

1  

 

 يرظنلا 2

  يلمع 3

 

 عینصتلا قرط مھف

 ظفح قرطو ةفلتخملا

 بیلاساب ةیذغلاا

 دادعاو ةثیدح ةیملع

 نیجیرخلا نم رداوك

 ةرادا ىلع نیرداقلا

 عینصت لماعم لیغشتو

 لكب ةیذغلاا ظفحو

 .اھعاونا

 قارعلا يف ةیئاذغلا تاعانصلا عقاو

 يبرعلا نطولاو
  

2 

 

 يرظنلا 2
    بیلعتلاب ةیذغلاا ظفح

   فیلغتلاو ةئبعتلا داوم  يلمع 3 3

4 

 

 يرظنلا 2

   1 ناحتما

  يروضح دیربتلاب ةیذغلاا عینصتو  ظفح   يلمع 3 5

 ادج دیج  دیمجتلاب  ةیذغلاا ظفح  يرظنلا 2 6

   فیفجتلاب ظفحلا   يلمع 3 7

 2 ناحتما  يرظنلا 2 8
  

    ةیئاذغلا تافاضملا   يلمع 3 9

   عاعشلإاب  ظفحلا  يرظنلا 2 10

11 
  يلمع 3

 
 تبارشلا عینصتو ركسلاب ظفحلا

 يلجلاو دلامرملاو رئاصعلاو

  

   3 ناحتما  يرظنلا 2 12

   ةیزاغلا تابورشملا  ةعانص   يلمع 3 13

    يئاملا طغضلاب  ةیذعلاا ظفح  يرظنلا 2 14

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت

 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12



 
 

 )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 يلع دبعو میكحلا قداص ، 1/ ةیذغلاا عینصت    

 1990 يدھم
 

 2011 نورخاو لماك حلاص, ةیذغلاا ایجولنكت )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا

 )... ریراقتلا ،ةیملعلا
 

 معن تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 ررقملا فصو جذومن

       ررقملا مسا .1

 يرظنلا نابللاا تاجتنم

 ررقملا زمر .2

DAPR414 

   ةنسلا / لصفلا .3

 2024- 2023 يناثلا لصفلا

    فصولا اذھ دادعا خیرات .4

15/2/2024 

   ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

  ةعاق

    )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 تادحو 4   عوبسأ 14 ةدمل   ةعاس 2

    )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7
 Najla.saper@@uobasrah.edu.iq  :لیمیلاا   ربص نیسح ءلاجن .د :مسلاا
  میحر دغر.د             
   : ررقملا فادھا .8
 



 
 

 ةیساردلا ةداملا فادھا

 .بیلحلل يوایمیكلا بیكرتلا مھف •
 .بیلحلا بیكرت يف نیابتلا ةسارد •
 طورشلا رفوتو بیلحلا ةیشام ةیبرت يف ةیملعلاو ةحیحصلا قرطلا عابتاو •

 بیلحلا جاتنا يف ةیحصلا
  ةفلتخملا نابللاا تاجتنم ةعانص سسا مھف •
  جاتنلاا ةدوجو جاتنلااب ةرثوملا لماوعلاو نبجلا جاتنا ىلع ةلصفم ةسارد •
 نابجلاا نم ةفلتخم عاونا ةعانص قرط ةساردو مھف •
              ةعانصلاب ةفاضملا داوملا  ةسارد  •

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 هرابتعاب ھیذغلاا مولع مسق يف ھمھملا جھانملا ھلسلس نم نابللا تاجتنم جھنم دعی
 دعاستل نابللال يئامیكلا بیكرتلا كلاذب احضوم  نابللاا ءىدابم مھا نع ھبلطلل ادشرم
 داسفلا رطاخملا بنجت ھیفیكو ھتئیبو ناسنلاا ىلع تاجتنملاا هذھ ةدئاف ھفرعم ىلع
  تاجتنملا هذھ اھیف مدختست نا نكمی يتلا تلااجملا ھفرعمو

 ررقملا ةینب .10

 

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

1 2 

 مھفلاو ةفرعملا
 و ينھذلا فصعلا،
 ، ةینھذلا تاراھملا

 ةینھملا تاراھملا
 تاراھملاو ةیملعلاو

 ةماعلا
 

 نبجلا فیرعتو خیرات
 ضرع تنوبرواب

 ةشاشلا ىلع

  ةیموی ةلئسا
 تاشقانمو,

 تازوكو

2 2 
 نبجلا ةعانص تاوطخ

 نبجلا فینصت
 

 _ تنوب رواب

 ةعانصب ھتقلاعو بیلحلا 2 3
 نبجلا

 _ تنوب رواب

4 2 
 ىرخلاا ةرثؤملا لماوعلا مھا

 نبجلا ةیعونو ةعانص يف
 

 _ تنوب رواب

 ةعانصل مئلاملا ریغ بیلحلا 2 5
 _ تنوب رواب نبجلا

6 2 _ 
 اھتقلاعو بیلحلا تانوكم

 نبجلا ةعانصب
 

 _ تنوب رواب

 _ تنوب رواب بیلجلا نبجت قرط _ 2 7

8 2 _ 
 يف ةفاضملا تاماخلاو داوملا

 _ تنوب رواب نبجلا ةعانص

 _ تنوب رواب تائدابلا عاونا _ 2 9



 
 

 _ تنوب رواب ةرثخلا ةعانص تایساسا _ 2 10

   فاجلا نبجلا ةعانص تاوطخ  2 11

 - - ھتیوستو نبجلا جاضنا - 2 12

 ررقملا مییقت .11

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 ةرمختملا نابللااو نبجلا ةعانص )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا
 دمحم ضایرو بلطملا دبع يفطل.د/

 dairy chemistry and )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا میلس
technological  

 ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
...( 

Principles of dairy 
chemistry 

  نابللاا تاجتنم يف ثوحب تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 

 

 

 

 ررقملا فصو جذومن

         ررقملا مسا .1

 يلمع ةنتسب ئدابم

 ررقملا زمر .2

HORT116 

    ةنسلا / لصفلا .3

 2024-2023 / لولاا يساردلا لصفلا

      فصولا اذھ دادعا خیرات .4

 2024-2023 يساردلا ماعلل  لولاا سروكلا

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5



 
 

 يروضح    

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 1.5     تادحولا ددع   /    تاعاس ثلاث   

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7

          Zainab. saihood@uobasrah.edu.iqلیمیلاا   دوھیص ریملاا دبع بنیز م.م :مسلاا

 ررقملا فادھا .8

 ةینتسبلا لیصاحملا میسقتو ةنتسبلا موھفم  ةسارد جاھنملا نمضت
 ةساردو اھئاقب ةدم بسحو ينتسبلا میسقتلاو ةینمزلا  ةرتفلا بسح
  اھرثاكت قرطو ةینتسبلا لیصاحملا عاونأ ةعارز قرطو
  لیكشتلاو صقلاو ةینتسبلا ةمدخلا تایلمعلاو

 تاتابنلا ةعارز ةیفیك نع ھتامولعمل بلاطلا ةعجارم .... •
 لك ةعارزل ةبسانملا دیعوملاو ةینتسبلا
 ...........................لوصحم

 ةرتف ةلیط تامولعملا هذھ ىلا ةجایتحا .. •
 .............................ةساردلا

• ............................... 
 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

 ةیجیتارتسلاا

 عاونأ ىلع فرعتلاو ةصاخ میلعتو ةماع ملعتلا فادھا قیقحت يف ةثیدحلا سیردتلا ةیجیتارتسا نمضتت
 تاتابنلا ةعارزل ةبسانملا ةیعارزلا طاسولااو اھراثكأ قرطو قارعلاب عرزت يتلا ةینتسبلا لیصاحم
 نم تابوعصلا جلاعو ةینتسبلا تاتابنلا ةعارز میھافم باستكاو مھف يف بلاطلا اھجاوی يتلا تابوعصلاو
 ةئیبلا دیدحتو ةیعارزلا ةمدخلا تایلمعلا ءارجأو  لوصحم لك ةعارزل بسانملا دعوملا دیدحت للاخ
 تاتابنلا ةعارزل  ةحیحصلا  ةیملعلا میھافملا باستكا ىلع ةبلطلا ةدعاسمو تابن لك ةعارزل ةبسانملا
 اھب ةیانعلاو

 ررقملا ةینب .10
 

 

 ملعتلا تاجرخم تاعاسلا عوبسلاا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا ةبولطملا

  لولاا
  يناثلا
 ثلاثلا
  عبارلا
  سماخلا
  سداسلا
  عباسلا
  نماثلا
 عساتلا
  رشاعلا

2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
 2 
2 

 

 ةینتسبلا لیصاحملا میسقتو ةنتسبلا موھفم
 روذبلا ةعارز ةقیرط ةینمزلا ةدملا بسح
 ةیعارزلا طاسولاا
 ھھكاف ةینتسبلا تاتابنلا ىلع فرعتلا
 ریقاقعلا تاتابنو  ةنیزلا تاتابنو رضخلا
 ةیبطلا
 يسنجلا رثاكتلا ةینتسبلا تاتابنلا يف رثاكتلا
  تامزیارلاو لقعلاب يرضخلارثاكتلاو
 میعطتلاو بیكرتلاو دیقرتلاو
 قزعلا ةینتسبلا لیصاحملا ةمدخ ةیلمع
   يرلاو دیمستلاو ةیطغتلاو
  ةرمعملاو ةیلوح ریغلاو  ةیلوحلا تاتابنلا

  تاتابنلا ریودت ةیلمع
 تاتابنلا ةیبرت قرط لیكشتلاو صققلا
  ةینتسبلا

  يروضح

 ةبلطلا ةكراشم
 نع ةرضاحملاب

  ةلئسلاا قیرط
  زوك ناحتما
 تاناحتما

  ةیرھش

 ررقملا مییقت .11



 
 

 ةیوفشلاو ةیمویلا تاناحتملااو يمویلا ریضحتلا لثم بلاطلا اھب فلكملا ماھملا قفو ىلع 100 نم ةجردلا عیزوت
 .خلا ... ریراقتلاو ةیریرحتلاو ةیرھشلاو

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 قئادحلا ةسدنھو ةنتسبلا ملع ئدابم باتك  )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 فلاعلا يناھ دایأ )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 ،ةیملعلا تلاجملا( اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا
  )... ریراقتلا

  تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا

  

 ررقملا فصو جذومن

         ررقملا مسا .1

 يرظن ةنتسب ئدابم

 ررقملا زمر .2

HORT116 

    ةنسلا / لصفلا .3

 2024-2023 / لولاا يساردلا لصفلا

      فصولا اذھ دادعا خیرات .4

 2024-2023 يساردلا ماعلل  لولاا سروكلا

 ةحاتملا روضحلا لاكشا .5

 يروضح    

 )يلكلا( تادحولا ددع /)يلكلا( ةیساردلا تاعاسلا ددع .6

 3     تادحولا ددع   /   ناتعاس  

 )ركذی مسا نم رثكا اذا( يساردلا ررقملا لوؤسم مسا .7



 
 

          nadia.hamed@uobasrah.edu.iq        لیمیلاا               دماح رصان ةیدان .د.م.أ :مسلاا

 jamal.abdulredha@uobasrah.edu.iq     لیمیلاا                     دیسلا دبع اضرلا دبع لامج .د.م

              

 

 

 ررقملا فادھا .8

 ةفرعم و ةیناسبلا تاتابنلا نع ةمدقم ءاطعا -1

 .تلاصاحلا هذھل ةیئاذغلا ةمیقلا

 ةیعارزلا تأشنملا مھا ىلع فرعتلا  -2

 و ةیكیتسلابلا و ةیجاجزلا تویبلاك ةیمحملا

 .اھریغو ةیبشخلا للظلا

 و قئادحلا طیطخت و میمصت مظن – 3

 .ةیجراخلا تاءاضفلا

 ىلع اھریثأتو ةیئیبلا فورظلا .4

 ةینتسبلا تاتابنلا

 تاتابن ةعارز ةیفیك ىلع فرعتلا.5

 مھا يھ امو ةھكافلاو رضخلا

 اھتاجایتحا

 

 

 

 

 تاتابنلا ةعارز ةیفیك نع ھتامولعمل بلاطلا ةعجارم ....
 لك ةعارزل ةبسانملا دیعوملاو ةینتسبلا
 ...........................لوصحم
 ةرتف ةلیط تامولعملا هذھ ىلا ةجایتحا ..
 .............................ةساردلا
............................... 

 ملعتلاو میلعتلا تایجیتارتسا .9

mailto:jamal.abdulredha@uobasrah.edu.iq


 
 

 ةیجیتارتسلاا

 فرعتلاو ةصاخ میلعتو ةماع ملعتلا فادھا قیقحت يف ةثیدحلا سیردتلا ةیجیتارتسا نمضتت

 ةیعارزلا طاسولااو اھراثكأ قرطو قارعلاب عرزت يتلا ةینتسبلا لیصاحم عاونأ ىلع

 ةعارز میھافم باستكاو مھف يف بلاطلا اھجاوی يتلا تابوعصلاو تاتابنلا ةعارزل ةبسانملا

  لوصحم لك ةعارزل بسانملا دعوملا دیدحت للاخ نم تابوعصلا جلاعو ةینتسبلا تاتابنلا

 ةبلطلا ةدعاسمو تابن لك ةعارزل ةبسانملا ةئیبلا دیدحتو ةیعارزلا ةمدخلا تایلمعلا ءارجأو

 ریثأت ةفرعم كلذكو اھب ةیانعلاو تاتابنلا ةعارزل  ةحیحصلا  ةیملعلا میھافملا باستكا ىلع

 ،ةیداصتقلاا ةینتسبلا تاتابنلل ةیئاذغلا ةمیقلاو تاتابنلا هذھ عیزوتو ومن يف ةیئیبلا فورظلا

 :نمضتی كلذكو

 .ينواعتلا موھفملا طیطخت :میلعتلا ةیجیتارتسا -1

 .ينھذلا فصعلا :میلعتلا ةیجیتارتسا -2

 تاظحلاملا ةلسلس :میلعتلا ةیجیتارتسا -3  
 

 ررقملا ةینب .10

 

 تاعاسلا عوبسلاا
 ملعتلا تاجرخم

 ةبولطملا
 مییقتلا ةقیرط ملعتلا ةقیرط عوضوملا وا ةدحولا مسا

 ملع نع ةمدقم  1
 ةنتسبلا

 نم ةیملعلا ةداملا حرش-1

 ىلع تارضاحملا ضرع للاخ

 . ةشاشلا

 

   يروضح

2  

 ةیئاذغلا ةمیقلا

  ةیناتسبلا تلاصاحلل

 

 يف ةبلطلا كارشا -2

 حرط للاخ نم ةرضاحملا

 . مھیلع ةیملعلا ةلئسلاا

 

   يروضح

3  
 ةرارحلا ةجرد ریثأت

 تلاصاحلا ىلع

 يف ةعارزلا
 ةفیكملا تویبلا

 ةیملعلا ریراقتلا لمع بلط -
   يروضح .ةرضاحم لك دعب

4  
  لولاا رھشلا ناحتما

 
   يروضح 

 و میمصت مظن  5
   يروضح  قئادحلا طیطخت



 
 

6  
 ينج تایساسا
 لیصاحملا
 ةینتسبلا

  يروضح 
 تاناحتملاا
 ةیعوبسلأا
 ةیرھشلاو
 ةیمویلاو
 ةیریرحتلاو
 ةیاھن ناحتماو
 سروكلا

7  
 ھھكافلا نیتاسب ءاشنا

 
  يروضح 

8  
  ةنیزلا تاتابن دیمست

 
  يروضح 

9  
 يناثلا رھشلا ناحتما

 
  يروضح 

10  
  دادعا و عمج

 تلاصاحلا نیزختو

  ةینتسبلا

 

   يروضح 

11  
 و ةیبطلا تاتابنلا

  ةیرطعلا

 

   يروضح 

 ررقملا مییقت .11

 يئاھنلا ناحتملاا ىلع ةجرد 50 يلمعلا ناحتملاا ىلع ةجرد 20 يرظنلا ناحتملاا ىلع   30يلاتلاك عزوت

 سیردتلاو ملعتلا رداصم .12

 قئادحلا ةسدنھو ةنتسبلا ملع ئدابم باتك  )تدجو نا ةیجھنملا( ةبولطملا ةررقملا بتكلا

 ةعماج ، ةتسبلا ملع ئدابم ، يناھ دایا ، فلاعلا )رداصملا( ةسیئرلا عجارملا

 2016 لصوملا
 اھب ىصوی يتلا ةدناسلا عجارملاو بتكلا

 )... ریراقتلا ،ةیملعلا تلاجملا(

 لاتشا میعطت و راثكل لیلد ، للاج ، بستحملا

  ةعارزلا ةرازو ، تایضمحلا

Basrah Journal of Agricultural 

Sciences 

 تنرتنلاا عقاوم ،ةینورتكللاا عجارملا 

-https://www.noor

book.com/%D9%83%D8%AA%D8

-of-manual-The-%A7%D8%A8

pdf#google_vignette-horticulture 

   

 

 

 

 

 

 

 

https://www.noor-book.com/%D9%83%D8%AA%D8%A7%D8%A8-The-manual-of-horticulture-pdf#google_vignette
https://www.noor-book.com/%D9%83%D8%AA%D8%A7%D8%A8-The-manual-of-horticulture-pdf#google_vignette
https://www.noor-book.com/%D9%83%D8%AA%D8%A7%D8%A8-The-manual-of-horticulture-pdf#google_vignette
https://www.noor-book.com/%D9%83%D8%AA%D8%A7%D8%A8-The-manual-of-horticulture-pdf#google_vignette
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the introduction 

The educational program is considered a coordinated and organized 
package of academic courses that includes procedures organized in the 
form of academic vocabulary, the primary purpose of which is to build and 
refine the skills of graduates, making them qualified to meet the 
requirements of the labor market. It is reviewed and evaluated annually 
through internal or external audit procedures and programs such as the 
external examiner program. 

The description of the academic program provides a brief summary of the 
main features of the program and its decisions, indicating the skills that are 
being worked on to acquire the students, based on the objectives of the 
program. The importance of this description is evident because it 
represents the cornerstone of obtaining program accreditation, and the 
teaching staff participates in writing it under the supervision of the 
scientific committees in the scientific departments. 

  This guide, in its second edition, includes a description of the academic 
program after updating the vocabulary and paragraphs of the previous 
guide in light of the latest developments in the educational system in Iraq, 
which included a description of the academic program in its traditional 
form (annual, quarterly), in addition to adopting the description of the 
academic program circulated according to the book of the Department of 
Studies TM 2906/3. On 5/3/2023 

Regarding the program, which adopts the Bologna system as a basis for its 
teaching. 

In this area, we can only emphasize the importance of writing a description 
of the academic program and curricula to ensure the smooth conduct of the 
educational process. 
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  1. Program vision 

 To educate and develop undergraduate and graduate students to assume 
leadership roles in the food industry, academia, and government, and to 
conduct research that will expand our understanding of the biological, 
microbiological, chemical, physical, sensory, nutritional, and engineering 
properties of foods and beverages to enhance the palatability and health-
promoting properties of consumer foodstuffs, with special emphasis To give 
added value to raw agricultural products. It is hoped that the Department of 
Food Science will be a center for teaching, learning, research and consultation 
in the field of food science and technology, food quality and human nutrition at 

both the local and regional levels.. 
 

 

  Program message2- 

 Developing and transferring knowledge in the fields of food science and nutrition, providing 
sources of knowledge and research and training capabilities to develop the department’s 
graduates by preparing qualified cadres for the labor market who hold bachelor’s and higher 
degrees, developing academic and applied research and solving problems facing the food 
industry sector, in addition to the advisory role of serving and developing work in The field 
of food science and manufacturing, and community service 

 

 

. Program objectives3- 
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Objectives of the academic program 
1-  Qualifying specialists in the fields of food science and human nutrition with 

quality academic -knowledge and skills appropriate for the labor market, by providing high
programs at the university and postgraduate levels.  
2-  Developing knowledge in the fields of food science and human nutrition through 

conducting creative applied research 
3-  Transferring knowledge through writing and translating books in the fields of food 

science and human nutrition 
4-  Disseminating knowledge in the fields of food science and human nutrition.  
5-  Educating society about the role of human nutrition in supporting health and 

preventing disease and the importance of eliminating wrong dietary methods.  
6-  Community service and providing technical consultations to food manufacturers and 

nutrition supervisors.  
7-  Developing continuous training programs for graduates to keep abreast of the latest 

scientific developments in the field of specialization and raise the level of performance.  
 

 

. Programmatic accreditation4- 

Does the program have program accreditation? From which side? 
 Yes, seeking accreditation 

 

 

Other external influences5- 

Is there a sponsor for the program   
Yes, there are opportunities for support 

 

 

  Program structure6- 

Program 
structure 

Number of 
courses Study unit percentage comments* 

Enterprise 
requirements 8 16 9% Basic 

College 
requirements 16 49.5 30% Basic 

Department 
requirements 33 98.5 61% Basic 

summer 
training 1 third level 100% Basic 

Other     
* Notes may include whether the course is core or elective. 
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  Program description7- 

Year/level Course or course 
code 

Name of the course 
or course Credit hours 

  theoretical practical 

First semester / 
first year 

GECH127 General Chemistry   

HORT116 Horticulture 2 3 

AGEC129 Agricultural  
Economy 

2 3 

MATH111 Mathematics 
2 - 

DEHR105 Democracy and 
Human Rights 

2 - 

ENDR117 Engineering drawing 2 - 

ENGL106 English Language/1 2 - 

COMP101 Computers / 1 
- 

 

Second 
semester / first 

year 

QUCH112 Quantitative 
Chemistry 

2 3 

ANPR123 Animal 
Production 

2 3 

FOIN131 Food Industries 
2 3 

ENWK113 
Principle of  
Engineering 
Workshops 

2 3 

STAT124   Statistics 2 3 

ARAL104 Arabic Language 
2 - 

SOIL114   Soil Science 
2  

First semester / 
second year 

ORCH225 Organic 
Chemistry 

2  

INCR212 Industrial Crops 2 3 

MICB218 Microbiology 2 3 

DAIR240 Dairy Science 2 3 
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DAEX227 
Design and 
Analysis of 
Experiments 

2 3 

COMP202 Computer 
Applications  /3 

2   

BACR205 AL Baath Crimes 
2  

AGEX213 Agricultural 
Extension 

2 2 

PHCH219 Physical Chemistry 2 3 

BICH230 Biochemistry 2 3 

STPE214 Stores Pests 2 3 

FOSA215 Food Sanitation 2 3 

FCMA216 Food Factories 
Management 

2 - 

FAEN217 Food Factories 
Engineering 

2 3 

ENGL206 English Language/2 
1 - 

COMP203 Computer 
Applications  /4 

2  

First semester / 
third year 

    

FOCH312 Food Chemistry 2 3 

CEPR313 Cereal Processing 2 3 

MOBI314 Molecular 
Biology 

2 3 

FOMB315 Food 
Microbiology 

2 3 

HUNU316 Human Nutrition 
2 - 

DTPR317 Dates Processing 2 3 

AGMA318 Agricultural 
Marketing 

2 - 

Second 
semester / 

third year 

DACH319 Dairy Chemistry 2 3 
BRDO320 Bread and 

Doughs 
2 3 



6 
 

GENG321 Genetic 
Engineering 

2 3 

DAMB322 Dairy 
Microbiology 

2 3 

MEPA323 Metabolic 
Pathways 

2 3 

ENGL306 English 
language\3 

2 3 
LIML324 Liquid Milk 

Products 
1 2 

First semester / 
fourth year 

FOPR412 Food Processing/ 
1 

  

DAPR414 Dairy Products / 1 
2 3 

FOAN416 Food Analysis 
2 3 

BITE442 Biotechnology/ 1 2 3 

AHNU417 Applications of 
Human Nutrition 

2 3 

HAST418 Handling and 
Storage 

2 3 

GRPR421 Graduate Project / 
1 

- 3 

SEMN423 Seminars 1 - 

Second 
semester / 

fourth year 

FOPR413 Food Processing/ 2 
2 3 

DAPR415 Dairy Products / 2 
2 3 

BITE443 Biotechnology /2 2 3 

QUCO419 Quality Control 2 3 

MEPR420 Meat Processing 
2 3 

ENGL406 English Language/4 - 3 

GRPR422 Graduate Project / 2   
 

Expected learning outcomes of the program8- 

Knowledge 
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2- Learning Outcomes  
 

A- Cognitive objectives. 
A1- A1- Knowledge of theories 
related to food processing and 

microbiological aspects 
A 2- Understanding food 

analysis methods A 
A3 - Knowledge of scientific 

problem solving skills 
A4 - Enabling the student to 
understand the conversation 
about food science and 
technology and equipping food 
laboratories with specialized 

scientific cadres 

 
 

Statement of learning outcomes 
 

Lectures 
And seminars 

And discussion sessions 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Skills 

3- Learning Outcomes 
B1- Fish and meat technology 

B2 - Technology of grains and 
dates 

B3 – Dairy technology and 
food engineering 

B4-Food microbiology 

 
2- Statement of learning outcomes  
 

Other skills related to employability and personal 
development(. 

D1- Using computers and display screens to explain 
lectures to students to increase the student’s mental 

comprehension 
D2- Instilling confidence in students that they are able to 

apply the information in practical life 
 
 
 
 
 
 
 

3- Learning outcomes  
Teaching students how to use 
methods of objective thinking 

and analysis 
- Providing students with the 

basics of the course and 
additional topics 

- Asking intellectual questions 
- Dividing students into groups 

in practical lessons 

 
 
 

4- Statement of learning outcomes  
 

Teaching students how to use methods of objective 
thinking and analysis 

- Providing students with the basics of the course and 
additional topics 

- Asking intellectual questions that require presenting 
different points of view as homework 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Value 

4- Learning outcomes  
- Practical training for 

each course 
- Developing creative 

thinking among students 
and the individual 

- Knowing the 
developments that occur 
and have an impact on 

the course material 

 
 
 

5- Statement of learning outcomes  
 

Quarterly tests 
- Monthly tests 
- Homework 
- Graduation research discussion tests 
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6- Learning 
Outcomes  

Statement of learning outcomes 5 
 

Exercises in some lessons 
- Written and oral exams 
- Knowing the latest developments that occur 
 
 

 

  Teaching and learning strategies9- 
Teaching and learning strategies and methods adopted in implementing the program in 
general. 

 
Using modern teaching methods and illustrative films, as well as involving students in the 
scientific lecture. 

* Reports on one of the topics related to the specialty. 
* Discussions inside the hall. 

* Taking advantage of the theoretical subject teacher’s office hours to answer the student’s 
questions 

 

 

 . Evaluation methods10- 
Implemented in all stages of the program in general.  
 
 -  Exercises in some lessons  
-  Written and oral exams  
Knowing the latest developments that occur 
  Practical training for each course  
  Developing creative thinking among students and the individual  

- Knowing the developments that occur and have an impact on the course material  
 
 
  

  The teaching staff11- 
 
 
 

Faculty members 
Scientific rank Specialization Special 

requirements/skills 
)If any( 

Preparing the 
teaching staff 

 general private  angel lecturer 

Mr.  ü    16  

Assistant 
Professor  ü    13  

Doctor    ü    16  
assistant teacher ü     7  
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Professional development 

Orienting new faculty members 

Briefly describes the process used to orient new, visiting, full-time, and part-time faculty at 
the institution and department levels. 

Professional development for faculty members 
Briefly describe the academic and professional development plan and arrangements for 
faculty members such as teaching and learning strategies, assessment of learning outcomes, 
professional development, etc. 

 

  Acceptance criterion12- 
)Developing regulations related to admission to the college or institute, whether central 

admission or others mentioned( 
Admission is central 

-The system in the department, first and second semesters 
All students are exposed to the same subjects, and at the beginning of each semester the 
student registers in the department  

  The most important sources of information about the program13- 

  
From methodical books 
And helpful books 
And the Internet 
The central library, the electronic library, and scientific journals 

 

Program development plan14- 
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Program skills chart 

 Learning outcomes required from the programme 

Year/level Course 
Code Course Name 

Essential 
or 

optional? 
Knowledge Skills Value 

2024 / first GECH127 General 
Chemistry 

Basic A1 A2 A3 A4 B 1 B2 B3 B4 C1 C2 C3 C4 

2024/first HORT116 Horticulture Basic 
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/first 
AGEC129 Agricultural  

Economy 
Basic 

ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/first MATH111 Mathematics Basic 
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/first DEHR105 Democracy and 
Human Rights 

Basic 
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/first ENDR117 Engineering 
drawing 

Basic 
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/first ENGL106 English 
Language/1 

Basic 
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   ü  ü   

2024/first COMP101 Computers / 1 Basic 
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/first 
QUCH112 Quantitative 

Chemistry 
Basic 

ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   
2024/first 

ANPR123 Animal 
Production 

Basic 
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/first 
FOIN131 Food Industries 

Basic 
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   
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2024/first ENWK113 Principle of  
Engineering 
Workshops 

Basic 
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/first STAT124 Statistics Basic 
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/first 
ARAL104 Arabic Language 

Basic 
ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/first SOIL114   Soil Science Basic 
ü  ü  o  ü  ü  o  ü  ü  ü  ü  ü   

Program skills chart 

 Learning outcomes required from the programme 

Year/level Course 
Code 

Course 
Name 

Essential or 
optional? Knowledge Skills Value 

2024/second    A1 A2 A3 A4 B 1 B2 B3 B4 C1 C2 C3 C4 

2024/second ORCH225 Organic 
Chemistry 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/second INCR212 Industrial 
Crops 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   
2024/second MICB218 Microbiology Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/second DAIR240 Dairy Science 
   

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   
2024/second DAEX227 Design and 

Analysis of 
Experiments 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   
2024/second COMP202 Computer 

Applications  
/3 

Basic ü  ü  ü   ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/second BACR205 AL Baath 
Crimes 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   



12 
 

2024/second AGEX213 Agricultural 
Extension 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   
2024/second PHCH219 Physical 

Chemistry 
Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/second BICH230 Biochemistry Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/second STPE214 Stores Pests Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/second FOSA215 Food 
Sanitation 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/second FCMA216 Food 
Factories 
Management 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   
2024/second FAEN217 Food 

Factories 
Engineering 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   
2024/second ENGL206 English 

Language/2 
Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/second COMP203 Computer 
Applications  
/4 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   
2024/second AGEX213 Agricultural 

Extension 
Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

Program skills chart 

 Learning outcomes required from the programme 

Year/level Course 
Code Course Name Essential or 

optional? Knowledge Skills Value 

2024 / third    A1 A2 A3 A4 B 1 B2 B3 B4 C1 C2 C3 C4 

2024/third FOCH312 Food 
Chemistry 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  
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2024/third CEPR313 Cereal 
Processing 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  
2024/third MOBI314 Molecular 

Biology 
Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   ü  ü  ü  

2024/third FOMB315 Food 
Microbiology 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  
2024/third HUNU316 Human 

Nutrition 
Basic ü  ü  ü  ü   ü     ü  ü  ü  

2024/third DTPR317 Dates 
Processing 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  
2024/third AGMA318 Agricultural 

Marketing 
Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   ü    

2024/third DACH319 Dairy 
Chemistry 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  
2024/third BRDO320 Bread and 

Doughs 
Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  

2024/third GENG321 Genetic 
Engineering 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   ü  ü  ü  
2024/third DAMB322 Dairy 

Microbiology 
Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   ü   ü  

2024/third MEPA323 Metabolic 
Pathways 

Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   ü   ü  
 ENGL306 English 

language\3 
Basic ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   ü   ü  

2024/third LIML324 Liquid Milk 
Products 

Basic ü  ü  ü  ü   ü    ü  ü  ü  ü  

Program skills chart 

 Learning outcomes required from the programme 
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Year/level Course 
Code Course Name Essential or 

optional? Knowledge Skills Value 

2024 / fourth    A1 A2 A3 A4 B 1 B2 B3 B4 C1 C2 C3 C4 

2024/fourth FOPR412 Food 
Processing/ 1 

Basic  ü  ü  ü   ü  ü  ü  ü  ü  ü   
2024/fourth DAPR414 Dairy Products 

/ 1 
Basic ü  ü  ü  ü   ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/fourth FOAN416 Food Analysis Basic  ü  ü  ü   ü  ü  ü  ü  ü  ü   
2024/fourth BITE442 Biotechnology/ 

1 
Basic  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/fourth AHNU417 Applications of 
Human 
Nutrition 

Basic  ü  ü  ü   ü  ü  ü  ü  ü  ü   
2024/fourth HAST418 Handling and 

Storage 
Basic  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/fourth GRPR421 Graduate 
Project / 1 

Basic  ü  ü  ü   ü  ü  ü  ü  ü    
2024/fourth SEMN423 Seminars Basic  ü  ü  ü   ü  ü  ü  ü  ü  ü   
2024/fourth FOPR413 Food 

Processing/ 2 
Basic  ü  ü  ü   ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/fourth DAPR415 Dairy Products 
/ 2 

Basic  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü    
2024/fourth BITE443 Biotechnology 

/2 
Basic  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/fourth QUCO419 Quality Control Basic  ü  ü  ü     ü  ü  ü  ü   
2024/fourth MEPR420 Meat 

Processing 
Basic  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü  ü   

2024/fourth ENGL406 English 
Language/4              
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2024/fourth GRPR422 Graduate 
Project / 2 

             

 

• Please tick the boxes corresponding to the individual learning outcomes from the program being assessed
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 Course Description Form 

1. Course Name:  
Food chemistry 
 
2. Course Code: 

FOCH312 

3. Semester / Year:  

first 
  2023-2024 
4. Description Preparation Date:  
 
2024 

5. Available Attendance Forms: 
Essentially 
 
6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 
5 (2 theoretical + 3 practical) 
 
7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 
Name: prof.  dr. sawsan ali hameed    Email: : sawsan.ali@uobasrah.edu.iq 
 prof.  dr. RAWDAH MAHMOD ALI         rawdah.ali@uobasrah.edu.  
8. Course Objectives 
The importance of natural chemical 
components of foods and their function. 
1. Chemical composition and 
proportions of ingredients in foods and 
food products. 
• 3.1 Important chemical reactions in 
foodstuffs. 
• 4.1 The effect of manufacturing, 
storage and distribution processes on the 
main components of foods 
(decomposition and rancidity of fats) in 
terms of their sources and the changes 
they cause to the chemical components 
of foods 
 

• T The importance and function of 
the natural chemical components of food. 
• How does the body obtain energy. 
• Mechanisms of energy conversion 
and how it is produced inside the cell 

• Identify the synthesis of the most 
important nutrients necessary for vital 
activities 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

1. Estimate the additives and whether they are within permissible and safe limits. 
2. Apply methods to detect adulteration of food and food products and determine the type and percentage of 
adulteration. 
3. Applies methods for detecting spoilage of food and its products during storage and its causes resulting from 
manufacturing processes. 
4. Diagnoses the causes of food production (manufacturing) problems and develops appropriate solutions to them. 
Th. General and transferable skills: 
1. Presents information and explains phenomena orally and in writing. 
2. Communicates appropriately in Arabic and English. 
3. He works within a team and understands group behavior 
 

mailto:sawsan.ali@uobasrah.edu.iq
mailto:rawdah.ali@uobasrah.edu
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10. Course Structure 

 

Week Hours Required learning 
outcomes Unit or Subject Name Learning 

Method 
Evaluation 
Method 

51  2  

Water, its composition, types and 
hardness. 
Colloids, emulsions, foams, gels. 

Carbohydrates - cycle shift - 
caramelization. 

Crystallization, corn sweeteners, 
modified starch, sweeteners 

 
Fats, classification, triglycerides, 
fatty acids, phospholipids 
Food rancidity, self-oxidation, 

antioxidants, water rancidity(.  
Proteins, amino acids and peptide 
bonds, classification of amino acids. 

Classification of proteins, their 
structure, denaturation and 
functional properties 

 
Enzymes, active sites, activators and 
inhibitors of enzymes 
Beneficial and unhelpful changes to 
enzymes, food enzymes 
Solutions 

Coloring substances, chlorophyll, 
carotenoids, flavonoids. 

Assignment 1 
 
 
 
 
 
 
 
Assignment 2 

 

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as daily 
preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) 

]1[ Frennema,O.R.(1996).Food chemistery 
.3Ed.Marcel Dekner ,Inc.Newyork 

,Basel,Hongkong .      
 

Main References (Sources)  

Recommended Books and References (Scientific 
Journals, Reports...)  

Electronic References, Websites  
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Course Description Form 

 

1. Course Name:  

dairy chemistry 

2. Course Code: 

DACH319 

3. Semester / Year  

the second    2023-2024   

4. Description Preparation Date 

5/2/2024  

5. Available Attendance Forms:  

Hall 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

2 hours for 14 weeks 4 units 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Najla housen saper  Email: Najla.saper@@uobasrah.edu.iq 

8. Course Objectives 

Course Objectives 

• Understanding the chemical composition 
of milk. 

• • Study of variation in milk composition. 
• • Follow correct and scientific methods in 

raising dairy cattle and provide healthy 
conditions for milk production 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

The Frankincense Chemistry curriculum is one of the important 
curriculum series in the Department of Food Sciences, as it guides 
students to the most important dairy principles, explaining the chemical 
composition of dairy products to help in knowing the benefits of these 
products to humans and their environment, how to avoid the risks of 
corruption, and knowing the areas in which these products can be used. 10. Course Structure 

 

Week Hours Required learning 
outcomes Unit or Subject Name Learning 

Method 
Evaluation 
Method 
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1 2 

Knowledge and 
understanding, 

brainstorming and 
mental skills, 

professional and 
scientific skills, and 

general skills 

Milk composition 
 

PowerPoint 
display on 
screen 

Daily 
questions, 
discussions 
and 
quizzes 

2 2 _ milk fat 
 _ _ 

3 2 _ Milk proteins 
 _ _ 

4 2 _ Milk spoilage 
 _ _ 

5 2 _ rancidity,fat _ _ 

6 2 _ fat oxidation 
 _ _ 

7 2 _ Milk sugar 
 _ _ 

8 2 _ Milk salts 
 _ _ 

9  _ Milk vitamins 
 _ _ 

10  _ Milk enzymes _ _ 

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as daily 
preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) dairy Chemistry / Dr. Mohsen Al-Shabibi 
and Dr. Amer Muhammad Ali 

Main References (Sources) dairy chemistry 

Recommended Books and References 
(Scientific Journals, Reports...) Principles of dairy chemistry 

Electronic References, Websites Research in dairy chemistry 
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Course Description Form 

1. Course Name:  

Metabolic pathways 

2. Course Code: 

MEPA323 

3. Semester / Year:  

Second  2023-2024 

4. Description Preparation Date:  

 2014 

5. Available Attendance Forms: 

Essentially 

 6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

5 (2 theoretical + 3 practical) 

 7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: prof.  dr. sawsan ali hameed    Email: : sawsan.ali@uobasrah.edu.iq 

8. Course Objectives 

Course Objectives 

• T The 

importance and 

function of the natural 

chemical components 

of food. 

• How does the 

body obtain energy. 

• Mechanisms of 

energy conversion and 

how it is produced 

inside the cell 

• Identify the 

synthesis of the most 

important nutrients 

9. Teaching and Learning Strategies 

mailto:sawsan.ali@uobasrah.edu.iq
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S

trat

egy 

Metabolic pathways are a series of chemical reactions that occur within a cell. 

These pathways are responsible for converting substrates into products, and are 

essential for maintaining cellular homeostasis. Understanding these pathways and 

their role in cellular processes can provide valuable insights into potential 

therapeutic targets. 

By studying the metabolic pathways associated with a particular disease or 

condition, researchers can identify potential targets for drug development. For 

example, if a metabolic pathway is found to be dysregulated in a particular 

disease, drugs can be designed to modify this pathway and restore normal 

cellular function. 

 

10. Course Structure 

 

W

e

e

k 

H

o

u

r

s 

Required learning outcomes 
U

n

i

t

 

o

r

 

S

u

b

j

e

c

t

 

N

a

m

e 

L

e

a

r

n

i

n

g

 

M

e

t

h

o

d 

E

v

a

l

u

a

t

i

o

n

 

M

e

t

h

o

d 

  

 

Metabolism  

Bioenergy uses: 
energy houses 

 
 

Respiration  

Krebs Cycle  

  

Electron transport 
system and 

phosphorylation        
      

 

The role of 
hormones in 
carbohydrate 

metabolism 

 

lipid 
metabolism/digestion 

and absorption of 
lipids. 

 

Classification of 
proteins, their 

structure, 
denaturation and 

functional properties 

 

   

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as daily 

preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
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12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any)  

Main References (Sources)  

Recommended Books and References (Scientific Journals, 

Reports...) 

 

Electronic References, Websites  

  

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

Biotechnology /2 

2. Course Code: 

BITE443 

3. Semester / Year: 

Second / 2023-2024 

4. Description Preparation Date: 

5/2/2024 

5. Available Attendance Forms: 

In person 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

5 / 3 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Dr. Shayma Thyab Gddoa  Email: shayma.gddoa@uobasrah.edu.iq 

8. Course Objectives 

mailto:shayma.gddoa@uobasrah.edu.iq
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Course Objectives 

1-organisms or their extracts are used to develop or improve the 
production of medicines, food, agricultural crops, and health care 
requirements, and to treat many environmental and agricultural 
problems. 
2-The use of genetic engineering (genetic engineering) and 
heredity and its applications, as genetic engineering depends on 
controlling genes in a way that allows the emergence of new, 
preferred traits in the organism that it did not possess or that 
removes undesirable traits. 
3-Disposing of waste and producing useful, environmentally-
friendly materials. 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy  

10. Course Structure 

 

Week Hours Required learning 
outcomes Unit or Subject Name Learning 

Method 
Evaluation 
Method 

First 2  
Production of organic 
acids from 
microorganisms 

In person 

 

Second  

2 

 Industrial 
Fermentation 

In person 

 

Third  

2 

 Production technology 
of bread yeast 

In person 

 

Fourth  

2 

 
Production of 
vitamins from 
microorganisms 

In person 

 

Fifth  
2 

 Antibiotics 
In person 

 

Sixth  

2 

 Immobilized cells and 
enzymes 

In person 

 

Seventh  

2 

 First exam month 

In person 
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11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as daily 
preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) Faiez A.Al-Ani, Biotechnology,1993 

Main References (Sources) Basil Kamil Dalaly, Selected Topics in 
Biotechnology, 1993 

Recommended Books and References (Scientific 
Journals, Reports...) 

DR.R.C.DUBEY ,Textbook Of 
Biotechnology, 2007 

Electronic References, Websites  

  

 

 

 

 

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

Biotechnology /1 

2. Course Code: 

BITE442 

3. Semester / Year: 

First / 2023-2024 

4. Description Preparation Date: 

5/2/2024 

5. Available Attendance Forms: 

In person 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

5 / 3 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 
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Name: Dr. Shayma Thyab Gddoa  Email: shayma.gddoa@uobasrah.edu.iq 
Name: Raghad Saad Musa    Email: raghad.saad@uobasrah.edu.iq 
8. Course Objectives 

Course Objectives 

1-organisms or their extracts are used to develop or improve the 
production of medicines, food, agricultural crops, and health care 
requirements, and to treat many environmental and agricultural 
problems. 
2-The use of genetic engineering (genetic engineering) and 
heredity and its applications, as genetic engineering depends on 
controlling genes in a way that allows the emergence of new, 
preferred traits in the organism that it did not possess or that 
removes undesirable traits. 
3-Disposing of waste and producing useful, environmentally-
friendly materials. 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy  

10. Course Structure 

 

Week Hours Required learning 
outcomes Unit or Subject Name Learning 

Method 
Evaluation 
Method 

First 2  

The ways in which 
industrial 
microorganisms 
metabolize organic 
compounds 

In person 

 

Second  

2 

 

Energy metabolism in 
living organisms 
under aerobic and 
anaerobic conditions 

In person 

 

Third  

2 

 Cultivation methods 
used in Biotechnology 

In person 

 

Fourth  

2 

 Solid State 
Fermentation (SSF) 

In person 

 

Fifth  

2 

 
Downstream 
processing in 
Biotechnology 

In person 

 

mailto:shayma.gddoa@uobasrah.edu.iq
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Sixth  

2 

 The production of 
amino acids 

In person 

 

Seventh  

2 

 First exam month 

In person 

 

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as daily 
preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) Faiez A.Al-Ani, Biotechnology,1993 

Main References (Sources) Basil Kamil Dalaly, Selected Topics in 
Biotechnology, 1993 

Recommended Books and References (Scientific 
Journals, Reports...) 

DR.R.C.DUBEY ,Textbook Of 
Biotechnology, 2007 

Electronic References, Websites  

  

 

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

Biotechnology /2 

2. Course Code: 

BITE443 

3. Semester / Year: 

Second / 2023-2024 

4. Description Preparation Date: 

28/2/2024 

5. Available Attendance Forms: 

In person 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 
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5 / 3 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Dr. Sarmad Ghazi Al-Shawi  Email: sarmad.mohammed@uobasrah.edu.iq  

8. Course Objectives 

Course Objectives 

1- The use of living organisms or their products in developing or 
improving the production of food, medicines, therapeutic 
nutrition, and food crops. 
- 2- The use of genetic engineering and heredity and its 
applications in the production of genetically modified foods and 
genetically modified organisms that are used in the production of 
foods with health, nutritional and economic returns. 
3- Disposing of waste and producing useful environmentally 
friendly materials, including enzymes, organic and fatty acids, 
sugars, antibiotics, etc. 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy Lectures delivered directly by lecturer with enough discussion from the 
students, also using scientific illustration and virtual methods 

10. Course Structure 

 

Week Hours Required learning 
outcomes Unit or Subject Name Learning 

Method 
Evaluation 
Method 

First 2  
Introduction about 
starters 
 

In person 

 

Second  

2 

 Starters types  

In person 

 

Third  

2 

 PCR  

In person 

 

Fourth  

2 

 Probiotics types 

In person 

 

Fifth  

2 

 
Probiotics choosing 
criteria and their 
applications 

In person 

 

mailto:sarmad.mohammed@uobasrah.edu.iq
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Sixth  

2 

 Single Cell Protein 

In person 

 

Seventh  

2 

 Exam 

In person 

 

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as daily 
preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) Faiez A.Al-Ani, Biotechnology,1993 

Main References (Sources) Basil Kamil Dalaly, Selected Topics in 
Biotechnology, 1993 

Recommended Books and References (Scientific 
Journals, Reports...) 

DR.R.C.DUBEY ,Textbook Of 
Biotechnology, 2007 

Electronic References, Websites https://www.labster.com/course-
packages/biotechnology 

  

 

 

Course Description Form 

 

1. Course Name:                             

Principles of human nutrition 

2. Course Code:                          

HUNU316 

3. Semester / Year:                       

First /  2023-2034 

4. Description Preparation Date:          

30-1-2024    

5. Available Attendance Forms:                   

Attendance/weekly 

https://www.labster.com/course-packages/biotechnology
https://www.labster.com/course-packages/biotechnology
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6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total)           

2 Hours  / 3 Units 

7. Course Administrator’s Name                  

Name: Alaa     Mohamed     Sadkhan    Email: alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq  

8. Course Objectives:            Studying the main components of food, their nutritional 
value, their health importance to humans, how the process of digesting food occurs within 
the human body, and studying the processes of metabolism and absorption and food-
related diseases that humans can be infected with. 
 

Course Objectives 

• Study the chemical composition and 
physical characteristics of food, know the 
nutritional value and its effect on the 
body’s health, the mechanism of food 
digestion in the human body, and know 
the natural and chemical changes of food 
that enters the human body. 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

The lecturing strategy is used using PowerPoint slides, and while 
explaining the scientific material, the material is discussed with the 
student, and then questions are asked about the current material and 
linked to the previously explained material, while distinguishing the 
student who gives the correct answer and motivating him with thanks 
and praise and giving him a grade based on that answer. He is also 
asked to conduct reports. Semester for the same course subject, and a 
grade is calculated for it, with attention paid to the student’s attendance 
and distinguishing him from others who are not committed to 
attendance, in addition to conducting daily and monthly examinations. 
(The strategy emphasizes linking learning to daily life, and female 
learners feel its benefit because the subject is related to human nutrition 
and health). 

10. Course Structure 

mailto:alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq
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Week Hours Required learning 
outcomes Unit or Subject Name Learning 

Method 
Evaluation 
Method 

1 2 Introduction to 
food and nutrition 

Introduction to food, 
nutrition, nutritional 
terms, and the 
relationship of food to 
other sciences 

Two hours 
of 
theoretical 
lectures 

Daily 
exam, 
quarterly 
exam and 
report 

2 2 Nutrients Water and proteins   

3 2 Nutrients Carbohydrates (sugars 
and fiber)   

4 2 Nutrients Fats   

5 2 
An exam based on 
the four lectures 
above 

   

6 2 Nutrients Vitamins and mineral 
elements   

7 2 Digestion and 
absorption 

Digestion, hunger, 
thirst, food additives 
and nutritional 
planning 

  

8 2 Metabolic 
processes 

Absorption and 
metabolism   

9 2 Food energy Food energy 
calculations   

10 2 Nutrition and 
modern diseases Obesity   
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11 2 Nutrition and 
modern diseases Nutrition and diabetes   

12 2 Nutrition and 
modern diseases 

Nutrition, heart 
disease and 
atherosclerosis 

  

13 2 Nutrition and 
modern diseases 

Nutrition and cancer   

14 2 Nutrition and 
modern diseases 

Nutrition, nutritional 
deficiencies and 
anemia 

  

15 2 Calculate daily 
nutritional needs 

Calculate daily 
nutritional needs   

16 2 
A second exam 
using the above 
lecture material 

   

11. Course Evaluation 

 
 50   Exams (monthly and daily)     
10   degree of comprehension 
20   engagement 
10   attendance 
10   report 
100  total score 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any)    Principles of human nutrition 
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Main References (Sources) 

      
*Marei, Abdel Karim (2019). 

Fundamentals of Nutrition, Dar Jalis Al-
Zaman, Al-Zaytoonah University of 

Jordan. 
• Owaida, Issam Hassan (2012). 

Fundamentals of Human Nutrition, 
Obeikan Library, Riyadh, fourth edition. 

• Al-Sharjabi, Fahd Abdel Hamid (2015). 
Principles of human nutrition and 

metabolism. Aden House for Printing 
and Publishing, Taiz University, Republic 

of Yemen. 
• Aboul Fotouh, Sharifa (2006). Healthy 

nutrition and a healthy body. Atlas 
Publishing House and Media Production. 

Cairo, Arab Republic of Egypt. first 
edition. 

• Gandhi, Joanne Webster and Monem, 
Zainab (translator) (2013). Food and 

Nutrition. King Abdulaziz City for 
Science and Technology, King Fahd 

National Library, Riyadh, Saudi Arabia. 
first edition[  

 

  

 

 

 

 

 

 

Course Description Form 

 

1. Course Name                      

Practical food manufacturing 

2. Course Code:                          

HUNU316 

3. Semester / Year:                       
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First /  2023-2034 

4. Description Preparation Date:          

30-1-2024    

5. Available Attendance Forms:                   

Attendance/weekly 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total)           

3 Hours  / 3 Units 

7. Course Administrator’s Name                  

Name: Alaa     Mohamed     Sadkhan    Email: alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq  

8. Course Objectives:.    Preparing various types of solutions and preserving methods for various 

foods, such as preserving by canning, freezing and drying, making jams and marmalades, making 

fruit candied and concentrated, making juice and syrup, and making soft drinks. 

 

Course Objectives 

Learn how to prepare solutions that use to 

preserve some types of food, as well as learn 

about ways to preserve food in different 

ways, how to make jams, juices, and soft 

drinks, and what are the problems facing 

these industries. 

9. Teaching and Learning Strategies 

mailto:alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq
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Strat

egy 

The lecturing strategy is used using PowerPoint slides, and while explaining the 

scientific material, the material is discussed with the student, and then questions 

are asked about the current material and linked to the previously explained 

material, while distinguishing the student who gives the correct answer and 

motivating him with thanks and praise and giving him a grade based on that 

answer. He is also asked to conduct reports. Semester for the same course 

subject, and a grade is calculated for it, with attention paid to the student’s 

attendance and distinguishing him from others who are not committed to 

attendance, in addition to conducting daily and monthly examinations. (The 

strategy emphasizes linking learning to daily life, and female learners feel its 

benefit because the subject is related to human nutrition and health). 10. Course Structure 

 

Wee

k 

Ho

urs 

Required 

learning 

outcomes 

Unit or 

Subject 

Name 

Learn

ing 

Meth

od 

Evalua

tion 

Metho

d 
1 3 

Preparati

on of 

solutions 

Sugary, 

salty and 

acidic 

solutions 

Thre

e 

hours 

of 

practi

cal 

lectur

es 

Daily 

exam, 

quarter

ly 

exam 

and 

report 

2 3 
Methods 

for 

measurin

g the 

concentr

ation of 

sugar 

and salt 

solutions 

Study the 

types of 

devices 

used to 

measure 

concentrati

ons 

  

3 3 
Food 

preservat

ion 

methods 

Cold 

preservatio

n 

  

4 3 
Food 

preservat

ion 

methods 

Freezing 

preservatio

n 

  

5 3 
An exam 

based on 

the four 

lectures 

above 
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6 3 
Food 

preservat

ion 

methods 

Preservati

on by 

drying 

  

7 3 
Food 

preservat

ion 

methods 

Preservati

on by 

canning 

  

8 3 
Food 

preservat

ion 

methods 

Preservati

on with 

chemical 

additives 

  

9 3 
The 

nannies 

industry 

Methods 

of 

manufactu

ring 

different 

types of 

jams 

  

10 3 
Marmala

de 

industry 

Methods 

of 

manufactu

ring 

different 

types of 

marmalade 

  

11 3 
Pickles 

industry 

Manufactu

re of tarshi 

and red 

pickles 

  

12 3 
Juice 

industry 

Methods 

of 

manufactu

ring 

different 

types of 

syrup 

  

13 3 
Estimatio

n of plant 

pigments 

Methods 

for 

estimating 

different 

types of 

plant dyes 

  

14 2 
A second 

exam 

using the 

above 

lecture 

material 

   

11. Course Evaluation 

7   Exams (monthly and daily) 

3 degree of comprehension 

5 Share 

2 Attendance 

3 Report 

total score 20 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any)     
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Main References (Sources) 

    . 1 I, de, Zoysa. B, Kirkwood. 

R., Feachem and E Lindsay-

Smith. 1984. Preparation of 

sugar-salt solutions. Trans R Soc 

Trop Med Hyg.78(2):260-2. doi: 

10.1016/0035-9203(84)90294-

3. 

2 .  Mohammad Shafiur Rahman. 

2007. Handbook of Food 

Preservation. Second Edition. 

CRC Press, Boca Raton, FL. 

DOI: 10.1201/9781420017373. 

ISBN: ISBN-13: 978-1-

57444606-7. 

3 .  Susan Featherstone. 2015. A 

Complete Course in Canning and 

Related Processes: Volume 3 

Processing Procedures for 

Canned Food Products. 

Woodhead Publishing, Sep 10, 

2015 - Technology & Engineering 

- 534 pages. 

  

 

  

 

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

physical chemistry 

2. Course Code: 

PHCH219 

3. Semester / Year: 

Second Semester 

4. Description Preparation Date: 

7/ 2/ 2024 

5. Available Attendance Forms: 

Attendance in the class of sections 1, 2 and 3 , the practical part in the laboratory 
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6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

5 hr. / 3 units 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 
Name: Prof.Dr.Alaa Jabbar Abd   Email: alaa.abd@uobasrah.edu.iq  
 
Name Dr.  Abdulbasit Hasan    Email:  abdulbasit.hasan@uobasrah.edu.iq  
 
8. Course Objectives 

Course Objectives 

• Introducing students to the physical chemistry of food products 
according to the vocabulary of the physical chemistry curriculum 
by giving a detailed idea about it and how to deal with it and 
benefit from it in the various food industries. 
• Introducing students to the physical chemistry of food products 

and the applications of physical chemistry to solutions or living 
fluids that exist within living organisms, whether plant or animal, 
or their products, such as foodstuffs such as meat, milk, 
vegetables, and fruits. 
• Gaining experience in the field of food physical chemistry 
qualifies him to work in quality control laboratories 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

* Using modern teaching methods and illustrative films, as well as 
involving students in scientific lectures. 
* Reports on one of the topics related to the specialty. 
* Discussions inside the classroom 

10. Course Structure 

 

Week Hours Required learning 
outcomes 

Unit or Subject 
Name 

Learning 
Method 

Evaluation 
Method 

mailto:alaa.abd@uobasrah.edu.iq
mailto:abdulbasit.hasan@uobasrah.edu.iq
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1 
2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 
10 
11 
12 
13 
14 
15 

2    
Theory 
3 
practical 

Introduction of 
physical chemistry 
General Gas Law 

Boyles law-R-constant 
Daltton law for 

molecular pressur 
Thermodynamic 

Enthlphy – second law 
of thermodynamic 

First exam 
Liquid state- pressure 

vaporation 
Ideal solution- Raoults 

law 
Boiling point- 

Freezing Point 
Osmotic Pressure 

Chemical equilibrium 
-Non-ideal solution 

Ionization 
equilibrium- Water 

dissociation 
pH – buffers solution 

Second exam 

Calculation 
methods for 
laboratory 
experiment 

Refractive index 
Rotation of 

polarized light 
Spectrophotometry 

Surface tension 
Viscosity 

First exam 
Boiling point 
Week acids 
dissociation  
Week acids 
dissociation  

Triplicate solution 
Extraction constant 
Westaphal balance 

The capacity of 
buffer solutions 

Second exam 

  

11. Course Evaluation 

25 marks for the monthly theoretical exam, 5 marks for the student’s activity in discussion 
during the lecture and scientific reports, 20 marks for the monthly practical exam, 50 marks for 
the semester exam (end of the semester) 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) Physical chemistry for Food products, by 
Abid Ali Mahdi  

Main References (Sources)  

Recommended Books and References (Scientific 
Journals, Reports...)  

Electronic References, Websites Lectures prepared by the subject teacher 
based on methodological books and 
electronic and supporting references   
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Course Description Form 

 

1. Course Name:                             

Meat Processing / theoretical 

2. Course Code:                          

MEPR420 

3. Semester / Year:                      Second /  2023-2034 

Second /  2023-2034 

4. Description Preparation Date:          

30-1-2024    

5. Available Attendance Forms:                   

Attendance/weekly 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total)          2 Hours  / 3.5 Units  

)          2 Hours  / 3.5 Units 

7. Course Administrator’s Name                   

Name: Alaa     Mohamed     Sadkhan    Email: alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq  

8. Course Objectives: Studying The Types Of Red And White Meat And Fish, Studying 
The Chemical And Physical Composition, Nutritional Value And Health Importance, 
Knowing The Types Of Meat Preservation Methods And What Changes May Occur In 
These Different Methods. 

Course Objectives 

Knowing the chemical composition and 
physical characteristics of meat and fish  
and knowing its nutritional value and 
studying the changes that occur to it after 
slaughter and also during its preservation 
and its impact on the health of the body. 

mailto:alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq
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9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

The lecturing strategy is used using PowerPoint slides, and while 
explaining the scientific material, the material is discussed with the 
student, and then questions are asked about the current material and 
linked to the previously explained material, while distinguishing the 
student who gives the correct answer and motivating him with thanks 
and praise and giving him a grade based on that answer. He is also 
asked to conduct reports. Semester for the same course subject, and a 
grade is calculated for it, with attention paid to the student’s attendance 
and distinguishing him from others who are not committed to 
attendance, in addition to conducting daily and monthly examinations. 
(The strategy emphasizes linking learning to daily life, and female 
learners feel its benefit because the subject is related to human nutrition 
and health). 

10. Course Structure 

 

Week Hours Required learning 
outcomes Unit or Subject Name Learning 

Method 
Evaluation 
Method 

1 2 
Introduction to 
types of red and 
white meat 

Classification and 
classification of meat 
types 

Two hours 
of 
theoretical 
lectures 

Daily 
exam, 
quarterly 
exam and 
report 

2 2 
Specific 
characteristics of 
the muscle 

The chemical 
composition and 
physical composition 
of the carcass and the 
basic chemical and 
chemical components 
of the muscle 

  

3 2 Meat proteins and 
their types 

Meat proteins and its 
types   

4 2 
The nutritional 
importance of types 
of meat 

The nutritional value 
of meat and the study 
of the basic elements 
to determine the 
quality of meat 
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5 2 
An exam based on 
the four lectures 
above 

   

6 2 Types of changes 
that occur in meat 

Changes that occur 
after slaughter, 
turning muscles into 
meat and a change in 
muscle color 

  

7 2 

Methods of 
preserving meat, 
including 
refrigeration and 
freezing, and 
studying methods 
for cooking meat 

Changes that occur 
after slaughter and the 
transformation of 
muscles into meat and 
a change in muscle 
color 

  

8 2 Unconsumed meat 

Methods of preserving 
meat, including 
cooling and freezing, 
and studying methods 
of cooking meat 

  

9 2 
Qualitative 
characteristics of 
fish 

Study of some types of 
meat unfit for human 
consumption and types 
of meat poisoning 

  

10 2 Chemical analysis 
of fish 

The physical 
composition and 
chemical composition 
of fish 

  

11 2 Methods of 
preserving fish 

Analysis of the main 
components of Mecca 
and the study of 
pigments and color 
change in fish 

  

12 2 Methods of 
preserving fish 

Fish preservation and 
processing by cooling, 
freezing and drying 

  

13 2 Methods of 
preserving fish 

Preserving fish by 
freezing, smoking, 
canning, and knowing 
fish spoilage 

  

14 2 Fish products 
Preserving fish by 
irradiation, pickling, 
preservatives, studying 
microorganisms in fish 
and seafood, and fish 
spoilage and its 
control. 

  

15 2 Types of use of fish 
and their waste 

Learn about fish 
products and the 
chemical, physical and 
sensory methods used 
in assessing the quality 
of fish 

  

16 2 
A second exam 
using the above 
lecture material 
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11. Course Evaluation 

 
 50   Exams (monthly and daily)     
10   degree of comprehension 
20   engagement 
10   attendance 
10   report 
100  total score 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any)    MEAT AND FISH TECHNOLOGY 

Main References (Sources) 

   ]1[ AL-TAI, MUNIR ABOUD JASSIM 
AL-TAI (1986). MEAT AND FISH 
TECHNOLOGY 

]2[ HINDI, MAZEN JAMEEL (1985). 
FISH PRODUCTS TECHNOLOGY. 

]3[ REFORMER RASHID MAHJOUB 
(1990). MICROBIOLOGY IN FOODS. 
SECOND EDITION. HIGHER 
EDUCATION PRESS, UNIVERSITY 
OF BAGHDAD. 560 PAGES 
[4] PARTNER, YOUSSEF MOHAMED 
(2005) MEAT TECHNOLOGY. AL-
FATEH UNIVERSITY 
PUBLICATIONS, TRIPOLI, LIBYA, 
376 PAGES. 
[5] AL-AFANDI, SALAH MAHMOUD 
YOUSSEF (2012). MEAT HEALTH 
AND SAFETY, GENERAL 
ORGANIZATION FOR EXPORT AND 
IMPORT CONTROL, ARAB 
REPUBLIC OF EGYPT, 100 
PAGES.COURSE ASSESSMENTS 

  

 

Course Description Form 

 

1- Course Name 

Mathematics 

2- Course Code:  

MATH111 
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3- Semester/Year 

First Semester/2023 - 2024 

4- Date of Description Preparation 

1/2/2024 

5- Available Attendance Forms 

Full-time (Theoretical Lecture) 

6- Total Credit Hours/Units 

 2 hours per week for 14 weeks 

7- Course Coordinator: 

Jenan Abd Alemam Najem, Email: jenan.najem@uobasrah.edu.iq 

8- Course Objectives:  
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Course Description Form 

1. Course Name:  

The basics of horticulture, the practical part 

2. Course Code: 

HOT112 

3. Semester / Year: 

First Semester : /   2023-2024 

4. Description Preparation Date:  

       First course for the academic 2 : 023-2024 

5. Available Attendance Forms: 

 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

3Hours    /    1.5 Unite 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Zainab abd alameer Email: Zainab saihood.uobasrah.edu.iq 
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8. Course Objectives 

. The curriculum included the study of the concept 
of horticulture, the division of horticultural crops 
according to the time period, horticultural division 
and according to the duration of their life, the 
study and methods of growing horticultural crop 
species, methods of reproduction, horticultural 
service, cutting and shaping 

• Student review of his knowledge of chemistry 

• This informa8on is needed throughout the study period .. 
. 

• ...............................  
• ...............................  

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

It includes a modern teaching strategy in achieving learning goals in general and education in 
particular and identifying the types of horticultural crops grown in Iraq and methods of 
propagation and agricultural circles suitable for growing plants and the difficulties faced by the 
student in understanding and acquiring the concepts of growing horticultural plants and 
treating difficulties by determining the appropriate date for planting each crop and conducting 
agricultural service operations and determining  the appropriate environment for planting each 
plant and helping students to acquire the correct scientific concepts for growing and caring for 
plants  

10. Course Structure 

 

Week Hours Required 
learning 
outcomes 

Unit or Subject Name Learning 
Method 

Evaluation 
Method 

the first 
the 
second 
the 
third 
the 
fourth 
Fifth 
VI 
Seventh 
VIII 
Ninth 
The 
tenth 

2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 

 

The concept of horticulture and the 
division of horticultural crops by 
time period Seed planting method 
Agricultural circles          
Learn about horticultural plants, 
vegetable fruits, ornamental plants, 
and medicinal drug plants 
Reproduction in horticultural 
plants Sexual reproduction, 
vegetative propagation by cuttings, 

rhizomes, grafting  budding, 
composition,    Horticultural crop 

service process Hoeing, mulching, 
fertilizing and irrigation  Annuals, 

non-annuals and perennials Plant 
Recycling Process Cutting and 

shaping Horticultural plant 
breeding methods 

My 
presence 

Students 
participate 
in the 
lecture 
through 
questions 
coz exam 
Monthly 
exams 

11. Course Evaluation 
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Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as daily 
preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) Principles of Horticulture and Garden 
Engineering Book    Ayad Hani Al-Allaf 

Main References (Sources)  

Recommended Books and References (Scientific 
Journals, Reports...)  

Electronic References, Websites  

  

 

 

 

 

 

 

Course Description Form 

1. Course Name:  
Principles of Horticulture, theoretical part 
 
2. Course Code: 

 

3. Semester / Year: 

First Semester : /   2023-2024 

4. Description Preparation Date:  

       First course for the academic 2 : 023-2024 

5. Available Attendance Forms: 

In a present way 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

2Hours    3 Unite 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 
Name: Dr. Nadia naser hamed            Email: nadia.hamed@uobasrah.edu.iq                  
            Dr. jamal abdulrida abdulsaed    Email:    jamal.abdulredha@uobasrah.edu.iq 
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8. Course Objectives 

1- Giving an introduction 
to orchard plants and 
knowing the nutritional 
value of these crops. 2- 
Identify the most 
important protected 
agricultural facilities, such 
as glass and plastic houses, 
wooden canopies, and 
others. 3 - Design and 
planning systems for 
gardens and outdoor 
spaces. 4. Environmental 
conditions and their effect 
on horticultural plants 5. 
Learn how to grow 
vegetable and fruit plants 
and what their most 
important needs are. 
 

• • .... The student reviews his informa8on about how to grow 
hor8cultural plants and the appropriate 8me to plant each 
crop........................ 

• . • .. Need for this informa8on throughout the study 
period......................... 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

The modern teaching strategy includes achieving the objectives of learning in general and 
teaching in particular, identifying the types of horticultural crops grown in Iraq, methods of their 
propagation, the appropriate agricultural media for growing plants, the difficulties that the 
student faces in understanding and acquiring the concepts of growing horticultural plants, and 
treating difficulties by determining the appropriate date for planting each crop and performing 
service operations. Agriculture, determining the appropriate environment for growing each plant, 
and helping students acquire the correct scientific concepts for growing and caring for plants, as 
well as knowing the effect of environmental conditions on the growth and distribution of these 
plants and the nutritional value of economic horticultural plants. It also includes: 1- Education 
strategy: collaborative concept planning. 2- Education strategy: brainstorming. 3- Education 
Strategy: Notes Series 

10. Course Structure 

 

Week Hours Required 
learning 
outcomes 

Unit or Subject 
Name 

Learning 
Method 

Evaluation 
Method 
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the first 
the 
second 
the 
third 
the 
fourth 
Fifth 
VI 
Seventh 
VIII 
Ninth 
The 
tenth 
11 
12 
13 
14 
15 

2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 

Introduction 
to 
horticulture 
Nutritional 
value of 
horticultural 
crops Effect 
of 
temperature 
on crops 
Farming in 
air-
conditioned 
homes First 
month exam 
Garden 
design and 
planning 
systems 
Basics of 
harvesting 
horticultural 
crops 
Establishing 
fruit 
orchards 
Fertilizing 
ornamental 
plants 
Second 
month exam 
Collecting, 
preparing 
and storing 
horticultural 
crops 
Medicinal 
and 
aromatic 
plants 

1-Explaining the scientific 
material by displaying the 
lectures on the screen. 
 2- Involving students in the 
lecture by asking them 
scientific questions. 3- 
Requesting scientific 
reports to be done after 
each lecture. 

In a present way 

Weekly, monthly, 
daily, and written 
exams, and the end-
of-course exam 

11. Course Evaluation 

It is distributed as follows: 30 marks for the theoretical exam, 20 marks for the practical exam, 
50 marks for the final exam. 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular 
Books, If Any) 

Principles of Horticulture and Garden Engineering 
Book     

Main References (Sources) Al-Alaf, Iyad Hani, Principles of Basta Science, 
University of Mosul 2016 

Recommended Books and References 
(Scientific Journals, Reports...) 

Al-Muhtasib, Jalal, A guide to propagating and 
grafting citrus seedlings, Ministry of Agriculture 

Electronic References, Websites 

https://www.noor-
book.com/%D9%83%D8%AA%D8%A7%D8%A8-
The-manual-of-horticulture-pdf#google_vignette 
 

  

https://www.noor-book.com/%D9%83%D8%AA%D8%A7%D8%A8-The-manual-of-horticulture-pdf#google_vignette
https://www.noor-book.com/%D9%83%D8%AA%D8%A7%D8%A8-The-manual-of-horticulture-pdf#google_vignette
https://www.noor-book.com/%D9%83%D8%AA%D8%A7%D8%A8-The-manual-of-horticulture-pdf#google_vignette
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-Enable students to think 
critically and find new solutions 
to problems using mathematics 

 
-Develop the ability to apply 
mathematical concepts to real-
world challenges in agriculture, 
such as improving productivity 
and reducing negative 
environmental impacts 

 
- Engage in scientific research in 
agriculture and the environment, 
where agricultural research relies 
on the analysis and use of 
mathematical data and 
information 

 

- Educational Objectives of the 
Course 

 

9- Teaching and Learning Strategies 
- Provide students with the fundamentals and additional 

topics related to previous learning outcomes 
- Enable students to acquire knowledge and understand 

the domain of functions and determine the range of 
functions 

- Enable students to acquire knowledge and 
understanding of the basics of integration and its 
applications 

- Enable students to acquire knowledge and 
understanding of the derivatives of various types of 
functions 

Strategies 
 

Course Structure (Week by Week) 

 
Assessment 

Method 
Learning 
Method 

Unit or 
Topic Name 

Required 
Learning 
Outcomes 

Hours Week 

Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 
Discussion 

 
Functions 

Introduction to 
Functions 

2 1 
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Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 

Discussion 

Domain of 
Functions 

 
Methods of Finding 
the Domain of 

Functions 2 2 

Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 

Discussion 

Range of 
Functions 

Methods of Finding 
the Range of 

Functions 
2 3 

Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 

Discussion 

Limits of 
Functions 

Methods of Finding 
the Limits of 

Functions 
2 4 

Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 

Discussion 

limits at Infinity  
Properties of the 
Limits and Methods 
of Finding It at 

Infinity 

2 5 

Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 

Discussion 

Function Graphing  
Introduction to 

Function Graphing 

2 6 

Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 

Discussion 

Derivation of 
Function 

 
Methods of Function 
Derivation Using 
Definitions and 
Differentiation 
Methods 2 7 

Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 

Discussion 

Equation of the 
Tangent 

 
Explanation of 
Finding the Equation 
of the Tangent for 

Functions 2 8 
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Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 

Discussion 

 
Indefinite 
Integration 

 
Introduction to 
Indefinite Integration 
and its Properties 

2 9 

Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 

Discussion 

Definite 
Integration 

Explanation of How 
to Calculate Definite 
Integration and its 
Properties 

 
2 10 

Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 

Discussion 

Trigonometric 
Functions 

 
Explanation and 

Definition of 
Derivatives and 
Integration of 
Trigonometric 

Functions and their 
Properties 

2 11 

Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 

Discussion 

Logarithmic 
Functions 

 
Explanation and 
Definition of 
Derivatives and 
Integration of 
Logarithmic 
Functions and their 
Properties 

2 12 

Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 

Discussion 

Exponential 
Functions 

 
Explanation and 
Definition of 

Exponential 
Functions and their 
Properties, and how 
to Calculate 
Derivatives and 

Integrals 

2 13 

Exams 
Daily and 

Monthly 
Including Final 

Exams and  
Daily Reports 

Lectures 
Theoretical + 
Dialogue and 

Discussion 

 
Integration 
Methods 

 
Explanation of Some 

Integration Methods 

2 14 
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11- Course Evaluation 
 

- Daily exams with scientific questions 
- Participation grades for competitive questions on study topics 
- Assign grades for homework and reports 
- Assign grades for student activity during lectures and their commitment to 
attendance 

12- Resources 

 Textbooks      

1) Ayres,Frank and 
Mendelson,Elliott.,(2012),Schaum’s 

Edition.  thOutline of Calculus, 6
US:McGraw- Hill 

 
2) Thomas, Jr., Weir, Hass, (2014), 

Edition.  thThoma’s Calculus, 13
Pearson 

 

Main references 
 

Various Research on Functions and 
Integrals 

Recommended Books and Supplementary 

References (Scientific Journals, Reports, 

etc.) 

 
Mathway | Algebra Problem Solver Electronic References, Internet Websites 

  

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

Storage  pests 

2. Course Code: 

STPE214 

3. Semester / Year: 

Second / 2023-2024 

4. Description Preparation Date: 

5/2/2024 

5. Available Attendance Forms: 

https://www.mathway.com/Algebra
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In person 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

5 / 3 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Dr. Shayma Thyab Gddoa  Email: shayma.gddoa@uobasrah.edu.iq 

iman mussa omran                                                  imanm3980@gmail.com  8. Course Objectives 

Course Objectives 

1-Introducing food store pests that include microorganisms (bacteria, 

fungi, and viruses), insects of all kinds, rodents (mice and rats), birds of 

all kinds, and animals. 

2-Use good specifications and conditions when setting up stores to store 

food products. 

3-Using biological control methods instead of chemical control. 

 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy  

10. Course Structure 

 

Week Hours 
Required 

learning 

outcomes 

Unit or 

Subject 

Name 

Learning 

Method 

Evaluation 

Method 

First 2  Pests 
In 

person 
 

Second  
2 

 
Pests 

affect fruits 

and 

vegetables. 

In 

person 
 

Third  
2 

 
Pests 

found in 

date stores 

In 

person 
 

Fourth  
2 

 
Pests 

attack 

grain and 

legume 

stores 

In 

person 
 

mailto:shayma.gddoa@uobasrah.edu.iq
mailto:imanm3980@gmail.com
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Fifth  
2 

 
Pests of 

cold food 

stores 

In 

person 
 

Sixth  
2 

 
Pests of 

canned 

food stores 

In 

person 
 

Seventh  
2 

 
First month 

exam 

In 

person 
 

6weake 
2h 

 
According  

to the 

curriculum 

vocabulary 

In 

person 
 

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as daily preparation, 

daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) Abdul Qader Aqab Qassem, pests of 

apples and almonds and ways to combat 

them,2004. 

Main References (Sources) Hisham Mohamed Salih, Food 

Contamination, 2014 Recommended Books and References (Scientific 

Journals, Reports...) 

 

Electronic References, Websites  

  

Course Description Form 

1. Course Name:  

general chemistry Theoretical     

2. Course Code: 

GECH127 

3. Semester / Year:  

First/ 2022-2023 

4. Description Preparation Date:  

30/1/2024 
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5. Available Attendance Forms:  

In the hall 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

30/ 3.5  

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: FALEEHA HASAN HUSSEIN  Email: faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq 
                                                         Enas Abdul-Rahman Ali   enas.ali@uobasrah.edu.iq 

8. Course Objectives 

Course Objectives 
The curriculum included a general study of 
chemistry for some of its branches, including 
theories, laws of solubility and the solubility 
product constant, giving some examples of them. 

 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy  

10. Course Structure 

 

Week Hours Required learning outcomes Unit or 
Subject Name 

Learning 
Method 

Evaluation 
Method 

15 2 

Preparing highly competent 
students in theoretical and 
practical foundations and 
methods of conducting 
laboratory analyzes using 
modern technologies. 

Theoretical 
general 
chemistry      

Explanation, 
presentation 
of the model 
and lecture  

Exams 

12 3     

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as daily 
preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 

12. Learning and Teaching Sources 

mailto:faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq
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Required Textbooks (Curricular Books, If 
Any) Nothing 

Main References (Sources) 

]1[ Basics of general chemistry 

]2[ Foundations of quantum chemistry: theory and   
application 

3{ } Muhyiddin Al-Bakoush and others. (2003). 
Principles of General Chemistry, Tripoli, 687 pages. 
[4] Theoretical and practical foundations of 
quantitative and gravimetric chemistry (2023) 

Recommended Books and References 
(Scientific Journals, Reports...) 

Scientific journals in the field of general 
chemistry  

Electronic References, Websites The website of the College of Agriculture in 
addition to the Internet 

 

 

Course Description Form 

 

1. Course Name                      

Meat Processing /Practical 

2. Course Code:                          

MEPR420 

3. Semester / Year:                       

Second /  2023-2034 

4. Description Preparation Date:          

30-1-2024    

5. Available Attendance Forms:                   

Attendance/weekly 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total)           

3 Hours  / 3.5 Units 

7. Course Administrator’s Name                 Alaa     Mohamed     Sadkhan 

Name: Alaa     Mohamed     Sadkhan    Email: alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq  

mailto:alaa.sadkhan@uobasrah.edu.iq
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8. Course Objectives:    Analysis of the main components of meat (red and white) by 
studying the physical and chemical tests for them and qualitative tests for raw meat and 
its products, estimating the quality and freshness of meat and fish, methods of 
preservation and manufacturing some meat and fish products 

Course Objectives 

•Knowing the quality and freshness of 
meat of all kinds, red and white, assessing 
its qualitative and sensory characteristics, 
and its ability to be consumed or not, as 
well as studying some products 
manufactured from it. 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

The lecturing strategy is used using PowerPoint slides, and while 
explaining the scientific material, the material is discussed with the 
student, and then questions are asked about the current material and 
linked to the previously explained material, while distinguishing the 
student who gives the correct answer and motivating him with thanks 
and praise and giving him a grade based on that answer. He is also 
asked to conduct reports. Semester for the same course subject, and a 
grade is calculated for it, with attention paid to the student’s attendance 
and distinguishing him from others who are not committed to 
attendance, in addition to conducting daily and monthly examinations. 
(The strategy emphasizes linking learning to daily life, and female 
learners feel its benefit because the subject is related to human nutrition 
and health). 

10. Course Structure 

 

Week Hours Required learning 
outcomes Unit or Subject Name Learning 

Method 
Evaluation 
Method 

1 3 Main components 
of meat 

Analysis of the main 
components of meat 
(red and white) 

Three 
hours of 
practical 
lectures 

Daily 
exam, 
quarterly 
exam and 
report 
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2 3 
Estimation of the 
chemical content of 
meat 

Fat Determination     

3 3 
Estimation of the 
chemical content of 
meat 

  Protein  
Determination   

4 3 
Quality 

characteristics of 
meat 

Quality checks for raw 
meat and meat 
products 

  

5 3 
An exam based on 
the four lectures 
above 

   

6 3 Fish quality Assessment of fish 
quality and freshness   

7 3 Meat preservation Methods of preserving 
meat and fish   

8 3 Fish meat 
processing 

Various uses of fish 
and its leftovers   

9 3 
Quality 
characteristics of 
protein 

Studying the 
functional properties 
of proteins 

  

10 3 Meat and fish 
products 

Manufacture of 
various products of 
meat and fish 

  

11 3 
Measuring the 
tenderness and 
juiciness of meat 

Effect of pH on muscle 
ability to hold water in 
meat, fish and poultry 

  

12 2 
A second exam 
using the above 
lecture material 

   

11. Course Evaluation 
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7   Exams (monthly and daily) 
3 degree of comprehension 
5 Share 
2 Attendance 
3 Report 
total score 20 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any)    Practical meat and fish technology 

Main References (Sources) 

• Al-Tai, Munir Abboud and Al-
Mousawi, Umm Al-Bishr Hamid Jaber 
(1992). Practical meat and fish 
technology. College of Agriculture, 
University of Basra, 142 pages. 
• Partner, Youssef Mohamed (2005) Meat 
Technology. Al-Fateh University 
Publications, Tripoli, Libya, 376 pages. 
• Al-Afandi, Salah Mahmoud Youssef 
(2012). Meat Health and Safety, General 
Organization for Export and Import 
Control, Arab Republic of Egypt, 100 
pages. 
 

  

Course Description Form 
  

1. Course Name:  

Computer Applications /2 

2. Course Code:  

COMP101 

3. Semester / Year:  

2/2024 

4. Description Preparation Date: 

It is the complementary curriculum for the first semester, as it provides a more 

comprehensive approach to computer applications by incorporating computer 

science into both practical and academic domains. Learning how to interact with 

and manage computers has become essential to achieve users' desired objectives. 

This curriculum highlights the fundamental aspects of computers and explores 

the crucial steps that enhance accuracy. 

5. Available Attendance Forms: 



60 
 

 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

)تاعاس 3( /  1.5  

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name:  Dr. zina tareq alkanan    Email: 

Zina_altmeme@yahoo.com 
8. Course Objectives 

Course Objectives 

• Dealing with computer applications 

• Dealing with printing, organizing reports, and 

handling tables 

• Preparing statistics and ensuring ease of 

performance and speed of accomplishment 

• Creating presentations 
9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy Practical application on the calculator. 

10. Course Structure 

The grade of the subject depends on the following aspects: 

Wee

k 

Ho

urs 

Requ

ired 

learni

ng 

outco

mes 

Unit or 

Subject 

Name 

Lear

ning 

Meth

od 

Evalua

tion 

Metho

d 
1 3  

Reviewin

g 

Compute

r 

Compone

nts - 

Basic 

General 

Prelimina

ries 

Microsof

t Office 

Word 

Running 

the 

program 

File Tab 

Exercises 

  

2 3  

Tab: 

Home 

Tab: 

Insert 

Dealing 

with 

tables 

Adding 

headers 

and 

footers to 

documen

t pages 

Exercises 

 

 

 

 

 

 

3 3  

Inserting 

page 

numbers 

Page 

layout 

tab 

Display 

options 

within 

Word 

documen
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4 3  

Input 

data into 

a 

spreadsh

eet. 

Format 

the 

spreadsh

eet. 

Insert an 

image. 

Rename 

the 

spreadsh

eet. 

Insert a 

layout for 

the 

spreadsh

eet. 

  

5   Exam 1.   

6 3 

 

 

 

 

 

Insert 

Column 

Insert 

Row 

Delete 

Rows or 

Columns 

Hide and 

Show 

Rows 

and 

Columns 

Insert 

Commen

t 

  

7 3  
Types of 

protectio

n 

Data 

sorting 

and 

classifica

tion 

Freezing 

parts 

Exercises 

  

8 3  

Microsof

t Office 

Wore 

Power 

point 

Open the 

PowerPoi

nt 

program 

Create a 

presentati

on 

Add 

animatio

n to the 

presentati

on 

Custom 

animatio

n 

  

9   Exam 2   

10 3  

Structura

l 

diagrams 

Function

al buttons 

Ways to 

save 

PowerPoi

nt files 

Practical 

exercises 

  

11 3  

Running 

Access 

program 

Securing 

the 

database 

with a 

password 

Creating 

a table 

Formatti

ng the 

spreadsh
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12 3  
Import a 

pre-

created 

table 

stored in 

the 

computer

. 

Modifica

tions on 

tables in 

the 

design 

view 

method. 

Search 

column. 

Primary 

key. Data 

filtering. 

  

13 3  

Sorting 

data 

Restrictin

g data 

accordin

g to 

certain 

condition

s 

Relations

hips 

between 

tables in 

Access 

Queries 

Forms 

Basic 

operation

s on 

forms 

  

14 3  
Discussio

n of 

reports 
  

15 3  
General 

exercises 

and 

review 

  

11. Course Evaluation 

50 Midterm Exam + 50 Final Exam 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If 

Any) 

The Basics of Computers and Office 

Applications 
Main References (Sources) تنرتنلاا  

Recommended Books and References 

(Scientific Journals, Reports...) 

Curriculum of the Computer and 

Internet Unit 

Electronic References, Websites ] Curricula of several different 

colleges that teach computer science 

for the same stage.   

 

 

 

 

Course Description Form 

1. Course Name:  

Liquid milk 

2. Course Code:  

LIML324 
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3. Semester / Year:  

2/2023  

4. Description Preparation Date: 

It is the complementary curriculum for the first semester, as it provides a more 

comprehensive approach to computer applications by incorporating computer 

science into both practical and academic domains. Learning how to interact with 

and manage computers has become essential to achieve users' desired objectives. 

This curriculum highlights the fundamental aspects of computers and explores 

the crucial steps that enhance accuracy. 

5. Available Attendance Forms: 

 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

3.5 and (2 hours) 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name:  Dr. zina tareq alkanan    Email: 

Zina_altmeme@yahoo.com 
8. Course Objectives 

Course Objectives 

• The student should be familiar with the basic 

components of milk. 2- The student should be 

familiar with the physicochemical properties of 

milk and the factors that affect milk 

components. 3- The student should be familiar 

with the defects and adulteration of milk. 4- The 

student should be capable of handling milk at 

collection centers and dairy factories. 5- The 

student should be familiar with the heat 

treatments of milk. 6- The student should be 

familiar with the production of condensed and 

sweetened milk. 7- The student should be 

familiar with the production of fermented dairy 

products. 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 
Display on the video screen, photos, illustrations, and a 

slide presentation. 

10. Course Structure 

The grade of the subject depends on the following aspects: 

Wee

k 

Ho

urs 

Requ

ired 

learn

ing 

outco

mes 

Unit or 

Subject 

Name 

Lear

ning 

Meth

od 

Evalu

ation 

Metho

d 
1   

Liquid 

Milk: 

Definition 

and Types 

  

2   
Compositi

on of Milk 
 

 

 

 

 

 
3   

Properties 

of Natural 

Milk 
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4   
Milk 

Productio

n and 

Preparati

on on the 

Farm 

  

5   
Healthy 

Milk 

Productio

n 

  

6   
Milk 

Adulterati

on 

  

7   
Diseases 

Transmitt

ed by 

Milk 

  

8      

9   
Transport

ing Raw 

Milk to 

the 

Factory 

or 

Collection 

Centers 

  

10   
Processin

g Milk in 

Dairy 

Factories 

  

11   
Thermal 

Treatment

s of Milk 

  

12   
Effect of 

Thermal 

Treatment

s on Milk 

  

13      

14   
Cream 

Manufact

uring 

  

15   
Condense

d and 

Powdered 

Dairy 

Products 
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11. Course Evaluation 

50 Midterm Exam + 50 Final Exam 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If 

Any) 

The Basics of Computers and Office 

Applications 
Main References (Sources) تنرتنلاا  

Recommended Books and References 

(Scientific Journals, Reports...) 
Curriculum of the Computer 

and Internet Unit 

Electronic References, Websites 

] Curricula of several 

different colleges that teach 

computer science for the 

same stage.   

 
 

Course Description Form 

1. Course Name:  

English Language 

2. Course Code: 

ENGL106 

3. Semester / Year: 

2023 

4. Description Preparation Date: 

2018 

5. Available Attendance Forms: 

On campus  

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

2  units 

 7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Abdulrahman H. Laftah    Email: uneabdo@yahoo.com 
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8. Course Objectives 

Course Objectives 

• To enable the learner to communicate effectively and 

appropriately in real life situation  

• To use English effectively for study purpose across the 

curriculum 

• To develop and integrate the use of the four language 

skills i.e. Reading, Listening, Speaking and Writing 

 
9. Teaching and Learning Strategies 

Strat

egy 

This class focuses on essential language abilities such as reading, 

writing, speaking, listening, and critical thinking, observing, and 

delivering presentations. Continuous attention will be given to building 

vocabulary and honing composition skills throughout the program. The 

curriculum encompasses the exploration of diverse literary forms, 

including short stories and non-fiction. The primary emphasis of the 

course lies in advancing proficiency in both reading and writing. 

10. Course Structure 

 

We

ek 

Ho

urs 

Req

uire

d 

learn

ing 

outc

omes 

Unit or 

Subject 

Name 

Lear

ning 

Met

hod 

Evalu

ation 

Meth

od 
15 2 

Read

ing 

Writi

ng 

Spea

king 

Liste

ning 

Grammar

s 

Communi

cation 

 

At 

class  

Exam

s  

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, 

such as daily preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If 

Any) 

Pre-Intermediate Student's Book: New 

Headway Plus: John and Liz 

Soars 

  

 

Main References (Sources)  

Recommended Books and References 

(Scientific Journals, Reports...) 
 

Electronic References, Websites  
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Course Description Form 

1. Course Name: 

DAIRY CHEMESTRY 

2. Course Code: 

DACH319 

3. Semester / Year: 

Second Semester/2023 

4. Description Preparation Date: 

30/1/2024 

5. Available Attendance Forms: 

Laboratories 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

3 hours per week distributed over 14 weeks / number of unit 6 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 
Name: Najla housen saper  Email: Najla.saper@@uobasrah.edu.iq 
Name: Raghad Saad Musa    Email: raghad.saad@uobasrah.edu.iq 
8. Course Objectives 

Course Objectives 
• Teaching the student to understand the 

components of milk and its products, and 
methods for measuring the proportions 

of milk components and its products. 
•  9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 
Generating creative ideas and emphasizing the importance of opinions 
and diverse perspectives, as well as fostering teamwork in the 
laboratory for students. 
 

10. Course Structure 

 

Week Hours Required learning 
outcomes Unit or Subject Name Learning 

Method 
Evaluation 
Method 

1 3  Definition of milk and 
its components  
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2 3  milk proteins   

3 3  Methods of estimating 
protein in milk   

4 3  Paper 
chromatography   

5 1  the first exam   

6 3  Estimate the 
percentage of milk fat   

7 3  Lactose sugar crystal   

8 3  Effect of exhaustion 
and salts on clotting   

9 1  Second exam   

10 3  

Types of cheesed 
enzymes and estimate 
the strength of 
exhausted 

  

11 3  Types of cheeses   

12 3  Estimate calcium and 
magnesium with milk   

13 3  Structural interactions   
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14 1  Practical   

15 2     

Mid Exam 

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 20 according to the tasks assigned to the student, such as daily 
preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any)   Book of dairy Chemistry 

Main References (Sources) Reading of  dairy Chemistry 

Recommended Books and References (Scientific 
Journals, Reports...)  

Electronic References, Websites  

  

Course Description Form 

1. Course Name: 

Dairy microbiology  

2. Course Code: 

DAMB322 

3. Semester / Year: 

Second / 2023-2024 

4. Description Preparation Date: 

5/2/2024 

5. Available Attendance Forms: 

In person 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 
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5 / 3 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Prof. Dr. Alaa Kareem Niamah Email: alaa.niamah@uobasrah.edu.iq   

8. Course Objectives 

Course 

Objecti

ves 

• Knowing the natural antibiotics found in milk 

• Detect types of harmful bacteria transmitted through milk and its 

products 

• Identify the types of bacteria found in starter culture that are used in the 

production of fermented milk. 
9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 
• Receiving direct lectures from the teacher. 

• Using modern learning methods. 

10. Course Structure 

 

Week Ho

urs 

Req

uire

d 

lear

ning 

outc

omes 

Unit or 

Subject 

Name 

Lear

ning 

Met

hod 

Evalu

ation 

Meth

od 

First 2  The 

introduc

tion to 

dairy 

microbi

ology 

In 

pers

on 

 

Secon

d  

2  Milk 

microbi

ology 

In 

pers

on 

 

Third  2  Natural 

antibioti

cs in 

liquid 

milk 

In 

pers

on 

 

Fourt

h  

2  Cream 

microbi

ology 

In 

pers

on 

 

Fifth  2  Butter 

microbi

ology  

In 

pers

on 

 

Sixth  2  Margen

e 

Microbi

ology  

In 

pers

on 

 

Seven

th  

2  First 

month 

exam 

In 

pers

on 

 
Eight

h  

2  Cheese 

Microbi

ology 

In 

pers

on 

 

Ninth  2  Dairy 

ferment

ation 

product

s 

In 

pers

on 

 

Tenth  2  Starters 

cultures 

In 

pers

on 

 

Eleve

nth  

2  Lactic 

acid 

bacteria 

In 

pers

on 

 

Twelv

eth 

2  Probioti

c 

bacteria  

In 

pers

on 

 
Thirte

enth   

2  Antigen

s 

produce

d by 

lactic 

acid 

bacteria 

In 

pers

on 

 

Fourt

eenth  

2  Metabol

ic 

pathway

s of 

lactic 

acid 

bacteria 

In 

pers

on 

 

Fiftee

nth  

2  Second 

month 

exam   

In 

pers

on 

 

mailto:alaa.niamah@uobasrah.edu.iq
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11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, 

such as daily preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If 

Any) 
 

Main References (Sources) 
1. Probiotic Dairy Products 

(book). 

2. DAIRY MICROBIOLOGY A 

Practical Approach (book). 

 

 

Recommended Books and References 

(Scientific Journals, Reports...) 
Dairy science journal  

Electronic References, Websites  

  

 

 

Course Description Form 

1. Course Name  

Quality control 

2. Course Code:NO 

QUCO419 

3. Semester  

/ Year: 2023-2022 

4. Description Preparation Date:   

2022 

5. Available Attendance Forms:   

My presence in the halls of the College of Agriculture 

6. Number of Credit Hours (Total) /   

3 hours Units 3.5 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

 Dr. Diaa Faleh Abdullah 

Name: Sheren Fadhel Abbas   Email:  

sheren.abbas@uobasrah.edu.iq                                                   sara hashem               

sara.musa@uobasrah.edu. iq 

  

mailto:sheren.abbas@uobasrah.edu.iq
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8. Course Objectives 

Course Objectives 

• The student’s knowledge of the applied foundations 

of the basic quality control subject, the extent to 

which the subject relates to daily life and how to deal 

with it, knowledge of methods of fraud, the most 

important common mistakes in the process of 

selecting the raw material, knowledge of how to 

produce products within the standard specifications 

for product quality. 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

 
THE PRACTICAL SECTION OF THE PRINCIPLES OF INDUSTRIES COURSE 
AIMS TO DEVELOP AND LINK THE PRACTICAL EXPERIENCES OF THE 

STUDENT ,     WITH THE THEORETICAL INFORMATION OF THE 
STUDENT, AND THE CONSOLIDATION OF THE THEORETICAL 
FOUNDATIONS THAT THE STUDENT RECEIVES ,  AND INSTALL IT IN HIS 
MIND. PRACTICAL EXPERIENCES THAT BENEFIT THE STUDENT HAVE 
BEEN SELECTED ,     IN THE METHODS OF I ON FRAUD AND WAYS TO 
DETECT IT 

 10. Course Structure 

 

We

ek 

Ho

ur

s 

Requ

ired 

learn

ing 

outc

omes 

Unit or 

Subject 

Name 

Learni

ng 

Metho

d 

Evalu

ation 

Meth

od 
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15 3 

Knowle

dge and 

underst

anding, 

brainst

orming 

and 

mental 

skills, 

professi

onal 

and 

scientifi

c skills, 

and 

general 

skills 

Quality, 

quality 

measures 

and 

quality 

marks 

-Metrics 

and 

measure

ments 

Defects 

and 

estimatio

n of 

defects 

and 

sources 

of 

contamin

ation 

Chemica

l and 

microbia

l food 

poisonin

g food 

additives 

Pollutant

s 

Water 

Inspectio

n 

Inspectio

n of 

canned 

food 

Quality 

tests for 

Labor

atory 

experi

ments. 

Evaluati

on 

during 

the 

practical 

experim

ent in 

the 

laborato

ry. 

       

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, 

such as daily preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If 

Any) 
[1] Basics of quality control  

Main References (Sources)  The methodological book for the 

subject of quality control 
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Recommended Books and References 

(Scientific Journals, Reports...) 

[3] Standard specifications for food quality and 

nutrition  

 
Electronic References, Websites 

And the book Food Quality 

Control and Food Safety 

  

     
    

 Course Description Form 

1. Course Name:  

Cereal Processing 

2. Course Code: 

CEPR313 

3. Semester First /  

2023-2024 

4. Description Preparation Date: 

31-1-2024. 

5. Available Attendance Forms: 

 

6.         3 Hours  

 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Bushra bader jerad     Email:bushra.jeraduobasrah.edu.iq 

8. Course Objectives 

Course Objectives 

• Training on laboratory bread making and sensory evaluation 

• Training in making Arabic bread, cakes and biscuits 

• Bread hardening tests 

• Estimation of yeast activity. 

•  

• ...............................  

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy  

10. Course Structure 
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Week Hours 

Required 

learning 

outcomes 

Unit or 

Subject 

Name 

Learning 

Method 

Evaluation 

Method 

8 3  

Training in 

making bread 

and pastries 

such as cakes 

and biscuits, 

as well as 

Arabic bread, 

gelation tests, 

yeast activity, 

and dough 

elasticity. 

practical 
Sensory 

methods 

6 3  

Morphological 

characteristics 

of grains 

Determination 

of ash, 

moisture, 

starch, color 

and gluten 

 
Sensory 

methods 

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as daily 

preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) 
Saidi.(1983).Mohammad 

Abd.(1983).Cereal technology     

      

 
Main References (Sources) 

Saidi.(1983).Mohammad 

Abd.(1983).Cereal technology     

      

 
Recommended Books and References (Scientific 

Journals, Reports...) 
 

Electronic References, Websites  

  

 

Course Description Form 

1. Course Name:  

Cereal Processing 

2. Course Code: 

CEPR313 

3. Semester First / 2023-2024 

 

4. Description Preparation Date:31-1-2024. 
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5. Available Attendance Forms: 

 

6. 1Hour  

 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Bushra bader jerad    

 Email:bushra.jeraduobasrah.edu.iq 
8. Course Objectives 

Course Objectives 
• Knowing the characteristics of cereal 

• How to deal with grain shipments 

• Grain storage 

• Grain products industry 

• ...............................  

• ...............................  

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy  

10. Course Structure 

 

Wee

k 

Ho

urs 

Requi

red 

learni

ng 

outco

mes 

Unit 

or 

Subjec

t 

Name 

Lear

ning 

Meth

od 

Evalua

tion 

Metho

d 
5 2  

Manufac

ture of 

coarse 

wheat 

Grindin

g 

technolo

gy 

Yellow 

corn 

processi

ng 

Barley 

processi

ng 

Oats 

 

  

8 3h  

Study of 

the 

physical 

properti

es of 

shortene

d fats 

and 

yeast, 

their 

activity, 

and their 

importa

nce in 

baking 

and 

bread 

whippin

  

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, 

such as daily preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If 

Any) 

Saidi.(1983).Mohammad 

Abd.(1983).Cereal technology     
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Main References (Sources) Saidi.(1983).Mohammad 

Abd.(1983).Cereal technology     

      

 

Recommended Books and References 

(Scientific Journals, Reports...) 
 

Electronic References, Websites  

  

 

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

Microbiology 

2. Course Code: 

MICB218 

3. Semester / Year: 

First Semester 

4. Description Preparation Date: 

4/ 2/ 2024 

5. Available Attendance Forms: 

attendance in the hall of Sections 1, 2, and 3 and the practical part in the 

microbiology laboratory 
 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

5 hr. / 3 units 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Prof.Dr.Alaa Jabbar Abd   Email: alaa.abd@uobasrah.edu.iq  

Name Assist.Prof.Dr. Saher Sabih George    Email:  saher.george@uobasrah.edu.iq 

Zainab abd Ali    Email: zainab.abdali@uobasrah.edu.iq 

 

Raghad Saad Musa    Email: raghad.saad@uobasrah.edu.iq 

 

 

8. Course Objectives 

mailto:alaa.abd@uobasrah.edu.iq
mailto:saher.george@uobasrah.edu.iq
mailto:zainab.abdali@uobasrah.edu.iq
mailto:raghad.saad@uobasrah.edu.iq
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Course Objectives 

• Introducing students to the basics of 

microbiology according to the vocabulary of 

the microbiology curriculum by giving a 

detailed idea about it and how to deal with it 

and benefit from it in various life 

applications. 

• Introducing students to the fields of 

microbiology in (food - medicine - industry) 

and the most important microbial diseases 

that affect humans and plants and how to 

spread and resist them. 

•Introducing students to the pros and cons of 

the presence of microorganisms in nature. 

• Identify methods for isolating, diagnosing 

and classifying microorganisms. The student 

also acquires the skills required in practice in 

terms of using devices, chemicals, and 

culture media necessary for the growth of 

microorganisms, as well as identifying 

microorganisms that cause food 

contamination or are useful in various food 

industries. 

• Gaining experience in the field of 

microbiology qualifies him to work in quality 

control laboratories 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

* Using modern teaching methods and illustrative films, as 

well as involving students in scientific lectures. 

* Reports on one of the topics related to the specialty. 

* Discussions inside the classroom 

10. Course Structure 

 

Wee

k 

Hou

rs 

Requ

ired 

learn

ing 

outc

omes 

Unit or 

Subject 

Name 

Lea

rnin

g 

Met

hod 

Evalu

ation 

Meth

od 
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1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

 

 

 

 

 

15 

weak

e 

2    

The

ory 

3 

prac

tical 

 

Microbio

logy 

Morphol

ogical of 

Bacteria 

Anatom

y of 

Bacteria 

Growth 

of the 

bacteria 

Bacteria 

growth 

and 

reproduc

tion 

bacteria 

families 

First 

exam 

Moulds 

Yeasts 

Algae 

Protozoa 

Rickettsi

a 

Viruses 

Microbio

logy 

control 

 

Second 

exam 

 

Principle 

of 

microbio

logy 

  

11. Course Evaluation 

25 marks for the monthly theoretical exam, 5 marks for the student’s activity in 

discussion during the lecture and scientific reports, 20 marks for the monthly practical 

exam, 50 marks for the semester exam (end of the semester) 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If 

Any) 

Al-Dulaimi, Khalaf Sufi. 

Basics of microbiology. 

Main References (Sources) Principles of microbiology / 

Dr. Fayez Aziz Al-Ani and 

Dr. Amin Suleiman Badawi 

2000 

Recommended Books and References 

(Scientific Journals, Reports...) 
 

Electronic References, Websites 
Lectures prepared by the 

subject teacher based on 

methodological books and 

electronic and supporting 

references 

  

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

Food Industries 

2. Course Code: 
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FOIN131 

3. Semester / Year: 

The second 2024 

4. Description Preparation Date: 

2018 

5. Available Attendance Forms: 

In presence 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

3   hour         3hour  

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Nawal khaled zben   Email: :   nawal.zben@uobasrah.edu.iq 

Name:Alia Zyara Hashim   Email: : alia.hashim@uobasrah.edu.iq 

دمحم دومحم لوتب.د.م.ا لیمیلاا  : batool.muhmed@uobasrah.edu.iq 

8. Course Objectives 

Course Objectives 

• • The importance of food industries 

• • Food components include proteins, 

carbohydrates, fats, vitamins and 

minerals. 

• •.Methods of preserving, storing and 

manufacturing food physiological, 

chemical and biological processes ......  

•  
9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 
This science is explained and is related to many applied 

sciences such as chemistry, physics, biology, physiology, crops, 

horticulture, and economics. 
10. Course Structure 

 

W

ee

k 

H

ou

rs 

Require

d 

learnin

g 

outcom

es 

Unit or 

Subject 

Name 

Learn

ing 

Metho

d 

Eval

uatio

n 

Meth

od 

1 

2 

3 

4 

2 
Explain 

the unit 

require

ments 

The 

importa

nce of 

food 

industrie

s 

 

In 

prese

nce 

 

Powe

rPoin

t 

mailto:nawal.zben@uobasrah.edu.iq
mailto:alia.hashim@uobasrah.edu.iq
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15 3 

Knowle

dge and 

underst

anding, 

brainst

orming 

and 

mental 

skills, 

professi

onal 

and 

scientifi

c skills, 

and 

general 

skills 

The 

student's 

knowled

ge of the 

practical 

foundati

ons of 

general 

chemistr

y 

Labor

atory 

experi

ments

. 

Eval

uatio

n 

durin

g the 

pract

ical 

exper

iment 

in the 

labor

atory 

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, 

such as daily preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If 

Any) 
Principles of food industries 

Main References (Sources) Principles of food industries 

Recommended Books and References 

(Scientific Journals, Reports...) 

] food chemistry 

Manufacturing process chain 
Electronic References, Websites Basics of food science 

  

 

 

Course Description Form 

1. Course Name:  

Quantitative Chemistry 

2. Course Code: 

QUCH112 

3. Semester / Year:  

Second/ 2022-2023 

4. Description Preparation Date:  

30/1/2024 

5. Available Attendance Forms:  

In the hall 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 
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30/ 3.5  

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: FALEEHA HASAN HUSSEIN  Email: faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq 

                                                         Enas Abdul-Rahman Ali    

enas.ali@uobasrah.edu.iq            

                                

 

8. Course Objectives 

Course 

Objectives 

Analytical chemistry studies the indicators used in the analysis of 

acids and bases, the foundations of choosing the indicator, the 

mechanism of the work of the indicator, and calculating the ph for 

all solutions. 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy  

10. Course Structure 

 
W

ee

k 

H

ou

rs 

Required 

learning 

outcome

s 

Unit 

or 

Subje

ct 

Name 

Learni

ng 

Metho

d 

Evalu

ation 

Meth

od 
15 2 

Preparin

g highly 

compete

nt 

students 

in 

theoretic

al and 

practical 

foundati

ons and 

methods 

of 

conducti

ng 

laborato

ry 

analyzes 

using 

modern 

Theor

etical 

analyt

ical 

Chemi

stry      

Explan

ation, 

present

ation of 

the 

model 

and 

lecture  

Exam

s 

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, 

such as daily preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular 

Books, If Any) 
Nothing 

mailto:faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq
mailto:enas.ali@uobasrah.edu.iq
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Main References (Sources) 

]1[ Basics of general chemistry 

]2[ Foundations of quantum chemistry: theory 

and   application 

3{ } Muhyiddin Al-Bakoush and others. 

(2003). Principles of General 

Chemistry, Tripoli, 687 pages. 

[4] Theoretical and practical 

foundations of quantitative and 

gravimetric chemistry (2023) 

Recommended Books and 

References (Scientific Journals, 

Reports...) 

Scientific journals in the field of 

general chemistry  

Electronic References, Websites 
The website of the College of 

Agriculture in addition to the Internet 
  

 

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

Food Sanitation 

2. Course Code: 

FOSA215 

3. Semester / Year: 

First Semester 

4. Description Preparation Date: 

8/ 2/ 2024 

5. Available Attendance Forms: 

attendance in the hall of Sections 1, 2, and 3 and the practical part in the microbiology 

laboratory 
 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

5 hr. / 3 units 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 
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Name: Assis Prof.Dr. Ammar B. ALtemimi      
 
Name Assist.Prof.Dr. Saher Sabih George    Email:  saher.george@uobasrah.edu.iq 
 Nawal khaled zben   Email: :   nawal.zben@uobasrah.edu.iq 
8. Course Objectives 

Course Objectives 

• Introducing students to the basics of microbiology according to 
the vocabulary of the microbiology curriculum by giving a 
detailed idea about it and how to deal with it and benefit from it in 
various life applications. 
• Introducing students to the fields of microbiology in (food - 
medicine - industry) and the most important microbial diseases 
that affect humans and plants and how to spread and resist them. 
• 

• Studying food contamination and its relationship to 
individual health 

• Knowing how dangerous microorganisms are to health 
• Knowing the relationship between microorganisms and 

infection with diseases 
• Knowing the extent of the danger of some types of fungi 

and viruses and their relationship to the health of the 
individual 

• Finding ways to prevent diseases 

A comprehensive study of the types of poisoning that can be 
transmitted through food and how it can be prevented 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

* Using modern teaching methods and illustrative films, as well as 
involving students in scientific lectures. 
* Reports on one of the topics related to the specialty. 
* Discussions inside the classroom 

10. Course Structure 

 

Week Hours Required 
learning 
outcomes 

Unit or Subject Name Learning 
Method 

Evaluation 
Method 

mailto:saher.george@uobasrah.edu.iq
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1 
2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 
10 
11 
12 
 
15 

2    
Theory 
3 
practical 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
3 

 

- 1      Micro- organisms 
2 The importance of food health 
 

3-  chemical hazard 
4-      Biological Hazards 
5- -  Botulism Food Poisoning 
6- Food poisoning by infection 
and poison 
7- Bacillus Food Poisoning 
  
8-   Shigellosis food poisoning 
9- -  Enter pathogenic 
Escherichia coli 
10- - Mycotoxins 
 
11 - Adulterated Foods 
12-  Hazard Analysis Critical 
Control Point) 
Food Sampling and samples 

perperation        
      Method detected the 
efficiency of cleaning and 
sanitation             

  

11. Course Evaluation 

25 marks for the monthly theoretical exam, 5 marks for the student’s activity in discussion 
during the lecture and scientific reports, 20 marks for the monthly practical exam, 50 marks for 
the semester exam (end of the semester) 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) 

1- Food Hygiene Book 2008 

2- Food Safety Book 2008 

3-Bacterial toxins 2012 
 

Main References (Sources) Practical Microbiology Principles 

Recommended Books and References (Scientific 
Journals, Reports...) Practical Microbiology Principles 

Electronic References, Websites Lectures prepared by the subject 
teacher based on methodological books 
and electronic and supporting 
references 

  

 

 

Course Description Form 
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1. Course Name:  

dairy chemistry 

2. Course Code: 

DACH319 

3. Semester / Year  

the second    2023-2024   

4. Description Preparation Date 

5/2/2024  

5. Available Attendance Forms:  

Hall 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

2 hours for 14 weeks 4 units 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Najla housen saper  Email: Najla.saper@@uobasrah.edu.iq 

 

Raghad Saad Musa    Email: raghad.saad@uobasrah.edu.iq 
8. Course Objectives 

Course Objectives 

• Understanding the chemical 

composition of milk. 

• • Study of variation in milk 

composition. 

• • Follow correct and scientific 

methods in raising dairy cattle and 

provide healthy conditions for milk 

production 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 
Generating creative ideas and emphasizing the importance 

of opinions and diverse perspectives, as well as fostering 

teamwork in the laboratory for students 
10. Course Structure 

 

Wee

k 

Ho

urs 

Requi

red 

learni

ng 

outco

mes 

Unit 

or 

Subj

ect 

Nam

e 

Learni

ng 

Metho

d 

Evalua

tion 

Metho

d 
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14 2   
Two 

hours 

of 

theoret

ical 

lecture

s 

Daily 

exam, 

quarte

rly 

exam 

and 

report 

12 3   

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, 

such as daily preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If 

Any) 

dairy Chemistry / Dr. Mohsen 

Al-Shabibi and Dr. Amer 

Muhammad Ali 
Main References (Sources) dairy chemistry 

Recommended Books and References 

(Scientific Journals, Reports...) 
Principles of dairy chemistry 

Electronic References, Websites Research in dairy chemistry 

  

 

 

Course Description Form 

1. Course Name:  

General Chemistry 

2. Course Code: 

GECH127 

3. Semester / Year:  

Second/ 2022-2023 

4. Description Preparation Date:  

30/1/2024 

5. Available Attendance Forms:  

In the hall 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 
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30/ 3.5  

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: FALEEHA HASAN HUSSEIN  Email: faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq 

                                                         Enas Abdul-Rahman Ali    

enas.ali@uobasrah.edu.iq            

                                

 

8. Course Objectives 

Course 

Objectives 

Analytical chemistry studies the indicators used in the analysis of 

acids and bases, the foundations of choosing the indicator, the 

mechanism of the work of the indicator, and calculating the ph for 

all solutions. 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy  

10. Course Structure 

 
W

ee

k 

H

ou

rs 

Required 

learning 

outcome

s 

Unit 

or 

Subje

ct 

Name 

Learni

ng 

Metho

d 

Evalu

ation 

Meth

od 15 2 

Preparin

g highly 

compete

nt 

students 

in 

theoretic

al and 

practical 

foundati

ons and 

methods 

of 

conducti

ng 

laborato

ry 

analyzes 

using 

modern 

technolo

Theor

etical 

analyt

ical 

Chemi

stry      

Explan

ation, 

present

ation of 

the 

model 

and 

lecture  

Exam

s 

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, 

such as daily preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular 

Books, If Any) 
Nothing 

mailto:faleeha.hussein@uobasrah.edu.iq
mailto:enas.ali@uobasrah.edu.iq
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Main References (Sources) 

]1[ Basics of general chemistry 

]2[ Foundations of quantum chemistry: theory 

and   application 

3{ } Muhyiddin Al-Bakoush and others. 

(2003). Principles of General 

Chemistry, Tripoli, 687 pages. 

[4] Theoretical and practical 

foundations of quantitative and 

gravimetric chemistry (2023) 

Recommended Books and 

References (Scientific Journals, 

Reports...) 

Scientific journals in the field of 

general chemistry  

Electronic References, Websites 
The website of the College of 

Agriculture in addition to the Internet 

  

 

 

Course description form 

  

 

1. Course name : Counting 

Biotechnology/ 1 

2. Course code 

BITE442 

3. Semester/year 

The second course 

4. The date this description was prepared 

2022 

5. Available attendance forms 

My presence in the department halls 

6. Number of study hours (total)/number of units (total) 

2 3.5 

7. Name of the course administrator (if more than one name is mentioned) 

Name:  Professor Wael Ali Sawadi      Email: 
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8. Course objectives 

Objectives of the study subject 

• Teaching practical calculation methods 
......................... 

• ... Design of sectors in the scientific 
experiment ........................... 

• ............................... 
9. Teaching and learning strategies 

The strategy 

The modern teaching strategy includes achieving the objectives of 
learning in general and teaching in particular, and identifying the 

types of standards, medium, mode, and random sectors in the 
experiment, agricultural service operations, determining the 

appropriate environment for growing each plant, and helping 
students to acquire the correct scientific concepts for planting and 

caring for plants. 
10. Course structure 

 

the 
week hours Required learning 

outcomes 
Name of the unit or 

topic 
Learning 

method 
Evaluation 

method 

15 3 
Knowledge and 
understanding, 
brainstorming 

Mode, median, 
arithmetic mean 

My 
presence 

Students 
participate 

in the 
lecture 

through 
questions 
coz exam 
Monthly 

exams  

11. Course evaluation 

Distribution of the grade out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as 
daily preparation, daily, oral, monthly, written exams, reports, etc. 

12. Learning and teaching resources 

Required textbooks (methodology, if any) Methodical book 

Main references (sources) Statistics and design 

Recommended supporting books and 
references (scientific journals, reports...)  

Electronic references, websites  

 

Course Description Form 

 

1. Course Name:  

Horticulture 

2. Course Code: 

HORT116 
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3. Semester / Year: 

First Semester : /   2023-2024 

4. Description Preparation Date:  

       First course for the academic 2 : 023-2024 

5. Available Attendance Forms: 

 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

3Hours    /    1.5 Unite 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Zainab abd alameer Email: Zainab saihood.uobasrah.edu.iq 

8. Course Objectives 

. The curriculum included the study of the concept 
of horticulture, the division of horticultural crops 
according to the time period, horticultural division 
and according to the duration of their life, the 
study and methods of growing horticultural crop 
species, methods of reproduction, horticultural 
service, cutting and shaping 

• Student review of his knowledge of chemistry 

• This information is needed throughout the study period .. 
. 

• ...............................  
• ...............................  

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

It includes a modern teaching strategy in achieving learning goals in general and education in 
particular and identifying the types of horticultural crops grown in Iraq and methods of 
propagation and agricultural circles suitable for growing plants and the difficulties faced by the 
student in understanding and acquiring the concepts of growing horticultural plants and 
treating difficulties by determining the appropriate date for planting each crop and conducting 
agricultural service operations and determining  the appropriate environment for planting each 
plant and helping students to acquire the correct scientific concepts for growing and caring for 
plants  

10. Course Structure 

 

Week Hours Required 
learning 
outcomes 

Unit or Subject Name Learning 
Method 

Evaluation 
Method 
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the first 
the 
second 
the 
third 
the 
fourth 
Fifth 
VI 
Seventh 
VIII 
Ninth 
The 
tenth 

2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 

 

The concept of horticulture and the 
division of horticultural crops by 
time period Seed planting method 
Agricultural circles          
Learn about horticultural plants, 
vegetable fruits, ornamental plants, 
and medicinal drug plants 
Reproduction in horticultural 
plants Sexual reproduction, 
vegetative propagation by cuttings, 

rhizomes, grafting  budding, 
composition,    Horticultural crop 

service process Hoeing, mulching, 
fertilizing and irrigation  Annuals, 

non-annuals and perennials Plant 
Recycling Process Cutting and 

shaping Horticultural plant 
breeding methods 

My 
presence 

Students 
participate 
in the 
lecture 
through 
questions 
coz exam 
Monthly 
exams 

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as daily 
preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) Principles of Horticulture and Garden 
Engineering Book    Ayad Hani Al-Allaf 

Main References (Sources)  

Recommended Books and References (Scientific 
Journals, Reports...)  

Electronic References, Websites  

 

  

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

Food Chemistry 

2. Course Code: 

FOCH312 

3. Semester / Year: 
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First Semester/2023-2024 

4. Description Preparation Date: 

30/1/2024 

5. Available Attendance Forms: 

Attendance in college laboratories 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

45/3 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name:Anfal Alwan Abdulnabi  Email: 

anfal.abdul_nabi@uobasrah.edu.iq 
8. Course Objectives 

Course Objectives 
• Chemical reactions and interactions 

between the basic components of 
food, and the study of methods for 
preparing standard solutions 

• A description of food chemistry and its 

relationship to nutritional and functional 

aspects, and the study of how to measure 

the viscosity of liquids and the peroxide 

value 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 
Lectures are based on explanation, delivery style, and 

brainstorming. 

Computer-based and internet-based education for gathering 

information. 

Each student will give a discussion session on one of the course 

topics. 

 

10. Course Structure 

 

W

ee

k 

H

o

ur

s 

Requir

ed 

learnin

g 

outcom

es 

Unit or 

Subject 

Name 

Lear

ning 

Meth

od 

Eval

uatio

n 

Meth

od 

15 3 
Knowl

edge 

and 

unders

tandin

g, 

Brainst

orming

, 

Intellec

tual 

skills, 

Profess

ional 

Solutions, 

Viscosity, 

Emulsions, 

The 

peroxide 

number, 

Carameliza

tion……. 

Lab 

Expe

rime

nts 

Eval

uatio

n 

duri

ng 

the 

labor

atory 

pract

ical 

sessi

on, 

Asse

ssme

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, 

such as daily preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If 

Any) 
 

https://faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/anfal.abdul_nabi@uobasrah.edu.iq
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Main References (Sources) Biochemistry and Food 

Chemistry 

 

 

Recommended Books and References 

(Scientific Journals, Reports...) 

Introduction to Food 

Chemistry 

Fennema, O. R., Damodaran, 

S., & Parkin, K. L. (2017). 

Introduction to food 

chemistry. In Fennema's food 

chemistry (pp. 1-16). CRC 

Press. 

Electronic References, Websites  

  

 

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

metabolic pathways 

2. Course Code: 

MEPA323 

3. Semester / Year: 

Second Semester /2023-2024 

4. Description Preparation Date: 

30/1/2024 

5. Available Attendance Forms: 

Attendance in college laboratories 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

45/ 3 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

 

Name: Anfal Alwan Abdulnabi  Email: 

anfal.abdul_nabi@uobasrah.edu.iq 

Name: Raghad Saad Musa    Email: 

raghad.saad@uobasrah.edu.iq 

 

 

8. Course Objectives 

Course Objectives 
• . A fundamental lesson from the nutrition department 

courses because of its importance, including topics 

and methods for measuring blood sugar and 

cholesterol levels, as well as other important 

measurements, and estimating some minerals and 

enzymes in the blood. 

9. Teaching and Learning Strategies 

https://faculty.uobasrah.edu.iq/faculty/anfal.abdul_nabi@uobasrah.edu.iq
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Strategy 
Lectures are based on explanation, delivery style, and brainstorming. 

Computer-based and internet-based education for gathering information. 

Each student will give a discussion session on one of the course topics. 

 10. Course Structure 

 

We

ek 

Ho

urs 

Requ

ired 

learn

ing 

outco

mes 

Unit or 

Subject 

Name 

Learni

ng 

Metho

d 

Evalu

ation 

Meth

od 
15 3 

Knowle

dge and 

underst

anding, 

Brainst

orming, 

Intellect

ual 

skills, 

Professi

onal 

and 

scientifi

c skills, 
General 

skills 

Plasma 

separation, 
Blood sugar 

measureme

nt, Blood 

cholesterol 

,measureme

nt, Protein 

measureme

nt……. 

Lab 

Experi

ments 

 

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, 

such as daily preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If 

Any) 
 

Main References (Sources) Biochemistry 

Recommended Books and References 

(Scientific Journals, Reports...) 
 

Electronic References, Websites  

  

 

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

Dairy Products / 2 

2. Course Code: 

DAPR415 

3. Semester / Year: 

Second Semester/2023-2024 

4. Description Preparation Date: 

30/1/2024 
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5. Available Attendance Forms: 

Laboratories 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

3 hours per week distributed over 10 weeks / number of unit 6 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Raghad Saad Musa    Email: raghad.saad@uobasrah.edu.iq 

8. Course Objectives 

Course Objectives 

• Teaching the student about 
understanding the units of food and dairy 
engineering, the production process flow 
of food products, and the steps involved 
in establishing food and dairy 

laboratories. 
•  

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 
Generating creative ideas and emphasizing the importance of opinions 
and diverse perspectives, as well as fostering teamwork in the 
laboratory for students. 
 

10. Course Structure 

Week Hours Required learning 
outcomes Unit or Subject Name Learning 

Method 
Evaluation 
Method 

10 
weeks 

3 hours 
per 
week 

    

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 20 according to the tasks assigned to the student, such as daily 
preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any)   Book of food and dairy engineering 

Main References (Sources) Reading of  food and dairy engineering 

Recommended Books and References (Scientific 
Journals, Reports...)  

Electronic References, Websites  
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Course Description Form 

1. Course Name: 

Food factory management 

2. Course Code: 

FCMA216 

3. Semester / Year: 

2 

4. Description Preparation Date: 

2023 

5. Available Attendance Forms: 

Attendance in college laboratories 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

2\3 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: SKANDERAEYARAH ZOHAMMED M  Email: :mohammed.eskander@uobasrah.edu.iq  

8. Course Objectives 

mailto:mohammed.eskander@uobasrah.edu.iq
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The subject aims to get acquainted 

with the study of the management 

method of food laboratories 

through knowledge of the modern 

management method for all 

sections of food laboratories such 

as human resources management, 

financial management, marketing 

and procurement, production 

management and quality control. 

Knowing the duties and qualities 

of the manager to achieve the 

factory's goals in producing 

foodstuffs with strong competition 

in the market.  
 

1-Preparing scientific cadres with the ability 

to manage food laboratories 

2- Students' ability to manage production 

in food laboratories. 

3- Students' ability to manage the quality 

control department of food 

laboratories. 

 4- Students' ability to manage marketing 

and address market demands. 

5- Students' ability to choose the optimal 

combination of resources that reduce 

costs. 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

Using modern methods in managing food factories to reach the best 

production at reasonable prices to meet the needs of the local market and 

achieve self-sufficiency. 

10. Course Structure 

 

Week Hours 

Required 

learning 

outcomes 

Unit or Subject Name 
Learning 

Method 

Evalu

ation 

Meth

od 
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1 

 

 

 

2 

 

 

3 

 

4 

5 

 

 

6 

7 

 

8 

9 

10 

11 

 

 

12 

 

13 

 

14 

 

2 

2 

 

 

2 

 

 

2 

 

1 

2 

 

 

2 

2 

 

1 

2 

2 

2 

 

 

2 

 

2 

 

2 

 

 

management concept 

management jobs 
 

Planning in food laboratories 

 

Organization in food 

laboratories 
 

Assignment 1 

Guidance in food laboratories 

 

Control in food laboratories 

Director 
 

Assignment 2 

Production management in 

food factories 

Human resource management 

in food laboratories 

Marketing management in 

food laboratories 

Maintenance management in 

the food factory 

 

Quality control management in 

food laboratories 

direct 
Good 

 

11. Course Evaluation 
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Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as daily 

preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 

 

 
Exams 40 

Reading Checks 4 
Participation 4 

Attendance 2 
Assignments 50 

 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) 

[1] Food Laboratories 

Administration, written by: Dr. 

Hailan Hammadi Al-Tikriti and 

others 1986 AD 

 

Main References (Sources) 

[2] Printed lectures for the subject 

professor 

 

Recommended Books and References (Scientific 

Journals, Reports...) 
 

Electronic References, Websites Yes 

  

 

Course Description Form 

1. Course Name:  

Horticulture 

2. Course Code: 

HORT116 

3. Semester / Year: 

First Semester : /   2023-2024 

4. Description Preparation Date:  
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       First course for the academic 2 : 023-2024 

5. Available Attendance Forms: 

2/3 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

3Hours    /    1.5 Unite 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Zainab abd alameer Email: Zainab saihood.uobasrah.edu.iq 

8. Course Objectives 

. The curriculum included the 

study of the concept of 

horticulture, the division of 

horticultural crops according to 

the time period, horticultural 

division and according to the 

duration of their life, the study 

and methods of growing 

horticultural crop species, 

methods of reproduction, 

horticultural service, cutting 

and shaping 

• Student review of his knowledge 

of chemistry 

• This information is needed 

throughout the study period .. 

. 

• ...............................  

• ...............................  

9. Teaching and Learning Strategies 

Strate

gy 

It includes a modern teaching strategy in achieving 

learning goals in general and education in particular 

and identifying the types of horticultural crops grown in 

Iraq and methods of propagation and agricultural 

circles suitable for growing plants and the difficulties 

faced by the student in understanding and acquiring the 

concepts of growing horticultural plants and treating 

difficulties by determining the appropriate date for 

planting each crop and conducting agricultural service 

operations and determining  the appropriate 

environment for planting each plant and helping 

students to acquire the correct scientific concepts for 

growing and caring for plants  

10. Course Structure 

 

We

ek 

Ho

urs 

Req

uire

d 

lear

ning 

outc

omes 

Unit or 

Subject 

Name 

Lear

ning 

Met

hod 

Evalu

ation 

Meth

od 
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the 

first 

the 

seco

nd 

the 

thir

d 

the 

four

th 

Fift

h 

VI 

Seve

nth 

VIII 

Nint

h 

The 

tent

h 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

 

The 

concept 

of 

horticult

ure and 

the 

division 

of 

horticult

ural 

crops by 

time 

period 

Seed 

planting 

method 

Agricultu

ral 

circles          

Learn 

about 

horticult

ural 

plants, 

vegetable 

fruits, 

ornamen

tal 

plants, 

and 

medicina

l drug 

plants 

My 

prese

nce 

Studen

ts 

partici

pate in 

the 

lecture 

throug

h 

questio

ns 

coz 

exam 

Monthl

y 

exams 11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, 

such as daily preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) 
Principles of Horticulture 

and Garden Engineering 

Book    Ayad Hani Al-Allaf Main References (Sources)  

Recommended Books and References 

(Scientific Journals, Reports...) 
 

Electronic References, Websites  

  

 

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

  food manufacting / 1 

2. Course Code: 

FCMA216 

3. Semester / Year: 
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1 

4. Description Preparation Date: 

2024 

5. Available Attendance Forms: 

In person 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

2\3 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: MOHAMMED ZYARAH ESKANDERA  Email::  mohammed.eskander@uobasrah.edu.iq 

8. Course Objectives 

The topic aims to identify the 

methods of food manufacturing for 

products of nutritional, economic 

and commercial importance, the 

most important of which is the 

manufacture and preservation of 

food by various manufacturing 

methods such as canning, drying, 

cryopreservation, freezing, 

irradiation, in addition to other 

methods such as salting, pickling, 

use of additives and others. 
 

  1- Preparing scientific competencies 

specialized in the science and 

technology of modern food 

manufacturing. 

2- Getting to know the reality of the food 

industries in Iraq and the world. 

3- Cooperation with scientific and 

production institutions in various 

fields of food inspection and 

manufacture. 

 4- Preparing skilled people to examine 

foods before and after manufacturing. 

5- Learn about modern methods of 

preserving and manufacturing foodstuffs, 

as well as packaging materials.  

9. Teaching and Learning Strategies 

mailto:mohammed.eskander@uobasrah.edu.iq


104 
 

Strategy 

 Yes, it is possible (point an appropriate aspect) t 

he- Food efficiency for infants, children, adults and the elderly axes (point 

- Food efficiency for infants, children, adults and the elderly i 

f- Fighting poverty 

10. Course Structure 

 

Week Hours 

Require

d 

learning 

outcome

s 

Unit or Subject Name 

Learnin

g 

Method 

Evalu

ation 

Meth

od 
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1 

 

2 

 

3 

 

4 

5 

6 

 

7 

 

8 

 

9 

 

10 

 

11 

 

12 

 

13 

 

14 

15 

2 

 

 

 

 

 

 

 

 The reality of food industries in Iraq and the Arab world 

 

Packing materials 

 
Food preservation by canning 

 
Assignment 1 
Food preservation and refrigeration 

Food preservation by canning 

 

Preservation of sugar and manufacture of syrups, juices, 
marmalade and jelly 

Dry preservation 

Assignment 2 

food additives 

Radiation preservation 

Food preservation by freezing 

Assignment 3 

soft drink industry 

Preserving food by water pressure 

 

 

 

 

 

 

Direct 
Good 

 

11. Course Evaluation 
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Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the student, such as daily 

preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 

 
Exams 25 
Reading Checks 1 
Participation 2 
Attendance 2 
Assignments 30 

 

 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any) 

- Food science; by N.N.Pptter, 1984     

  

 

 

Main References (Sources) 

Food biochemstry and  food prossing  

, by  Y.H. Hui 2006 

 

Recommended Books and References (Scientific 

Journals, Reports...) 
 

Electronic References, Websites Yes 

  

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

  Soil Science 

2. Course Code: 

SOIL114 

3. Semester / Year: 

first semester  / Second  stage  

4. Description Preparation Date: 

6-2-2024 
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5. Available Attendance Forms: 

Attending  

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

5 hours ( 2 Theoretical and    3  practical) 3 units 	
 7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Rashad Adel  Imran  Email: Rashad.imran@uobasrah.edu.iq    

8. Course Objectives 

Course Objectives 

•  • Identify the concept of soil science  
• • The most important soil properties  
• • Soil formation factors, physical characteristics, 

and fertility. 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 
In-person lectures for 15 weeks, including two monthly exams and 

daily exams. 
 

10. Course Structure 

The theoretical part 

Week Hours 
Require
d 
learning 
outcome
s 

Unit or Subject Name Learning 
Method 

Evaluat
ion 
Method 

1 2  

1-Definition of soil science The 
main components of soil  
2-Mineral soils and organic soils  
3- Soil as a natural body. 

Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 

2 2  soil Formation    
Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 

3 2  
• Soil  Texture  
• Soil Structure  

 

Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 



108 
 

4 2  

• The apparent density of the soil: 
• Population and distribution of 

pores: 
The effect of soil installation on 
plant growth. 
Siol Air: 

Soil heat: 

Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 

5 2  

Soil water and moisture content 
Soil water energy 
Factors affecting the water 
availability  for the plant 
• The movement of water in the soil 
 
 

Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 

6 2  

• Colloids and soil chemical 
properties  

• Mineral colloids  
• Organic colloids 
 
 
 
 

Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 

7 2 

 
 
 
 
 
 

• Adsorption and exchange of ions 
in the soil  

• Exchangeable positive ions 
prevailing in the soil  
• Factors affecting the capacity of 
positive ion exchange 

Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 

8 2  

Salinity and soil alkalinity  
• Classification of soils affected by 

salts  
• The impact of salinity on 

agricultural production  
• Reclamation of lands affected by 
salinity 

Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 

9 2  Appropriate management of 
reclaimed soils 

Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 

10- 
11 2  • Coexistence with salinity and 

alkalinity 

Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 
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12 2  • Biological properties of soil 
Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 

31  2  • Environmental division:  
the main groups of soil  

Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 

14 2  • Activities of fungi in soil 

Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 

15 2 

 
 
 
 
 
 

• The role of neighborhoods of 
microscopic soil: 

Carbon cycle in nature drawing 
contour lines 

Lecture 
with 
explanation 
presentatio
n 

daily 
exam 

11. Course Evaluation   Theodolite, adjusting the device, measuring horizontal and 
vertical angles 

The final exam consists of 50 monthly exams, 10 for each monthly exam, 5 daily exams, and 5 reports 
 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If 
Any) 

Dr.. Abdullah Najm Al-Ani. 1980. Principles of soil 
science. ,, Ministry of Higher Education and 
Scientific Research. University of Baghdad, House of 
Wisdom 

Electronic References, Websites  

  

 

Course Description Form 

1. Course Name: 

Practical food and dairy engineering. 

 
2. Course Code: 

DAPR414 

3. Semester / Year: 

Second Semester/2023-2024 
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4. Description Preparation Date: 

30/1/2024 

5. Available Attendance Forms: 

Laboratories 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

3 hours per week distributed over 10 weeks / number of unit 6 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 

Name: Raghad Saad Musa    Email: raghad.saad@uobasrah.edu.iq 

8. Course Objectives 

Course Objectives 

• Teaching the student about understanding the 

units of food and dairy engineering, the 

production process flow of food products, and 

the steps involved in establishing food and 

dairy laboratories. 

•  9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 
Generating creative ideas and emphasizing the importance of 

opinions and diverse perspectives, as well as fostering teamwork 

in the laboratory for students. 

 10. Course Structure 

Week Hours 
Required 

learning 

outcomes 

Unit or 

Subject 

Name 

Learning 

Method 

Evaluation 

Method 

10 

weeks 

3 

hours 

per 

week 

    

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 20 according to the tasks assigned to the student, such as daily 

preparation, daily oral, monthly, or written exams, reports, etc. 
12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If Any)   Book of food and dairy engineering 

Main References (Sources) Reading of  food and dairy engineering 
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Recommended Books and References (Scientific 

Journals, Reports...) 
 

Electronic References, Websites  

  

Course Description Form 

1. Course Name:  

Dairy Products / 1 

2. Course Code: 

DAPR414 

3. Semester / Year  

the second    2023-2024   

4. Description Preparation Date 

15/2/2024  

5. Available Attendance Forms:  

Hall 

6. Number of Credit Hours (Total) / Number of Units (Total) 

2 hours for 14 weeks 4 units 

7. Course Administrator’s Name (Mention All, If More Than One Name) 
Name:Dr.Najla hussen saper  Email: Najla.saper@@uobasrah.edu.iq 
Dr. Raghad Rahim 
8. Course Objectives 
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Course Objectives 

• Understanding the chemical 
composition of milk. 

• • Study of variation in milk 
composition. 

• • Follow correct and scientific 
methods in raising dairy cattle and 
provide healthy conditions for milk 
production 

• Understanding the foundations of 
manufacturing various dairy 
products 

• • A detailed study on cheese 
production and the factors 
affecting production and 
production quality 

• • Understanding and studying 
methods of making different types 
of cheese 

• • Study of additives in industry 

9. Teaching and Learning Strategies 

Strategy 

The dairy products curriculum is one of the important 
curriculum series in the Department of Food Sciences, as it 
guides students to the most important dairy principles, 
explaining the chemical composition of dairy products to help 
in knowing the benefits of these products to humans and their 
environment, how to avoid the risks of corruption, and 
knowing the areas in which these products can be used. 

10. Course Structure 

 

Week Hours Required 
learning 
outcomes 

Unit or 
Subject 
Name 

Learning 
Method 

Evaluation 
Method 

1 2 
Knowledge and 
understanding, 
brainstorming 
and mental 

skills, 
professional 
and scientific 

skills, and 
general skills 

History and 
definition of 
cheese  

PowerPoint 
display on 
screen 

Daily 
questions, 
discussions 
and quizzes 

2 2 _ 
Cheese 

making steps 
/ cheese 
classification 

 

_ _ 

3 2 _ 
Milk and its 

relationship 
to cheese 

making 
 

_ _ 
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4 2 _ 
The most 

important 
other factors 
affecting the 
manufacture 

and quality 
of cheese 

 

_ _ 

5 2 _ 
Unsuitable 

milk for 
cheese 
making 

_ _ 

6 2 _ 
Milk 

components 
and their 
relation to 

cheese 
making 
 

_ _ 

7 2 _ 
Ways to 
cheese the 

cowardice 
 

_ _ 

8 2 _ 
Additives 
and raw 

materials in 
the 

manufacture 
of cheese  

_ _ 

9  _ 
types of 

prefixes 
 

_ _ 

10  _ 
curd making 

basics 
 

_ _ 

11   
Steps for 
making dry 

cheese 
 

  

12   
Cheese 

ripening and 
smoothing 

  

      

11. Course Evaluation 

Distribution of the score out of 100 according to the tasks assigned to the 
student, such as daily preparation, daily oral, monthly, or written exams, 
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reports, etc. 

12. Learning and Teaching Sources 

Required Textbooks (Curricular Books, If 
Any) 

Cheese and fermented dairy 
industry / Dr. Lotfi Abdel 
Muttalib and Riyad Muhammad 
Salim 

Main References (Sources) dairy chemistry and 
technological Recommended Books and References 

(Scientific Journals, Reports...) 
Principles of dairy chemistry 

Electronic References, Websites Research in dairy chemistry 
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